
SpeeDelight: nieograniczone możliwości 
dla wszystkich punktów szybkiej obsługi

Tost z szynką i serem

Kanapki

Biszkopt czekoladowy 

Smażony ryż z jajkiem 

Lasagne

PizzaSzparagi z serem pecorino

Desery

Ciastka z ciasta francuskiego

Tost Francuski Bajgiel z wędzonym łososiem 

Faszerowany bakłażan
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Doskonałość jest kluczem do wszystkiego, co robimy.
Przewidując potrzeby naszych klientów, dążymy do doskonałości
dzięki naszym pracownikom, innowacjom, rozwiązaniom i usługom.
By być The OnE, dzięki któremu życie Naszych klientów jest
łatwiejsze, bardziej opłacalne i zrównoważone każdego dnia.

Śledź nas na

www.electroluxprofessional.com

Doskonałość
Z myślą o środowisku

 Wszystkie nasze fabryki posiadają certyfikację ISO 14001.

  Wszystkie nasze rozwiązania zaprojektowano pod kątem niskiego zużycia 
wody, energii, detergentów oraz ograniczenia szkodliwych emisji.

  W ciągu ostatnich lat ponad 70% cech naszych produktów  
zostało zaktualizowanych, mając na względzie potrzeby środowiskowe  
naszych klientów.

  Nasze technologie są zgodne z dyrektywą RoHS  
i rozporządzeniem REACH oraz nadają się do  
recyklingu w ponad 95%.

  Nasze produkty zostały w 100% zbadane przez ekspertów  
pod kątem jakości.

Jest czas 
NA ZDROWSZE I BARDZIEJ
CHRUPIĄCE KANAPKI

Twój główny kontakt:
Małgorzata Krasowska
Tel: +48 604123367
Email: malgorzata.krasowska@electroluxprofessional.com
Wojciech Tycner
Tel: +48 882354246
Email: wojciech.tycner@electroluxprofessional.com

Lub odwiedź następującą stronę internetową
https://www.electroluxprofessional.com/pl

SpeeDelight:
Naprawdę 
chrupiące
Szybkość nie 
smakowała 
nigdy tak 
znakomicie
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Electrolux Professional stworzył bardzo szybki TURBO grill, który jest idealnym 
urządzeniem nastawnym do punktów szybkiej obsługi takich jak piekarnie, fastfoody, 
kawiarnie, kantyny, cukiernie, kioski, streetfoody, restauracje na dworcach i lotniskach. 
Urządzenie nadaje się do podgrzewania różnych rodzajów i kształtów potraw, dzięki 
możliwości ustawienia wysokości górnej płyty grillowej. Oprócz standardowych 
kanapek i panini, możemy również podgrzewać np. pizzę, croissanty, brawnies, strudel 
albo tez jedzenie w naczyniach do zapiekania.

Bezkonkurencyjna  
wydajność 3 w 1
Połączenie podgrzewania za pomocą 3 technologii 
gotowania.Podgrzewanie grillem kontaktowym, 
grzaniem na podczerwień i mikrofalami.

CAŁKOWICIE AUTOMATYCZNA 
OBSŁUGA
Automatyczne zamknięcie komory, automatyczne 
podgrzewanie, automatyczne podnoszenie 
pokrywy na koniec cyklu podgrzewania z 
sygnalizacją dźwiękową (możliwość ustawienia 
poziomu dźwięku)

DOSKONAŁE ZGNIECENIE
Dzięki regulowanemu ustawieniu pozycji górnej 
ryflowanej płyty (teflonowa płyta jest wyjmowana 
i obustronna) możemy dostosować nacisk płyty 
dokładnie do wysokości albo grubości produktu, 
tak aby podgrzewane jedzenie było doskonale 
chrupiące, „zarysowane” grillem, bez zbyt dużego 
zdeformowania.

NIEOGRANICZONE POMYSLY
Osiem programów z możliwością zapisania i 
przypisania ikon w postaci zdjęć. Można regulować 
z temperaturę górnej i dolnej płyty w zakresie od 
100°C do 250°C, całkowity czas podgrzewania 
i czas podgrzewania mikrofalami. Można także 
regulować ustawienia pozycji płyty górnej (dostępne 
w modelach Flexi)

Oszczędna technologia
Urządzeniu jest wyposażone w funkcję Stand-By, w którą przechodzi 
automatycznie w przypadku bezczynności podczas określonego  
czasu. Czas  ustawia się od 1 do 60 minut. Dzięki temu możemy 
zaoszczędzić aż 60 % energii vs zwykły grill panini.

Efektywność i ergonomia
SpeeDelight jest bardzo łatwy i szybki w instalacji, nie potrzebuje 
żadnego okapu wentylacyjnego, ani dodatkowych przestrzeni po 
bokach. Można go ustawić w dowolnym miejscu na blacie roboczym. 
Ma ergonomiczną rączkę pokrywy z automatycznym otwieraniem, 
4,3’ ekran sterowania z ustawieniem kontrastu wyświetlacza. 

Prosta konserwacja
Bardzo łatwe serwisowanie urządzenia, dzięki dogodnemu dostępowi 
do wszystkich wewnętrznych komponentów. Bezpieczne i praktyczne  
w użyciu.
Odporność przeciw wodzie IPX4.

24/7 inteligentne podłączenie
Port USB umożliwia pobranie albo wgrywanie programów, 
danych o pracy urządzenia, lub nowych ustawień i aktualizacji 
oprogramowania. Moduł WIFI umożliwia podłączenie urządzenia do 
sieci i zdalnego zarzadzania programami, aktualizacjami, kontrolą 
danych urządzenia., lub komunikację z serwisem.

► Szybki
 Szybkość obsługi jest kluczem Waszego sukcesu i zadowolenia Waszych  
 klientów w ciągu największego ruchu. 

► Elastyczny 
 Urządzenie stołowe SpeeDelight jest odpowiednie do podgrzewania szerokiej  
 gamy różnych produktów, takich jak kanapki, bagietki, tosty, wrapy, tortille, ciastka,  
 pizze, potrawy w naczyniach do zapiekania, etc.

► Prosty 
 Urządzenie SpeeDelight jest bardzo proste w obsłudze. Dzięki całkowitej  
 automatyzacji gwarantuje powtarzalność wyniku za każdym razem.  
 Gwarantuje całkowitą  powtarzalność wyniku.

► Sprytny 
 Urządzenie oferuje aż 3 różne poziomy programowania. Programowanie  
 pojedynczych cykli podgrzewania (dla obsługi, albo kierownika gastronomii).  
 Odczyt statystycznych danych dla pojedynczych cykli i pojedynczych urządzeń  
 (dla właściciela restauracji albo sieci). Zgłoszenie usterek do serwisu. Dostęp  
 może być blokowany hasłem.

3 technologie 
gotowania

MikrofalePodczerwień
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Wasza droga do sukcesu Najlepszy w swojej klasie dzięki następującym  
cechą:

3 x szybciej niż w zwykłym
grillu kontaktowym

SpeeDelight:
Jest czas na zmiany

SpeeDelight:
360° innowacji 

Grill 
kontaktowy


