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MODEL
» Miniconv Classic Programmable - Four (4) - Baking Sheets
35cmx 35cm

ZASTOSOWANIA

- Dla piekarni, kawiarni, baréw szybkiej obstugi, sklepow
catodobowych i obiektéw gastronomicznych, ktére chcg
Swiadczy¢ ustugi o kazdej porze.

FUNKCJE
e Przechowuje 100 przepisow, kazdy z maksymalnie 4
krokami, plus krok podgrzewania wstepnego;
e Potgczenie USB do importowania i eksportowania
przepisow;
Regulowana temperatura od 30°C do 230°C;
Wykonany ze stali nierdzewnej;
Regulowane nézki;
Tréjstopniowa para generowana przez wtrysk wody
na poczatku kroku. Maksymalna temperatura wtrysku
230°C;
e System wymuszonej konwekcji powietrza o wysokiej
wydajnosci;
e Funkcja: Konwekcja wytgczona w celu zatrzymania
turbiny;
e Oswietlenie komory;
e Podwajnie hartowane i sktadane drzwi umozliwiajgce
tatwe czyszczenie;
e Mozliwos¢ uktadania w stosy: maksymalnie 1 sprzet
(1+1);
Efektywne wykorzystanie energii;
1 rok gwarancji na czeéci i robocizne (z wyjgtkiem
zuzycia).

AKCESORIA W ZESTAWIE
« Cztery blachy do pieczenia 35 cm x 35 cm.

AKCESORIA OPCJONALNE
- Podstawa
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MINICONV CLASSIC PROGRAMOWALNY

Piec konwekcyjny

INSTALACJA Uwaga: wymiary podane w milimetrach.
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Zalecamy uzycie okapu w celu wychwytywania oparéw
powstajgcych podczas pieczenia w piekarniku.

Okap musi znajdowac sie na wysokosci co najmniej 5 cm nad
sufitem piekarnika i wystawac 30 cm poza przednig powierzchnie
piekarnika, aby opary wydobywajace sie z wylotu pary i otworu
drzwi byty wychwytywane przez okap. Sprawdz NBR 14518:2020
pod katem rozmiaréw okapu.

Nie zalecamy umieszczania go w poblizu kuchenek, frytkownic,
patelni i innych urzadzen, ktére wydzielaja ttuszcz, dym i ciepto.

Zainstaluj w miejscu rownym i wentylowanym. Nieprawidtowy
montaz moze uniewazni¢ gwarancje.

Upewnij sie, ze parametry elektryczne sieci energetyczne;j
budynku sg zgodne ze specyfikacjg techniczng znajdujaca sie na
etykiecie danych znajdujgcej sie na tylnym panelu urzadzenia.
Gniazdo powinno znajdowac sie nie dalej niz 1,5 m od
urzadzenia.

Ta wtyczka musi by¢ podtgczona do prawidtowo zainstalowanego
i uziemionego gniazdka.

W przypadku zwarcia elektrycznego, prawidtowe uziemienie
urzgdzenia zmniejsza ryzyko porazenia pradem elektrycznym
poprzez uziemienie prgdu elektrycznego.

Struktura sieci energetycznej budynku jest odpowiedzialnoscig
klienta.
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Przytagcze wody BSP 3/4".
Dokrecaj potgczenia hydrauliczne recznie, nie uzywaj narzedzi.

Zalecamy oryginalny 3M filtr (nie zawarty w zestawie) w celu
zmniejszenia twardosci wody.

Za dobrg jako$¢ wody odpowiada klient i musi ona spetnia¢
nastepujace wymagania:

* PH czynnik: 7.0-8.5

* TDS: 50-125ppm

* Krzemionka <13ppm
* Chlorek <25ppm

* Wolny chlorek <0,1 ppm

¢ Cisnienie: 5 do 15 m/H O2

¢ Zasadowosc¢: 50—-100 ppm

* Twardos$¢: 50-100 ppm (3 <6 gpg)

70mm

4 Baking Sheets
35¢cm x 35cm
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