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Wspolnie rozwijamy
sSwiat dan na wynos
dzieki naszemu

wyjatkowemu i
Innowacyjnemu
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Flexeserve Zone
- rewolucyjne
rozwigzanie do
goracych dan na
WYynos

Klienci oczekuja szerokiego wyboru dan o wysokiej jakosci i
atrakcyjnym wygladzie. Uzyskaj to wszystko dzieki Flexeserve Zone.

W obecnych czasach konieczne jest oferowanie pethego menu przez caty dzien, aby spetni¢ oczekiwania klientéw i
wykorzysta¢ kazdg okazje na sprzedaz $niadan, lunchéw, gorgcych przekasek, stodkich deseréw i dan na kolacje.

Wiekszos¢ rozwigzan do podtrzymywania ciepta, ktére sg obecnie dostepne na rynku, nie spetnia wymagan
potrzebnych do zapewnienia takiej elastycznosci. Witryny grzewcze innych firm sg ograniczone przestarzatg
technologig, negatywnie wptywajgcg na jako$¢ umieszczonego jedzenia.

W takim niesprzyjajgcym srodowisku zywnos¢ sie gotuje, a jakos¢ produktu drastycznie spada. Pieczywo wysycha,
na zupach i gulaszach tworzy sie kozuch, ryz i makaron wchtaniajg wilgo¢, a przechowywanie delikatnych
produktow, takich jak jajka i ciasta, jest po prostu niemozliwe.

Jedzenie podane z kiepskich witryn grzewczych nie zapewni lojalnosci klientéw.
Tylko Flexeserve Zone tgczy w sobie najnowszg technologie ciepta konwekcyjnego z elastyczng prezentacjg
produktéow w jednym urzadzeniu. Osiggamy to dzieki naszej unikalnej, opatentowanej technologii gorgcego

powietrza, ktéra umozliwia prawdziwe podtrzymywanie ciepta i pozwala na przechowywanie szerszej gamy
produktow przez dtuzszy czas w takich warunkach, w jakich powinny by¢ przechowywane.
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Nasza unikalna technologia

Nasza opatentowana i obsypana nagrodami technologia Flexeserve
Zone jest rezultatem ponad 25 lat doswiadczenia w zakresie badan i

udoskonalania witryn grzewczych.

Unikalna technika recyrkulacji powietrza
Tylko Flexeserve Zone zapewnia prawdziwe podtrzymywanie
ciepta. Wykorzystujgc opatentowana, przetomowa
technologie konwekcji, podgrzane powietrze jest stale
rozprowadzane w tréjwymiarowej przestrzeni kazdej strefy. To
tworzy spdéjne i stabilne srodowisko dla Twoich produktéw.

Réwnomierne rozprowadzanie gorgcego powietrza, ktére
mozna ustawi¢ na wymagang temperature, oznacza
maksymalizacje jakosci zywnosci. Podczas gdy inne witryny
grzewcze wykorzystujg przestarzate przewodzenie, ktore
powoduje dalsze gotowanie zywnosci, w Flexeserve Zone
zachowana jest integralnos¢ produktu, co zapewnia
wydajno$c¢ i jako$¢ zywnosci, w sposob jakiego jeszcze
wczesniej nie widziates.

Elastyczna
konfiguracja
temperatury
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Kurtyny powietrzne

Szczelne kurtyny powietrzne w Flexeserve Zone
zatrzymujg gorgce powietrze wewnatrz kazdej oddzielnej
strefy. Oprocz osiaggniecia wiodacej w branzy efektywnosci
energetycznej, oznacza to réwniez, ze Flexeserve Zone
jest bardziej odporny na nizsze temperatury otoczenia i
wplywy zewnetrzne, takie jak klimatyzacja i chtodne
miejsca.

Ponadto, predkosc¢ kurtyn powietrznych zapewnia, ze

gorgce powietrze nie wydostaje sie ze stref, co mogtoby
negatywnie wptyngé na warunki panujgce w sklepie.
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Niezrownane wilasciwosci
Flexeserve Zone:

© Latwos¢ uzytkowania
@ Bezpieczenstwo
Q Latwosé utrzymania

O Efektywnos¢ energetyczna
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Niezalezne strefy

Kazda strefa jest indywidualnie programowana za pomocg
przyjaznego dla uzytkownika panelu sterowania, aby dostosowaé
temperature specjalnie do wymagan serwowanych produktow.
Strefy mogg mie¢ ustawiong wiasng temperature, a takze mozna je
wytgczaé niezaleznie, aby dopasowac sie do roznych schematéw
handlowych w ciggu dnia, co znacznie zmniejsza zuzycie energii.

Izolacja

Izolowana bariera termiczna miedzy kazdg strefg zapobiega
przenoszeniu ciepta z gory lub z dotu, umozliwiajac doktadng
kontrole temperatury. Strefy sg rowniez catkowicie uszczelnione
przez podwdjnie szklone panele korncowe, hamujgc ruch gorgcego
powietrza miedzy poszczegdlnymi poziomami urzadzenia.
Ponadto, panele koncowe minimalizujg ucieczke ciepta przez boki
urzgdzenia. Dzieki temu mozliwe jest ustawienie witryny
Flexeserve Zone w bezposrednim sgsiedztwie witryny chtodnicze;.
Zapewnia to takze, ze zewnetrzne powierzchnie sg bezpieczne w
dotyku.

Latwos¢ czyszczenia i konserwaciji

Witryna grzewcza Flexeserve Zone jest zaprojektowana zgodnie z

najbardziej rygorystycznymi standardami sanitarnymi dotyczgcymi

bezpieczenstwa zywnosci i posiada certyfikat NSF. Szczelne strefy
umozliwiajg fatwe i skuteczne czyszczenie.

Konserwacja Flexeserve Zone jest bardzo prosta. Modutowa
konstrukcja z zasosowaniem technologii "plug-and-play" pozwala
na szybkg i tatwg wymiane komponentéw. Kazda strefa pracuje
niezaleznie, wiec w przypadku awarii jeden z nich, pozostate strefy
bedg dziata¢ normalnie, umozliwiajgc kontynuacje sprzedazy.

Odpowiedzialnos¢ za srodowisko

Zalezy nam na tym, aby wyprzedzaé branze we wszystkim, co
robimy, i nie ma od tego wyjatku takze w przypadku dbatosci o
Srodowisko naturalne.

Urzadzenia Flexeserve Zone zostaty zaprojektowane z myslg o

nastepujgcych aspektach:

@ Mniejsze oddziatywanie cieplne na wnetrze sklepu.

@ Wydtuzony okres przydatnosci do spozycia i zmniejszenie ilosci
marnowanej zywnosci.

© Mniejsze zuzycie opakowan plastikowych jednorazowego uzytku.

© Innowacyjne skrzynie transportowe nadajgce sie¢ do recyklingu.

© Promowanie i wspottworzenie nadajgcych sig do recyklingu i

kompostowania opakowan na zywnosc¢.

Patenty Flexeserve

W02014072693, W02015044637, EP2916692, EP3048931,
GB2509207, GB2518524, US2016213168, US2016235218,
HK1193011, CA2925157, AU2014326399.



Swieze produkty
przez caty czas

Jak utrzymac w cieple idealnie miekkie jajko w koszulce?

Jak zachowacé¢ chrupkosé rogalika lub miekkos¢ i sprezystosé
muffinek i brioszek? Jak zapobiec tworzeniu sie kozucha na
zupie i na sosie? Jak utrzymac teksture dan ryzowych i
kremowej owsianki?

Dzieki Flexeserve Zone produkty wielosktadnikowe, takie jak
gulasz z tluczonymi ziemniakami, curry z ryzem czy makaron z
serem, beda utrzymywacé ciepto, jakby dopiero zostaty podane.

A na koniec cos wyjatkowego — frytki i pizza, ktére pozostaja
swieze i chrupigce diuzej, niz kiedykolwiek widziates.

Mozliwosci Flexeserve Zone sg bezkonkurencyjne.

Kazdy produkt spozywczy posiada swoje optymalne warunki potrzebne do diuzszego utrzymania jakosci, jak i
odpowiedniej temperatury przechowywania. Opracowujgc opatentowane, unikalne, elastyczne rozwigzanie stuzgce
do utrzymywania ciepta, rewolucjonizujemy swiat gorgcych dan na wynos.

Proces prawdziwego utrzymywania ciepta polega nie tylko na samej temperaturze. Réwnie wazne jest zatrzymanie
wilgoci w produktach, aby utrzymac ich stabilno$¢ i optymalng jakos¢. Flexeserve Zone potrafi to zrobi¢, zachowujgc
jednoczesdnie idealng teksture, smak i integralno$¢ produktu.

Rozumiemy, jak wazne sa dla Ciebie Twoje produkty i sposéb, w jaki sg podawane Twoim klientom. Wraz z naszg
technologiag mozemy pomoc Ci w znalezieniu odpowiedniego opakowania dla Twoich produktéw, aby stworzy¢
odpowiedni mikroklimat i przedtuzy¢ okres przydatnosci do spozycia.

Gastro Economy Sp. k. .
GASTRC/ ECONOMY ul. Zakopianska 163a 30-435 gﬁtﬁ;ﬁiﬂufoz(ggggggconomy.pl

Krakéw

Ciagle zdrowe 4 godziny 80°C



.
Zycie z Flexeserve Zone

Dzieki swojej unikalnej technologii Flexeserve Zone zrewolucjonizuje 60°C 2500 8500
sposob serwowania cieptych potraw

75°C 80°C 80°C
Otworz sie na rozne pory dnia Wyjatkowe witryny grzewcze

Flexeserve Zone to jedyna ekspozycyjna witryna grzewcza, ktéra naprawde potrafi Flexeserve Zone u,latwjajq 80°C 85°C 85°C

utrzymac ciepto i prezentowa¢ w jednym urzadzeniu rézne rodzaje zywnosci, .
Y plo TP feeny 4 1 2YW sprzedawcom poszerzanie oferty

wymagajace réznych temperatur. Ta wyjgtkowa i opatentowana technologia pozwala i
sprzedawanych produktow.

serwowac szerszy wybor produktow przez rekordowo diugi czas, bez utraty ich jakosci.

85°C 85°C 70°C
Dzieki elastycznym rozwigzaniom Flexeserve Zone, mozesz lepiej wykorzystac¢ kazda Umozliwia jQ bezpieczne oferowanie
pore dnia: zwiekszy¢ oferte $niadaniowg, zadbaé o Swiezo$¢ wypiekdw, urozmaicic¢ L. .. ;
obiady i rozszerzy¢ oferte dan z rozna o dodatki. Urzgdzenie daje Ci tez nowe L SOklej J akosci cletz i ch dan na Breakfast Lunch Dinner

mozliwosci w zakresie serwowania przekgsek i deseréw, a takze odpowiedniej oferty dla ~ WYnos, skierowanych do
klientéw szukajacych dobrej kolacji na wynos. zréz'nicowanej grupy konsumentow.

W potgczeniu z odpowiednimi opakowaniami, technologia Flexeserve Zone, pozwala Simon Chiremba, Kontroler Rozwoju . .
maksymalnie wydtuzy¢ czas przechowywania zywnosci, aby pozostato swieze i Produktu w Greencore Food to Go. Ofe rta n a rozne pO I'y d n Ia

smaczne. Dzieki temu mozesz rzadziej gotowac wigksze porcje, co znacznie zmniejszy

koszty oraz marnotrastwo jedzenia. Wykorzystaj WszeChStronnOS’é, OferUj szerszy WYb()r dani
sprzedawaj wiecej, odblokowujgc potencjat kazdej pory dnia.

y r L

T e Energooszczednosc i mniejsze

Dtuzszy czas przechowywania Stl’aty

Unikalna konstrukcja Flexeserve Zone i jej system gorgcego powietrza sprawiaja,
ze ciepto nie ucieka do otoczenia, a urzadzenie wykorzystuje ponownie to samo
powietrze w kazdej strefie. W potgczeniu z podwdjnie oszklonymi panelami
* bocznymi, oswietleniem LED i izolacyjnym materiatem konstrukcyjnym, Flexeserve
Zone zapewnia wiodacg w branzy efektywnos$¢ energetyczna.

Zaoferuj klientom wiekszy wybor

Dzieki Flexeserve Zone, sprzedawcy mogg sprosta¢ oczekiwaniom klientow,
oferujgc atrakcyjng wizualnie, innowacyjng i szerokg game dan na wynos, ktére

Zmniejsza marnowanie zywnosci.

smakujg tak swiezo, jak w momencie przygotowania. Unikalny system gorgcego
powietrza zachowuje wilgo¢ w produktach, co jest kluczowe dla utrzymania jakosci i
temperatury podczas przechowywania w cieple.

Mozliwos$¢ utrzymania gorgcych potraw w optymalnej jakosci przez diuzszy czas,
zwieksza szanse na ich sprzedaz. W rezultacie sprzedawcy mogg znacznie
zmniejszy¢ straty zywnosci i zwiekszy¢ rentownosc.

Indywidualnie sterowane strefy utrzymujg statg temperature, dostosowang

specjalnie do Twoich produktéw, zapewniajgc optymalne dziatanie. To pozwala na

przechowywanie szerszej gamy potraw w jednym urzgdzeniu.

Pelna elastycznos¢ Bezpieczenstwo i fatwa

Flexeserve Zone standardowo wyposazony jest w ptaskie potki, umozliwiajgce o ko n serwacj a
uktadanie produktéw warstwowo i zmniejszajgce ryzyko rozlania gorgcych
ptynow. Wieksza powierzchnia potek zapewnia wiekszg pojemnosé niz o Prosty w obstudze panel sterowania oraz wbudowane zabezpieczenia przed

przegrzaniem sprawiajg, ze Flexeserve Zone jest bezpieczne i tatwe w uzytkowaniu.

konkurencyjne urzadzenia, a podwadjnie oszklone panele boczne gwarantuja
Urzadzenia sg tatwe w czyszczeniu, a ich powierzchnie sg bezpieczne w dotyku, dzieki

maksymalng widocznosé. i
Flexeserve Zone wydtuza czas czemu konserwacja jest efektywna i nieskomplikowana.

Nasza innowacyjna gama akcesoriéw do ekspozycji zostata specjalnie przechowywania cieptych dan
zaprojektowana dla Flexeserve Zone, aby zmaksymalizowa¢ widoczno$é nawet o 100%!
produktow, zwiekszy¢ pojemnosé i poprawi¢ efektywnos¢ operacyjng

Solidne, wysokiej jakosci komponenty typu "plug-and-play" w Flexeserve Zone
zapewniajg niezawodnos¢ oraz szybka i fatwg konserwacje..




Idealne
uzupeitnienie

Rosngce zapotrzebowanie na
gorgce dania na wynos

stanowi ogromng szanse dla
operatoréw kazdej wielkosci.

Stworzenie atrakcyjnego miejsca z napojami i
jedzeniem na wynos jest kluczowe dla maksymalizacji
sprzedazy klientom, ktérzy sie spieszg. Gorace dania
odgrywajg teraz istotng role o kazdej porze dnia i wcigz
dominujg w sprzedazy $niadaniowe;.

Wigczenie Flexeserve Zone to doskonaty sposdb na
dodanie nowego wymiaru do Twojego sklepu i
poszerzenie bazy klientéw. Proste oferowanie
zestawoOw tgczgcych jedzenie i napoje moze
natychmiast zwigkszy¢ srednig kwote wydawang przez
klienta w sklepie i poprawi¢ marze zysku.

Wszechstronnos¢ jest kluczem do atrakcyjnej oferty dan
na wynos, a klienci oczekujg teraz znacznie wiecej niz
zwyktej kanapki i napoju.

Trendy zywieniowe stale sie zmieniajg, a tylko
Flexeserve Zone jest w stanie sprosta¢ wymaganiom
delikatnych wypiekéw i szerokiej gamy pieczywa,
ztozonych produktéw weganskich i wegetarianskich, czy
podstawowych gorgcych dan, takich jak ciepte wrapy,
chrupigce przekaski i kompletne gotowe positki.

Flexeserve Zone, w polgczeniu z naszym
rozwigzaniem Flexeserve Solution, ulatwia
rozszerzenie oferty dar na wynos o bogatg game
wysokigj jakosci goracych potraw."

GASTRC/ECONOMY
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Flexeserve Solution

Nasze kompleksowe podejscie otwiera nowe mozliwosci w utrzymywaniu
goracych potraw. Oparte na naszej bogatej wiedzy specjalistycznej,
zrewolucjonizuje Twoje gorace dania i sposob ich serwowania.

Produkt

W prawdziwym utrzymywaniu ciepta, Twoje produkty sg
zawsze na pierwszym miejscu. Wspotpracujgc z Twoim
zespotem, nasz Szef Rozwoju Kuchni i zespét specjalistow
kulinarnych udoskonalg Wasze przepisy i zoptymalizujg
temperatury przechowywania. W naszym Centrum Innowaciji
Gastronomicznych i Rozwoju Kuchni tworzymy nowe produkty i
cate menu, ktére przekraczajg oczekiwania konsumentow.

Metody gotowania

Okreslimy najlepszy proces gotowania dla kazdego produktu
spozywczego, dostarczajgc konsumentom spdjne i pyszne
produkty. Nasz dziat Rozwoju Kuchni jest dobrze wyposazony i
umozliwi Ci odtworzenie biezgcych operacji na miejscu.

Praca naszego zespotu ekspertdow zmaksymalizuje okres
przydatno$ci dan do spozycia, aby zmniejszy¢ straty i
zapewni¢ Twoim produktom utrzymanie optymalnej jakosci
przez caty dzien. To wszystko oznacza wiekszy zysk dla
Twojej firmy.

A true hot-holding
solution requires
FIVE key elements.

Odpowiednie opakowanie

Odpowiednie opakowanie stworzy wiasciwy mikroklimat, aby
zachowac jako$¢ zywnosci. Przy wyborze opakowania wazne sg
skfadniki produktu, oczekiwania klientéw oraz okres przydatnosci
do spozycia. Dzieki naszej wiedzy i doswiadczeniu w zakresie
opakowan zywnosci, przedstawimy Ci rekomendacje dla kazdego
z Twoich produktow.

Wspétpracujgc z szeregiem wiodgcych producentéw,
wspottworzyliSmy specjalnie zaprojektowane opakowania,
idealnie dopasowane do technologii urzgdzen Flexeserve.

Opakowania zapewniajg doskonate bezpieczenstwo zywnosci,
ograniczajgc ich kontakt przed spozyciem. To wszystko przy
jednoczesnym ograniczeniu stosowania plastiku jednorazowego
uzytku.

Wszyscy nasi klienci majg jeden wspolny cel:
serwowac gorgce dania ha wynos, tak swieze,
Jakby dopiero co je przygotowano

Nasze kompleksowe podejscie to

Maksymalna wydajnos¢.
Redukcja odpadow.
Poprawa jakosci.
Poszerzenie oferty.
Przekroczenie oczekiwan
klientow.

© Wazrost sprzedazy i zyskéw.

Technologia

Nasza opatentowana technologia Flexeserve Zone sprawia, ze to wszystko jest mozliwe. To
jedyny system zdolny do prawdziwego utrzymywania ciepta potraw. Nasze urzgdzenie
zrewolucjonizuje Twojg oferte gorgcych dan, dzieki unikalnej technologii recyrkulacji
powietrza, ktéra zapewnia niezréwnanie dtugi czas przechowywania.

Flexeserve Zone to jedyna witryna grzewcza, ktéra potrafi utrzymacé tak szeroki wyboér
. o . o o Flexeserve Zone pomaga
potraw w jednym urzadzeniu. Dzieki zdolnosci generowania i utrzymywania wielu temperatur .
w indywidualnych strefach, urzgdzenie moze przechowywac gorgce potrawy o réznych wProwadZIC wug,ksze
wymaganiach. Oznacza to, ze mozesz zaoferowaé klientom wigkszy wybor o kazdej porze bezpieczenstwo zywnosci do
dnia. Twojej oferty gastronomicznej

lub goracych dan na wynos.

Obstuga w sklepie

Pomagamy uczyni¢ przygotowanie goracych dan tak prostym, wydajnym i efektywnym, jak
to tylko mozliwe. Odtwarzajgc Twoje operacje sklepowe, mozemy znalez¢ najlepsze
sposoby na usprawnienie Twoich dziatan. Wspdlnie mozemy réwniez opracowac procesy,
ktore zwiekszg gotowanie partiami.

Wykorzystaj w pemni Flexeserve Zone, aby uzyska¢ wiekszy zwrot z inwestycji. Mozemy
udoskonali¢ sposéb prezentacji gorgcych dan na wynos, zapewniajac personalizacje
materiatéw POS, aby zmaksymalizowa¢ ich efektywnos$¢. Odpowiednio dopasowane
akcesoria zapewnig wiekszg widocznosc¢, pojemnos$c¢ i wydajnosé.
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Serwuj o wiele wiecej
niz tylko kurczaka.

Odkryj potencjat dan na pozniej. Flexeserve Zone
otwiera przed Tobg wiele mozliwosci, aby uczynic¢
dziat z roznem prawdziwym celem zakupowym w

Twoim supermarkecie.

Mozesz stworzy¢ "punkt kompleksowej obstugi” dla przystawek, dan gidwnych i deseréw. To gotowy positek,
ktéry mozna wzig¢ z potki w sklepie bezposrednio do domu i podac go catej rodzinie.

Nie myslimy tu tylko o pieczonym kurczaku. Sprobuj kawatkow migsa, pikantnych skrzydetek, udek, zeberek,
szaszlykow z kurczaka i kebabow kofta.

Wykorzystaj elastycznos¢ urzadzenia. Moziwos¢ kontrolowania temperatury poszczegdlnych stref oznacza, ze

mozesz teraz oferowac dodatki, przystawki i desery.

Twij dziat z roznem moze sta¢ sie miejscem, do kiérego Klienci przyjdg po kompletny positek, obejmujgcy na
przykiad gorgce frytki, pieczone warzywa, makaron z serem i ttuczone ziemniaki. Moga nawet wzig¢ ciepte
paczki, czekoladowe puddingi z ptynnym srodkiem lub nalesniki ze Swiezymi owocami na stodko.

GASTRO/ECONOMY

Ulepsz swoja oferte
dan z rozna.

Kluczowym czynnikiem by oferowa¢ wysokiej
jakosci produkty z rozna przy jednoczesnym
utrzymaniu optymalnej i bezpiecznej temperatury
przechowywania w cieple, jest umiejetnosé
zatrzymania wilgoci w produkcie.

Dzieki technologii recyrkulacji powietrza Flexeserve Zone, w potgczeniu z naszym
rozwigzaniem Flexeserve Solution, osiagamy cel, wydtuzajgc czas przechowywania poza
mozliwosci jakiejkolwiek innej witryny grzewczej. Zmniejsza ilos¢ gotowanych porcji,
pozwala zredukowac ilos¢ odpadow i zminimalizowaé koszty operacyjne.

“Positek na teraz lub na pdzniej. Ludzie chcg swobody jedzenia
gdziekolwiek i kiedykolwiek"
Dzieki niezréwnanej pojemnosci ekspozycyjnej i mozliwosci uktadania produktow

warstwowo, Flexeserve Zone pozwala na utrzymanie ciepta i prezentacje znacznej ilosci
produktéw z rozna.

Urzadzenie mozna réwniez fatwo przemieszczac¢ w miejsca o duzym natezeniu ruchu w
sklepie, aby oferowaé produkty na spontaniczny zakup o kazdej porze dnia.



Odkryj nowe mozliwosci
Flexeserve Zone Rear Feed

Jesli chcesz uzupetniaé towar od zaplecza, nie rezygnujac z korzysci,
jakie daje Flexeserve Zone, mamy dla Ciebie odpowiednie urzadzenie.

Stworzylismy od podstaw nowg serie Flexeserve Zone Rear
Feed (modeli z zatadunkiem od tytu), aby jeszcze wiecej os6b
mogto korzystac z naszej Swietnej technologii. Uzylismy
zupetnie nowych materiatéw i rozwigzan, dzieki czemu witryny
grzewcze sg jeszcze bardziej energooszczedne.

Do tego dodalismy specjalny, inteligentny system sterowania,
ktory dziata w chmurze. To sprawia, ze Flexeserve Zone Rear
Feed jest najbardziej zaawansowanym urzadzeniem do
podgrzewania jedzenia, jakie kiedykolwiek zrobilismy.

2 Poziomy - model nablatowy, fadowany od tytu,, Model 1000

3 Poziomy - tadowany od tytu, Model 1000

3 poziomy -tadowany od tytu, Model 600

Inteligentne funkcje

Nasz nowy system sterowania, ktory dziata w

chmurze, to co$ zupetnie nowego w $wiecie witryn
grzewczych. StworzyliSmy go razem z czotowym
producentem urzadzen do kontrolowania
temperatury w profesjonalnych kuchniach. Dzieki
niemu, mozesz zdalnie sterowac¢ urzadzeniem,
ustawia¢ harmonogramy przepisow i sprawdzac, jak
czesto jest uzywane oraz ile jeszcze postuzg
poszczegolne czesci.

Tworzgc Flexeserve Zone Rear Feed,
chcielismy, zeby jeszcze wiecej 0SOb
mogfo korzystac z prawdziwego
utrzymywania ciepfta.

W serii Rear Feed potgczyliSmy naszg unikalng,
opatentowang technologie gorgcego powietrza
Flexeserve Zone z zupetnie nowym systemem
drzwi. Wentylatory wytgczajg sie, gdy drzwi sg
otwarte, a system ostrzega, jesli drzwi sg otwarte
zbyt dtugo. Temperatura wraca do normy
btyskawicznie, a nowy system sterowania na
biezgco monitoruje prace urzgdzenia i reaguje na to,
co sie dzieje.



Zrob wrazenie

Nowoczesne akcesoria sprawig, ze produkty beda lepiej widoczne,
zmiesci sie ich wiecej, a praca bedzie sprawniejsza. Dopasuj wyglad
urzgdzenia do swojej marki i sklepu dzieki opcjom personalizacji.

Po6tki ekspozycyjne — waskie i

standardowe

Wyeksponuj swoje placki ziemniaczane, kawalki pizzy, chlebki pita i inne

produkty w sposéb, ktory przyciggnie wzrok, jednoczesnie zwiekszajgc ilos¢

miejsca na ekspozycje.

Pétka dwupoziomowa

Wkitadka do ekspozycji pod katem i przegrédki
Popraw widoczno$¢ swoich produktéw, wyeksponuj kolorowe jedzenie i
wywotaj wieksze wrazenie wizualne wsrod klientow.

Przegrodki stuzg do oddzielania réoznych rodzajéw produktéw na ukosnej
wkiadce ekspozycyjnej, tworzac wyrazny podziat migdzy ofertami, takimi jak
produkty stodkie i stone, wegetarianskie i miesne, lub jedzenie odpowiednie

dla réznych diet.

Zwieksz widocznos¢ produktow i ilos¢ miejsca na ekspozycje dzieki naszej

dwupoziomowej pétce.

Taca ekspozycyjna

Utatw sobie uzupetnianie Flexeserve Zone,

Koszyk na dodatki

Idealny sposo6b na zwiekszenie sprzedazy poprzez oferowanie dodatkowych
produktow, takich jak dzemy, miody, sosy i dressingi, ktére pasujg do Twoich
gorgcych potraw. Po prostu zawies$ koszyk na potce przed owsianka, kanapkami

Sniadaniowymi, frytkami i innymi produktami.

przygotowujgc produkty na zapleczu.

Potki ekspozycyjne tatwo wpinajg sie w tace, umozliwiajgc bezpieczny transport

na przod sklepu. Tace mozna rowniez wsu
katem, aby lepiej wyeksponowac produkty.

Nasze akcesoria sg tak zaprojektowane, ze pasujg do siebie i mozna je dowolnie wymieniaé.

n3g¢ do wktadki ekspozycyjnej pod

Nocna roleta

Kiedy witryna Flexeserve Zone nie jest uzywana, roleta nocna chroni
urzgdzenie. Daje tez mozliwo$¢ umieszczenia na niej Twojego logo.
Mozesz umiesci¢ na niej specjalny nadruk reklamowy lub informacje dla

klientéw o innych dostepnych produktach.
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Personalizowana tablica

Mozesz dostosowac wyglad witryny
Flexeserve Zone, aby przyciagngc klientéw i
zwigkszy¢ sprzedaz przy kasie. Dodaj
podswietlane znaki, tablice, magnetyczne
oznaczenia lub grafiki winylowe. Wszystko to
mozna dopasowac do Twojej marki lub
projektu i wykorzysta¢ do podkres$lenia
réznych menu w zaleznosci od pory dnia.

Wybrany kolor na zaméwienie
Any stainless-steel surfaces within the
Flexeserve Zone unit can be painted to
your specific RAL colour requirements to
enhance the overall appearance.

Listwy cenowe

Listwy cenowe w witrynie mogg nawigzywac
do wykonczenia i materiatéw uzytych w Twoim
sklepie — od drewna i metalu po winyl i inne
tekstury. Mozesz wybra¢ listwy do
wyswietlania cen, kolorowe listwy cenowe lub
dopasowac kolor z palety RAL.

Grafiki na panelach bocznych
Mozesz dodatkowo uatrakcyjni¢ witryne
Flexeserve Zone, dodajgc kolor lub logo na
panelach bocznych. Grafiki winylowe mozna
naklei¢ bezposrednio na szkto, lub obudowac
witryne materiatami pasujgcymi do
wykonczenia Twojego sklepu.

Podstawa z okleing lub grafika
na zamowienie

Aby dopasowac witryne Flexeserve Zone do
Twojej marki i sklepu, jej podstawe mozna
wykona¢ w dowolnym kolorze z palety RAL
lub ozdobi¢ magnetycznymi grafikami,
winylowymi napisami lub innymi materiatami.

Listwa chronigca przed wézkami
Nasza ochronna listwa zabezpieczy witryne
Flexeserve Zone przed uszkodzeniem przez
wozki sklepowe..



Produkcja i testowanie

Duzo zainwestowaliSmy w ulepszenie naszej produkcji, zebysmy mogli
dostarcza¢ urzadzenia na czas, nie obnizajac przy tym jakosci i
bezpieczenstwa. Dbamy o to rowniez w naszym dziale testéw, gdzie
sprawdzamy kazda witryne, zanim jg wyslemy.

Nasi pracownicy to wykwalifikowani pasjonaci, ktérzy chcg tworzy¢ najlepsze na swiecie urzadzenia do podgrzewania jedzenia.
Razem doktadamy wszelkich staran, aby dostarczyé naszym klientom rozwigzania najwyzszej jakosci.

Produkcja Flexeserve Zone odbywa sie zgodnie z najsurowszymi normami wymaganymi U K c € C B
do eksportu do Europy, USA, Kanady oraz piec¢dziesieciu krajow czionkowskich Systemu

CB na catym Swiecie. To miedzynarodowy program utatwiajgcy sprzedaz elektroniki C n

poprzez wzajemne uznawanie certyfikatow bezpieczenstwa migdzy wieloma krajami.

Co wiecej, nasz sprzet jest testowany zgodnie z najwyzszg norma, NSF, a nasza fabryka @TD €Ib

posiada rowniez zatwierdzenie do produkcji na tym poziomie. To daje petng gwarancje, ze IV c us
Flexeserve Zone spetnia wymagania najbardziej surowych przepiséw dotyczacych zdrowia ke e

flexeserve®

i bezpieczenstwa. Intertek Intertek

. . , . . Zgodne z normami UL 197 i NSF-4.
W naszej strefie testéw poprodukcyjnych przeprowadzamy doktadny proces kontroli Posiada certyfikat zgodnosci z norma GSA

jakosci, ktory zapewnia niezawodnos$¢. urzadzen. Rygorystycznie testujemy kazdg C22.2 nr 109.
wyprodukowang witryne, a nawet symulujemy napiecie i czestotliwo$¢ pradu obowigzujgce

w kraju docelowym, aby mie¢ pewnos¢, ze urzadzenie bedzie dziata¢ bez problemu po

podtaczeniu, niezaleznie od miejsca jego uzytkowania.

Rozwijamy technologie
dzieki badaniom | rozwojowi

Nasz zespot ds. badan i rozwoju, pod kierownictwem Dyrektora
Technicznego - eksperta i pioniera nowych technologii, stale przesuwa
granice mozliwosci w swiecie dan na wynos.

Wyznaczamy nowe standardy korzystajac z naszej specjalnie zaprojektowanej, pierwszej na swiecie komory do testowania warunkéw
Ssrodowiskowych dla witryn grzewczych. Ta komora pomaga nam odkrywac jeszcze wigcej mozliwosci Flexeserve Zone.

Mozemy w niej symulowaé warunki, w jakich nasze urzadzenia sg uzywane, doktadnie przetestowa¢ wytrzymatos¢ witryny Flexeserve
Zone i upewnic sie, ze poradzi sobie z réznymi czynnikami, ktére mogag na nig wptywac. Specjalny system cyrkulacji powietrza gromadzi
chtodne powietrze wewnatrz komory testowej, a system 'myjni samochodowej' imituje wiatr wiejgcy na urzgdzenie z otwartych drzwi lub

klimatyzaciji."

Dzieki tym systemom rozumiemy, jak nasze urzgdzenia radzg sobie z wyzwaniami typowego sklepu. Monitorujemy prace urzgdzenia i
to, jak kazda strefa reaguje na te warunki. Dzigki temu mozemy ciggle ulepszac nasze produkty.

Che¢ ciggtego doskonalenia i potrzeba bycia liderem na rynku sprawiaja, ze nieustannie szukamy sposobéw na ulepszenie naszej
technologii. Nasz zespdt ds. badan i rozwoju pracuje nad udoskonaleniem Flexeserve Zone, wprowadzajgc znaczgce poprawy w

zakresie wydajnosci, niezawodnosci i jakosci.

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
GASTR(VECONOMY ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



Specyfikacja

2 Poziomy - Nablatowe

MODEL 400 600 1000
TYP MODELU PROSTY PROSTY PROSTY
WYSOKOSC 884mm 884mm 884mm
SZEROKOSC 356mm 556mm 975mm
GLEBOKOSC 660mm 660mm 660mm
WAGA 74Kg 86Kg 126Kg
2 Poziomy - Nablatowa, INFORMACJE ELEKTRYCZNE
Model 1000
400 / 600 / 1000 - 13AMP Pojedyncza faza
4 Poziomy - Wolnostojace
y - Wol toja
MODEL 400 600 1000 400 600 1000
TYP MODELU ZAOKRAGLONY ZAOKRAGLONY ZAOKRAGLONY  PROSTY PROSTY PROSTY
WYSOKOSC 1865mm 1865mm 1865mm 1865mm 1865mm 1865mm
SZEROKOSC 356mm* 556mm 975mm 356mm* 556mm 975mm
GLEBOKOSC 865mm 865mm 865mm 855mm 855mm 855mm
WAGA 186Kg 210Kg 292Kg 189Kg 213Kg 295Kg

INFORMACJE ELEKTRYCZNE

400 / 600 - 13AMP Pojedyncza faza lub 16AMP 3 Faza

1000 - 32AM Pojedyncza faza lub 16AMP 3 Faza

4 Tier Square, Model 600

5 Poziomow - Wolnostojace

MODEL 600 1000 600 1000
TYP MODELU ZAOKRAGLONY ZAOKRAGLONY  PROSTY PROSTY
WYSOKOSC 1970mm 1970mm 1970mm 1970mm
SZEROKOSC 556mm 975mm 556mm 975mm
GLEBOKOSC 873mm 873mm 855mm 855mm
WAGA 220Kg 295Kg 223Kg 298Kg

INFORMACJE ELEKTRYCZNE

600 - 16AMP Pojedyncza Faza lub 16AMP 3 Faza

1000 - 32AMP Pojedyncza faza lub 16AMP 3 Faza

5 Poziomoéw, Model 1000 *Catkowita szerokos¢ 450 mm, uwzgledniajgca boczne wsporniki stabilizujgce, ktére sg
przymocowane do kétek. Mozna je zdemontowac po ustawieniu urzgdzenia na miejscu.

GASTRCVECONOMY

3 Poziomy - Wolnostojace

MODEL 400 600 1000 400 600 1000
TYP MODELU ZAOKRAGLONY ZAOKRAGLONY ZAOKRAGLONY PROSTY PROSTY PROSTY
WYSOKOSC 1520mm 1520mm 1520mm 1520mm 1520mm 1520mm
SZEROKOSC ~ 356mm* 556mm 975mm 356mm* 556mm 975mm
GLEBOKOSC 830mm 830mm 830mm 855mm 855mm 855mm
WAGA 132Kg 145Kg 230Kg 136Kg 148Kg 237Kg

INFORMACJE ELEKTRYCZNE

400 / 600 - 13AMP Pojedyncza faza

3 Poziomy, Model 600 1000 - 32AMP Pojedyncza faza lub 16AMP 3 faza

Przedstawiamy Hi-Line

MODEL 600 1000

TYP MODELU PROSTY PROSTY

WYSOKOSC 1865mm 1865mm
SZEROKOSC 556mm 975mm
GLEBOKOSC 855mm 855mm
WAGA 200Kg 290Kg
INFORMACJE ELEKTRYCZNE

600 / 1000 - 13AMP Pojedyncza faza

3 Poziomy Model 600,
4 Poziomy, Model 600,
5 Pozioméw, Model 1000

3 Poziomy,
Hi-Line, Model 1000

Jeden rozmiar nie pasuje do
wszystkiego

Wiemy o tym, dlatego Flexeserve Zone jest dostepny w réznych ksztattach i
rozmiarach. Mozesz wybra¢ urzadzenie, ktére najlepiej pasuje do Twojej
firmy, lokalu i oferowanych produktéw. Moze to by¢ wolnostojgca witryna,
ktora stanie obok Twoich lodéwek i bedzie przechowywac réznorodne dania
wytrawne, albo mniejsza witryna nablatowa wypetniona wypiekami.

Dzieki funkcjom takim jak podwdjne uktadanie, mozesz zmiesci¢ duzo
towaru, nie zajmujac przy tym wiele miejsca. A poniewaz Flexeserve Zone
utrzymuje te samg temperature w catej strefie, jakos¢ jedzenia nigdy nie
ucierpi.

Wszystkie specyfikacje i dane produktéw mogg ulec zmianie bez powiadomienia w celu poprawy niezawodnosci, funkcjonalno$ci, wygladu lub z innych
powodéw. Celem tych informacji jest przedstawienie ogdinego opisu produktéw, procedur i mozliwosci. Wszelkie prawa zastrzezone.



Specyfikacja modeli fadowanych od tytu

Dostepny w czterech rozmiarach, Flexeserve Zone Rear 3 Poziomy - model

Feed posiada tylne drzwi zatadunkowe, dzieki czemu .
moze byé obstugiwany i uzupetniany zza lady. wolnostojacy Rear Feed
z zatadunkiem z tytu

2 Poziomy - model nablatowy,
Rear Feed, z zatadunkiem z tylu

MODEL 600 1000
MODEL 600 1000 e
TYP MODELU PROSTY PROSTY
TYP MODELU PROSTY PROSTY
WYSOKOSC 1380mm 1380mm
WYSOKOSC 910 910
mm mm SZEROKOSE  600mm 1000mm
SZEROKOSE  600mm 1000mm 2 Poziomy - model 1000, nablatowy, z =
zaladunkiem z tytu GLEBOKOSC  712mm 712mm
GLEBOKOSC  712mm 712mm
WAGA 166Kg 245Kg
WAGA 103Kg 159Kg
INFORMACJE ELEKTRYCZNE
INFORMACJE ELEKTRYCZNE : -
3 POZIomy Model 600, 3 Poziomy 600 - 16 AMP Jednofazowe ztgcze przemystowe (Commando)
2 Poziomy, nablatowy 600 / 1000 - 13AMP Pojedyncza faza wolnostojacy, tadowany od tytu .
3 Poziomy 1000 - 32AMP Jednofazowe ztgcze przemystowe

(Commando) / 1T6AMP Jednofazowe ztgcze przemystowe (Commando)

3 Poziomy, Model 600, wolnostojacy, tadowany od tytu
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