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CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS
BIG

Piec konwekcyjno-parowy

Inteligentny, profesjonalny piec konwekcyjno-parowy zdolny do

zarzadzania procesami pieczenia pieczywa i ciasta (Swiezego i

mrozonego) oraz réznymi procesami gotowania (odwadnianie,
gotowanie na parze, gotowanie w niskiej temperaturze, gotowanie

sous vide, przyrumienianie, grillowanie, smazenie, regeneradja i
regeneracja na talerzu) dzieki Technologi Unox Intensive Cooking i
Intelligent Performance, ktére gwarantujg doskonate i powtarzalne

rezultaty. Automatyczne zarzgdzanie procesami gotowania
(CHEFUNOX) zapewniajace zawsze doskonate rezultaty, nawet pod
nieobecnos$¢ wykwalifikowanego personelu.

i ) Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
{ ATR@ ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
! N 30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



Unox Intelligent Performance

—* ADAPTIVE.Cooking™:

—o— automatycznie dostosowuje
parametry gotowania, aby zapewnic
powtarzalne rezultaty

/@x AUTO.Soft:
zarzadza wzrostem temperatu ry,

aby uczyni¢ go bardziej delikatnym

Unox Intensive Cooking

SSS+ DRY.Maxi ™
—eo— szybko usuwa wilgo¢ z komory

gotowania

PRESSURE.Steam:

zwieksza nasycenie i temperature
pary

Data Driven Cooking
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CLIMALUX™:

catkowita kontrola wilgotnosci w
komorze gotowania

SENSE.Klean:

ocenia stopien zabrudzenia
pieca i sugeruje odpowiednie
automatyczne mycie

STEAM.Maxi™:

wytwarza pare nasycona

SMART.Preheating:

automatycznie ustawia temperature
i czas podgrzewania

AIR.Maxi™:

zarzadza automatycznie o zmianie
kierunku i pulsacyjnym dziataniem
wentylatorow

Kontroluj i monitoruj warunki pracy swoich piecdw w czasie rzeczywistym, tworz i udostepniaj nowe przepisy. Sztuczna inteligencja przeksztatca dane
0 zuzyciu w przydatne informacje i pozwala zwiekszy¢ codzienne zyski

Pieczenie manualne

——— Temperatura: 30 °C - 300 °C

——— Gotowanie z sondg i funkcjg Delta T.

Programy

——— 1000+ Programy

—— MISE.EN.PLACE: synchronizuje
wktadanie blach, aby wszystkie
potrawy byty gotowe w tym samym
czasie

Wiasciwosci techniczne

——— ROTOR.Klean™: automatyczny system
mycia

—— Potrojne szkto

——— System zbierania kropli zintegrowany
z drzwiami i dziatajacy nawet przy
otwartych drzwiach

——— Zintegrowane pofaczenie
internetowe Wi-Fi

Do 9 etapdw gotowania

Sonda MULTIL.Point z 4 punktami
pomiarowymi

CHEFUNOX: wybierz z biblioteki co
ugotowac, a piec automatycznie
ustawi wszystkie parametry

MIND.Maps™: rysuj procesy
gotowania bezposrednio na
wyswietlaczu

Specjalne automatyczne mycie tylnej
obudowy

Oswietlenie komory za pomoca diod
LED wbudowanych w drzwi

6 silnikow z systemem wielu
wentylatoréw z biegiem wstecznym i
rezystorami prostymi o duzej mocy

Dane Wi-Fi / USB: pobieranie /
przesyfanie danych HACCP

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

CLIMA.Control: ustawienie 10%
wzrostu wilgotnosci lub suchego
powietrza

Sonda SOUS-VIDE z 2 punktami
pomiarowymi (wyposazenie
opcjonalne)

MULTLTIME: zarzadza do 10
proceséw gotowan w tym samym
czasie

READY.COOK: wstepnie ustawione
programy o nieskonczonym czasie
gotowe do uzycia

Komora pieczenia wykonana ze stali
nierdzewnej AISI 316 L

Perforowane prowadnice do blach
z systemem zapobiegajacym
przewréceniu

Zintegrowany pojemnik na detergent
DET&Rinse™

Dane Wi-Fi / USB: programy do
pobierania / wysytania

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 3
www.gastroeconomy.pl



CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS BIG

Piec konwekcyjno-parowy GN 2/1

Uwagi

20 GN 2/1 Elektryczny Elektryczny ® c

Modele piecéw XEVL-2021-YPRS XEVL-2021-DPRS XEVL-2021-GPRS
Rozstaw blach 67 mm 67 mm 67 mm
Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz

Napiecie 380-415V 3N~ 220-240V 3~ 220-240V 1N~
Energia elektryczna 65 kw 65 kW 2,6 KW

Max. nominalna moc gazu - - 90 (324 MJ/h)

Wymiary - dt. x szer. x wys. 892 x 1164 x 1875 mm

892 x 1164 x 1875 mm

892 x 1164 x 1875 mm

Waga 339 kg

339kg

363 kg

Typ otwierania

Zawiasy po lewej stronie

Zawiasy po lewej stronie

Zawiasy po lewej stronie

308 kWh/dzien |

Efektywnos¢ energetyczna 0 kg CO/dzier

308 kwh/dzier: |
0 kg CO,/dzien*

384.6 kWh/dzien |
69.6 kg CO,/dzien*

Opcja
Zawiasy po prawej stronie

Wozek jest dotgczony do zakupu pieca.
*Wiecej informacji w specyfikacji produktu na stronie unox.com
Personalizacja prowadnic bocznych na zamoéwienie

Gastro-Economy Sp. k.

4 |. Zakopianska 163

Artykut

XEVL-2021-YPLS
XEVL-2021-DPLS
XEVL-2021-GPLS

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl



CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS BIG

Akcesoria GN 2/1

ot Przenosnik spalin
l Umozliwia odprowadzenie spalin na zewnatrz.
Wymiary - df. x szer. x wys. 478 x 254 x 150 mm Srednica komina 150 mm
Waga 4 kg
Kompatybilny z Artykut
Piece gazowe XUC072

SMART.Drain blacha

Blacha z powtoka nieprzywierajacg z centralnym otworem. Przenosi ptyny i ttuszcze z gotowania do odptywu
pieca. Pomaga utrzymac dno pieca w czystosci.

Wymiary - wys. 20 mm
Artykut
Xuco48
- *-."":l"‘“_‘--:' QUICK.Load
Wdzek na blachy ze stali nierdzewnej AISI 316L odporny na korozje.
Pojemnos¢ 20 GN 21 Wymiary - df. x szer. x wys. 776 x 785 x 1745 mm
1 Rozstaw blach 67 mm Waga 58 kg
e |
i Artykut
I XEVTL-2021
A
Personalizacja
Pojemnos¢ i odlegtos¢ miedzy blachami moze zosta¢ wykonana na specjalne zamdéwienie. Minimalna ilos¢ zamdwienia: 2 wozki.
Dodatkowa za pojedynczy wézek personalizowany.
Artykut
XEVTL-2021
-
o QUICK.Plate
— = Wézek z stali odpornej na korozje AISI 316L do regeneracji dan.
- Pojemnos¢ 102 talerze Wymiary - dt. x szer. x wys. 753 x 784 x 1706 mm
- Rozstaw blach 76.1 mm Waga 73 kg
~ Kompatybilny z Artykut
A - @ talerza max. 310 mm XEVTL-102P

B - @ talerza max. 170 mm
C - wys. talerza max. 30 mm

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl




CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS BIG

Akcesoria GN 2/1

HOLDING.Cover

Pokrowiec termiczny.

Kompatybilny z Artykut
XEVTL-2021

XEVTL-102P XUCO31

Rampa wjazdowa dla wozkoéw

Umozliwia wyréwnywanie nachylen lub nieréwnosci podtogi do maksymalnie 20 mm na metr oraz prawidtowe i
bezpieczne ustawienie wdzka w piecu.

Artykut
Xucie4

Uchwyt na rgczke wézka

Umozliwia bezpieczne i wygodne umieszczenie raczki wézka z boku pieca.

Artykut
Xucie1

Sonda sous vide extra fine

Jednopunktowa sonda z bardzo cienkg igta do uzytku z prézniowymi.

Artykut
XEC004

PURE.XL

System filtrujacy, ktdry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala
przefiltrowac do 11.980 litréw wody (dane moga sie rézni¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Wymaga zakupu Artykut
XHC032 - Tylko dla XHC033
pierwszego zakupu

PURE

System filtrujgcy, ktéry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala przefiltrowac¢ do
7.000 litréw wody (dane moga sie réznic¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Obowigzkowy Artykut

Przy pierwszym zakupie XHC032
filtra PURE.XL

Prysznic reczny zewnetrzny

Umozliwia reczne mycie pieca i napetianie pojemnikéw.

Artykut
XHC029

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
6 ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS BIG

Akcesoria GN 2/1

Q Podtaczenie do zewnetrznych urzadzen akustycznych lub wizualnych

podgrzewania.

Podtaczenie do zewnetrznych sygnalizatoréw akustycznych lub wizualnych stanu / zakoriczenia gotowania i

Artykut
XECO017
Zestaw dzwiekowy
) Wzmocniony sygnat dzwiekowy sygnalizujgcy koniec podgrzewania i gotowania.
Artykut
XECO019
figs Potaczenie Ethernet
- 4!" Umozliwia podigczenie do internetu za pomoca kabla.
Artykut
XEC001B
Potgczenie Wi-Fi
Umozliwia podigczenie do internetu bez uzycia kabli.
Kompatybilny z Artykut
Piecami MIND.Maps™ PLUS wyprodukowanymi
przed 28/02/2020 r. - np. X*VC-****_*p* XEC006
4 Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
ian -mail: b t pl
GASTRO, 4635 Km0 o Gaatronasomy




CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS BIG

Piec konwekcyjno-parowy GN 1/1

Uwagi

20 GN 1/1 Elektryczny Elektryczny ® c

Modele piecéw XEVL-2011-YPRS XEVL-2011-DPRS XEVL-2011-GPRS
Rozstaw blach 67 mm 67 mm 67 mm
Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz

Napiecie 380-415V 3N~ 380-415V 3N~ | 220-240V 3~ 220-240V TN~
Energia elektryczna 38,5 kw 38,5 kw 25kW

Max. nominalna moc gazu - - 48 kW

Wymiary - dt. x szer. x wys. 892 x 925 x 1875 mm

892 x 925 x 1875 mm

892 x 925 x 1875 mm

Waga 292 kg

292 kg

309 kg

Typ otwierania

Zawiasy po lewej stronie

Zawiasy po lewej stronie

Zawiasy po lewej stronie

161 kWh/dzien |

Efektywnos¢ energetyczna 0 kg COu/dzier

161 kWh/dzien |
0 kg CO,/dzien*

201.1 kwh/dzien |
36.4 kg COy/dzien*

Opcja
Zawiasy po prawej stronie

Woézek jest dotgczony do zakupu pieca.
*Wiecej informacji w specyfikacji produktu na stronie unox.com
Personalizacja prowadnic bocznych na zaméwienie

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

Artykut

XEVL-2011-YPLS
XEVL-2011-DPLS
XEVL-2011-GPLS

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl



CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS BIG

Akcesoria GN 1/1

Okap Ventless
= v 0o Okap kondensacyjny. Czesciowo eliminuje opary i zapachy z oparéw kuchennych. Automatyczne mycie
".‘“ “ u u u_m_” u u ” W zintegrowanego kondensatora. Zawiera 2 metry weza do prawidtowego montazu.
. - = Wymiary - dh. x szer. x wys. 892 x 1132 x 240 mm Srednica komina 121 mm
Energia elektryczna 0,1 kw Minimalny zasieg 310 m*h
Napiecie 230V 1N~ Maksymalna pojemnos$¢ 390 m3/h
Czestotliwos¢ 50/60 Hz
Kompatybilny z Artykut
Piece elektryczne XEAHL-HCFL

Filtr z weglem aktywnym

Rama z filtrem z wegla aktywnego. Eliminuje wszelkie zapachy powstajgce podczas gotowania.

Wymiary - dh. x szer. x wys. 413 x 655 x 108 mm Waga 11 kg
Kompatybilny z Artykut
Okap Ventless XUC140

Wktad z filtrem z wegla aktywnego
Wymienny wktad do filtra z weglem aktywnym.

Artykut
XUC141
ot Przeno$nik spalin
Umozliwia odprowadzenie spalin na zewnatrz.
Wymiary - db. x szer. x wys. 478 x 254 x 150 mm Srednica komina 150 mm
Waga 4 kg
Kompatybilny z Artykut
Piece gazowe XUC072

SMART.Drain blacha

Blacha z powtoka nieprzywierajacg z centralnym otworem. Przenosi ptyny i ttuszcze z gotowania do odptywu
pieca. Pomaga utrzymac dno pieca w czystosci.

Wymiary - wys. 20 mm

Artykut
XUC046

Rampa wjazdowa dla wézkéw

Umozliwia wyréwnywanie nachylen lub nieréwnosci podtogi do maksymalnie 25 mm na metr oraz prawidtowe i
bezpieczne ustawienie wdzka w piecu.

Artykut
XUC163

Uchwyt na rgczke wézka

Umozliwia bezpieczne i wygodne umieszczenie raczki wézka z boku pieca.

Artykut
XUC161

Sonda sous vide extra fine

yo LB

Jednopunktowa sonda z bardzo cienkg igtg do uzytku z prézniowymi.

Artykut
XEC004

— Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
GA‘ST‘RO ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
A T T 30-435 Krakéw www.gastroeconomy.pl




CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS BIG

Akcesoria GN 1/1

— T—" QUICK.Load
Waézek na blachy ze stali nierdzewnej AISI 316L odporny na korozje.
Pojemnos¢ 20GN 11 Wymiary - dt. x szer. x wys. 776 x 615 x 1741 mm
Rozstaw blach 67 mm Waga 31 kg
Artykut
XEVTL-2011

Personalizacja

Pojemnos¢ i odlegtos¢ miedzy blachami moze zosta¢ wykonana na specjalne zamdwienie. Minimalna ilos¢ zamdéwienia: 2 wézki.

Dodatkowa za pojedynczy wézek personalizowany.

Artykut
XEVTL-2011
QUICK.Plate
Wozek z stali odpornej na korozje AISI 316L do regeneracji dan.
Pojemnos¢ 51 talerze Wymiary - dt. x szer. x wys. 776 X 615x 1711 mm
Rozstaw blach 77 mm Waga 45 kg
Kompatybilny z Artykut
A - @ talerza max. 310 mm XEVTL-051P

B - @ talerza max. 170 mm
C - wys. talerza max. 30 mm

HOLDING.Cover

Pokrowiec termiczny.

Kompatybilny z Artykut

XEVTL-2011
XEVTL-051P XUco30

10 Gastro-Economy Sp. k. tel.: +718b12 2&0 26 40, +48 512 I564 400
|. Zakopianska 163; e-mail: biuro@gastroeconomy.pl|
GASTRO ECO No MY go-4%5°l‘<)lrg'|1c§>vva @ www.gastroeconomy.pl



CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS BIG

Akcesoria GN 1/1

Prysznic reczny zewnetrzny

Umozliwia reczne mycie pieca i napemianie pojemnikdw.

Artykut
XHCO001

L PURE.XL

System filtrujacy, ktdry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala
przefiltrowac do 11.980 litréw wody (dane moga sie rézni¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Wymaga zakupu Artykut
XHCO032 - Tylko dla XHC033
pierwszego zakupu

PURE

System filtrujacy, ktéry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala przefiltrowac do
7.000 litréw wody (dane moga sie rézni¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Obowigzkowy Artykut

Przy pierwszym zakupie XHCO032
filtra PURE.XL

Q Podtgczenie do zewnetrznych urzadzen akustycznych lub wizualnych

Podigczenie do zewnetrznych sygnalizatoréw akustycznych lub wizualnych stanu / zakoriczenia gotowania i
podgrzewania.

Artykut
XECO017
Zestaw dzwiekowy
) Wzmocniony sygnat dZzwiekowy sygnalizujgcy koniec podgrzewania i gotowania.
Artykut
XECO019
’ Modulator mocy
Pozwala to na tymczasowe zmniejszenie zuzycia energii przez piekarniki elektryczne poprzez ograniczenie
j poboru pradu podczas szczytéw zapotrzebowania na moc.
Kompatybilny z Artykut
Piece elektryczne XUC143
Potaczenie Ethernet
Umozliwia podigczenie do internetu za pomoca kabla.
Artykut
XEC001B
Potaczenie Wi-Fi
Umozliwia podtaczenie do internetu bez uzycia kabli.
Kompatybilny z Artykut
Piecami MIND.Maps™ PLUS wyprodukowanymi XEC006

przed 28/02/2020 r. - np. X*VC-****_*p*

4 Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
GASTRO / ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 11
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CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS
BIG COMPACT

Piec konwekcyjno-parowy

Kompaktowy inteligentny i profesjonalny piec konwekcyjno-parowy
z wozkiem, zdolny do zarzgdzania wieloma procesami gotowania
(odwadnianie, gotowanie na parze, gotowanie w niskiej temperaturze,
gotowanie sous vide, przyrumienianie, grillowanie, smazenie,
regeneracja i regeneracja na talerzu) oraz procesami pieczenia (Swieze
i mrozone wyroby cukiernicze i piekarnicze). Dzieki technologii Unox
Intensive Cooking i Intelligent Performance oraz automatycznemu
zarzadzaniu procesami gotowania, CHEFUNOX gwarantuje doskonate
i powtarzalne rezultaty nawet pod nieobecnos¢ wykwalifikowanego
personelu. Jego kompaktowa konstrukcja pozwala na instalacje nawet
w ciasnych przestrzeniach, zwiekszajgc wydajnos¢ produkcyjng na
metr kwadratowy.

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
12 @A@TR@ ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



Unox Intelligent Performance

—* ADAPTIVE.Cooking™:

—o— automatycznie dostosowuje
parametry gotowania, aby zapewnic
powtarzalne rezultaty

/@x AUTO.Soft:
zarzadza wzrostem temperatu ry,

aby uczyni¢ go bardziej delikatnym

Unox Intensive Cooking

SSS+ DRY.Maxi ™
—eo— szybko usuwa wilgo¢ z komory

gotowania

PRESSURE.Steam:

zwieksza nasycenie i temperature
pary

Data Driven Cooking

4

g
S

CLIMALUX™:

catkowita kontrola wilgotnosci w
komorze gotowania

SENSE.Klean:

ocenia stopien zabrudzenia
pieca i sugeruje odpowiednie
automatyczne mycie

STEAM.Maxi™:

wytwarza pare nasycona

SMART.Preheating:

automatycznie ustawia temperature
i czas podgrzewania

AIR.Maxi™:

zarzadza automatycznie o zmianie
kierunku i pulsacyjnym dziataniem
wentylatorow

Kontroluj i monitoruj warunki pracy swoich piecdw w czasie rzeczywistym, tworz i udostepniaj nowe przepisy. Sztuczna inteligencja przeksztatca dane
0 zuzyciu w przydatne informacje i pozwala zwiekszy¢ codzienne zyski

Pieczenie manualne

——— Temperatura: 30 °C - 300 °C

——— Gotowanie z sondg i funkcjg Delta T.

Programy

——— 1000+ Programy

—— MISE.EN.PLACE: synchronizuje
wktadanie blach, aby wszystkie
potrawy byty gotowe w tym samym
czasie

Wiasciwosci techniczne

——— ROTOR.Klean™: automatyczny system
mycia

—— Potrojne szkto

——— System zbierania kropli zintegrowany
z drzwiami i dziatajacy nawet przy
otwartych drzwiach

——— Zintegrowane pofaczenie
internetowe Wi-Fi

Do 9 etapdw gotowania

Sonda MULTIL.Point z 4 punktami
pomiarowymi

CHEFUNOX: wybierz z biblioteki co
ugotowac, a piec automatycznie
ustawi wszystkie parametry

MIND.Maps™: rysuj procesy
gotowania bezposrednio na
wyswietlaczu

Specjalne automatyczne mycie tylnej
obudowy

Oswietlenie komory za pomoca diod
LED wbudowanych w drzwi

6 silnikow z systemem wielu
wentylatoréw z biegiem wstecznym i
rezystorami prostymi o duzej mocy

Dane Wi-Fi / USB: pobieranie /
przesyfanie danych HACCP

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

CLIMA.Control: ustawienie 10%
wzrostu wilgotnosci lub suchego
powietrza

Sonda SOUS-VIDE z 2 punktami
pomiarowymi (wyposazenie
opcjonalne)

MULTLTIME: zarzadza do 10
proceséw gotowan w tym samym
czasie

READY.COOK: wstepnie ustawione
programy o nieskonczonym czasie
gotowe do uzycia

Komora pieczenia wykonana ze stali
nierdzewnej AISI 316 L

Perforowane prowadnice do blach
z systemem zapobiegajacym
przewréceniu

Zintegrowany pojemnik na detergent
DET&Rinse™

Dane Wi-Fi / USB: programy do
pobierania / wysytania

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 13
www.gastroeconomy.pl



CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS BIG COMPACT

Piec konwekcyjno-parowy GN 1/1

= 20 GN 1/1 Elektryczny
I Modele piecéw XECL-2013-YPRS
= Rozstaw blach 67 mm
Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz
Napiecie 380-415V 3N~
E] Energia elektryczna 38,5 kw

Max. nominalna moc gazu -

Wymiary - dt. x szer. x wys. 650 x 1002 x 1875 mm

Waga 296 kg

ﬁ Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie

Efektywnosc energetyczna 161.2 kWh/dzien | 0 kg CO,/dzien*

Opcja
Zawiasy po prawej stronie

Uwagi

Woézek jest dotgczony do zakupu pieca.

*Wiecej informacji w specyfikacji produktu na stronie unox.com
Personalizacja prowadnic bocznych na zamdéwienie

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

XECL-2013-YPLS

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS BIG COMPACT

Akcesoria GN 1/1

Okap Ventless
Okap kondensacyjny. Cze$ciowo eliminuje opary i zapachy z oparéw kuchennych.
Wymiary - df. x szer. x wys. 650 x 1208 x 240 mm Srednica komina 121 mm
Energia elektryczna 0,1 kw Minimalny zasieg 310 m*/h
Napiecie 230V 1N~ Maksymalna pojemnos¢ 390 m3/h
Czestotliwos¢ 50/60 Hz

Artykut

XECHL-HCFC

Filtr z weglem aktywnym

Rama z filtrem z wegla aktywnego. Eliminuje wszelkie zapachy powstajgce podczas gotowania.

Wymiary - df. x szer. x wys. 413 x 655 x 108 mm Waga 11 kg
Kompatybilny z Artykut
Okap Ventless XUC140

Wktad z filtrem z wegla aktywnego
Wymienny wktad do filtra z weglem aktywnym.

Artykut
XUc141
QUICK.Load
— Wazek na blachy ze stali nierdzewnej AISI 316L odporny na korozje.
Pojemnos¢ 20GN 1M1 Wymiary - dt. x szer. x wys. 520 X 668 x 1745 mm
Rozstaw blach 67 mm Waga 41 kg
Artykut
XECTL-2013

Personalizacja

Pojemnos¢ i odlegto$¢ miedzy blachami moze zosta¢ wykonana na specjalne zamdéwienie. Minimalna ilos¢ zamdwienia: 2 wézki.

Dodatkowa za pojedynczy wézek personalizowany.

Artykut
XECTL-2013

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl
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CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS BIG COMPACT

Akcesoria GN 1/1

QUICK.Plate

Wozek z stali odpornej na korozje AISI 316L do regeneracji dan.

Pojemnos¢ 34 talerze Waga 37 kg
Wymiary - db. x szer. x wys. 520 x 668 x 1711 mm

Kompatybilny z Artykut

A - @ talerza max. 310 mm XECTL-034P

B - @ talerza max. 170 mm
C - wys. talerza max. 30 mm

QUICK.Plate

Wozek z stali odpornej na korozje AISI 316L do regeneracji dan.

Pojemnos¢ 51 talerze Waga 44 kg

Wymiary - dh. x szer. x wys. 520 x 668 x 1711 mm

Kompatybilny z Artykut

A - @ talerza max. 260 mm _

B - @ talerza max. 170 mm XECTL-051P
C - wys. talerza max. 25 mm

HOLDING.Cover

Pokrowiec termiczny.

Kompatybilny z Artykut
XECTL-2013

XECTL-034P XUcos3
XECTL-051P

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl




CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS BIG COMPACT

Akcesoria GN 1/1

g

-
!
:

Rampa wjazdowa dla wézkéw

Umozliwia wyréwnywanie nachylen lub nieréwnosci podtogi do maksymalnie 25 mm na metr oraz prawidtowe i
bezpieczne ustawienie wézka w piecu.

Artykut
Xucie3

Uchwyt na rgczke wézka

Umozliwia bezpieczne i wygodne umieszczenie raczki wézka z boku pieca.

Artykut
Xucie1

Sonda sous vide extra fine

Jednopunktowa sonda z bardzo cienkg igtg do uzytku z prézniowymi.

Artykut
XEC004
Prysznic reczny zewnetrzny
Umozliwia reczne mycie pieca i napemianie pojemnikdw.
Artykut
XHCO001

PURE.XL

System filtrujacy, ktdry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala
przefiltrowac do 11.980 litréw wody (dane moga sie rézni¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Wymaga zakupu Artykut
XHC032 - Tylko dla XHC033
pierwszego zakupu

PURE

System filtrujgcy, ktéry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala przefiltrowac do
7.000 litréw wody (dane moga sie réznic¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Obowigzkowy Artykut

Przy pierwszym zakupie XHCO032
filtra PURE.XL

Podtaczenie do zewnetrznych urzadzen akustycznych lub wizualnych

Podtgczenie do zewnetrznych sygnalizatoréw akustycznych lub wizualnych stanu / zakoriczenia gotowania i
podgrzewania.

Artykut
XECO017

Zestaw dzwiekowy

Wzmocniony sygnat dzwiekowy sygnalizujgcy koniec podgrzewania i gotowania.

Artykut
XECO019

Modulator mocy

Pozwala to na tymczasowe zmniejszenie zuzycia energii przez piekarniki elektryczne poprzez ograniczenie
poboru pradu podczas szczytéw zapotrzebowania na moc.

Kompatybilny z Artykut
Piece elektryczne XUC143

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
‘ STR@ ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 17
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Akcesoria GN 1/1

figs Potaczenie Ethernet

- J!’ Umozliwia podiaczenie do internetu za pomoca kabla.

Artykut
XECO001B
Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
18 ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS
COUNTERTOP

Piec konwekcyjno-parowy

Inteligentny, profesjonalny piec konwekcyjno-parowy zdolny do

zarzadzania procesami pieczenia pieczywa i ciasta (Swiezego i

mrozonego) oraz réznymi procesami gotowania (odwadnianie,
gotowanie na parze, gotowanie w niskiej temperaturze, gotowanie

sous vide, przyrumienianie, grillowanie, smazenie, regeneracja i
regeneracja na talerzu) dzieki Technologi Unox Intensive Cooking i
Intelligent Performance, ktdre gwarantujg doskonate i powtarzalne

rezultaty. Automatyczne zarzgdzanie procesami gotowania
(CHEFUNOX) zapewniajgce zawsze doskonate rezultaty, nawet pod
nieobecnos¢ wykwalifikowanego personelu.

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
20 @&@TR@ / ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
o/ 30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



Unox Intelligent Performance

“=— ADAPTIVE.Cooking™: @+ CLIMALUX™: ' SMART.Preheating:
r— >
—o— automatycznie dostosowuje —o— catkowita kontrola wilgotnosci w & automatycznie ustawia temperature

parametry gotowania, aby zapewnic i czas podgrzewania

powtarzalne rezultaty

/@x AUTO.Soft: O SENSE.Klean:
>

zarzadza wzrostem temperatury, ocenia stopien zabrudzenia
aby uczyni¢ go bardziej delikatnym pieca i sugeruje odpowiednie
automatyczne mycie

komorze gotowania

Unox Intensive Cooking

&53_4} DRY.Maxi ™:
——

e

~~,  STEAM.Maxi™ . %g‘\ AIR.Maxi™:

g
L.

szybko usuwa wilgo¢ z komory
gotowania

%{j}\ PRESSURE.Steam:

zwieksza nasycenie i temperature
pary

Data Driven Cooking

wytwarza pare nasycong * &~ zarzadza automatycznie o zmianie

kierunku i pulsacyjnym dziataniem
wentylatorow

Kontroluj i monitoruj warunki pracy swoich piecdw w czasie rzeczywistym, tworz i udostepniaj nowe przepisy. Sztuczna inteligencja przeksztatca dane
0 zuzyciu w przydatne informacje i pozwala zwiekszy¢ codzienne zyski

Pieczenie manualne

——— Temperatura: 30 °C - 260 °C

——— Gotowanie z sondg i funkcjg Delta T.

Programy

——— 1000+ Programy

—— MISE.EN.PLACE: synchronizuje
wktadanie blach, aby wszystkie
potrawy byty gotowe w tym samym
czasie

Wiasciwosci techniczne

——— ROTOR.Klean™: automatyczny system
mycia

—— Potrojne szkto

——— System zbierania kropli zintegrowany
z drzwiami i dziatajacy nawet przy
otwartych drzwiach

——— Zintegrowane pofaczenie
internetowe Wi-Fi

Do 9 etapdw gotowania

Sonda MULTIL.Point z 4 punktami
pomiarowymi
(z wyjatkiem modeli XEVC-0311-*)

CHEFUNOX: wybierz z biblioteki co
ugotowac, a piec automatycznie
ustawi wszystkie parametry

MIND.Maps™: rysuj procesy
gotowania bezposrednio na
wyswietlaczu

Specjalne automatyczne mycie tylnej
obudowy

Oswietlenie komory za pomoca diod
LED wbudowanych w drzwi

4-biegowe wentylatory i
wysokowydajne okragte rezystory

Dane Wi-Fi / USB: pobieranie /
przesyfanie danych HACCP

CLIMA.Control: ustawienie 10%
wzrostu wilgotnosci lub suchego
powietrza

Sonda SOUS-VIDE z 2 punktami
pomiarowymi (wyposazenie
opcjonalne)

MULTLTIME: zarzadza do 10
proceséw gotowan w tym samym
czasie

READY.COOK: wstepnie ustawione
programy o nieskonczonym czasie
gotowe do uzycia

Komora gotowania ze stali
nierdzewnej AISI 316L o wysokiej
odpornosci z zaokraglonymi
krawedziami

(z wyjatkiem modeli XEVC-0311-%,
XEVC-**%21-%)

Perforowane prowadnice do blach
z systemem zapobiegajacym
przewréceniu

Zintegrowany pojemnik na detergent
DET&Rinse™

Dane Wi-Fi / USB: programy do
pobierania / wysytania

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 21
www.gastroeconomy.pl
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CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COUNTERTOP

Piec konwekcyjno-parowy GN 2/1

Uwagi

10 GN 2/1 Elektryczny O ca:

Modele piecéw XEVC-1021-EPRM XEVC-1021-GPRM
Rozstaw blach 77 mm 77 mm

Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz

Napiecie 380-415V 3N~ | 220-240V 3~ 220-240V 1N~
Energia elektryczna 31 kW 1,4 kW

Max. nominalna moc gazu - 43 kW

Wymiary - dt. x szer. x wys. 860 x 1145 x 1162 mm

860 x 1145 x 1162 mm

Waga 170 kg

183 kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie

Zawiasy po lewej stronie

Efektywnosc energetyczna 134.1 kWh/dzien | 0 kg CO,/dzien*

167.5 KWh/dzien | 30.3 kg CO./dzien*

Opcja
Zawiasy po prawej stronie

Artykut

XEVC-1021-EPLM
XEVC-1021-GPLM

Temperatura podgrzewania do 300 ° C

Artykut

XEVC-1021-*-HT

*Wiecej informacji w specyfikacji produktu na stronie unox.com
Personalizacja prowadnic bocznych na zamdéwienie

Gastro-Economy Sp. k.
22 |. Zakopianska 163;
(GASTRO/ ECONOMY. s s

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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Piec konwekcyjno-parowy GN 2/1

6 GN 2/1 Elektryczny O ca:

Modele piecéw XEVC-0621-EPRM XEVC-0621-GPRM
Rozstaw blach 77 mm 77 mm

Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz

Napiecie 380-415V 3N~ | 220-240V 3~ 220-240V 1N~

Energia elektryczna 20,5 kw 1kw

Max. nominalna moc gazu - 27 kW

Wymiary - dt. x szer. x wys. 860 x 1145 x 842 mm 860 x 1145 x 842 mm
Waga 120 kg 155 kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie Zawiasy po lewej stronie
Efektywnosc energetyczna 86.4 kWh/dzien | 0 kg CO,/dzien* 108 kWh/dzien | 19.5 kg CO,/dzien*
Opdja

Zawiasy po prawej stronie

Artykut
XEVC-0621-EPLM
XEVC-0621-GPLM

Temperatura podgrzewania do 300 ° C

Artykut
XEVC-0621-*-HT

Uwagi
*Wiecej informacji w specyfikacji produktu na stronie unox.com
Personalizacja prowadnic bocznych na zamoéwienie

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
@&@TR@ / ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
o/ 30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl
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Akcesoria GN 2/1

Zestaw do pierwszej instalacji pieca + detergent

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowe] instalacji pojedynczego pieca i butelke srodka czyszczacego
DET&Rinse™ ULTRAPLUS (1 litr) UN 1824, 8, 11 - ADR w ograniczonej ilosci.

Obowigzkowy Artykut
do poprawnej instalacji XUC001-DRU

pojedynczego pieca.

Zestaw do pierwszej instalacji pieca

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji pojedynczego pieca.

Obowigzkowy Artykut

do poprawnej instalacji XUC001
pojedynczego pieca.

Zestaw do pietrowania piecéw+ detergent

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji i pietrowania dwoch piecéw eletrycznych oraz 1
butelke srodka czyszczacego DET&Rinse™ ULTRAPLUS (1 litry) UN 1824, 8, IT - ADR w ograniczonej ilosci.

Obowigzkowy Artykut

do poprawnego pietrowania XEAQC-00E2-E-DRU
dwdch piecéw elektrycznych

lub dla kolumn z piecem

gazowym (gorny) +

elektryczny piec (na dole).

Zestaw do pietrowania piecéw

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowe] instalacji i pietrowania dwdch piecéw.

Obowigzkowy Artykut

do poprawnego XEAQC-00E2-E
pietrowania dwdch
piecéw elektrycznych.

Zestaw do pietrowania piecéw gazowych

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji i pietrowania dwdch piecéw.

Obowigzkowy Artykut

do pietrowania ) )
XEVC-0621-GP*M XEAQC-00E2-G

(dolny) + XEVC-0621-*

Okap Ventless

Okap kondensacyjny. Czes$ciowo eliminuje opary i zapachy z oparéw kuchennych. Automatyczne mycie
zintegrowanego kondensatora.

Wymiary - dt. x szer. x wys. 860 x 1323 x 258 mm Czestotliwos¢ 50/60 Hz
Waga 36 kg Srednica komina 30 mm
Energia elektryczna 0.1 kw Minimalny zasieg 310 m*h
Napiecie 220-240V 1N~ Maksymalna pojemnos$¢ 390 m3/h
Kompatybilny z Artykut

Piece elektryczne XEVHC-HC21

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
24 @ A@?@@ ul. Zakopiahskay1 sga e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl
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Akcesoria GN 2/1

VLT

Okap Ventless z filtrem z weglem aktywnym

Okap kondensacyjny z filtrem z weglem aktywnym. Eliminuje wiekszos¢ opardw i zapachdéw z oparéw
kuchennych. Automatyczne mycie zintegrowanego kondensatora.

Wymiary - dt. x szer. x wys. 868 x 1323 x 366 mm Czestotliwos¢ 50/60 Hz
Waga 43 kg Srednica komina 30 mm
Energia elektryczna 0.1 kW Minimalny zasieg 310 m*h
Napiecie 220-240V TN~ Maksymalna pojemnos$¢ 390 m3/h
Kompatybilny z Artykut

Piece elektryczne XEVHC-CF21

Filtr z weglem aktywnym

Rama z filtrem z wegla aktywnego. Eliminuje wszelkie zapachy powstajgce podczas gotowania.

Wymiary - dh. x szer. x wys. 413 x 655 x 108 mm Waga 11 kg
Kompatybilny z Artykut
Okap Ventless XUC140
Wktad z filtrem z wegla aktywnego
Wymienny wktad do filtra z weglem aktywnym.
Artykut
XUcC141

Przenosnik spalin

Umozliwia odprowadzenie spalin na zewnatrz.

Wymiary - db. x szer. x wys. 424 x 240 x 150 mm Srednica komina 150 mm
Waga 3.6 kg

Kompatybilny z Artykut

Piece gazowe XUCO075

Zestaw przedtuzajgcy przenosnik spalin

Zapewnia prawidtowe odprowadzanie spalin i wspiera bezpieczng oraz wydajng prace pieca, gdy przedtuzenie
komina jest niewystarczajace.

Wymiary - db. x szer. x wys. 344 x 243 x 207 mm Srednica komina 30 mm
Waga 0.7 kg

Artykut

Xuco77

Szafka neutralna

Posiada komore na blachy i wolng przestrzen do przechowywania materiatu.

Pojemnos¢ 8 GN 2/1 Wymiary - db. x szer. x wys. 860 x 1038 x 720 mm
Rozstaw blach 57 mm Waga 42 kg

Artykut

XWVEC-0821

Podstawa wysoka

Wielofunkcyjna podstawa pozwalajaca na bezpieczne odstawienie blach i ustawienie pieca na idealnej wysokosci
do pracy.

Pojemnos¢ 7 GN 2/1 Wymiary - dt. x szer. x wys. 842 x 891 x 752 mm

60 mm Waga 38 kg

Rozstaw blach

Artykut
XWVRC-0721-H

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 25
www.gastroeconomy.pl

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow



CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COUNTERTOP

Akcesoria GN 2/1

Podstawa niska

Podstawa do piecéw ustawionych w kolumnie.

Wymiary - df. x szer. x wys. 842 x 891 x 305 mm Waga 6 kg

Artykut
XWVRC-0021-L

Podstawa do ustawienia piecéw na podtodze

Obowigzkowa przy ustawieniu pieca na podtodze.

Wymiary - df. x szer. x wys. 842 x 891 x 113 mm Waga 5 kg
Obowigzkowy Artykut
do poprawnego XWVRC-0021-F

ustawienia pieca.

Prowadnice boczne do podstawy

Prowadnice boczne na 7 blach.

Pojemnos¢ 7 GN 2/1 Rozstaw blach 60 mm
Kompatybilny z Artykut

XWVRC-0721-H : )

MWVRC-0021-H XWVLC-0721-H

Kétka z hamulcem

Pozwalajg na utatwienie czyszczenia. Sktada sie z 2 kétek z hamulcami, 2 kétek bez hamulcéw i tancuchéw do
mocowania do $ciany. Kétka musza by¢ zainstalowane na podstawie.

Wymiary - wys. 110 mm

Kompatybilny z Artykut

XWVEC-*

VEC XUCo12

SMART.Drain blacha

Blacha z powtoka nieprzywierajgca z centralnym otworem. Przenosi ptyny i ttuszcze z gotowania do odptywu
pieca. Pomaga utrzymac dno pieca w czystosci.

Wymiary - wys. 20 mm

Artykut
Xuco48

SMART.Drain

Zawor dwudrozny do przenoszenia ttuszczéw i ptynéw z gotowania do zbiornika lub do odptywu. Pozycja zaworu
jest monitorowana przez sterownik pieca.

Kompatybilny z Artykut
XWVEC-*
XWVRC-07*-H Xuco20

Kosz na blachy

Umozliwia szybkie tadowanie i wyjmowanie blach, skracajac czas otwierania drzwi.

Pojemnos¢ 6 GN 2/1 Wymiary - db. x szer. x wys. 584 x 674 x 547 mm
Rozstaw blach 78 mm Waga 8 kg

Kompatybilny z Wymaga zakupu Artykut

XEVC-0621-* XWVYC-0021 XWVBC-0621

26 R— Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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Akcesoria GN 2/1

] o~

Kosz na blachy

Umozliwia szybkie tadowanie i wyjmowanie blach, skracajac czas otwierania drzwi.

Pojemnos¢ 10 GN 2/1 Wymiary - db. x szer. x wys. 584 x 674 x 867 mm
Rozstaw blach 78 mm Waga 10 kg
Kompatybilny z Wymaga zakupu Artykut

XEVC-1021-* XWVYC-0021 XWVBC-1021

Wodzek na kosze do blach

Umozliwia przesuwanie kosza na blachy i prawidtowe potgczenie z piecem.

Wymiary - dh. x szer. x wys. 626 x 1037 x 965 mm Waga 20 kg
Kompatybilny z Artykut
XWVBC* XWVYC-0021

Zestaw do potagczenia wézek-szafka

Umozliwia bezpieczne zamocowanie wézka do szafki neutralnej.

Artykut
XWVYC-CK21
Zestaw do potaczenia wézek-podstwa
Umozliwia bezpieczne zamocowanie wézka do podstawy.
Artykut
XWVYC-CR21
HYPER.Smoker
Urzadzenie do wedzenia przy uzyciu zrebkéw drzewnych. Nie wymaga dodatkowego zasilania.
Kompatybilny z Artykut
Piece elektryczne XUC090
wyprodukowane po
15/06/2016

Piece gazowe
wyprodukowane po
05/08/2016

Sonda sous vide extra fine

Jednopunktowa sonda z bardzo cienkg igtg do uzytku z prézniowymi.

Artykut
XEC004

2-stopniowe otwieranie drzwi

Pierwszy stopien pozwala na powolne wydostawanie sie oparéw z komory gotowania, chronigc przed mozliwymi
obrazeniami spowodowanymi szybkim wydostawaniem sie duzej ilosci pary.

Artykut
XUcC112
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Prysznic reczny zewnetrzny

Umozliwia reczne mycie pieca i napemianie pojemnikdw.

Artykut
XHCO001

PURE

System filtrujacy, ktdry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala
przefiltrowac do 7.000 litréw wody (dane mogg sie réznic¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Artykut
XHC003
REFILL PURE
Wymienny wktad do filtra UNOX.Pure
Artykut
XHC004

PURE.XL

System filtrujacy, ktdry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala
przefiltrowa¢ do 11.980 litréw wody (dane moga sie rézni¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Zalecany zakup dla piecéw w kolumnie.

Wymaga zakupu Artykut

XHCO?)Z - Tylko dla XHC033
pierwszego zakupu

PURE

System filtrujgcy, ktéry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala przefiltrowac¢ do
7.000 litréw wody (dane moga sie réznic¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Obowigzkowy Artykut

Przy pierwszym zakupie XHC032
filtra PURE.XL

PURE-RO

System filtracji wody metodg odwréconej osmozy, ktéry gwarantuje catkowita demineralizacje wszystkich
rodzajéw wody.

Artykut
XHC002
Wktad PURE-RO
Wymienny wktad do systemu filtrujgcego PURE-RO.
Artykut
XHC006

Podtaczenie do zewnetrznych urzadzen akustycznych lub wizualnych

Podtgczenie do zewnetrznych sygnalizatoréw akustycznych lub wizualnych stanu / zakoriczenia gotowania i
podgrzewania.

Artykut
XECO017

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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Zestaw dzwiekowy

) Wzmocniony sygnat dzwiekowy sygnalizujgcy koniec podgrzewania i gotowania.

Artykut
XECO019

Potaczenie Ethernet

Umozliwia podtaczenie do internetu za pomoca kabla.

Artykut
XECO001B
Potaczenie Wi-Fi
Umozliwia podtaczenie do internetu bez uzycia kabli.
Kompatybilny z Artykut
Piecami MIND.Maps™ PLUS wyprodukowanymi XEC006

przed 28/02/2020 1. - np. X*VC-****_*p*
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Piec konwekcyjno-parowy GN 1/1

10 GN 1/1 Elektryczny O ca:

Modele piecéw XEVC-1011-EPRM XEVC-1011-GPRM
Rozstaw blach 67 mm 67 mm

Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz

Napiecie 380-415V 3N~ | #220-240V 3~ 220-240V TN~
Energia elektryczna 18,5 kW 1kw

Max. nominalna moc gazu - 22 kW

Wymiary - dt. x szer. x wys. 750 x 783 x 1010 mm

750 x 783 x 1010 mm

Waga 98 kg

117 kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie

Zawiasy po lewej stronie

Efektywnosc energetyczna 36.6 kWh/dzien | 0 kg CO,/dzien*

457 kWh/dzier | 8.3 kg CO./dzien*

Zawiasy po prawej stronie

Artykut

XEVC-1011-*PLM

Temperatura podgrzewania do 300 ° C

Artykut

XEVC-1011-*-HT

Komora pieczenia ze stali nierdzewnej AISI 316 L

Artykut

XEVC-1011-*-MS

Komora pieczenia ze stali nierdzewnej AISI 316 L i temperatura podgrzewania do 300 ° C

Artykut

XEVC-1011-*-MSH

Zestaw do podiaczenia elektrycznego

Kompatybilny z Napiecie Artykut
220-240V 3~ XuUcC128

*Piece elektryczne

Uwagi
*Wiecej informacji w specyfikacji produktu na stronie unox.com
Personalizacja prowadnic bocznych na zamoéwienie

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl
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Piec konwekcyjno-parowy GN 1/1

7 GN 1/1 Elektryczny O ca:

Modele piecéw XEVC-0711-EPRM XEVC-0711-GPRM
Rozstaw blach 67 mm 67 mm

Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz

Napiecie fggé;igfﬁf|220Q4OV3~| 220-240V 1N~
Energia elektryczna 11,7 kKW 1kw

Max. nominalna moc gazu - 19 kW

Wymiary - dt. x szer. x wys. 750 x 783 x 843 mm

750 x 783 x 843 mm

Waga 86 kg

104 kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie

Zawiasy po lewej stronie

Efektywnosc energetyczna 29.4 kWh/dzien | 0 kg COy/dzien*

36.7 kWh/dzieni | 6.6 kg CO,/dzien*

Zawiasy po prawej stronie

Artykut

XEVC-0711-*PLM

Temperatura podgrzewania do 300 ° C

Artykut

XEVC-0711-*-HT

Komora pieczenia ze stali nierdzewnej AISI 316 L

Artykut

XEVC-0711-*-MS

Komora pieczenia ze stali nierdzewnej AISI 316 L i temperatura podgrzewania do 300 ° C

Artykut

XEVC-0711-*-MSH

Zestaw do podtaczenia elektrycznego

Kompatybilny z
*Piece elektryczne

Napiecie Artykut
220-240V 1~

Uwagi
*Wiecej informacji w specyfikacji produktu na stronie unox.com
Personalizacja prowadnic bocznych na zamdéwienie

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

XucC129

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl
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Piec konwekcyjno-parowy GN 1/1

5GN 171 Elektryczny O ca:

Modele piecéw XEVC-0511-EPRM XEVC-0511-GPRM
Rozstaw blach 67 mm 67 mm

Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz

Napiecie fggb‘g%\fg\‘: | 220-240V 3~ | 220-240V 1N~
Energia elektryczna 9,3 kW 0,6 kW

Max. nominalna moc gazu - 15 kW

Wymiary - dt. x szer. x wys. 750 x 783 x 675 mm

750 x 783 x 675 mm

Waga 70 kg

83 kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie

Zawiasy po lewej stronie

Efektywnosc energetyczna 21.7 kWh/dzien | 0 kg CO,/dzien*

27.2 kWh/dzieni | 4.9 kg CO,/dzien*

Zawiasy po prawej stronie

Artykut

XEVC-0511-*PLM

Temperatura podgrzewania do 300 ° C

Artykut

XEVC-0511-*-HT

Komora pieczenia ze stali nierdzewnej AISI 316 L

Artykut

XEVC-0511-*-MS

Komora pieczenia ze stali nierdzewnej AISI 316 L i temperatura podgrzewania do 300 ° C

Artykut

XEVC-0511-*-MSH

Zestaw do podtaczenia elektrycznego

Kompatybilny z
*Piece elektryczne

Napiecie
220-240V 1~

Artykut

Uwagi
*Wiecej informacji w specyfikacji produktu na stronie unox.com
Personalizacja prowadnic bocznych na zamoéwienie

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

XucC129

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl
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Piec konwekcyjno-parowy GN 1/1

Uwagi

3GN 1/1 Elektryczny

Modele piecéw XEVC-0311-EPRM

Rozstaw blach 67 mm

Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz

Napiecie 380-415V 3N~ | 220-240V 3~ | 220-240V 1~
Energia elektryczna 5kw

Max. nominalna moc gazu -

Wymiary - d. x szer. x wys. 750 x 783 x 538 mm

Waga 56 kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie

Efektywnosc energetyczna 16 kWh/dzien | 0 kg CO./dzien*

Opcja
Zawiasy po prawej stronie

Artykut

XEVC-0311-EPLM

Temperatura podgrzewania do 300 ° C

Artykut

XEVC-0311-*-HT

*Wiecej informacji w specyfikacji produktu na stronie unox.com
Personalizacja prowadnic bocznych na zamdwienie

/ Gastro-Economy Sp. k.
/ . Zakopiariska 163
GASTRO/ ECONOMY s s

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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Zestaw do pierwszej instalacji pieca + detergent

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji pojedynczego pieca i butelke srodka czyszczacego
DET&Rinse™ ULTRAPLUS (1 litr) UN 1824, 8, I - ADR w ograniczonej ilosci.

Obowigzkowy Artykut
do poprawnej instaladji XUC001-DRU

pojedynczego pieca.

Zestaw do pierwszej instalacji pieca

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji pojedynczego pieca.

Obowigzkowy Artykut

do poprawnej instalacji XUC001
pojedynczego pieca.

Zestaw do pietrowania piecéw+ detergent

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji i pietrowania dwoch piecéw eletrycznych oraz 1
butelke srodka czyszczacego DET&Rinse™ ULTRAPLUS (1 litry) UN 1824, 8, IT - ADR w ograniczonej ilosci.

Obowigzkowy Artykut

do poprawnego XEVQC-0011-E-DRU
pietrowania dwdch piecow

elektrycznych lub dla

kolumn z piecem gazowym

(gérny) + elektryczny piec

(na dole).

Zestaw do pietrowania piecéw

Zawiera wszystkie niezbedne czesci do prawidtowej instalacji i ustawienia dwdéch piecéw elektrycznych.

Obowigzkowy Artykut

do poprawnego XEVQC-0011-E
pietrowania dwdch
piecéw elektrycznych.

Zestaw do pietrowania piecéw gazowych

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji i pietrowania dwdch piecéw.

Obowigzkowy Artykut
dla kolumn z piecem XEVQC-0011-G

gazowym na dole +
XEVC-0511-* (gérny).

Zestaw do pietrowania piecéw gazowych

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji i pietrowania dwdch piecéw.

Obowigzkowy Artykut
dla kolumn z piecem XEVQC-0711-G

gazowym na dole +
XEVC-0711-* (gérny).

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl
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+
WL

SLOWTOP

Piec jednofazowy dla gastronomii idealny do powolnego gotowania, przechowywania i gotowania nocnego.
Sterowanie wylgcznie z panelu pieca CHEFTOP MIND.Maps™.

Pojemnos¢ 7 GN1/1 Energia elektryczna 3.15 kW
Rozstaw blach 67 mm Napiecie 230V 1IN~
Wymiary - db. x szer. x wys. 750 x 783 x 961 mm Czestotliwos¢ 50 Hz
Waga 73 kg Maksymalna temperatura 180 °C
Artykut
XEVSC-0711-CRM
Opcja

Zawiasy po prawej stronie

Artykut
XEVSC-0711-CLM

Okap Ventless z filtrem z weglem aktywnym

Okap kondensacyjny z filtrem z weglem aktywnym. Eliminuje wiekszo$¢ oparéw i zapachdéw z oparéw
kuchennych. Automatyczne mycie zintegrowanego kondensatora.

Wymiary - db. x szer. x wys. 750 x 956 x 366 mm Czestotliwos¢ 50/60 Hz
Waga 30 kg Srednica komina 30 mm
Energia elektryczna 0.1 kW Minimalny zasieg 310 m*h
Napiecie 220-240V 1N~ Maksymalna pojemnos¢ 390 m*/h
Kompatybilny z Artykut

Piece elektryczne XEVHC-CF11
Okap Ventless

Okap kondensacyjny. Czesciowo eliminuje opary i zapachy z oparéw kuchennych. Automatyczne mycie
zintegrowanego kondensatora.

Wymiary - df. x szer. x wys. 750 x 956 x 258 mm Czestotliwos¢ 50/60 Hz
Waga 23 kg Srednica komina 30 mm
Energia elektryczna 0.1 kW Minimalny zasieg 310 m*/h
Napiecie 220-240V 1N~ Maksymalna pojemnos¢ 390 m3/h
Kompatybilny z Artykut

Piece elektryczne

XEVHC-HC11

Filtr z weglem aktywnym

Rama z filtrem z wegla aktywnego. Eliminuje wszelkie zapachy powstajgce podczas gotowania.

Wymiary - df. x szer. x wys. 413 x 655 x 108 mm Waga 11 kg
Kompatybilny z Artykut
Okap Ventless XUC140

Wktad z filtrem z wegla aktywnego

Wymienny wktad do filtra z weglem aktywnym.

Artykut
XUc141
Przenosnik spalin
Umozliwia odprowadzenie spalin na zewnatrz.
Wymiary - db. x szer. x wys. 424 x 240 x 150 mm Srednica komina 150 mm
Waga 3.6 kg
Kompatybilny z Artykut
Piece gazowe XUCO075

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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Zestaw przedtuzajacy przenosnik spalin

Zapewnia prawidtowe odprowadzanie spalin i wspiera bezpieczng oraz wydajng prace pieca, gdy przedtuzenie
komina jest niewystarczajace.

Wymiary - db. x szer. x wys. 344 x 243 x 207 mm Srednica komina 30 mm
Waga 0.7 kg

Artykut

Xuco77

Szafka neutralna

Posiada komore na blachy i wolng przestrzen do przechowywania materiatu.

Pojemnos¢ 8GN 1/1 Wymiary - df. x szer. x wys. 750 x 676 x 720 mm
Rozstaw blach 57 mm Waga 32 kg

Artykut

XWVEC-0811

Podstawa bardzo wysoka

Wielofunkcyjna podstawa pozwalajgca na bezpieczne odstawienie blach i ustawienie pieca na idealnej wysokosci
do pracy.

Pojemnos¢ 7 GN1/1 Wymiary - db. x szer. x wys. 732 x 641 x 888 mm
Rozstaw blach 60 mm Waga 23 kg
Artykut

XWVRC-0711-UH

Podstawa wysoka

Wielofunkcyjna podstawa pozwalajaca na bezpieczne odstawienie blach i ustawienie pieca na idealnej wysokosci
do pracy.

Pojemnos¢ 7 GN1/1 Wymiary - db. x szer. x wys. 732 x 546 x 752 mm
Rozstaw blach 60 mm Waga 22 kg
Artykut

XWVRC-0711-H

Podstawa Srednia

Podstawa pozwalajgca na ustawienie pieca na idealnej wysokosci do pracy lub ustawienie piecéw w kolumnie.

Wymiary - db. x szer. x wys. 732 x 546 x 462 mm Waga 10 kg

Artykut
XWVRC-0011-M

Podstawa niska

Podstawa do piecéw ustawionych w kolumnie.

Wymiary - db. x szer. x wys. 732 x 542 x 305 mm Waga 5 kg

Artykut
XWVRC-0011-L

Podstawa do ustawienia piecéw na podtodze

Obowigzkowa przy ustawieniu pieca na podtodze.

Wymiary - dh. x szer. x wys. 732 x 546 x 113 mm Waga 3kg
Obowigzkowy Artykut

do ustawienia pieca na XWVRC-0011-F

podtfodze.

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
36 ‘ STR ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl

30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COUNTERTOP

Akcesoria GN 1/1

Prowadnice boczne do podstawy

Prowadnice boczne na 7 blach.

Pojemnos¢ 7 GN1/1 Rozstaw blach 60 mm
Kompatybilny z Artykut
XWVRC-O711-* XWVLC-0711-H

XWVRC-0011-UH
XWVRC-0011-H

Kétka z hamulcem

Pozwalajg na utatwienie czyszczenia. Sktada sie z 2 kdtek z hamulcami, 2 kétek bez hamulcdw i tancuchdéw do
mocowania do $ciany. Kétka musza by¢ zainstalowane na podstawie.

Wymiary - wys. 110 mm

Kompatybilny z Artykut
XWVEC-*

vec XUCo12

SMART.Drain blacha

Blacha z powtoka nieprzywierajaca z centralnym otworem. Przenosi ptyny i ttuszcze z gotowania do odptywu
pieca. Pomaga utrzymac dno pieca w czystosci.

Wymiary - wys. 20 mm

Artykut
XUC046

SMART.Drain podstwa niska

Niska podstawa DOUBLE STACK. Umozliwia uzycie SMART.Drain (tylko w przypadku dolnego pieca) w kolumnie
piecow. ustawionych jeden na drugim.

Wymiary - df. x szer. x wys. 732 x 546 x 305 mm Waga 9 kg
Wymaga zakupu Artykut

XWVYC-0011-L-PO i "

XUC020 XWVRC-0011-L-PO

SMART.Drain wézek

Waézek z pojemnikami do zbierania tuszczu dla DOUBLE STACK. Pozwala na uzycie SMART.Drain (tylko dla
dolnego picaa) w kolumnie piecéw ustawionych jeden na drugim

Wymiary - dt. x szer. x wys. 629 x 708 x 106 mm Waga 12 kg
Wymaga zakupu Artykut

XWVRC-0011-L-PO ) o

XUC020 XWVYC-0011-L-PO
SMART.Drain

Zawor dwudrozny do przenoszenia ttuszczéw i ptynéw z gotowania do zbiornika lub do odptywu. Pozycja zaworu
jest monitorowana przez sterownik pieca.

Kompatybilny z Artykut
XWVRC-0011-L-PO

XWVYC-0011-L-PO XUco020
XWVEC-*

XWVRC-07*-H

Kosz na blachy

Umozliwia szybkie tadowanie i wyjmowanie blach, skracajac czas otwierania drzwi.

Pojemnos¢ 6 GN 1/1 Wymiary - dt. x szer. x wys. 584 x 337 x 546 mm
Rozstaw blach 76.1 mm Waga 5 kg
Kompatybilny z Wymaga zakupu Artykut
XEVC-0711-* XWVYC-0011 XWVBC-0611
Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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7

Kosz na blachy

Umozliwia szybkie tadowanie i wyjmowanie blach, skracajac czas otwierania drzwi.

Pojemnos¢ 9 GN1/1 Wymiary - db. x szer. x wys. 584 x 336 x 713 mm
Rozstaw blach 67 mm Waga 7 kg

Kompatybilny z Wymaga zakupu Artykut

XEVC-1011-* XWVYC-0011 XWVBC-0911

Wodzek na kosze do blach

Umozliwia przesuwanie kosza na blachy i prawidtowe potgczenie z piecem.

Wymiary - dh. x szer. x wys. 626 x 737 x 965 mm Waga 16 kg
Kompatybilny z Artykut
XWVBC* XWVYC-0011

Zestaw do potagczenia woézek-szafka

Umozliwia bezpieczne zamocowanie wézka do szafki neutralne;j.

Artykut
XWVYC-CK11
Zestaw do potaczenia wézek-podstwa
Umozliwia bezpieczne zamocowanie wézka do podstawy.
Artykut
XWVYC-CR11
HYPER.Smoker
Urzadzenie do wedzenia przy uzyciu zrebkéw drzewnych. Nie wymaga dodatkowego zasilania.
Kompatybilny z Artykut
Piece elektryczne XUC090
wyprodukowane po
15/06/2016

Piece gazowe
wyprodukowane po
05/08/2016

Boczna ostona termiczna

Mozliwa do zainstalowania po obu stronach pieca. Pozwala to na zmniejszenie minimalnej odlegtosci pomiedzy
piecem a Zzrédtami ciepta (frytkownice, piece itp.).

Wymiary - db. x szer. x wys. 15 x 624 x 99 mm Waga 1 kg

Artykut
XUco40

Sonda sous vide extra fine

Jednopunktowa sonda z bardzo cienkg igtg do uzytku z prézniowymi.

Artykut
XEC004

2-stopniowe otwieranie drzwi

Pierwszy stopien pozwala na powolne wydostawanie sie oparéw z komory gotowania, chronigc przed mozliwymi
obrazeniami spowodowanymi szybkim wydostawaniem sie duzej ilosci pary.

Artykut
XUc112

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
38 ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COUNTERTOP

Akcesoria GN 1/1

Prysznic reczny zewnetrzny

Umozliwia reczne mycie pieca i napemianie pojemnikdw.

Artykut
i XHCO001
PURE
5 System filtrujacy, ktdry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala

przefiltrowac do 7.000 litréw wody (dane mogg sie rézni¢ w zaleznosci od twardosci wody).
Artykut
XHCO003

REFILL PURE

Wymienny wktad do filtra UNOX.Pure
Artykut
XHC004

L PURE.XL

System filtrujacy, ktéry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala
przefiltrowa¢ do 11.980 litréw wody (dane moga sie rézni¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Zalecany zakup dla piecéw w kolumnie.

Wymaga zakupu Artykut
XHCO032 - Tylko dla XHC033
pierwszego zakupu

PURE

System filtrujgcy, ktéry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala przefiltrowac¢ do
7.000 litréw wody (dane moga sie réznic¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Obowigzkowy Artykut

Przy pierwszym zakupie XHC032
filtra PURE.XL

PURE-RO
System filtracji wody metodg odwréconej osmozy, ktéry gwarantuje catkowita demineralizacje wszystkich
rodzajéw wody.

Artykut

XHC002

Podtaczenie do zewnetrznych urzadzen akustycznych lub wizualnych

Podtaczenie do zewnetrznych sygnalizatoréw akustycznych lub wizualnych stanu / zakoriczenia gotowania i
podgrzewania.

Artykut
XEC017
Zestaw dzwiekowy
) Wzmocniony sygnat dZzwiekowy sygnalizujgcy koniec podgrzewania i gotowania.

Artykut
XECO019

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400

ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 39

30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COUNTERTOP

Akcesoria GN 1/1

’ Modulator mocy
Pozwala to na tymczasowe zmniejszenie zuzycia energii przez piekarniki elektryczne poprzez ograniczenie
j poboru pradu podczas szczytéw zapotrzebowania na moc.
Kompatybilny z Artykut
Piece elektryczne XUC143

Potaczenie Ethernet

Umozliwia podtaczenie do internetu za pomoca kabla.

Artykut
XECO001B
Potaczenie Wi-Fi
Umozliwia podigczenie do internetu bez uzycia kabli.
Kompatybilny z Artykut
Piecami MIND.Maps™ PLUS wyprodukowanymi XEC006

przed 28/02/2020 r. - np. X*VC-****_*p*
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CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS
COMPACT

Piec konwekcyjno-parowy

Inteligentny, profesjonalny piec konwekcyjno-parowy zdolny do

zarzadzania procesami pieczenia pieczywa i ciasta (Swiezego i

mrozonego) oraz réznymi procesami gotowania (odwadnianie,
gotowanie na parze, gotowanie w niskiej temperaturze, gotowanie

sous vide, przyrumienianie, grillowanie, smazenie, regeneracja i
regeneracja na talerzu) dzieki Technologi Unox Intensive Cooking i
Intelligent Performance, ktdre gwarantujg doskonate i powtarzalne

rezultaty. Automatyczne zarzgdzanie procesami gotowania
(CHEFUNOX) zapewniajgce zawsze doskonate rezultaty, nawet pod
nieobecnos¢ wykwalifikowanego personelu.

/ Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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Unox Intelligent Performance

—* ADAPTIVE.Cooking™:

automatycznie dostosowuje
parametry gotowania, aby zapewnic
powtarzalne rezultaty

AUTO.Soft:

zarzadza wzrostem temperatury,
aby uczyni¢ go bardziej delikatnym

Unox Intensive Cooking

DRY.Maxi ™:

szybko usuwa wilgo¢ z komory
gotowania

PRESSURE.Steam:

zwieksza nasycenie i temperature
pary

Data Driven Cooking

4

g
S

CLIMALUX™:

catkowita kontrola wilgotnosci w
komorze gotowania

SENSE.Klean:

ocenia stopien zabrudzenia
pieca i sugeruje odpowiednie
automatyczne mycie

STEAM.Maxi™:

wytwarza pare nasycona

SMART.Preheating:

automatycznie ustawia temperature
i czas podgrzewania

AIR.Maxi™:

zarzadza automatycznie o zmianie
kierunku i pulsacyjnym dziataniem
wentylatorow

Kontroluj i monitoruj warunki pracy swoich piecdw w czasie rzeczywistym, tworz i udostepniaj nowe przepisy. Sztuczna inteligencja przeksztatca dane
0 zuzyciu w przydatne informacje i pozwala zwiekszy¢ codzienne zyski

Pieczenie manualne

——— Temperatura: 30 °C - 260 °C

——— Gotowanie z sondg i funkcjg Delta T.

Programy

——— 1000+ Programy

—— MISE.EN.PLACE: synchronizuje
wktadanie blach, aby wszystkie
potrawy byty gotowe w tym samym
czasie

Wiasciwosci techniczne

——— ROTOR.Klean™: automatyczny system
mycia

—— Potrojne szkto

——— System zbierania kropli zintegrowany
z drzwiami i dziatajacy nawet przy
otwartych drzwiach

——— Zintegrowane pofaczenie
internetowe Wi-Fi

Do 9 etapdw gotowania

Sonda MULTIL.Point z 4 punktami
pomiarowymi
(z wyjatkiem modeli XECC-0523-*)

CHEFUNOX: wybierz z biblioteki co
ugotowac, a piec automatycznie
ustawi wszystkie parametry

MIND.Maps™: rysuj procesy
gotowania bezposrednio na
wyswietlaczu

Specjalne automatyczne mycie tylnej
obudowy

Oswietlenie komory za pomoca diod
LED wbudowanych w drzwi

4-biegowe wentylatory i
wysokowydajne okragte rezystory

Dane Wi-Fi / USB: pobieranie /
przesyfanie danych HACCP

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

CLIMA.Control: ustawienie 10%
wzrostu wilgotnosci lub suchego
powietrza

Sonda SOUS-VIDE z 2 punktami
pomiarowymi (wyposazenie
opcjonalne)

MULTLTIME: zarzadza do 10
proceséw gotowan w tym samym
czasie

READY.COOK: wstepnie ustawione
programy o nieskonczonym czasie
gotowe do uzycia

Komora gotowania ze stali
nierdzewnej AISI 304 o wysokiej
odpornosci z zaokraglonymi
krawedziami

Perforowane prowadnice do blach
z systemem zapobiegajacym
przewréceniu

Zintegrowany pojemnik na detergent
DET&Rinse™

Dane Wi-Fi / USB: programy do
pobierania / wysytania

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 43
www.gastroeconomy.pl



CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COMPACT

Piec konwekcyjno-parowy GN 1/1

10 GN 171 Elektryczny

Modele piecéw XECC-1013-EPRM
Rozstaw blach 67 mm

Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz

Napiecie

380-415V 3N~ | #220-240V 3~

Energia elektryczna

185kwW

Max. nominalna moc gazu -

Wymiary - d. x szer. x wys. 535 x 872 x 984 mm

Waga

94 kg

Typ otwierania

Zawiasy po lewej stronie

Efektywnosc energetyczna 36.3 kWh/dzien | 0 kg CO,/dzien*

Opcja

Zawiasy po prawej stronie

Zestaw do podtaczenia elektrycznego

Artykut

XECC-1013-EPLM

Kompatybilny z
*Piece elektryczne

Uwagi

*Wiecej informacji w specyfikacji produktu na stronie unox.com

Personalizacja prowadnic bocznych na zaméwienie

Napiecie
220-240V 3~

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

Artykut
Xuci128

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COMPACT

Piec konwekcyjno-parowy G

N 1/1

5GN 1/1 Elektryczny

Modele piecéw XECC-0513-EPRM

Rozstaw blach 67 mm

Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz

Napiecie 380-415V 3N~ | 220-240V 3~ | *220-240V TN~
Energia elektryczna 9,3 kW

Max. nominalna moc gazu -

Wymiary - d. x szer. x wys. 535 x 872 x 649 mm

Waga 68

kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie

Efektywnosc energetyczna 21.6 kWh/dzien | 0 kg CO,/dzien*

Opcja
Zawiasy po prawej stronie

Komora pieczenia ze stali nierdzewnej AISI 316 L

Artykut
XECC-0513-EPLM

Zestaw do podiaczenia elektrycznego

Artykut
XECC-0513-EP*M-MS

Kompatybilny z Napiecie
*Piece elektryczne 220-240V 1~

Uwagi
*Wiecej informacji w specyfikacji produktu na stronie unox.com
Personalizacja prowadnic bocznych na zaméwienie

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

Artykut
XucC129

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COMPACT

Akcesoria GN 1/1

Zestaw do pierwszej instalacji pieca + detergent

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowe] instalacji pojedynczego pieca i butelke srodka czyszczacego
DET&Rinse™ ULTRAPLUS (1 litr) UN 1824, 8, 11 - ADR w ograniczonej ilosci.

Obowigzkowy Artykut
do poprawnej instalacji XUC001-DRU

pojedynczego pieca.

Zestaw do pierwszej instalacji pieca

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji pojedynczego pieca.

Obowigzkowy Artykut

do poprawnej instalacji XUC001
pojedynczego pieca.

Zestaw do pietrowania piecéw

Zawiera wszystkie niezbedne czesci do prawidtowej instalacji i ustawienia dwdch piecdw elektrycznych.

Obowigzkowy Artykut
do poprawnego XECQC-0013-E

pietrowania dwoch
piecéw elektrycznych.

Okap Ventless z filtrem z weglem aktywnym
Okap kondensacyjny z filtrem z weglem aktywnym. Eliminuje wiekszo$¢ opardw i zapachdw z oparéw

WU e

Wymiary - df. x szer. x wys. 535x 1018 x 366 mm Czestotliwos¢ 50/60 Hz
Waga 27 kg Srednica komina 30 mm
Energia elektryczna 0.1 kW Minimalny zasieg 310 m*/h
Napiecie 220-240V 1N~ Maksymalna pojemnos¢ 390 m3/h
Kompatybilny z Artykut
Piece elektryczne XECHC-CF13

L Okap Ventless

'jUUUUU”_ Okap kondensacyjny. Cze$ciowo eliminuje opary i zapachy z oparéw kuchennych.

3 > - Wymiary - db. x szer. x wys. 535x 1018 x 343 mm Czestotliwos¢ 50/60 Hz

Waga 20 kg Srednica komina 30 mm
Energia elektryczna 0.1 kW Minimalny zasieg 310 m*h
Napiecie 220-240V 1N~ Maksymalna pojemnos¢ 390 m3/h
Kompatybilny z Artykut
Piece elektryczne XECHC-HC13

Filtr z weglem aktywnym

Rama z filtrem z wegla aktywnego. Eliminuje wszelkie zapachy powstajgce podczas gotowania.

Wymiary - db. x szer. x wys. 413 x 655 x 108 mm Waga 11 kg
Kompatybilny z Artykut
Okap Ventless XUC140

Wktad z filtrem z wegla aktywnego
Wymienny wkiad do filtra z weglem aktywnym.

Artykut
XUc141

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
46 @ &@T@@ ul. Zakopiahskay1 sga e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl




CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COMPACT

Akcesoria GN 1/1

Ll

Podstawa bardzo wysoka

Wielofunkcyjna podstawa pozwalajaca na bezpieczne odstawienie blach i ustawienie pieca na idealnej wysokosci

do pracy.

Pojemnos¢ 6 GN1/1 Wymiary - df. x szer. x wys. 536 x 684 x 914 mm
Rozstaw blach 60 mm Waga 23 kg
Kompatybilny z Artykut

X*CC-0511-EP*M

Podstawa wysoka

Wielofunkcyjna podstawa pozwalajaca na bezpieczne odstawienie blach i ustawienie pieca na idealnej wysokosci

XWCRC-0613-UH

do pracy.
Pojemnos¢ 6 GN 1/1 Wymiary - db. x szer. x wys. 518 x 779 x 744 mm
Rozstaw blach 60 mm Waga 24 kg

Artykut

Podstawa niska

Podstawa do piecéw ustawionych w kolumnie.

XWCRC-0613-H

Wymiary - db. x szer. x wys. 530 x 696 x 370 mm

Waga 5 kg

Artykut
XWCRC-0013-L

Podstawa do ustawienia piecéw na podtodze

Obowigzkowa przy ustawieniu pieca na podtodze.

Wymiary - df. x szer. x wys. 530 x 696 x 178 mm

Waga 4kg

Obowigzkowy

do poprawnego
ustawienia pieca.

Prowadnice boczne do podstawy

Prowadnice boczne do 6 blach.

Artykut
XWCRC-0013-F

Pojemnos¢ 6 GN 1/1

Rozstaw blach 60 mm

Kompatybilny z
XWCRC-0613-H
XWCRC-0013-H

Nézki

Nozki do ustawienia na ladzie.

Artykut
XWCLC-0613-H

Wymiary - wys. 100 mm

Sonda sous vide extra fine

Artykut
XUcCo044

Jednopunktowa sonda z bardzo cienkg igtg do uzytku z prézniowymi.

ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

Gastro-Economy Sp. k.

Artykut
XEC004
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CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COMPACT

Akcesoria GN 1/1

2-stopniowe otwieranie drzwi

Pierwszy stopien pozwala na powolne wydostawanie sie oparéw z komory gotowania, chronigc przed mozliwymi
obrazeniami spowodowanymi szybkim wydostawaniem sie duzej ilosci pary.

Artykut
XUcC112

System filtrujgcy, ktéry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala
przefiltrowac do 7.000 litréw wody (dane mogg sie rézni¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Artykut
XHCO003

REFILL PURE
Wymienny wktad do filtra UNOX.Pure

Artykut
XHC004

PURE.XL

System filtrujacy, ktdry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala
przefiltrowac do 11.980 litréw wody (dane moga sie rézni¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Prysznic reczny zewnetrzny
Umozliwia reczne mycie pieca i napemianie pojemnikdw.
Artykut
: XHCO001
a PURE
L
| Zalecany zakup dla piecéw w kolumnie.
Wymaga zakupu Artykut

XHC032 - Tylko dla XHCO033
pierwszego zakupu

PURE

System filtrujacy, ktéry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala przefiltrowac do
7.000 litréw wody (dane moga sie rézni¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Obowigzkowy Artykut

Przy pierwszym zakupie XHC032
filtra PURE.XL

- PURE-RO
System filtracji wody metoda odwrdconej osmozy, ktéry gwarantuje catkowitg demineralizacje wszystkich
rodzajéw wody.
Artykut
XHC002

Podtaczenie do zewnetrznych urzadzen akustycznych lub wizualnych
Podtgczenie do zewnetrznych sygnalizatoréw akustycznych lub wizualnych stanu / zakoriczenia gotowania i

—D podgrzewania.

Artykut
XECO017

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
48 @ A@?@@ ul. Zakopiahskay1 sga e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COMPACT

Akcesoria GN 1/1

Zestaw dzwiekowy
) Wzmocniony sygnat dzwiekowy sygnalizujgcy koniec podgrzewania i gotowania.
Artykut
XECO019
’ Modulator mocy
Pozwala to na tymczasowe zmniejszenie zuzycia energii przez piekarniki elektryczne poprzez ograniczenie
j poboru pradu podczas szczytéw zapotrzebowania na moc.
Kompatybilny z Artykut
Piece elektryczne XUC143

Potaczenie Ethernet

Umozliwia podtaczenie do internetu za pomoca kabla.

Artykut
XEC001B
Potgczenie Wi-Fi
Umozliwia podtaczenie do internetu bez uzycia kabli.
Kompatybilny z Artykut
Piecami MIND.Maps™ PLUS wyprodukowanymi XEC006

przed 28/02/2020 r. - np. X*VC-****_*p*
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CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COMPACT

Piec konwekcyjno-parowy GN 2/3

5GN 2/3 Elektryczny

Modele piecéw XECC-0523-EPRM
Rozstaw blach 67 mm

Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz

Napiecie

380-415V 3N~ | 220-240V 3~ | 220-240V TN~

Energia elektryczna

515kw

Max. nominalna moc gazu -

Wymiary - d. x szer. x wys. 535 x 672 x 649 mm

Waga

58 kg

Typ otwierania

Zawiasy po lewej stronie

Efektywnosc energetyczna 17.1 kWh/dzien | 0 kg CO,/dzien*

Opcja
Zawiasy po prawej stronie

Komora pieczenia ze stali nierdzewnej AISI 316 L

Artykut
XECC-0523-EPLM

Uwagi
*Wiecej informacji w specyfikacji produktu na stronie unox.com
Personalizacja prowadnic bocznych na zaméwienie

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

Artykut
XECC-0523-EP*M-MS
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CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COMPACT

Akcesoria GN 2/3
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Zestaw do pierwszej instalacji pieca + detergent

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowe] instalacji pojedynczego pieca i butelke srodka czyszczacego

DET&Rinse™ ULTRAPLUS (1 litr) UN 1824, 8, 11 - ADR w ograniczonej ilosci.

Obowigzkowy Artykut
do poprawnej instalacji XUC001-DRU

pojedynczego pieca.

Zestaw do pierwszej instalacji pieca

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji pojedynczego pieca.

Obowigzkowy Artykut

do poprawnej instalacji XUC001
pojedynczego pieca.

Zestaw do pietrowania piecéw

Zawiera wszystkie niezbedne czesci do prawidtowej instalacji i ustawienia dwdch piecdw elektrycznych.

Obowigzkowy Artykut
do poprawnego XECQC-0013-E

pietrowania dwoch
piecéw elektrycznych.

Okap Ventless z filtrem z weglem aktywnym

Okap kondensacyjny z filtrem z weglem aktywnym. Eliminuje wiekszo$¢ opardw i zapachdw z oparéw
kuchennych.

Wymiary - df. x szer. x wys. 535 x 823 x 366 mm Czestotliwos¢ 50/60 Hz
Waga 27 kg Srednica komina 30 mm
Energia elektryczna 0.1 kW Minimalny zasieg 310 m*/h
Napiecie 220-240V 1N~ Maksymalna pojemnos¢ 390 m3/h
Kompatybilny z Artykut

Piece elektryczne XECHC-CF23

Okap Ventless

Okap kondensacyjny. Cze$ciowo eliminuje opary i zapachy z oparéw kuchennych.

Wymiary - df. x szer. x wys. 535 x 818 x 343 mm Czestotliwos¢ 50/60 Hz
Waga 20 kg Srednica komina 30 mm
Energia elektryczna 0.1 kW Minimalny zasieg 310 m*h
Napiecie 220-240V 1N~ Maksymalna pojemnos¢ 390 m3/h
Kompatybilny z Artykut

Piece elektryczne XECHC-HC23

Filtr z weglem aktywnym

Rama z filtrem z wegla aktywnego. Eliminuje wszelkie zapachy powstajgce podczas gotowania.

Wymiary - db. x szer. x wys. 413 x 655 x 108 mm Waga 11 kg
Kompatybilny z Artykut
Okap Ventless XUC140

Wktad z filtrem z wegla aktywnego
Wymienny wkiad do filtra z weglem aktywnym.

Artykut
XUc141

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COMPACT

Akcesoria GN 2/3

Podstawa wysoka
Wielofunkcyjna podstawa pozwalajaca na bezpieczne odstawienie blach i ustawienie pieca na idealnej wysokosci

do pracy.
Pojemnos¢ 6 GN 2/3 Wymiary - df. x szer. x wys. 518 x 585 x 744 mm
Rozstaw blach 60 mm Waga 25kg

Artykut
XWCRC-0623-H

Podstawa niska

Podstawa do piecéw ustawionych w kolumnie.

Wymiary - db. x szer. x wys. 530 x 496 x 370 mm Waga 5 kg

Artykut
XWCRC-0023-L

Prowadnice boczne do podstawy

Prowadnice boczne do 6 blach.

Pojemnos¢ 6 GN 2/3 Rozstaw blach 60 mm
Kompatybilny z Artykut
XWCRC-0623-H . -
NWCRC-0023-1 XWCLC-0623-H
Noézki
Nézki do ustawienia na ladzie.
Wymiary - wys. 100 mm
Artykut
XUC044

Zestaw do instalacji pieca na Scianie

Wspornik do montazu pieca na scianie. Przed przystapieniem do montazu konieczne jest sprawdzenie
wiasciwosci konstrukcyjnych sciany u wykwalifikowanego specjalisty (architekta / inzyniera budownictwa), aby
zapewni¢ zgodno$¢ z sitami generowanymi przez urzadzenie.

Artykut
XUC176

Sonda sous vide extra fine

i{/ Jednopunktowa sonda z bardzo cienkg igtg do uzytku z prézniowymi.

Artykut
XEC004

2-stopniowe otwieranie drzwi

Pierwszy stopien pozwala na powolne wydostawanie sie oparéw z komory gotowania, chronigc przed mozliwymi
obrazeniami spowodowanymi szybkim wydostawaniem sie duzej ilosci pary.

Artykut
XUcC112
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CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COMPACT

Akcesoria GN 2/3

Prysznic reczny zewnetrzny

Umozliwia reczne mycie pieca i napemianie pojemnikdw.

Artykut
i XHCO001
PURE
5 System filtrujacy, ktdry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala

przefiltrowac do 7.000 litréw wody (dane mogg sie rézni¢ w zaleznosci od twardosci wody).
Artykut
XHCO003

REFILL PURE

Wymienny wktad do filtra UNOX.Pure
Artykut
XHC004

L PURE.XL

System filtrujacy, ktéry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala
przefiltrowa¢ do 11.980 litréw wody (dane moga sie rézni¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Zalecany zakup dla piecéw w kolumnie.

Wymaga zakupu Artykut
XHCO032 - Tylko dla XHC033
pierwszego zakupu

PURE

System filtrujgcy, ktéry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala przefiltrowac¢ do
7.000 litréw wody (dane moga sie réznic¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Obowigzkowy Artykut

Przy pierwszym zakupie XHC032
filtra PURE.XL

e PURE-RO
System filtracji wody metodg odwréconej osmozy, ktéry gwarantuje catkowita demineralizacje wszystkich
rodzajéw wody.
Artykut
XHC002

Wktad PURE-RO
Wymienny wktad do systemu filtrujgcego PURE-RO.

Artykut
XHC006

Q Podtaczenie do zewnetrznych urzadzen akustycznych lub wizualnych

Podtgczenie do zewnetrznych sygnalizatoréw akustycznych lub wizualnych stanu / zakoriczenia gotowania i
podgrzewania.

Artykut
XECO017
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CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COMPACT

Akcesoria GN 2/3

Zestaw dzwiekowy

) Wzmocniony sygnat dzwiekowy sygnalizujgcy koniec podgrzewania i gotowania.

Artykut
XECO019

Potaczenie Ethernet

Umozliwia podtaczenie do internetu za pomoca kabla.

Artykut
XECO001B
Potaczenie Wi-Fi
Umozliwia podtaczenie do internetu bez uzycia kabli.
Kompatybilny z Artykut
Piecami MIND.Maps™ PLUS wyprodukowanymi XEC006

przed 28/02/2020 1. - np. X*VC-****_*p*
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CHEFTOP MIND.Maps™ ONE
BIG

Piec konwekcyjno-parowy

Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy zdolny do zarzadzania
wieloma procesami gotowania (odwadnianie, gotowanie na parze,
gotowanie w niskiej temperaturze, gotowanie sous vide, brazowienie,
grillowanie, smazenie, regeneracja i regeneracja na talerzu) oraz
pieczenia wyrobow piekarniczych i cukierniczych (Swiezych i
mrozonych). Dzieki technologii Unox Intensive Cooking gwarantuje
doskonate rezultaty przy kazdym zatadunku.

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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Unox Intensive Cooking

SSS+ DRY.Maxi ™
—o— szybko usuwa wilgo¢ z komory

gotowania

&Q_ CLIMALUX™:

SO — . . z
—o— catkowita kontrola wilgotnosci w
komorze gotowania

Data Driven Cooking

2™, STEAM.Maxi™
! ]

wytwarza pare nasycona

'8 % AIR.Maxi™:

=== zarzadza automatycznie o zmianie
kierunku i pulsacyjnym dziataniem

wentylatorow

Kontroluj i monitoruj warunki pracy swoich piecdw w czasie rzeczywistym, tworz i udostepniaj nowe przepisy. Sztuczna inteligencja przeksztatca dane
0 zuzyciu w przydatne informacje i pozwala zwiekszy¢ codzienne zyski

Pieczenie manualne

——— Temperatura: 30 °C - 260 °C

—— Gotowanie z sondg i funkcjg Delta T.

Programy

—— 1000+ Programy

Wiasciwosci techniczne

—— ROTORKlean™: automatyczny system
mycia

—— Oswietlenie komory za pomoca diod
LED wbudowanych w drzwi

—— 4-biegowe wentylatory i
wysokowydajne okragte rezystory

—— Dane Wi-Fi / USB: programy do
pobierania / wysytania

—— Do 9 etapdéw gotowania

MIND.Maps™: rysuj procesy
gotowania bezposrednio na
wyswietlaczu

Komora pieczenia wykonana ze stali
nierdzewnej AISI 316 L

Perforowane prowadnice do blach
z systemem zapobiegajgcym
przewréceniu

Zintegrowany pojemnik na detergent
DET&Rinse”

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

—— CLIMA.Control: ustawienie 10%
wzrostu wilgotnosci lub suchego

powietrza

—— Potréjne szkio

—— System zbierania kropli zintegrowany

z drzwiami i dziatajgcy nawet przy

otwartych drzwiach

——— Dane Wi-Fi / USB: pobieranie /
przesytanie danych HACCP

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl
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CHEFTOP MIND.Maps™ ONE BIG

Piec konwekcyjno-parowy GN 1/1

Uwagi

20 GN 1/1 Elektryczny

Modele piecéw XEVL-2011-E1RS
Rozstaw blach 67 mm

Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz

Napiecie 380-415V 3N~ | 220-240V 3~
Energia elektryczna 355kw

Max. nominalna moc gazu -

Wymiary - dt. x szer. x wys. 892 x 925 x 1875 mm

Waga 262 kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie

Efektywnosc energetyczna 172.4 kWh/dzien | 0 kg CO,/dzien*

Opcja
Zawiasy po prawej stronie

Artykut

XEVL-2011-E1LS

Wozek jest dotgczony do zakupu pieca.
*Wiecej informacji w specyfikacji produktu na stronie unox.com
Personalizacja prowadnic bocznych na zamoéwienie

Gastro-Economy Sp. k.
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CHEFTOP MIND.Maps™ ONE BIG

Akcesoria GN 1/1

Okap Ventless

Okap kondensacyjny. Czesciowo eliminuje opary i zapachy z oparéw kuchennych. Automatyczne mycie
zintegrowanego kondensatora. Zawiera 2 metry weza do prawidtowego montazu.

Wymiary - dh. x szer. x wys. 892 x 1132 x 240 mm Srednica komina 121 mm
Energia elektryczna 0,1 kw Minimalny zasieg 310 m*h
Napiecie 230V 1N~ Maksymalna pojemnos$¢ 390 m3/h
Czestotliwos¢ 50/60 Hz

Kompatybilny z Artykut

Piece elektryczne XEAHL-HCFL

Filtr z weglem aktywnym

Rama z filtrem z wegla aktywnego. Eliminuje wszelkie zapachy powstajgce podczas gotowania.

Wymiary - dh. x szer. x wys. 413 x 655 x 108 mm Waga 11 kg
Kompatybilny z Artykut
Okap Ventless XUC140

Wktad z filtrem z wegla aktywnego
Wymienny wktad do filtra z weglem aktywnym.

Artykut
XUc141

SMART.Drain blacha

Blacha z powtokg nieprzywierajacg z centralnym otworem. Przenosi ptyny i ttuszcze z gotowania do odptywu
pieca. Pomaga utrzymac dno pieca w czystosci.

Wymiary - wys. 20 mm
Artykut
XUC046
QUICK.Load
Wazek na blachy ze stali nierdzewnej AISI 316L odporny na korozje.
Pojemnos¢ 20GN 11 Wymiary - dt. x szer. x wys. 776 X 615 x 1741 mm
Rozstaw blach 67 mm Waga 31 kg
Artykut
XEVTL-2011

Personalizacja

Pojemnos¢ i odlegtos¢ miedzy blachami moze zosta¢ wykonana na specjalne zamdéwienie. Minimalna ilos¢ zamdwienia: 2 wézki.

Dodatkowa za pojedynczy wézek personalizowany.

Artykut
XEVTL-2011

o Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
GASTRO ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 59
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CHEFTOP MIND.Maps™ ONE BIG

Akcesoria GN 1/1

QUICK.Plate

Wozek z stali odpornej na korozje AISI 316L do regeneracji dan.

Pojemnos¢ 51 talerze Wymiary - dt. x szer. x wys. 776 x 615x 1711 mm
Rozstaw blach 77 mm Waga 45 kg

Kompatybilny z Artykut

A - @ talerza max. 310 mm XEVTL-051P

B - @ talerza max. 170 mm
C - wys. talerza max. 30 mm

HOLDING.Cover

Pokrowiec termiczny.

Kompatybilny z Artykut

XEVTL-2011
XEVTL-051P XUco30

Rampa wjazdowa dla wézkéw

Umozliwia wyréwnywanie nachyler lub nieréwnosci podtogi do maksymalnie 25 mm na metr oraz prawidtowe i
bezpieczne ustawienie wézka w piecu.

Artykut
Xucie3

Uchwyt na raczke wézka

Umozliwia bezpieczne i wygodne umieszczenie raczki wézka z boku pieca.

Artykut
Xucie1

Sonda sous vide extra fine

Jednopunktowa sonda z bardzo cienkg igtg do uzytku z prézniowymi.

Artykut
XEC004
Prysznic reczny zewnetrzny
Umozliwia reczne mycie pieca i napetianie pojemnikéw.
Artykut
XHCO001

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
60 ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



CHEFTOP MIND.Maps™ ONE BIG

Akcesoria GN 1/1

PURE

System filtrujacy, ktéry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala
przefiltrowa¢ do 7.000 litréw wody (dane moga sie rézni¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Artykut
XHCO003

REFILL PURE

Wymienny wktad do filtra UNOX.Pure
Artykut
XHC004

Q Podtgczenie do zewnetrznych urzadzen akustycznych lub wizualnych
Podtaczenie do zewnetrznych sygnalizatoréw akustycznych lub wizualnych stanu / zakoriczenia gotowania i

podgrzewania.

Artykut
XECO017
Zestaw dzwiekowy
) Wzmocniony sygnat dzwiekowy sygnalizujgcy koniec podgrzewania i gotowania.
Artykut
XECO019
’ Modulator mocy
Pozwala to na tymczasowe zmniejszenie zuzycia energii przez piekarniki elektryczne poprzez ograniczenie
l poboru pradu podczas szczytéw zapotrzebowania na moc.
Kompatybilny z Artykut
Piece elektryczne XUC143
Potgczenie Wi-Fi
Umozliwia podtaczenie do internetu bez uzycia kabli.
Obowigzkowy Artykut
Aby aktywowac
gwarancje LONG.Life4. XEC016
Potgczenie Ethernet
Umozliwia podigczenie do internetu za pomoca kabla.
Obowigzkowy Artykut
Aby aktywowac XEC001B

gwarancje LONG.Life4.
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CHEFTOP MIND.Maps™ ONE
BIG COMPACT

Piec konwekcyjno-parowy

Kompaktowy profesjonalny piec konwekcyjno-parowy z wozkiem,
zdolny do zarzadzania wieloma procesami gotowania (odwadnianie,
gotowanie na parze, gotowanie w niskiej temperaturze, gotowanie
sous vide, przyrumienianie, grillowanie, smazenie, regeneracja i
regeneracja na talerzu) oraz pieczenia wyrobdw cukierniczych i
piekarniczych (Swiezych i mrozonych ). Technologia Unox Intensive
Cooking gwarantuje doskonate rezultaty przy kazdym zatadunku.
Jego kompaktowa konstrukcja pozwala na instalacje nawet w
matych przestrzeniach, zwiekszajgc wydajnosc produkcyjng na metr
kwadratowy.

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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Unox Intensive Cooking

SSS+ DRY.Maxi ™
—o— szybko usuwa wilgo¢ z komory

gotowania

&Q_ CLIMALUX™:

SO — . . z
—o— catkowita kontrola wilgotnosci w
komorze gotowania

Data Driven Cooking

2™, STEAM.Maxi™
! ]

wytwarza pare nasycona

'8 % AIR.Maxi™:

=== zarzadza automatycznie o zmianie
kierunku i pulsacyjnym dziataniem

wentylatorow

Kontroluj i monitoruj warunki pracy swoich piecdw w czasie rzeczywistym, tworz i udostepniaj nowe przepisy. Sztuczna inteligencja przeksztatca dane
0 zuzyciu w przydatne informacje i pozwala zwiekszy¢ codzienne zyski

Pieczenie manualne

——— Temperatura: 30 °C - 260 °C

—— Gotowanie z sondg i funkcjg Delta T.

Programy

—— 1000+ Programy

Wiasciwosci techniczne

—— ROTORKlean™: automatyczny system
mycia

—— Oswietlenie komory za pomoca diod
LED wbudowanych w drzwi

—— 4-biegowe wentylatory i
wysokowydajne okragte rezystory

—— Dane Wi-Fi / USB: programy do
pobierania / wysytania

—— Do 9 etapdéw gotowania

MIND.Maps™: rysuj procesy
gotowania bezposrednio na
wyswietlaczu

Komora pieczenia wykonana ze stali
nierdzewnej AISI 316 L

Perforowane prowadnice do blach
z systemem zapobiegajgcym
przewréceniu

Zintegrowany pojemnik na detergent
DET&Rinse”

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

—— CLIMA.Control: ustawienie 10%
wzrostu wilgotnosci lub suchego

powietrza

—— Potréjne szkio

—— System zbierania kropli zintegrowany

z drzwiami i dziatajgcy nawet przy

otwartych drzwiach

——— Dane Wi-Fi / USB: pobieranie /
przesytanie danych HACCP
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CHEFTOP MIND.Maps™ ONE BIG COMPACT

Piec konwekcyjno-parowy GN 1/1

Uwagi

20 GN 1/1 Elektryczny

Modele piecéw XECL-2013-E1RS
Rozstaw blach 67 mm

Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz

Napiecie 380-415V 3N~ | 220-240V 3~
Energia elektryczna 355kw

Max. nominalna moc gazu -

Wymiary - dt. x szer. x wys. 650 x 1002 x 1875 mm

Waga 285 kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie

Efektywnosc energetyczna 179.9 kWh/dzien | 0 kg CO,/dzien*

Opcja
Zawiasy po prawej stronie

Artykut

XECL-2013-E1LS

Wozek jest dotgczony do zakupu pieca.
*Wiecej informacji w specyfikacji produktu na stronie unox.com
Personalizacja prowadnic bocznych na zamoéwienie

Gastro-Economy Sp. k.
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CHEFTOP MIND.Maps™ ONE BIG COMPACT

Akcesoria GN 1/1

Okap Ventless
Okap kondensacyjny. Cze$ciowo eliminuje opary i zapachy z oparéw kuchennych.
Wymiary - df. x szer. x wys. 650 x 1208 x 240 mm Srednica komina 121 mm
Energia elektryczna 0,1 kw Minimalny zasieg 310 m*/h
Napiecie 230V 1N~ Maksymalna pojemnos¢ 390 m3/h
Czestotliwos¢ 50/60 Hz

Artykut

XECHL-HCFC

Filtr z weglem aktywnym

Rama z filtrem z wegla aktywnego. Eliminuje wszelkie zapachy powstajgce podczas gotowania.

Wymiary - df. x szer. x wys. 413 x 655 x 108 mm Waga 11 kg
Kompatybilny z Artykut
Okap Ventless XUC140

Wktad z filtrem z wegla aktywnego
Wymienny wktad do filtra z weglem aktywnym.

Artykut
XUc141
QUICK.Load
— Wazek na blachy ze stali nierdzewnej AISI 316L odporny na korozje.
Pojemnos¢ 20GN 1M1 Wymiary - dt. x szer. x wys. 520 X 668 x 1745 mm
Rozstaw blach 67 mm Waga 41 kg
Artykut
XECTL-2013

Personalizacja

Pojemnos¢ i odlegto$¢ miedzy blachami moze zosta¢ wykonana na specjalne zamdéwienie. Minimalna ilos¢ zamdwienia: 2 wézki.

Dodatkowa za pojedynczy wézek personalizowany.

Artykut
XECTL-2013

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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CHEFTOP MIND.Maps™ ONE BIG COMPACT

Akcesoria GN 1/1

QUICK.Plate

Wozek z stali odpornej na korozje AISI 316L do regeneracji dan.

Pojemnos¢ 34 talerze Waga 37 kg
Wymiary - db. x szer. x wys. 520 x 668 x 1711 mm

Kompatybilny z Artykut

A - @ talerza max. 310 mm XECTL-034P

B - @ talerza max. 170 mm
C - wys. talerza max. 30 mm

QUICK.Plate

Wozek z stali odpornej na korozje AISI 316L do regeneracji dan.

Pojemnos¢ 51 talerze Waga 44 kg

Wymiary - dh. x szer. x wys. 520 x 668 x 1711 mm

Kompatybilny z Artykut

A - @ talerza max. 260 mm _

B - @ talerza max. 170 mm XECTL-051P
C - wys. talerza max. 25 mm

HOLDING.Cover

Pokrowiec termiczny.

Kompatybilny z Artykut
XECTL-2013

XECTL-034P XUcos3
XECTL-051P

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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CHEFTOP MIND.Maps™ ONE BIG COMPACT

Akcesoria GN 1/1

g

:
|
a

Rampa wjazdowa dla wézkéw

Umozliwia wyréwnywanie nachylen lub nieréwnosci podtogi do maksymalnie 25 mm na metr oraz prawidtowe i
bezpieczne ustawienie wézka w piecu.

Artykut
Xucie3

Uchwyt na rgczke wézka

Umozliwia bezpieczne i wygodne umieszczenie raczki wézka z boku pieca.

Artykut
Xucie1

Sonda sous vide extra fine

Jednopunktowa sonda z bardzo cienkg igtg do uzytku z prézniowymi.

Artykut
XEC004
Prysznic reczny zewnetrzny
Umozliwia reczne mycie pieca i napemianie pojemnikdw.
Artykut
XHCO001

PURE

System filtrujacy, ktdry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala
przefiltrowac do 7.000 litréw wody (dane mogg sie réznic¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Artykut
XHC003
REFILL PURE
Wymienny wktad do filtra UNOX.Pure
Artykut
XHC004

Podtaczenie do zewnetrznych urzadzen akustycznych lub wizualnych

Podtaczenie do zewnetrznych sygnalizatoréw akustycznych lub wizualnych stanu / zakoriczenia gotowania i
podgrzewania.

Artykut
XECO017

Zestaw dzwiekowy

Wzmocniony sygnat dZzwiekowy sygnalizujgcy koniec podgrzewania i gotowania.

Artykut
XECO019

Modulator mocy

Pozwala to na tymczasowe zmniejszenie zuzycia energii przez piekarniki elektryczne poprzez ograniczenie
poboru pradu podczas szczytdw zapotrzebowania na moc.

Kompatybilny z Artykut
Piece elektryczne XUC143

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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CHEFTOP MIND.Maps™ ONE BIG COMPACT

Akcesoria GN 1/1

Potagczenie Ethernet

Umozliwia podfgczenie do internetu za pomocg kabla.

Obowigzkowy Artykut

Aby aktywowac
gwarancje LONG.Life4. XEC001B

Potaczenie Wi-Fi

Umozliwia podtaczenie do internetu bez uzycia kabli.

Obowigzkowy Artykut

Aby aktywowac
gwarancje LONG.Lifed. XECO016

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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CHEFTOP MIND.Maps™ ONE
COUNTERTOP

Piec konwekcyjno-parowy

Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy zdolny do zarzagdzania
wieloma procesami gotowania (odwadnianie, gotowanie na parze,
gotowanie w niskiej temperaturze, gotowanie sous vide, brgzowienie,
grillowanie, smazenie, regeneracja i regeneracja na talerzu) oraz
pieczenia wyrobow piekarniczych i cukierniczych (Swiezych i
mrozonych). Dzieki technologii Unox Intensive Cooking gwarantuje
doskonate rezultaty przy kazdym zatadunku.
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Unox Intensive Cooking

SSS+ DRY.Maxi ™
—o— szybko usuwa wilgo¢ z komory

gotowania

&Q_ CLIMALUX™:

SO — . . z
—o— catkowita kontrola wilgotnosci w
komorze gotowania

Data Driven Cooking

2™, STEAM.Maxi™
! ]

wytwarza pare nasycona

'8 % AIR.Maxi™:

=== zarzadza automatycznie o zmianie

kierunku i pulsacyjnym dziataniem

wentylatorow

Kontroluj i monitoruj warunki pracy swoich piecdw w czasie rzeczywistym, tworz i udostepniaj nowe przepisy. Sztuczna inteligencja przeksztatca dane
0 zuzyciu w przydatne informacje i pozwala zwiekszy¢ codzienne zyski

Pieczenie manualne

——— Temperatura: 30 °C - 260 °C

—— Gotowanie z sondg i funkcjg Delta T.

Programy

—— 1000+ Programy

Wiasciwosci techniczne

—— ROTORKlean™: automatyczny system
mycia

—— Oswietlenie komory za pomoca diod
LED wbudowanych w drzwi

—— 4-biegowe wentylatory i
wysokowydajne okragte rezystory

——— Dane Wi-Fi / USB: programy do
pobierania / wysytania

—— Do 9 etapdéw gotowania

MIND.Maps™: rysuj procesy
gotowania bezposrednio na
wyswietlaczu

Komora gotowania ze stali
nierdzewnej AISI 304 o wysokiej
odpornosci z zaokraglonymi
krawedziami

Perforowane prowadnice do blach
z systemem zapobiegajgcym
przewréceniu

Zintegrowany pojemnik na detergent
DET&Rinse”

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

—— CLIMA.Control: ustawienie 10%
wzrostu wilgotnosci lub suchego

powietrza

—— Podwdjne szkto

—— System zbierania kropli zintegrowany

z drzwiami i dziatajgcy nawet przy

otwartych drzwiach

——— Dane Wi-Fi / USB: pobieranie /
przesytanie danych HACCP

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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CHEFTOP MIND.Maps™ ONE COUNTERTOP

Piec konwekcyjno-parowy GN 1/1

10 GN 171 Elektryczny

Modele piecéw XEVC-1011-E1RM
Rozstaw blach 67 mm

Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz

Napiecie 380-415V 3N~ | #220-240V 3~
Energia elektryczna 18,5 kW

Max. nominalna moc gazu -

Wymiary - dt. x szer. x wys. 750 x 783 x 1010 mm

Waga 92 kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie

Efektywnosc energetyczna 42.6 kWh/dzien | 0 kg CO,/dzien*

Opcja
Zawiasy po prawej stronie

Artykut

XEVC-1011-E1LM

Zestaw do podtaczenia elektrycznego

Kompatybilny z Napiecie Artykut

*Piece elektryczne 220-240V 3~ XUcC128

7 GN 1/1 Elektryczny

Modele piecow XEVC-0711-E1RM

Rozstaw blach 67 mm

Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz

Napiecie 380-415V 3N~ | 220-240V 3~ | *220-240V 1~
Energia elektryczna 11,7 kKW

Max. nominalna moc gazu -

Wymiary - dt. x szer. x wys. 750 x 783 x 843 mm

Waga 82 kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie

Efektywnosc energetyczna 34.7 kWh/dzien | 0 kg CO,/dzien*

Opcja
Zawiasy po prawej stronie

Artykut

XEVC-0711-E1LM

Zestaw do podiaczenia elektrycznego

Kompatybilny z Napiecie Artykut

*Piece elektryczne 220-240V 1~ XUcC129

Gastro-Economy Sp. k.
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CHEFTOP MIND.Maps™ ONE COUNTERTOP

Piec konwekcyjno-parowy GN 1/1

5GN 1/1 Elektryczny Elektryczny

Modele piecow XEVC-0511-E1RM XEVC-0511-E1RM-LP

Rozstaw blach 67 mm 67 mm

Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz

Napiecie 33204;51\0/\/32\% | 220-240V 3~ | 320—415\/ 3N~ | 220-240V 3~ |
- ~ 0-240V 1~

Energia elektryczna 9,3 kW 7 kw

Max. nominalna moc gazu - -

Wymiary - dt. x szer. x wys. 750 x 783 x 675 mm 750 x 783 x 675 mm

Waga 66 kg 66 kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie Zawiasy po lewej stronie
Efektywnosc energetyczna 26 kWh/dzien | 0 kg CO,/dzien* 26 kWh/dzien | 0 kg CO,/dzien*
Opcja

Zawiasy po prawej stronie

Artykut
XEVC-0511-E1LM
XEVC-0511-E1LM-LP

Zestaw do podiaczenia elektrycznego

Kompatybilny z Napiecie Artykut

*Piece elektryczne 220-240V 1~ XUC129
3yGN 171 Elektryczny

Modele piecéw XEVC-0311-E1RM

Rozstaw blach 67 mm

Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz

Napiecie 380-415V 3N~ | 220-240V 3~ | 220-240V TN~
Energia elektryczna 5kw

Max. nominalna moc gazu -

Wymiary - dt. x szer. x wys. 750 x 783 x 538 mm

Waga 54 kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie

Efektywnosc energetyczna 19.7 kWh/dzien | 0 kg COy/dzien*

Opcja
Zawiasy po prawej stronie

Artykut
XEVC-0311-E1LM

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
@&@TR@ / ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
o/ 30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl

73



CHEFTOP MIND.Maps™ ONE COUNTERTOP

Akcesoria GN 1/1

Zestaw do pierwszej instalacji pieca + detergent
Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji pojedynczego pieca i butelke srodka czyszczacego

TR

g DET&Rinse™ ULTRAPLUS (1 litr) UN 1824, 8, I - ADR w ograniczonej ilosci.
4 .

;E . Obowigzkowy Artykut

R do poprawnej instaladji XUC001-DRU

pojedynczego pieca.

Zestaw do pierwszej instalacji pieca

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji pojedynczego pieca.

Obowigzkowy Artykut

do poprawnej instalacji XUC001
pojedynczego pieca.

Zestaw do pietrowania piecéw+ detergent

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji i pietrowania dwoch piecéw eletrycznych oraz 1
butelke srodka czyszczacego DET&Rinse™ ULTRAPLUS (1 litry) UN 1824, 8, IT - ADR w ograniczonej ilosci.

Obowigzkowy Artykut

do poprawnego pietrowania XEVQC-0011-E-DRU
dwdch piecdw elektrycznych

lub dla kolumn z piecem
gazowym (gorny) +
elektryczny piec (na dole).

Zestaw do pietrowania piecéw

Zawiera wszystkie niezbedne czesci do prawidtowej instalacji i ustawienia dwdéch piecéw elektrycznych.

Obowigzkowy Artykut

do poprawnego XEVQC-0011-E
pietrowania dwdch
piecéw elektrycznych.

SLOWTOP
Piec jednofazowy dla gastronomii idealny do powolnego gotowania, przechowywania i gotowania nocnego.
Sterowanie wylacznie z panelu pieca CHEFTOP MIND.Maps™.
Pojemnos¢ 7 GN1/1 Energia elektryczna 3.15 kw
Rozstaw blach 67 mm Napiecie 230V 1IN~
Wymiary - dt. x szer. x wys. 750 x 783 x 961 mm Czestotliwos¢ 50 Hz
Waga 73 kg Maksymalna temperatura 180 °C
Artykut

XEVSC-0711-CRM

Opcja
Zawiasy po prawej stronie

Artykut
XEVSC-0711-CLM

Okap Ventless z filtrem z weglem aktywnym

Okap kondensacyjny z filtrem z weglem aktywnym. Eliminuje wiekszo$¢ oparéw i zapachdéw z oparéw
kuchennych. Automatyczne mycie zintegrowanego kondensatora.

Wymiary - df. x szer. x wys. 750 x 956 x 366 mm Czestotliwos¢ 50/60 Hz
Waga 30 kg Srednica komina 30 mm
Energia elektryczna 0.1 kW Minimalny zasieg 310 m*h
Napiecie 220-240V TN~ Maksymalna pojemnos¢ 390 m3/h
Kompatybilny z Artykut

Piece elektryczne XEVHC-CF11

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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CHEFTOP MIND.Maps™ ONE COUNTERTOP

Akcesoria GN 1/1

TINNTIT]

Okap Ventless

Okap kondensacyjny. Czesciowo eliminuje opary i zapachy z oparéw kuchennych. Automatyczne mycie
zintegrowanego kondensatora.

Wymiary - dt. x szer. x wys. 750 x 956 x 258 mm Czestotliwos¢ 50/60 Hz
Waga 23 kg Srednica komina 30 mm
Energia elektryczna 0.1 kW Minimalny zasieg 310 m*h
Napiecie 220-240V TN~ Maksymalna pojemnos$¢ 390 m3/h
Kompatybilny z Artykut

Piece elektryczne XEVHC-HC11

Filtr z weglem aktywnym

Rama z filtrem z wegla aktywnego. Eliminuje wszelkie zapachy powstajgce podczas gotowania.

Wymiary - dh. x szer. x wys. 413 x 655 x 108 mm Waga 11 kg
Kompatybilny z Artykut
Okap Ventless XUC140

Wktad z filtrem z wegla aktywnego
Wymienny wktad do filtra z weglem aktywnym.

Artykut
XUc141

Szafka neutralna

Posiada komore na blachy i wolng przestrzen do przechowywania materiatu.

Pojemnos¢ 8 GN 1/1 Wymiary - dt. x szer. x wys. 750 x 676 x 720 mm
Rozstaw blach 57 mm Waga 32 kg

Artykut

XWVEC-0811

Podstawa bardzo wysoka

Wielofunkcyjna podstawa pozwalajgca na bezpieczne odstawienie blach i ustawienie pieca na idealnej wysokosci
do pracy.

Pojemnos¢ 7 GN1/1 Wymiary - db. x szer. x wys. 732 x 641 x 888 mm
Rozstaw blach 60 mm Waga 23 kg
Artykut

XWVRC-0711-UH

Podstawa wysoka

Wielofunkcyjna podstawa pozwalajaca na bezpieczne odstawienie blach i ustawienie pieca na idealnej wysokosci
do pracy.

Pojemnos¢ 7 GN1/1 Wymiary - dt. x szer. x wys. 732 x 546 x 752 mm
Rozstaw blach 60 mm Waga 22 kg
Artykut

XWVRC-0711-H

Podstawa sSrednia

Podstawa pozwalajgca na ustawienie pieca na idealnej wysokosci do pracy lub ustawienie piecéw w kolumnie.

Wymiary - db. x szer. x wys. 732 x 546 x 462 mm Waga 10 kg

Artykut
XWVRC-0011-M
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‘ GASTRO ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 75

30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



CHEFTOP MIND.Maps™ ONE COUNTERTOP

Akcesoria GN 1/1

Podstawa niska

Podstawa do piecéw ustawionych w kolumnie.

Wymiary - df. x szer. x wys. 732 x 542 x 305 mm Waga 5 kg

Artykut
XWVRC-0011-L

Podstawa do ustawienia piecéw na podtodze

Obowigzkowa przy ustawieniu pieca na podtodze.

Wymiary - df. x szer. x wys. 732 x 546 x 113 mm Waga 3kg
Obowigzkowy Artykut

do ustawienia pieca na XWVRC-0011-F

podtodze.

Prowadnice boczne do podstawy

Prowadnice boczne na 7 blach.

Pojemnos¢ 7 GN 1/1 Rozstaw blach 60 mm
Kompatybilny z Artykut
XWVRC-0711-* XWVLC-0711-H

XWVRC-0011-UH
XWVRC-0011-H

Kétka z hamulcem

Pozwalajg na ufatwienie czyszczenia. Sktada sie z 2 kétek z hamulcami, 2 kotek bez hamulcédw i fancuchéw do
mocowania do $ciany. Kétka muszg by¢ zainstalowane na podstawie.

Wymiary - wys. 110 mm

Kompatybilny z Artykut
XWVEC-*

v XUCo12

SMART.Drain blacha

Blacha z powtokg nieprzywierajacg z centralnym otworem. Przenosi ptyny i ttuszcze z gotowania do odptywu
pieca. Pomaga utrzymac dno pieca w czystosci.

Wymiary - wys. 20 mm

Artykut
XUC046

Kosz na blachy

Umozliwia szybkie tadowanie i wyjmowanie blach, skracajac czas otwierania drzwi.

Pojemnos¢ 6 GN 1/1 Wymiary - db. x szer. x wys. 584 x 337 x 546 mm
Rozstaw blach 76.1 mm Waga 5 kg

Kompatybilny z Wymaga zakupu Artykut

XEVC-0711-* XWVYC-0011 XWVBC-0611

Kosz na blachy

Umozliwia szybkie tadowanie i wyjmowanie blach, skracajgc czas otwierania drzwi.

Pojemnos¢ 9 GN 1/1 Wymiary - db. x szer. x wys. 584 x 336 x 713 mm
Rozstaw blach 67 mm Waga 7 kg

Kompatybilny z Wymaga zakupu Artykut

XEVC-1011-* XWVYC-0011 XWVBC-0911
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Akcesoria GN 1/1

Wodézek na kosze do blach

Umozliwia przesuwanie kosza na blachy i prawidtowe potaczenie z piecem.

Wymiary - df. x szer. x wys. 626 x 737 x 965 mm Waga 16 kg
Kompatybilny z Artykut
KWVBC-* XWVYC-0011

Zestaw do potagczenia wézek-szafka

Umozliwia bezpieczne zamocowanie wézka do szafki neutralnej.

Artykut
XWVYC-CK11
Zestaw do potgczenia wézek-podstwa
Umozliwia bezpieczne zamocowanie wézka do podstawy.
Artykut
XWVYC-CR11

Boczna ostona termiczna

Mozliwa do zainstalowania po obu stronach pieca. Pozwala to na zmniejszenie minimalnej odlegtosci pomiedzy
piecem a zrédfami ciepfa (frytkownice, piece itp.).

Wymiary - db. x szer. x wys. 15 x 624 x 99 mm Waga 1 kg

Artykut
XucCo040

Sonda sous vide extra fine

Jednopunktowa sonda z bardzo cienkg igta do uzytku z prézniowymi.

Artykut
XEC004

2-stopniowe otwieranie drzwi

Pierwszy stopien pozwala na powolne wydostawanie sie opardéw z komory gotowania, chronigc przed mozliwymi
obrazeniami spowodowanymi szybkim wydostawaniem sie duzej ilosci pary.

Artykut
XUcC112

Prysznic reczny zewnetrzny

Umozliwia reczne mycie pieca i napetianie pojemnikéw.

Artykut
XHCO001
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CHEFTOP MIND.Maps™ ONE COUNTERTOP

Akcesoria GN 1/1

Ql»-

PURE

System filtrujacy, ktéry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala
przefiltrowa¢ do 7.000 litréw wody (dane moga sie rézni¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Artykut
XHCO003
REFILL PURE
Wymienny wktad do filtra UNOX.Pure
Artykut
XHC004

PURE-RO

System filtracji wody metodg odwréconej osmozy, ktéry gwarantuje catkowitg demineralizacje wszystkich
rodzajéw wody.

Artykut
XHC002
Wktad PURE-RO
Wymienny wktad do systemu filtrujgcego PURE-RO.
Artykut
XHCO006

Podtaczenie do zewnetrznych urzadzen akustycznych lub wizualnych

Podtaczenie do zewnetrznych sygnalizatoréw akustycznych lub wizualnych stanu / zakoriczenia gotowania i
podgrzewania.

Artykut
XEC017

Zestaw dzwiekowy

Wzmocniony sygnat dZzwiekowy sygnalizujacy koniec podgrzewania i gotowania.

Artykut
XECO019

Modulator mocy

Pozwala to na tymczasowe zmniejszenie zuzycia energii przez piekarniki elektryczne poprzez ograniczenie
poboru pradu podczas szczytéw zapotrzebowania na moc.

Kompatybilny z Artykut
Piece elektryczne Xuc143

Potaczenie Wi-Fi

Umozliwia podtaczenie do internetu bez uzycia kabli.

Obowigzkowy Artykut

Aby aktywowac
gwarandje LONG.Life4. XEC002

Potaczenie Ethernet

Umozliwia podtaczenie do internetu za pomoca kabla.

Obowigzkowy Artykut

Aby aktywowac
gwarancje LONG.Life4. XEC001B
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CHEFTOP MIND.Maps™ ONE
COMPACT

Piec konwekcyjno-parowy

Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy zdolny do zarzagdzania
wieloma procesami gotowania (odwadnianie, gotowanie na parze,
gotowanie w niskiej temperaturze, gotowanie sous vide, brgzowienie,
grillowanie, smazenie, regeneracja i regeneracja na talerzu) oraz
pieczenia wyrobow piekarniczych i cukierniczych (Swiezych i
mrozonych). Dzieki technologii Unox Intensive Cooking gwarantuje
doskonate rezultaty przy kazdym zatadunku.
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Unox Intensive Cooking

SSS+ DRY.Maxi ™
—o— szybko usuwa wilgo¢ z komory

gotowania

&Q_ CLIMALUX™:

SO — . . z
—o— catkowita kontrola wilgotnosci w
komorze gotowania

Data Driven Cooking

2™, STEAM.Maxi™
! ]

wytwarza pare nasycona

'8 % AIR.Maxi™:

=== zarzadza automatycznie o zmianie

kierunku i pulsacyjnym dziataniem

wentylatorow

Kontroluj i monitoruj warunki pracy swoich piecdw w czasie rzeczywistym, tworz i udostepniaj nowe przepisy. Sztuczna inteligencja przeksztatca dane
0 zuzyciu w przydatne informacje i pozwala zwiekszy¢ codzienne zyski

Pieczenie manualne

——— Temperatura: 30 °C - 260 °C

—— Gotowanie z sondg i funkcjg Delta T.

Programy

—— 1000+ Programy

Wiasciwosci techniczne

—— ROTORKlean™: automatyczny system
mycia

—— Oswietlenie komory za pomoca diod
LED wbudowanych w drzwi

—— 4-biegowe wentylatory i
wysokowydajne okragte rezystory

——— Dane Wi-Fi / USB: programy do
pobierania / wysytania

—— Do 9 etapdéw gotowania

MIND.Maps™: rysuj procesy
gotowania bezposrednio na
wyswietlaczu

Komora gotowania ze stali
nierdzewnej AISI 304 o wysokiej
odpornosci z zaokraglonymi
krawedziami

Perforowane prowadnice do blach
z systemem zapobiegajgcym
przewréceniu

Zintegrowany pojemnik na detergent
DET&Rinse”

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

—— CLIMA.Control: ustawienie 10%
wzrostu wilgotnosci lub suchego

powietrza

—— Podwdjne szkto

—— System zbierania kropli zintegrowany

z drzwiami i dziatajgcy nawet przy

otwartych drzwiach

——— Dane Wi-Fi / USB: pobieranie /
przesytanie danych HACCP
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CHEFTOP MIND.Maps™ ONE COMPACT

Piec konwekcyjno-parowy GN 2/3

5GN 2/3 Elektryczny

Modele piecéw XECC-0523-E1RM

Rozstaw blach 67 mm

Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz

Napiecie 380-415V 3N~ | 220-240V 3~ | 220-240V TN~
Energia elektryczna 515 kW

Max. nominalna moc gazu -

Wymiary - d. x szer. x wys. 535 x 672 x 649 mm

Waga 56 kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie

Efektywnosc energetyczna 20.7 kWh/dzien | 0 kg CO,/dzien*

Opcja
Zawiasy po prawej stronie

Artykut
XECC-0523-E1LM
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Akcesoria GN 2/3

TTIIIT]

ETATIT]

Zestaw do pierwszej instalacji pieca + detergent

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowe] instalacji pojedynczego pieca i butelke srodka czyszczacego

DET&Rinse™ ULTRAPLUS (1 litr) UN 1824, 8, 11 - ADR w ograniczonej ilosci.

Obowigzkowy Artykut
do poprawnej instalacji XUC001-DRU

pojedynczego pieca.

Zestaw do pierwszej instalacji pieca

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji pojedynczego pieca.

Obowigzkowy Artykut

do poprawnej instalacji XUC001
pojedynczego pieca.

Zestaw do pietrowania piecéw

Zawiera wszystkie niezbedne czesci do prawidtowej instalacji i ustawienia dwdch piecdw elektrycznych.

Obowigzkowy Artykut
do poprawnego XECQC-0013-E

pietrowania dwoch
piecéw elektrycznych.

Okap Ventless z filtrem z weglem aktywnym

Okap kondensacyjny z filtrem z weglem aktywnym. Eliminuje wiekszo$¢ opardw i zapachdw z oparéw
kuchennych.

Wymiary - df. x szer. x wys. 535 x 823 x 366 mm Czestotliwos¢ 50/60 Hz
Waga 27 kg Srednica komina 30 mm
Energia elektryczna 0.1 kW Minimalny zasieg 310 m*/h
Napiecie 220-240V 1N~ Maksymalna pojemnos¢ 390 m3/h
Kompatybilny z Artykut

Piece elektryczne XECHC-CF23

Okap Ventless

Okap kondensacyjny. Cze$ciowo eliminuje opary i zapachy z oparéw kuchennych.

Wymiary - df. x szer. x wys. 535 x 818 x 343 mm Czestotliwos¢ 50/60 Hz
Waga 20 kg Srednica komina 30 mm
Energia elektryczna 0.1 kW Minimalny zasieg 310 m*h
Napiecie 220-240V 1N~ Maksymalna pojemnos¢ 390 m3/h
Kompatybilny z Artykut

Piece elektryczne XECHC-HC23

Filtr z weglem aktywnym

Rama z filtrem z wegla aktywnego. Eliminuje wszelkie zapachy powstajgce podczas gotowania.

Wymiary - db. x szer. x wys. 413 x 655 x 108 mm Waga 11 kg
Kompatybilny z Artykut
Okap Ventless XUC140

Wktad z filtrem z wegla aktywnego
Wymienny wkiad do filtra z weglem aktywnym.

Artykut
XUc141

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
@A@T@@ ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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Podstawa wysoka
Wielofunkcyjna podstawa pozwalajaca na bezpieczne odstawienie blach i ustawienie pieca na idealnej wysokosci

do pracy.
Pojemnos¢ 6 GN 2/3 Wymiary - df. x szer. x wys. 518 x 585 x 744 mm
Rozstaw blach 60 mm Waga 25kg

Artykut
XWCRC-0623-H

Podstawa niska

Podstawa do piecéw ustawionych w kolumnie.

Wymiary - db. x szer. x wys. 530 x 496 x 370 mm Waga 5 kg

Artykut
XWCRC-0023-L

Prowadnice boczne do podstawy

Prowadnice boczne do 6 blach.

Pojemnos¢ 6 GN 2/3 Rozstaw blach 60 mm
Kompatybilny z Artykut
HWCRC-0623-H XWCLC-0623-H

XWCRC-0023-H

Zestaw do instalacji pieca na Scianie

Wspornik do montazu pieca na scianie. Przed przystgpieniem do montazu konieczne jest sprawdzenie
wiasciwosci konstrukcyjnych sciany u wykwalifikowanego specjalisty (architekta / inzyniera budownictwa), aby
zapewni¢ zgodno$¢ z sitami generowanymi przez urzadzenie.

Artykut
XUC176
No6zki
Nozki do ustawienia na ladzie.
Wymiary - wys. 100 mm
Artykut
XUC044

Sonda sous vide extra fine

i{/ Jednopunktowa sonda z bardzo cienkg igtg do uzytku z prézniowymi.

Artykut
XEC004

2-stopniowe otwieranie drzwi

Pierwszy stopien pozwala na powolne wydostawanie sie oparéw z komory gotowania, chronigc przed mozliwymi
obrazeniami spowodowanymi szybkim wydostawaniem sie duzej ilosci pary.

Artykut
XUcC112
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Ql»-

Prysznic reczny zewnetrzny

Umozliwia reczne mycie pieca i napemianie pojemnikdw.

Artykut
XHCO001

PURE

System filtrujacy, ktdry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala
przefiltrowac do 7.000 litréw wody (dane mogg sie rézni¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Artykut
XHC003
REFILL PURE
Wymienny wktad do filtra UNOX.Pure
Artykut
XHC004

PURE-RO

System filtracji wody metodg odwréconej osmozy, ktéry gwarantuje catkowita demineralizacje wszystkich
rodzajéw wody.

Artykut
XHC002
Wktad PURE-RO
Wymienny wktad do systemu filtrujgcego PURE-RO.
Artykut
XHC006

Podtgczenie do zewnetrznych urzadzen akustycznych lub wizualnych

Podtgczenie do zewnetrznych sygnalizatoréw akustycznych lub wizualnych stanu / zakoriczenia gotowania i
podgrzewania.

Artykut
XECO017

Zestaw dzwiekowy

Wzmocniony sygnat dzwiekowy sygnalizujgcy koniec podgrzewania i gotowania.

Artykut
XECO019
Potaczenie Wi-Fi
Umozliwia podtaczenie do internetu bez uzycia kabli.
Obowigzkowy Artykut
Aby aktywowac
gwarancje LONG.Life4. XEC002
Potaczenie Ethernet
Umozliwia podtaczenie do internetu za pomoca kabla.
Obowigzkowy Artykut
Aby aktywowac XEC001B

gwarancje LONG.Life4.
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Piec konwekcyjno-parowy

Piec konwekcyjno-parowy, wytrzymaty i fatwy w uzyciu, idealny do
zarzadzania tradycyjnymi procesami gotowania (gotowanie na parze,
pieczenie i przyrumienianie). Wykorzystuje technologie STEAM.
Plus do gotowania na parze i AIR.Plus do rozprowadzania ciepta w
catej komorze gotowania, gwarantujgc jednorodnosc i szybki czas
gotowania. Idealny dla kuchni, ktére poszukujg maksimum przy
minimalnej inwestycji.
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Unox Intensive Cooking

1t DRY.Plus:
SSSS usuwa wilgo¢ z komory gotowania

Pieczenie manualne

—— Temperatura: 30 °C - 260 °C

Programy

—— 12 szybkich programoéw

Wiasciwosci techniczne

—— Komora gotowania ze stali
nierdzewnej AISI 304 o wysokiej
odpornosci z zaokraglonymi
krawedziami

—— Perforowane prowadnice do blach
z systemem zapobiegajacym
przewréceniu

%

STEAM.Plus:
tworzy natychmiastowg wilgotnos¢

Do 3 etapdw gotowania

Mozliwos¢ zapisania 99 programow

Podwdjne szkto

System zbierania kropli zintegrowany
z drzwiami i dziatajacy nawet przy
otwartych drzwiach

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

“ + AIR.Plus:

=" wiele wentylatoréw z odwracalnym
kierunkiem predkosci i 2
regulowanymi predkosciami

——— O3swietlenie komory za pomocg diod
LED wbudowanych w drzwi

—— Wentylatory o 2 predkosciach
i rezystory okragte o wysokiej
wydajnosci

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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Piec konwekcyjno-parowy GN 1/1

10 GN 171 Elektryczny
Modele piecéw XEVC-1011-EZRM
Rozstaw blach 67 mm
Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz
Napiecie 380-415V 3N~ | #220-240V 3~
Energia elektryczna 185kwW

Max. nominalna moc gazu -

Wymiary - dt. x szer. x wys. 750 x 783 x 1010 mm

Waga 85 kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie

Efektywnosc energetyczna 48.3 kWh/dzien | 0 kg CO,/dzien*

Opcja
Zawiasy po prawej stronie

Artykut

XEVC-1011-EZLM

Zestaw do podtaczenia elektrycznego

Kompatybilny z Napiecie Artykut
*Piece elektryczne 220-240V 3~ XucC128
7 GN 1/1 Elektryczny
Modele piecéw XEVC-0711-EZRM
Rozstaw blach 67 mm
Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz
Napiecie 380-415V 3N~ | 220-240V 3~ | *220-240V 1~
Energia elektryczna 11,7 kKW

Max. nominalna moc gazu -

Wymiary - dt. x szer. x wys. 750 x 783 x 843 mm

Waga 72 kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie

Efektywnosc energetyczna 39.3 kWh/dzien | 0 kg COy/dzien*

Opcja
Zawiasy po prawej stronie

Artykut

XEVC-0711-EZLM

Zestaw do podiaczenia elektrycznego

Kompatybilny z Napiecie Artykut

*Piece elektryczne 220-240V 1~ XUcC129

Gastro-Economy Sp. k.
88 |. Zakopianska 163;
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Piec konwekcyjno-parowy GN 1/1

5GN 1/1 Elektryczny Elektryczny
Modele piecéw XEVC-0511-EZRM XEVC-0511-EZRM-LP
Rozstaw blach 67 mm 67 mm
Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
Napiecie 22264;5\/ 3N~ | 220-240V 3~ | 380-415V 3N~ | 220-240V 3~ |
-240V 1~ 220-240V TN~
Energia elektryczna 9,3 kW 7 kw

Max. nominalna moc gazu - -

Wymiary - dt. x szer. x wys. 750 x 783 x 675 mm 750 x 783 x 675 mm

Waga 61 kg 61 kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie Zawiasy po lewej stronie
Efektywnosc energetyczna 28.8 kWh/dzien | 0 kg CO,/dzien* 28.8 kWh/dzien | 0 kg CO,/dzien*
Opcja

Zawiasy po prawej stronie

Artykut
XEVC-0511-EZLM
XEVC-0511-EZLM-LP

Zestaw do podiaczenia elektrycznego

Kompatybilny z Napiecie Artykut
*Piece elektryczne 220-240V 1~ XuUcCi129

4 Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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Akcesoria GN 1/1

Zestaw do pierwszej instalacji pieca

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji pojedynczego pieca.

= Obowigzkowy Artykut

do poprawnej instalacji XUCO001
pojedynczego pieca.

Zestaw do pietrowania piecéw

Zawiera wszystkie niezbedne czesci do prawidtowej instalacji i ustawienia dwdch piecéw elektrycznych.

Obowigzkowy Artykut
do poprawnego XEVQC-0011-E

pietrowania dwéch
piecéw elektrycznych.

Szafka neutralna

Posiada komore na blachy i wolng przestrzen do przechowywania materiatu.

Pojemnos¢ 8 GN 1/1 Wymiary - dt. x szer. x wys. 750 x 676 x 720 mm
Rozstaw blach 57 mm Waga 32 kg

Artykut

XWVEC-0811

Podstawa bardzo wysoka
Wielofunkcyjna podstawa pozwalajgca na bezpieczne odstawienie blach i ustawienie pieca na idealnej wysokosci

do pracy.
Pojemnos¢ 7 GN1/1 Wymiary - db. x szer. x wys. 732 x 641 x 888 mm
Rozstaw blach 60 mm Waga 23 kg

Artykut
XWVRC-0711-UH

Podstawa wysoka
Wielofunkcyjna podstawa pozwalajaca na bezpieczne odstawienie blach i ustawienie pieca na idealnej wysokosci

do pracy.
Pojemnos¢ 7 GN1/1 Wymiary - dt. x szer. x wys. 732 x 546 x 752 mm
Rozstaw blach 60 mm Waga 22 kg

Artykut
XWVRC-0711-H

Podstawa sSrednia

Podstawa pozwalajgca na ustawienie pieca na idealnej wysokosci do pracy lub ustawienie piecéw w kolumnie.

Wymiary - db. x szer. x wys. 732 x 546 x 462 mm Waga 10 kg

Artykut
XWVRC-0011-M

Podstawa niska

Podstawa do piecéw ustawionych w kolumnie.

Wymiary - db. x szer. x wys. 732 x 542 x 305 mm Waga 5kg

Artykut
XWVRC-0011-L

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
90 GASTRO ul. Zakopiahskay1 sga e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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Akcesoria GN 1/1

Podstawa do ustawienia piecéw na podtodze

Obowigzkowa przy ustawieniu pieca na podtodze.

Wymiary - df. x szer. x wys. 732 x 546 x 113 mm Waga 3kg
Obowigzkowy Artykut

do ustawienia pieca na XWVRC-0011-F

podtodze.

Prowadnice boczne do podstawy

Prowadnice boczne na 7 blach.

Pojemnos¢ 7 GN 1/1 Rozstaw blach 60 mm
Kompatybilny z Artykut
XWVRC-0711-* XWVLC-0711-H

XWVRC-0011-UH
XWVRC-0011-H

Kétka z hamulcem

Pozwalajg na ufatwienie czyszczenia. Sktada sie z 2 kétek z hamulcami, 2 kotek bez hamulcédw i fancuchéw do
mocowania do $ciany. Kétka muszg by¢ zainstalowane na podstawie.

Wymiary - wys. 110 mm

Kompatybilny z Artykut
XWVEC-*

v XUco12

SMART.Drain blacha

Blacha z powtokg nieprzywierajacg z centralnym otworem. Przenosi ptyny i ttuszcze z gotowania do odptywu
pieca. Pomaga utrzymac dno pieca w czystosci.

Wymiary - wys. 20 mm

Artykut
XUC046

Kosz na blachy

Umozliwia szybkie tadowanie i wyjmowanie blach, skracajac czas otwierania drzwi.

Pojemnos¢ 6 GN 1/1 Wymiary - db. x szer. x wys. 584 x 337 x 546 mm
Rozstaw blach 76.1 mm Waga 5 kg

Kompatybilny z Wymaga zakupu Artykut

XEVC-0711-* XWVYC-0011 XWVBC-0611

Kosz na blachy

Umozliwia szybkie tadowanie i wyjmowanie blach, skracajgc czas otwierania drzwi.

Pojemnos¢ 9 GN 1/1 Wymiary - df. x szer. x wys. 584 x 336 x 713 mm
Rozstaw blach 67 mm Waga 7 kg

Kompatybilny z Wymaga zakupu Artykut

XEVC-1011-* XWVYC-0011 XWVBC-0911
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Wodézek na kosze do blach

Umozliwia przesuwanie kosza na blachy i prawidtowe potaczenie z piecem.

Wymiary - df. x szer. x wys. 626 x 737 x 965 mm Waga 16 kg
Kompatybilny z Artykut
KWVBC-* XWVYC-0011

Zestaw do potagczenia wézek-szafka

Umozliwia bezpieczne zamocowanie wézka do szafki neutralnej.

Artykut
XWVYC-CK11
Zestaw do potgczenia wézek-podstwa
Umozliwia bezpieczne zamocowanie wézka do podstawy.
Artykut
XWVYC-CR11

Boczna ostona termiczna

Mozliwa do zainstalowania po obu stronach pieca. Pozwala to na zmniejszenie minimalnej odlegtosci pomiedzy
piecem a zrédfami ciepfa (frytkownice, piece itp.).

Wymiary - db. x szer. x wys. 15 x 624 x 99 mm Waga 1 kg

Artykut
XucCo040

2-stopniowe otwieranie drzwi

Pierwszy stopien pozwala na powolne wydostawanie sie opardéw z komory gotowania, chronigc przed mozliwymi
obrazeniami spowodowanymi szybkim wydostawaniem sie duzej ilosci pary.

Artykut
XUc112

Prysznic reczny zewnetrzny

Umozliwia reczne mycie pieca i napetianie pojemnikéw.

Artykut
XHCO001

PURE

System filtrujacy, ktdry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala
przefiltrowac do 7.000 litréw wody (dane moga sie rézni¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Artykut
XHC003
REFILL PURE
Wymienny wkitad do filtra UNOX.Pure
Artykut
XHC004
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Akcesoria GN 1/1

’ Modulator mocy
Pozwala to na tymczasowe zmniejszenie zuzycia energii przez piekarniki elektryczne poprzez ograniczenie
j poboru pradu podczas szczytéw zapotrzebowania na moc.
Kompatybilny z Artykut
Piece elektryczne XUC143

4 Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
@A@TR@ / ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
/) 30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



CHEFLUX"
BIG

Piec konwekcyjny

Piec konwekcyjny z parowo-suchym powietrzem, sterowany
analogowo, z komorg ze stali nierdzewnej 304. Funkcja czasu,
temperatury, procentu pary i 2 predkosci wentylatora. Pozwala na
wykonywanie tradycyjnych proceséw gotowania, takich jak gotowanie
na parze, opiekanie, grillowanie, smazenie oraz gotowanie $wiezych i
mrozonych wyrobwdw piekarniczych.

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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Unox Intensive Cooking

1t DRY.Plus:
SSSS usuwa wilgo¢ z komory gotowania

Pieczenie manualne

—— Temperatura: 80 °C - 260 °C

Wiasciwosci techniczne

—— Komora gotowania ze stali
nierdzewnej AISI 304 o wysokiej
odpornosci z zaokraglonymi
krawedziami

—— Perforowane prowadnice do blach
z systemem zapobiegajgcym
przewroceniu

%

STEAM.Plus:
tworzy natychmiastowg wilgotnos¢

Gotowanie konwekcyjne i wilgotne
od 80°C

Podwdjne szkto

Wentylatory o 2 predkosciach
i rezystory okragte o wysokiej
wydajnosci

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

“ + AIR.Plus:

=" wiele wentylatoréw z odwracalnym
kierunkiem predkosci i 2
regulowanymi predkosciami

——— Oswietlenie komory za pomoca diod
LED wbudowanych w drzwi

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 95
www.gastroeconomy.pl
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Piec konwekcyjny GN 2/1

Uwagi

Elektryczny

Modele piecéw Xv4093
Rozstaw blach 66 mm
Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz
Napiecie 380-415V 3N~
Energia elektryczna 46,7 KW

Max. nominalna moc gazu -

Wymiary - dt. x szer. x wys. 913 x 1237 x 1863 mm

Waga 285 kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie

Wozek jest dotgczony do zakupu pieca.

Gastro-Economy Sp. k.
96 ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow
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Akcesoria GN 2/1

ey QUICK.Load
Wazek na blachy ze stali nierdzewnej AISI 304.
Pojemnos¢ 20 GN 21 Wymiary - db. x szer. x wys. 743 x 783 x 1717 mm
Rozstaw blach 67 mm Waga 72 kg
— o m— Artykut
— = XCV4001
—t—
—
_]
-

Personalizacja

Pojemnos¢ i odlegtos¢ miedzy blachami moze zosta¢ wykonana na specjalne zamdwienie. Minimalna ilos¢ zamdéwienia: 2 wézki.

Dodatkowa za pojedynczy wézek personalizowany.

Artykut
XCV4001
QUICK.Plate
Wazek ze stali AISI 304 do regeneracji potraw.
Pojemnos¢ 102 talerze Wymiary - db. x szer. x wys. 743 x 564 x 1700 mm
Rozstaw blach 76.1 mm Waga 25kg
Kompatybilny z Artykut
A- @ talerza max. 310 mm
B - @ talerza max. 170 mm XCP4001
C - wys. talerza max. 30 mm
A
l%—F‘ IC
B
HOLDING.Cover
Pokrowiec termiczny.
Kompatybilny z Artykut
XCV4001 XUC031

XCP4001

Gastro-Economy Sp. k. tel.: *‘_Tlsb_'lZ 2@60 26t40, +48 512 I564 400 97
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CHEFLUX" BIG

Akcesoria GN 2/1

Prysznic reczny zewnetrzny ze Srodkiem czyszczacym

Umozliwia reczne mycie pieca i napetianie pojemnikéw. Zawiera 1 butelke SPRAY&Rinse.
Artykut
XC208-SR

331:

przefiltrowac do 7.000 litréw wody (dane mogg sie réznic¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Artykut
XHC003

PURE
i System filtrujacy, ktdry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala

Wymaga zakupu
Do prawidtowego montazu systemu filtréw zywicznych PURE w potgczeniu z piecami MANUAL niezbedny jest zestaw redukcyjny

JG 8-10 mm.
Artykut
KEL1055
REFILL PURE
Wymienny wktad do filtra UNOX.Pure
Artykut
XHC004
PURE-RO
System filtracji wody metoda odwrdconej osmozy, ktéry gwarantuje catkowitg demineralizacje wszystkich
rodzajéw wody.
Artykut
XHC002
Wkiad PURE-RO
Wymienny wktad do systemu filtrujgcego PURE-RO.
Artykut
XHC006

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
98 ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl
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CHEFLUX"

Piec konwekcyjny GN 1/1

Uwagi

Elektryczny

Modele piecéw XV1093

Rozstaw blach 66 mm

Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz

Napiecie 380-415V 3N~ | 220-240V 3~
Energia elektryczna 29,7 kW

Max. nominalna moc gazu -

Wymiary - dt. x szer. x wys. 913 x 997 x 1863 mm

Waga 240 kg

Typ otwierania Zawiasy po lewej stronie

Wozek jest dotgczony do zakupu pieca.

Gastro-Economy Sp. k.
100 ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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CHEFLUX" BIG

Akcesoria GN 1/1

==, QUICK.Load
Wazek na blachy ze stali nierdzewnej AISI 304.
Pojemnos¢ 20GN 11 Wymiary - db. x szer. x wys. 743 x 564 x 1700 mm
Rozstaw blach 66 mm Waga 25kg
Artykut
XCV1001

Personalizacja

Pojemnos¢ i odlegtos¢ miedzy blachami moze zosta¢ wykonana na specjalne zamdwienie. Minimalna ilos¢ zamdéwienia: 2 wézki.

Dodatkowa za pojedynczy wézek personalizowany.

Artykut
XCV1001
QUICK.Plate
Wazek ze stali AISI 304 do regeneracji potraw.
Pojemnos¢ 51 talerze Wymiary - db. x szer. x wys. 743 x 564 x 1711 mm
Rozstaw blach 76.1 mm Waga 40 kg
Kompatybilny z Artykut
A- @ talerza max. 310 mm
B - @ talerza max. 170 mm XCP1001
C - wys. talerza max. 30 mm
A
l%—F‘ IC
B
HOLDING.Cover
Pokrowiec termiczny.
Kompatybilny z Artykut
XCV1001 XUC030

XCP1001
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CHEFLUX" BIG

Akcesoria GN 1/1

Prysznic reczny zewnetrzny ze Srodkiem czyszczacym

Umozliwia reczne mycie pieca i napetianie pojemnikéw. Zawiera 1 butelke SPRAY&Rinse.
Artykut
XC208-SR

331:

przefiltrowac do 7.000 litréw wody (dane mogg sie réznic¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Artykut
XHC003

PURE
i System filtrujacy, ktdry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala

Wymaga zakupu
Do prawidtowego montazu systemu filtréw zywicznych PURE w potgczeniu z piecami MANUAL niezbedny jest zestaw redukcyjny

JG 8-10 mm.
Artykut
KEL1055
REFILL PURE
Wymienny wktad do filtra UNOX.Pure
Artykut
XHC004
PURE-RO
System filtracji wody metoda odwrdconej osmozy, ktéry gwarantuje catkowitg demineralizacje wszystkich
rodzajéw wody.
Artykut
XHC002
Wkiad PURE-RO
Wymienny wktad do systemu filtrujgcego PURE-RO.
Artykut
XHC006

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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CHEFLUX"
COUNTERTOP

Piec konwekcyjny

Piec konwekcyjny z parowo-suchym powietrzem, sterowany
analogowo, z komorg ze stali nierdzewnej 304. Funkcja czasu,
temperatury, procentu pary i 2 predkosci wentylatora. Pozwala na
wykonywanie tradycyjnych proceséw gotowania, takich jak gotowanie
na parze, opiekanie, grillowanie, smazenie oraz gotowanie Swiezych i
mrozonych wyrobwéw piekarniczych.

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
104 GASTRO ul. Zakopiahskay1 6§a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



Unox Intensive Cooking

ttt  DRY.Plus: \535) STEAM.Plus: C%; AIR.Plus:

SSSS usuwa wilgo¢ z komory gotowania tworzy natychmiastowg wilgotnos¢ =" wiele wentylatoréw z odwracalnym
kierunkiem predkosci i 2
regulowanymi predkosciami

Pieczenie manualne

——— Temperatura: 80 °C - 260 °C ——— Gotowanie konwekcyjne i wilgotne
od 80°C

Wiasciwosci techniczne

—— Komora gotowania ze stali —— Podwdjne szkto ——— Oswietlenie komory za pomoca diod
nierdzewnej AISI 304 o wysokiej LED wbudowanych w drzwi
odpornosci z zaokraglonymi
krawedziami

—— Perforowane prowadnice do blach —— Wentylatory o 2 predkosciach
z systemem zapobiegajgcym i rezystory okragte o wysokiej
przewroceniu wydajnosci

5 / Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
GASTR y ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 105
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CHEFLUX"

COUNTERTOP

Piec konwekcyjny GN 1/1

Uwagi

Elektryczny 0 Gaz
Modele piecéw XV893 XV813G
Rozstaw blach 67 mm 67 mm
Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
Napiecie 380-415V 3N~ | 220-240V 3~ 220-240V TN~
Energia elektryczna 15,8 kW 1kw
Max. nominalna moc gazu - 20 kW

Wymiary - d. x szer. x wys.

860 x 882 x 1252 mm

860 x 882 x 1464 mm

Waga

124 kg

130 kg

Typ otwierania

Zawiasy po lewej stronie

Zawiasy po lewej stronie

Elektryczny 6 Gaz
Modele piecéw XV593 XV513G
Rozstaw blach 67 mm 67 mm
Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz 50/60 Hz
Napiecie 380-415V 3N~ | 220-240V 3~ 220-240V 1~
Energia elektryczna 10,5 kw 0,7 kW
Max. nominalna moc gazu - 175 kW

Wymiary - dt. x szer. x wys.

860 x 882 x 932 mm

860 x 882 x 1144 mm

Waga

86 kg

100 kg

Typ otwierania

Zawiasy po lewej stronie

Zawiasy po lewej stronie

Personalizacja prowadnic bocznych na zamoéwienie

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400

e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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CHEFLUX" COUNTERTOP

Piec konwekcyjny GN 1/1

Elektryczny

Modele piecéw XV393
Rozstaw blach 67 mm
Czestotliwos¢ 50/ 60 Hz

Napiecie

380-415V 3N~ | 220-240V 3~ | 220-240V 1~

Energia elektryczna

7,1 kW

Max. nominalna moc gazu -

Wymiary - dt. x szer. x wys. 750 x 773 x 772 mm

Waga

67 kg

Typ otwierania

Zawiasy po lewej stronie

Uwagi

Personalizacja prowadnic bocznych na zamoéwienie

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl

107



CHEFLUX"

COUNTERTOP

Akcesoria GN 1/1

I

Zestaw do pierwszej instalacji pieca

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji pojedynczego pieca.

Artykut

do poprawnej instalacji XUCO001
pojedynczego pieca.

Podstawa wysoka

Podstawa umozliwiajgca ustawienie pieca na idealnej wysokosci do pracy.

Wymiary - dh. x szer. x wys. 842 x 665 x 692 mm Waga 11 kg
Kompatybilny z Artykut

Xv8*

o XR168

Podstawa wysoka

Wielofunkcyjna podstawa pozwalajgca na bezpieczne odstawienie blach i ustawienie pieca na idealnej wysokosci
do pracy.

Wymiary - df. x szer. x wys. 732 x 546 x 692 mm Waga 10 kg
Kompatybilny z Artykut
XV393 XR118

Prowadnice boczne do podstawy

Prowadnice boczne na 7 blach.

Pojemnos¢ 7 GN1/1 Waga 3kg
Rozstaw blach 60 mm

Kompatybilny z Artykut

XR168 XR727

Prowadnice boczne do podstawy

Prowadnice boczne na 7 blach.

Pojemnos¢ 7 GN1/1 Waga 2 kg
Rozstaw blach 60 mm
Kompatybilny z Artykut

Koétka z hamulcem

Pozwalajg na ufatwienie czyszczenia. Sktada sie z 2 kétek z hamulcami, 2 kétek bez hamulcédw i tancuchéw do
mocowania do sciany.

Wymiary - wys. 100 mm
Kompatybilny z Artykut
Podstawa XUCO010

Szafka neutralna

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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CHEFLUX"

Akcesoria GN 1/1
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COUNTERTOP

P <

Prysznic reczny zewnetrzny ze $rodkiem czyszczagcym

Umozliwia reczne mycie pieca i napetianie pojemnikéw. Zawiera 1 butelke SPRAY&Rinse.

Artykut
XC208-SR

PURE

System filtrujacy, ktdry eliminuje wszystkie substancje przyczyniajace sie do tworzenia sie kamienia. Pozwala

przefiltrowac do 7.000 litréw wody (dane mogg sie réznic¢ w zaleznosci od twardosci wody).

Artykut
XHC003

Wymaga zakupu

Do prawidtowego montazu systemu filtréw zywicznych PURE w potgczeniu z piecami MANUAL niezbedny jest zestaw redukcyjny

JG 8-10 mm.
Artykut
KEL1055
REFILL PURE
Wymienny wktad do filtra UNOX.Pure
Artykut
XHC004

PURE-RO

System filtracji wody metoda odwrdconej osmozy, ktéry gwarantuje catkowitg demineralizacje wszystkich
rodzajéw wody.

Artykut
XHC002
Wktad PURE-RO
Wymienny wktad do systemu filtrujgcego PURE-RO.
Artykut
XHC006

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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