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Szybki piec

SPEED.Compact™ ECO to szybki piec o głębokości 60 cm z komorą 
pieczenia 30x30 cm i drzwiami otwieranymi na 17 cm. Zaprojektowany 

z myślą o szybkości i spójności, wykorzystuje mikrofale i strumienie 
gorącego powietrza do szybkiego podgrzewania wypieków, przekąsek 

i produktów na zakwasie. Intuicyjny interfejs zapewnia łatwą 
konfigurację i obsługę, usprawniając przepływ pracy od pierwszego 
dnia. Łatwą procedurę czyszczenia krok po kroku można dodatkowo 

usprawnić za pomocą opcjonalnego prysznica ręcznego QUICK.Rinse. 
Nie są potrzebne żadne rury wydechowe, okapy ani skomplikowane 

instrukcje instalacji, Piec jest gotowy do użycia zaraz po wyjęciu z 
pudełka. Jako jeden z najcichszych i najbardziej bezzapachowych 

modeli, doskonale integruje się z każdą przestrzenią roboczą, nawet 
obok siebie, optymalizując przestrzeń na blacie. Wyposażony w 

zaawansowaną izolację mineralną i inteligentną technologię, Piec 
zapewnia efektywność energetyczną i trwałość.

SPEED.Compact™ ECO
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Unox Intelligent Performance

ADAPTIVE.Cooking™:
automatycznie dostosowuje 
parametry gotowania, aby zapewnić 
powtarzalne rezultaty

SMART.Preheating:
automatycznie ustawia temperaturę 
i czas podgrzewania

AUTO.Soft:
automatyczna funkcja oszczędzania 
energii, która rozpoznaje brak 
żywności w komorze pieczenia i 
aktywuje tryb gotowości, obniżając 
temperaturę i zużycie energii.

Unox Intensive Cooking

SPEED.Plus:
generuje mikrofale i rozprowadza 
je równomiernie w każdym punkcie 
komory

Data Driven Cooking

Kontroluj i monitoruj warunki pracy swoich pieców w czasie rzeczywistym, twórz i udostępniaj nowe przepisy. Sztuczna inteligencja przekształca dane 
o zużyciu w przydatne informacje i pozwala zwiększyć codzienne zyski

Pieczenie manualne

Temperatura: 30 °C – 260 °C Do 9 etapów gotowania

Programy

384 programów Speed 10 ulubionych programów

SPEEDUNOX: wybierz z biblioteki 
co ugotować, a piec automatycznie 
ustawi wszystkie parametry (Speed)

Właściwości techniczne

Komora gotowania ze stali 
nierdzewnej AISI 304 o wysokiej 
odporności z zaokrąglonymi 
krawędziami

Komora gotowania ze 
zintegrowanymi prowadnicami 
bocznymi

Katalizatory komorowe i kominowe 
minimalizują emisję gazów, hałasu i 
zapachów.

Izolacja mineralna z wełny skalnej 
zapewnia maksymalną wydajność 
energetyczną.

System zbierania okruchów 
zintegrowany z filtrem pod drzwiami

Wyłącznik kontaktowy drzwi

Instalacja PLUG&PLAY: nie potrzeba 
żadnych rur wydechowych, okapów 
ani skomplikowanych instrukcji 
instalacji, Piec jest gotowy do użycia 
od razu po wyjęciu z pudełka.

Przyjazny dla użytkownika i intuicyjny 
panel sterowania.

CLICK&COOK: funkcja uruchamiania 
ulubionych programów gotowania 
bezpośrednio z ekranu głównego 
panelu za jednym dotknięciem.

Wskazówki dotyczące procedury 
czyszczenia krok po kroku z panelu 
sterowania.

Zintegrowane połączenie 
internetowe Wi-Fi

Dane Wi-Fi / USB: pobieranie 
/ przesyłanie danych HACCP i 
programy

Gastro-Economy Sp. k. 
ul. Zakopiańska 163a 
30-435 Kraków

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400 
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl
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300x300
XEMA-01NS-MCDN
50 Hz

220-240 V 1~

3,2 kW

1,5 kW

3.6 kW

424 x 719 x 616 mm

50 kg

Drzwi otwierane z góry na dół

Modele pieców

Częstotliwość

Napięcie

Moc ogrzewania powie-
trza

Moc mikrofali

Energia elektryczna

Wymiary - dł. x szer. x wys.

Waga

Typ otwierania

Uwagi 
W zestawie 1 blacha SPEED.Plate FLAT TG3142.

Szybki piec 300x300
SPEED.Compact™ ECO

Gastro-Economy Sp. k. 
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Speed Essentials

START.COOK
Zestaw startowy w tym: TG133, TG132, XUC196

Artykuł

XUC292

SPEED.Marks
Nieprzywierająca aluminiowa blacha do pieczenia z żebrowaną płytą górną. Wyposażona w specjalną łopatkę do 
szybkiego umieszczania i wyjmowania potraw na patelni.
Wymiary - dł. x szer. x wys. 300 x 306 x 63 mm Waga 2.8 kg

Artykuł

XUC289

SPEED.Plate FLAT
Płaska, nieprzywierająca blacha aluminiowa.

Wymiary - wys. 32 mm

Artykuł

TG142

SPEED.Plate RIBBED
Żebrowana, nieprzywierająca blacha aluminiowa.

Wymiary - wys. 32 mm

Artykuł

TG143

Płaska łopatka
Łopatka z powłoką  nieprzywierającą 295 x 300 (szer. X gł.) i ergonomiczny uchwyt z systemem ochrony przed 
wysoką temperaturą.
Wymiary - dł. x szer. x wys. 295 x 477 x 92 mm

Artykuł

XUC196 96,00 €

Płaska łopatka
Łopatka z powłoką  nieprzywierającą 165 x 300  (szer. X gł.) i ergonomiczny uchwyt z systemem ochrony przed 
wysoką temperaturą.
Wymiary - dł. x szer. x wys. 165 x 427 x 92 mm

Artykuł

XUC166 86,00 €

Łopatka w kształcie litery U
Łopatka w kształcie litery U z powłoką zapobiegającą przywieraniu 165 x 300 (dł. x szer.) i ergonomiczny uchwyt. 
Ułatwia wkładanie SPEED.Basket do pieca.
Wymiary - dł. x szer. x wys. 165 x 427 x 92 mm

Artykuł

XUC197 96,00 €

Akcesoria 300x300
SPEED.Compact™ ECO
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SPEED.Basket LARGE
Półsztywny pojemnik nieprzywierający

Wymiary - dł. x szer. x wys. 280 x 280 x 25 mm

Artykuł

TG132

SPEED.Basket SLIM
Półsztywny pojemnik nieprzywierający

Wymiary - dł. x szer. x wys. 140 x 280 x 13 mm

Artykuł

TG131

SPEED.Basket MEDIUM
Półsztywny pojemnik nieprzywierający

Wymiary - dł. x szer. x wys. 280 x 180 x 25 mm

Artykuł

TG127 106,00 €

SPEED.Basket SMALL
Półsztywny pojemnik nieprzywierający

Wymiary - dł. x szer. x wys. 180 x 140 x 25 mm

Artykuł

TG126 100,00 €

Nieprzywierająca mata do komory pieczenia
Zapobiega przywieraniu zabrudzeń do dna komory pieczenia, ułatwiając czyszczenie.

Wymiary - dł. x wys. 315 x 315

Artykuł

TG133

Nieprzywierająca mata do SPEED.Plate
Zapobiega przywieraniu okruchów i resztek jedzenia do tacy, ułatwiając czyszczenie.

Wymiary - dł. x wys. 300 x 300

Artykuł

TG134

Akcesoria 300x300
SPEED.Compact™ ECO
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SPEED.Bake tray
Dwupoziomowa blacha aluminiowa do pieczenia. Nadaje się do pieczenia konwekcyjnego, nieodpowiednia do 
użycia w kuchence mikrofalowej.
Wymiary - wys. 99 mm

Artykuł

TG145

Arkusz teflonowy nieprzywierający
Praktyczny stół ze stali nierdzewnej, zapewniający wygodną przestrzeń do przechowywania na górze urządzenia.

Wymiary - dł. x szer. x wys. 550 x 422 x 67 mm Waga 3 kg

Artykuł

XUC290

Nóżki do pieców
Nóżki do ustawienia pieca na podłodze.

Wymiary - wys. 100 mm

Artykuł

XUC025 126,00 €

QUICK.Rinse + Detergent
Zawiera praktyczny prysznic ręczny, zestaw odpływowy i butelkę detergentu SPRAY&Rinse, zapewniając wszystko, 
co potrzebne do łatwego czyszczenia piekarnika.

Artykuł

XHC053-SR

QUICK.Rinse

Zawiera praktyczny prysznic ręczny i zestaw odpływowy do łatwego czyszczenia piekarnika.

Artykuł
XHC053

Zestaw odpływowy
Zawiera wąż z łącznikiem do łatwego odprowadzania okruchów i wody z szuflady na odpady.

Artykuł

XHC054

Połączenie Ethernet
Umożliwia podłączenie do internetu za pomocą kabla.

Artykuł

XEC023

Akcesoria 300x300
SPEED.Compact™ ECO
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