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SPEED.Pro™”

Piec do szybkiego pieczenia

SPEED.Pro ™ to pierwszy i jedyny na Swiecie piec do szybkiego
pieczenia: piec konwekcyjny i piec przyspieszony w jednym urzgdzeniu.
Dzieki duzej komorze pieczenia SPEED.Pro ™ mozna uzywac w trybie
Bake do pieczenia do 3 460 x 330 blach produktéw piekarniczych lub
cukierniczych, nawet mrozonych, uzyskujac idealnie jednolite rezultaty.
Tryb Speed umozliwia pieczenie i regeneracje potraw, w jednej lub
kilku porcjach, w rekordowym czasie dzieki potgczeniu kontrolowanych
przeptywdw gorgcego powietrza, technologii mikrofalowej i specjalnej
blachy Speed.Plate, ktéra przepuszcza ciepto poprzez kontakt,
zapewniajgc idealne opiekanie produktéw piekarniczych.
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Unox Intelligent Performance

—

—* ADAPTIVE.Cooking™:

e . .

—o— automatycznie dostosowuje
parametry gotowania, aby zapewnic
powtarzalne rezultaty

Unox Intensive Cooking

& SPEED.Plus:
generuje mikrofale i rozprowadza
je réwnomiernie w kazdym punkcie

komory

Data Driven Cooking

SMART.Preheating:

automatycznie ustawia temperature
i czas podgrzewania

ttt  DRv.Plus:
SSSS szybko usuwa wilgo¢ z komory
gotowania

/g" AUTO.Soft:
zarzadza wzrostem temperatury,

aby uczyni¢ go bardziej delikatnym

8 * AIRPlus:

=" wiele wentylatoréw z odwracalnym
kierunkiem predkosci i 2
regulowanymi predkosciami

Kontroluj i monitoruj warunki pracy swoich piecéw w czasie rzeczywistym, tworz i udostepniaj nowe przepisy. Sztuczna inteligencja przeksztatca dane
0 zuzyciu w przydatne informacje i pozwala zwiekszy¢ codzienne zyski

Pieczenie manualne

—— Temperatura: 30 °C - 260 °C

Programy

——— 384 programow Bake

——— SPEEDUNOX: wybierz z biblioteki
co ugotowac, a piec automatycznie
ustawi wszystkie parametry (Speed)

Wiasciwosci techniczne

——— Komora gotowania ze stali
nierdzewnej AISI 304 o wysokiej
odpornosci z zaokraglonymi
krawedziami

—— System zbierania okruchow
zintegrowany z filtrem pod drzwiami

——— Dane Wi-Fi / USB: pobieranie /
przesyfanie danych HACCP

—— Do 9 etapdéw gotowania

——— 384 programéw Speed

——— Komora gotowania ze
zintegrowanymi prowadnicami
bocznymi

—— Wytacznik kontaktowy drzwi

——— Dane Wi-Fi / USB: programy do
pobierania / wysyfania

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

—— 12 szybkich programéw

——— CHEFUNOX: wybierz z biblioteki co
ugotowac, a piec automatycznie
ustawi wszystkie parametry (Bake)

——— Wizualne wskazanie stanu gotowania
za pomocg wielokolorowej diody LED

—— Zintegrowane potgczenie
internetowe Wi-Fi
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SPEED.Pro™

Piec do szybkiego pieczenia 460x330

—1

Modele piecéw

Elektryczny

XESR-03HS-MDDN

Elektryczny

XESR-03HS-EDDN

Tryb SPEED 1 blacha 450x330 (SPEED) 1 blacha 450x330 (SPEED)

Tryb BAKE

Rozstaw blach 75 mm 75 mm

Czestotliwos¢ 50 Hz 50 Hz

Napiecie 220-240V 1N~ 380-415V 3N~ | 220-240V 3~ | 220-240V TN~
Moc ogrzewania powietrza 3,35 kW 3,35 kW

Moc mikrofali 2,16 kW 2,16 kW

Energia elektryczna 3,6 kW 6,6 kW

Wymiary - d. x szer. x wys.

600 x 797 x 541 mm

600 x 797 x 541 mm

Waga

89 kg

89 kg

Typ otwierania

Drzwi otwierane z gory na dét

Drzwi otwierane z gory na doét

Efektywnosc energetyczna  15.9 kWh/dzien | 0 kg CO./dzien* 15.9 kWh/dzienr | 0 kg COy/dzien*

Uwagi
W zestawie 3 blachy TG305i 1 blacha SPEED.Plate TG361.
*Wiecej informacji w specyfikacji produktu na stronie unox.com
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SPEED.Pro™

Akcesoria 460x330

Speed Essentials

SPEED.Marks

Nieprzywierajaca aluminiowa blacha do pieczenia z zebrowang ptytg gérna. Wyposazona w specjalng topatke do
szybkiego umieszczania i wyjmowania potraw na patelni.

Wymiary - dt. x szer. x wys. 450 x 330 x 68 mm Waga 6 kg
Artykut
XUcC270
SPEED.Plate
Aluminiowa blacha z powtoka nieprzywierajaca. Dwie powtoki- pfaska i ryflowana- do réznych sposobdéw
gotowania.
Wymiary - wys. 27 mm
Artykut
TG360
SPEED.Plate
Aluminiowa blacha. Dwie powtoki- ptaska i ryflowana- do réznych sposobéw gotowania.
Wymiary - wys. 27 mm
Artykut
TG361
Ptaska topatka
topatka z powtoka nieprzywierajacg 295 x 300 (szer. X gt.) i ergonomiczny uchwyt z systemem ochrony przed
wysoka temperatura.
Wymiary - dt. x szer. x wys. 295 x 477 x 92 mm
Artykut
XUC196
Ptaska topatka
topatka z powtoka nieprzywierajacg 165 x 300 (szer. X gt.) i ergonomiczny uchwyt z systemem ochrony przed
wysokg temperaturg.
Wymiary - dt. x szer. x wys. 165 x 427 x 92 mm
Kompatybilny z Artykut
TG360
Teae1 XUC166
topatka w ksztatcie litery U
topatka w ksztatcie litery U z powtoka zapobiegajaca przywieraniu 165 x 300 (dt. x szer.) i ergonomiczny uchwyt.
Utatwia wktadanie SPEED.Basket do pieca.
Wymiary - dt. x szer. x wys. 165 x 427 x 92 mm
Artykut
XUc197
NS SPEED.Grid
//// /I l \\ \\ Bardzo lekki ruszt ze stali nierdzewnej.
SV ) Wymiary - wys. 92 mm
Artykut
GRP360
Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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SPEED.Pro™

Akcesoria 460x330

topatka grzebieniowa

topatka aluminiowa 365 x 300 (szer. X gt.) i ergonomiczny uchwyt z systemem ochrony przed wysoka

temperaturg.

Wymiary - dt. x szer. x wys. 365 x 477 x 92 mm

Kompatybilny z
GRP360

topatka grzebieniowa

Artykut
XUc167

topatka aluminiowa 165 x 300 (szer. X gt.) i ergonomiczny uchwyt z systemem ochrony przed wysoka

temperatura.

Wymiary - dt. x szer. x wys. 165 x 427 x 92 mm

Kompatybilny z Artykut
GRP360 XUC168
SPEED.Basket LARGE
Potsztywny pojemnik nieprzywierajacy
Wymiary - dt. x szer. x wys. 340 x 300 x 25 mm
Artykut
TG129
SPEED.Basket MEDIUM
Potsztywny pojemnik nieprzywierajacy
Wymiary - dt. x szer. x wys. 280 x 180 x 25 mm
Artykut
TG127
SPEED.Basket SMALL
Potsztywny pojemnik nieprzywierajacy
Wymiary - dt. x szer. x wys. 180 x 140 x 25 mm
Artykut
TG126

Arkusz teflonowy nieprzywierajacy

Zapobiega przywieraniu brudu i utatwia czyszczenie dna pieca.

Wymiary - dt. x szer. 490 x 372 mm

Gastro-Economy Sp. k.
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Artykut
TG365
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SPEED.Pro™

Akcesoria 460x330

Zestaw do pietrowania piecow

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji i pietrowania dwdch piecow.

Obowigzkowy Artykut
EVEREO® CUBE (dolny) : i
+ SPEED.PRO" XWEQT-00HS-E

Zestaw do pietrowania piecéw

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowe] instalacji i pietrowania dwoch piecow.

Obowigzkowy Artykut
EVEREO® CUBE + ] ]
SPEED.PRO” (dolny) XWSQW-00HS-E

SPEED.PRO™ + SPEED.
PRO™ SHOP.Pro™ +
SPEED.Pro” (dolny)

Zestaw do ustawienia piecéw obok siebie

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji i ustawienia obok siebie dwéch SPEED.Pro™.

Artykut
XUci169
LIEVOX
Komora wzrostowa sterowana z panelu pieca.
Pojemnos¢ 8 460x330 Energia elektryczna 1.2 kW
Rozstaw blach 68 mm Napiecie 230V 1N~
Wymiary - dt. x szer. x wys. 600 x 711 x 750 mm Czestotliwos¢ 50/60 Hz
Waga 35 kg Maksymalna temperatura 50 °C
Artykut

XEKPT-08HS-C

Zestaw do podtagczenia wody

Zawiera czesci niezbedne do bezposredniego podtgczenia komory wzrostowej do sieci wodociggowe;j.

Obowigzkowy Artykut
Kolumna SPEED.Pro™ + KVL1145
LIEVOX
LIEVOX
Komora wzrostowa z generatorem pary poprzez bojler, aby precyzyjnie zarzgdzac procesem wyrastania.
Pojemnos¢ 8 460x330 Energia elektryczna 2.3 kw
Rozstaw blach 68 mm Napiecie 230V 1N~
Wymiary - dt. x szer. x wys. 600 x 730 x 750 mm Czestotliwos¢ 50 Hz
Waga 42 kg Maksymalna temperatura 50 °C
Artykut

XEKPT-08HS-B

Zestaw do podtgczenia wody

Zawiera czesci niezbedne do bezposredniego podtaczenia komory wzrostowej do sieci wodociggowej.

Obowigzkowy Artykut
Kolumna SPEED.Pro™ + KVL1145
LIEVOX

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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SPEED.Pro™

Akcesoria 460x330

Okap Ventless
Okap kondensacyjny. Cze$ciowo eliminuje opary i zapachy z oparéw kuchennych.
Wymiary - dt. x szer. x wys. 600 x 812 x 291 mm Czestotliwos¢ 50 Hz
Waga 16 kg Srednica komina 121 mm
Energia elektryczna 0.2 kW Minimalny zasieg 550 m3/h
Napiecie 220-240V 1N~ Maksymalna pojemnos¢ 750 m3/h
Artykut
XESHW-HCHS

Goérna szafka bez drzwi

Zamkniety wielofunkcyjna szafka do bezpiecznego przechowywania blach. Wyposazona w wspornik do SPEED.
Plate i jeden do blach 460x330.

Pojemnos¢ 2 460x330 Waga 30 kg

Wymiary - dt. x szer. x wys. 600 x 637 x 190 mm

Artykut
XWSEW-02HS

Podstawa wysoka

Wielofunkcyjna podstawa pozwalajaca na bezpieczne odstawienie blach i ustawienie pieca na idealnej wysokosci
do pracy.

Pojemnos¢ 8 460x330 Wymiary - dt. x szer. x wys. 594 x 546 x 738 mm
Rozstaw blach 60 mm Waga 8 kg
Artykut

XWKRT-08HS-H

Podstawa srednia

Podstawa pozwalajgca na ustawienie pieca na idealnej wysokosci do pracy lub ustawienie piecéw w kolumnie.

Pojemnos¢ 6 460x330 Wymiary - dt. x szer. x wys. 594 x 546 x 559 mm
Rozstaw blach 60 mm Waga 6 kg
Artykut

XWKRT-06HS-M

Podstawa niska

Podstawa do piecéw ustawionych w kolumnie.

Wymiary - dt. x szer. x wys. 594 x 546 x 355 mm Waga 4kg

Artykut
XWKRT-00HS-L

Podstawa do ustawienia piecéw na podtodze

Obowigzkowa przy ustawieniu pieca na podtodze.

Wymiary - dt. x szer. x wys. 594 x 546 x 150 mm Waga 4kg

Artykut
XWKRT-00HS-F

Kétka z hamulcem

Pozwalajg na ufatwienie czyszczenia. Sktada sie z 2 kétek z hamulcami, 2 kotek bez hamulcédw i fancuchéw do
mocowania do $ciany. Kétka muszg by¢ zainstalowane na podstawie.

Wymiary - wys. 110 mm

Kompatybilny z Artykut
XWKRT-*

A XUC012
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SPEED.Pro™

Akcesoria 460x330

No6zki do piecow

p/‘-/‘ Nézki do ustawienia pieca na podtodze.

Wymiary - wys. 100 mm

Artykut
XUcCo025

Regulowane nézki

I
; |
| |
g ] , Uk Nozki requlowane do ustawienia na komorze wzrostowej. Zestaw zawiera 4 nozki.

Wymiary - wys. max. 150 mm
Kompatybilny z Artykut
HEVOX XUCo045
Zestaw pompy
Pozwala na uzycie wilgotnosci w piecu nawet w przypadku, gdy nie jest dostepne podtgczenie do wody. W
przypadku kolumn jest wymagana pompa do kazdego pieca lub komory wzrostowej.
Obowigzkowy Artykut
dla kolumn z piecem
SPEED.Pro™ + LIEVOX/ XHCOT6
I _/’ SHOP.Pro™
. Zbiornik na wode
Zbiornik na wode dla piecdéw ustawionych na komorze wzrostowej. Pojemnosc¢ 4 litry. Wymaga zakupu XUC012
lub XUC045.
Obowigzkowy Artykut
jesli podigczenie do XHC024
wody nie jest dostepne
B Ttumik kominowy
Ttumik do podtaczenia do komina w celu zmniejszenia hatasu pieca.
Wymiary - dt. x wys. 50 x 100 mm Waga 0.5 kg
Kompatybilny z Artykut
Srednica komina 30 mm XUC212
: Zestaw dzwiekowy
] = Wzmocniony sygnat dZzwiekowy sygnalizujgcy koniec podgrzewania i gotowania.
Artykut
XECO015

Potaczenie Wi-Fi

Umozliwia podigczenie do internetu bez uzycia kabli.

Kompatybilny z Artykut
Piecami SPEED.PI’QYM XEC012
wyprodukowanymi

przed 31/08/2023r. -

np. X*SW-*

/”‘ Potgczenie Ethernet
s 4!” Umozliwia podtaczenie do internetu za pomoca kabla.

Artykut
XECO011B
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