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SPEED-X"

Mikrofalowy piec konwekcyjno-parowy

SPEED-X" to pierwszy piec, ktory jest zaréwno piecem konwekcyjno-
parowym, jak i piecem do przyspieszonego pieczenia z automatycznym
myciem. SPEED-X" ma pojemnos$¢ 10 blach GN 2/3 o rozstawie 35
mm lub 5 blach GN 2/3 o rozstawie 70 mm w trybie combi oraz
posiada specjalg pozycje dedykowang dla blachy SPEED.Plate do
wykonywania do 4 przyspieszonych pieczen jednoczesnie w trybie
speed. Rewolucyjna technologia HYPER.Speed faczy pieczenie
powietrzno-parowe z mikrofalami i pozwala na znaczne skrocenie
czasu pieczenia kanapek i dan gotowych w poréwnaniu z tradycyjnymi
szybkimi piecami. Automatyczne mycie ze zintegrowanym zbiornikiem
upraszcza funkcje czyszczenia, umozliwiajac przyspieszone pieczenie
surowej zywnosci, takiej jak warzywa, mieso, ryby i wiele innych.
Komora gotowania ze stali nierdzewnej 316L w pofgczeniu z systemem
filtrowania wody RO.Care pozwala na podtaczenie SPEED-X" do sieci
wodociggowej bez koniecznosci stosowania zewnetrznych systemoéw
filtrujgcych nawet w obecnosci bardzo twardej wody lub przy wysokim
poziomie chlorkdw.
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SMART.Energy:

zmniejsza ilos¢ energii zuzywanej
przez piec, aby zoptymalizowac
zuzycie w oparciu o rzeczywiste
zuzycie podczas pieczenia

CLIMALUX™:

ciggty pomiar i regulacja rzeczywistej
wilgotnosci w komorze pieczenia

SENSE.Klean:

szacuje stopien zabrudzenia pieca
i sugeruje najbardziej odpowiednie
automatyczne mycie

Unox Intensive Cooking

HYPER.Speed:

taczy mikrofale, pare i konwekdje,
aby skrdcic czas pieczenia
AIR.Maxi™:

zarzadza automatycznie o zmianie
kierunku i pulsacyjnym dziataniem
wentylatorow

Data Driven Cooking
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SMART.Standby:

rozpoznaje brak zywnosci w
komorze pieczenia i automatycznie
ustawia tryb standby z niskim
zuzyciem energii

SMART.Preheating:

automatycznie ustawia temperature
wstepnego podgrzewania i czas
trwania zgodnie z poprzednimi
trybami uzytkowania

DRY.Maxi ™

szybko usuwa wilgo¢ z komory
pieczenia
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ADAPTIVE.Cooking™:

automatycznie dostosowuje
parametry pieczenia w zaleznosci
od zatadunku, aby zapewni¢
powtarzalne wyniki

AUTO.Soft:

zarzadza wzrostem temperatury
podczas pieczenia, aby byta bardziej
delikatna

STEAM.Maxi™:

wytwarza pare nasycona

Kontroluj i monitoruj warunki pracy swoich piecéw w czasie rzeczywistym, tworz i udostepniaj nowe przepisy. Sztuczna inteligencja przeksztatca dane
0 zuzyciu w przydatne informacje i pozwala zwiekszy¢ codzienne zyski

Pieczenie manualne

Etapy pieczenia: do 9

Mikrofale: ustawianie wzrostu emisji
mikrofal o 10%

Programy do zapamietania: 1000+

Pieczenie automatyczne

CHEFUNOX & SPEEDUNOX: wybierz,
co chcesz piec z biblioteki combi lub
combi-speed, piec automatycznie
ustawia wszystkie parametry

——— Temperatura: 30 °C - 260 °C

——— CLIMA.Control: ustawienie

wilgotnosci od 10% do 100% i ciagty
pomiar rzeczywistej wilgotnosci w
komorze pieczenia

MULTLTime: zarzagdza do 10 pieczen
w tym samym czasie

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

——— Temperatura podgrzewania: do 260

°C

——— Predkosci wentylatora: 5 predkosci

ciggtych i 5 predkosci pulsacyjnych

——— MULTLSpeed: zarzadza i monitoruje

nawet 4 przyspieszone pieczenia w
tym samym czasie
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Wiasciwosci techniczne

—— Konstrukcja ze stali nierdzewnej

—— 2 natozone wentylatory nawrotne
i symetryczne rezystory liniowe o
duzej mocy

——— Zintegrowany pojemnik na detergent
DET&Rinse™

——— Zintegrowany mikrofon
umozliwiajgcy sterowanie gtosem z
funkcjg dzwonienia

Drzwi ze stali nierdzewnej ze
zintegrowanym ultrajasnym
pojemnosciowym panelem
sterowania 16"

Wprowadzenie mikrofal do komory
gotowania prostopadle do naczynia
z efektem mieszania

RO.Care: zintegrowany system
filtréw, ktéry eliminuje w wodzie
substancje przyczyniajace sie do
tworzenia kamienia: do 1300L wody
filtrowanej za pomoca wkfadu.
Zintegrowany czujnik pomiaru
twardosci wody, ktéry sygnalizuje
wyczerpanie filtra

Zintegrowane potgczenie
internetowe Wi-Fi

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

Komora gotowania ze stali
nierdzewnej AISI 316L dla
maksymalnej odpornosci na korozje

ROTOR.Klean™: automatyczny system

mycia

Digital.ID™ System operacyjny

Pobieranie dane HACCP
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SPEED-X"

Mikrofalowy piec konwekcyjno-parowy GN 2/3
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Uwagi

Modele piecéw

Elektryczny

XEPA-0523-EXRN

Tryb COMBI

5 lub 10 blach GN 2/3 (COMBI)

Tryb SPEED

1 blacha GN 2/3 (SPEED)

Rozstaw blach

70 mm (5 GN 2/3) -35mm (10 GN 2/3)

Czestotliwos¢

50 Hz

Napiecie 380-415V 3N~ | 220-240V 3~
Moc ogrzewania powietrza 5,35 kW

Moc mikrofali 2,16 kW

Energia elektryczna 9,5 kW

Wymiary - d. x szer. x wys.

535x 740 x 811 mm

Waga

107 kg

Typ otwierania

Zawiasy po lewej stronie

Efektywnos¢ energetyczna

15 kWh/dzien | 0 kg CO,/dzien*

Opcja
Zawiasy po prawej stronie

Wyposazony w Ethernet

Artykut
XEPA-0523-EXLN

Artykut
XEPA-0523-*-ET

W zestawie 1 blacha SPEED.Plate TG780, 1 rozpylacz XHC036 i 1 butelka RO.Care XHC040.

*Wiecej informacji w specyfikacji produktu na stronie unox.com
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SPEED-X"

Akcesoria GN 2/3 |GASTRO/ ECONOMY |

Speed Essentials

SPEED.Marks
A Nieprzywierajaca aluminiowa blacha do pieczenia z zebrowang ptytg gérna. Wyposazona w specjalng topatke do
szybkiego umieszczania i wyjmowania potraw na patelni.
Wymiary - dt. x szer. x wys. 328 x 355 x 63 mm Waga 4.7 kg
Artykut
Xucz271
SPEED.Plate
Aluminiowa blacha z powtoka nieprzywierajaca. Dwie powtoki- ptaska i ryflowana- do réznych sposobdéw
gotowania.
Wymiary - wys. 27 mm
Artykut
TG780
Ptaska topatka
topatka z powtoka nieprzywierajacg 295 x 300 (szer. X gt.) i ergonomiczny uchwyt z systemem ochrony przed
wysoka temperatura.
Wymiary - df. x szer. x wys. 295 x 477 x 92 mm
Kompatybilny z Artykut
16780 XUC196
Ptaska topatka
topatka z powtoka nieprzywierajaca 165 x 300 (szer. X gt.) i ergonomiczny uchwyt z systemem ochrony przed
wysoka temperatura.
Wymiary - dt. X szer. x wys. 165 x 427 x 92 mm
Kompatybilny z Artykut
16780 XUC166
topatka w ksztalcie litery U
topatka w ksztalcie litery U z powtoka zapobiegajaca przywieraniu 165 x 300 (dt. x szer.) i ergonomiczny uchwyt.
Utatwia wkfadanie SPEED.Basket do pieca.
Wymiary - dt. x szer. x wys. 165 x 427 x 92 mm
Kompatybilny z Artykut
16780 Xuc197
SPEED.Basket LARGE
Potsztywny pojemnik nieprzywierajacy
Wymiary - dt. x szer. x wys. 340 x 300 x 25 mm
Artykut
TG129
- SPEED.Basket MEDIUM
Potsztywny pojemnik nieprzywierajacy
Wymiary - dt. x szer. x wys. 280 x 180 x 25 mm
Artykut
TG127
- SPEED.Basket SMALL
Potsztywny pojemnik nieprzywierajacy
Wymiary - df. x szer. x wys. 180 x 140 x 25 mm
Artykut

TG126



SPEED-X"

Akcesoria GN 2/3

Zestaw do pierwszej instalacji pieca + detergent

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji pojedynczego pieca i butelke srodka czyszczacego
DET&Rinse™ SPEED (1 litr) UN 1719, 8, II - ADR w ograniczonej ilosci.

Obowigzkowy Artykut
do poprawnej instaladji XUC199-DRS

pojedynczego pieca.

Zestaw do pierwszej instalacji pieca

Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji pojedynczego pieca.

Obowigzkowy Artykut

do poprawnej instalacji XUC199
pojedynczego pieca.

Zestaw do pietrowania piecow

Zawiera wszystkie niezbedne czesci do poprawnej instalacji i pietrowania SPEED-X" + EVEREO® (dolny).

—‘ Artykut

XEEQC-0013-E

Zestaw do ustawienia piecéw obok siebie

H Zawiera wszystkie czesci niezbedne do prawidtowej instalacji i ustawienia obok siebie dwédch SPEED-X".

Artykut
XUcC198

Okap Ventless
Okap kondensacyjny. Cze$ciowo eliminuje opary i zapachy z oparéw kuchennych.
Wymiary - dt. x szer. x wys. 535 x 740 x 220 mm Czestotliwos¢ 50/60 Hz
Waga 16 kg Srednica komina 121 mm
Energia elektryczna 0.07 kW Minimalny zasieg 200 m3/h
Napiecie 220-240V TN~ Maksymalna pojemnos¢ 350 m3/h
Artykut
XEPHA-HC23

Okap Ventless z katalizatorami

Okap kondensacyjny pary z katalizatorami. Eliminuje wiekszos¢ opardw i redukuje nieprzyjemne zapachy z
oparéw kuchennych, nawet tych najciezszych.

Wymiary - dt. x szer. x wys. 535 x 774 x 220 mm Czestotliwos¢ 50/60 Hz
Waga 27.5kg Srednica komina 30 mm
Energia elektryczna 2.1 kW Minimalny zasieg 200 m3/h
Napiecie 220-240V 1N~ Maksymalna pojemnos¢ 350 m3/h
Artykut
XEPHA-CA23
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SPEED-X"

Akcesoria GN 2/3

Podstawa wysoka
Wielofunkcyjna podstawa pozwalajaca na bezpieczne odstawienie blach i ustawienie pieca na idealnej wysokosci

do pracy.
Pojemnos¢ 8GN 2/3 Wymiary - dt. x szer. x wys. 544 x 643 x 775 mm
Rozstaw blach 55 mm Waga 27 kg

Artykut
XWPRA-0823-H

) Podstawa do ustawienia piecéw na podtodze
M Obowigzkowa przy ustawieniu pieca na podtodze.

Wymiary - df. x szer. x wys. 530 x 696 x 178 mm Waga 4 kg

Obowigzkowy Artykut

dla prawidtowego ustawienia na podtodze kolumny R R
SPEED-X" + EVEREO® 900 (dolny). XWCRC-0013-F

B Ttumik kominowy
Ttumik do podtaczenia do komina w celu zmniejszenia hatasu pieca.
Wymiary - dt. x wys. 50 x 100 mm Waga 0.5 kg
Artykut
Xuc212
— RO.Care
f Zintegrowany system filtréw z zywicy, ktéry eliminuje substancje przyczyniajace sie do powstawania kamienia
L z wody: do 1300L wody filtrowanej przy uzyciu jednego wktadu. Zintegrowany czujnik pomiaru twardosci wody
L SPEED-X ™ automatycznie sygnalizuje zuzycie filtra.
3 Artykut
= XHC040
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