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WANNY CHEODNICZE
MODUL CHEODNICZY
URZADZENIA GRZEWCZE
WANNY BEMAROWE
PLYTY GRZEWCZE
TUBA DO DYSTRYBUCJI TALERZY
WITRYNY
CHEODNICZE PO £UKU
CHLODNICZE PROSTE
GRZEWCZE PO tUKU
GRZEWCZE PROSTE
SNACK BAR
URZADZENIA DO ZABUDOWY Z UKLADEM POPRZECZNYM
DYSTRYBUTOR KOSZY
DYSTRYBUTOR TAC
WANNY CHEODNICZE
WANNA DO EKSPOZYCJI NA LODZIE
WANNY BEMAROWE
NADSTAWKI DO URZADZEN Z UKLADEM POPRZECZNYM

PLYTY WIERZCHNIE | ZABUDOWY

PEYTY WIERZCHNIE GRANITOWE
PLYTY WIERZCHNIE Z KONGLOMERATU
ZABUDOWA DEKORACYJNA

BADANIE UTRZYMANIA TEMPERATURY DLA WITRYNY FDM-94951.6R
PRZYKLAD WYROBU Z LINII FRYDERYK Z URZADZENIEM WSPAWANYM W BLAT

tatwy serwis - konstrukcja wyrobu usprawnia
dostep do podzespotdw agregatu, obniza koszty

DEFROST
napraw serwisowych oraz utatwia biezacg
konserwacje skraplacza.
Technologia oparta na naturalnym ruchu
GRAVITY powietrza: cieplejsze warstwy powietrza gromadzg REVERS
cooL sie w gornej czesci urzadzenia, podczas gdy chtod- DOORS

——

niejsze opadajg w dét. System ten nie wysusza
wyrobdéw cukierniczych.

Ekologiczne czynniki chtodnicze R290 i R455A
wolne od CFC - przyjazne dla Srodowiska. DIGITAL

CONTROL

Automatyczne odparowanie kondensatu
po cyklu rozmrazania parownika - pozwala
na bezobstugowg prace urzadzenia.

AUTO
EVAPORATE

SMOOTH

CONTROL

Oswietlenie LED charakteryzuje sie wysoka
niezawodnoscia, niskim zuzyciem energii
elektrycznej, komfortowym dla oczu $wiattem oraz
wyjatkowo atrakcyjnym wygladem, podkreslajgcym
nowoczesny wyglad urzadzenia.

MINERAL
INSULATION

Poliuretanowa izolacja termiczna wolna od CFC -
zapewnia skuteczng izolacje i oszczednosc¢ energii. AUTO

FILL

Wymuszony obieg powietrza gwarantujacy
podtrzymanie temperatury produktéw. Zapewnia

FORCED

AIR réwnomierne rozprowadzenie schfodzonego
powietrza wewnatrz urzgdzenia, jednoczesnie
tworzac kurtyne zapobiegajacg wymianie powietrza
z otoczeniem.

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow
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Automatyczne rozmrazanie parownika -
rozmrazanie konczy sie, gdy tylko 16d zostanie
roztopiony, co pozwala na oszczednos$¢ energii
i bezobstugowg prace urzadzenia.

Konstrukcja pozwala na zmiang kierunku
otwierania drzwi, dzieki czemu istnieje mozliwosc¢
dostosowania wyrobu do wiasnych wymagan.

Sterownik cyfrowy zaprojektowany tak, aby jego
obstuga byta bardziej intuicyjna, a praca stata sie
tatwiejsza.

Plynna regulacja zapewnia fatwos¢ w dostosowaniu
odpowiedniej temperatury do indywidualnych
potrzeb uzytkownika.

Dodatkowa izolacja stosowana w urzgdzeniach
grzewczych zwieksza sprawnos¢ urzadzenia

i wpytywa jednoczes$nie na zmniejszenie zuzycia
energii.

Automatyczne napetnianie i utrzymywanie
poziomu wody w miskach bemarowych.

PROEKOLOGICZNE CZYNNIKI
CHEODNICZE R290 | R455

sg bardziej wydajne i
zageszczone, co pozwala
zaoszczedzi¢ zuzycie energii,

a dodatkowo zredukowac¢ poziom
hatasu urzadzenia.

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl



URZADZENIA WYDAWCZE

PROEKOLOGICZNE PROJEKTOWANIE
TO NASZ PRIORYTET

Nikogo dzi$ nie trzeba przekonywac jak wazna jest ekologia. Dziatania proekologiczne to nie tylko
modny trend, ale konieczny kierunek rozwoju technologicznego wszystkich branz przemystu
chronigcy nasze Srodowisko naturalne. Dora Metal jako odpowiedzialny i Swiadomy ekologicznie
producent doktada wszelkich staran, aby zapewni¢ uzytkownikom wysokg jako$¢ i komfort pracy nie
szkodzac przy tym Srodowisku. Nasze urzgdzenia chtodnicze i mroznicze zostaty zaprojektowane
w oparciu o nowy czynnik chtodniczy R290 oraz R455A, ktéry charakteryzuje sie bardzo niskim
wspotczynnikiem GWP. Dodatkowo w urzgdzeniach stosujemy przyjazng $Srodowisku izolacje
termiczng z pianki poliuretanowe;.

WAZNE POJECIA

HFC HC GWP

(grupa gazéw starszej generacji) (grupa gazéw nowej generacji) (Global Warming Potential)
Weglowodér fluoru, nie wystepuje Weglowodér, gazy z tej grupy maja Potencjat tworzenia efektu
naturalnie w Srodowisku. bardzo niski wspotczynnik GWP. cieplarnianego. Im wyzszy tym gaz
Gazy z tej grupy zwane sg f-gazami. Do gazéw tych zalicza sie m.in. R290 jest bardziej szkodliwy
Zalicza sie do nich m.in. R134a, (propan) i R600 (izobutan). dla $Srodowiska.

R404a, R507. Sg to gazy juz wycofane
dla nowo sprzedawanych urzadzen
(ze wzgledu na wspotczynnik
GWP>150 dla tych czynnikéw).

Czy wiesz, ze...
...0d stycznia 2022r. sprzedaz nowych (nowo wprowadzanych na rynek) produktéw z gazem R452
oraz R134a zostata zabroniona?

Zwré6€ uwage na czynnik chtodniczy urzadzenia, ktére kupujesz.

Potencjat tworzenia efektu cieplarnianego

= 3922 3985 .

2 W urzadzeniach Dora Metal
5 viycofane od 01.01.2020 stosowane sg 2 typy gazow:
&

£ * R290

£ 2140

g * R455A

E 1430

o

C]

o

% 3 3 146 wycofane od 01.01.2022

R600 R290 R455A R134a R452a R404a R507

Gazy HC Gazy HFC/HFO

EKOLOGICZNA IZOLACJA

q’ W urzadzeniach Dora Metal zastosowana zostata wtryskiwana piana
poliuretanowa. Jej sktad bazuje na spieniaczu najwyzszej generacji -

4 hydrofluoro-olefinowym produkcie amerykanskiej firmy. Jest on przyjazny
Srodowisku oraz o 10-12% bardziej skuteczny termoizolacyjnie niz tradycyjnie

—~—— stosowany cyklopentan.

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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URZADZENIA WYDAWCZE
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Dora Metal to producent profesjonalnych urzadzert i mebli gastronomicznych ze stali

nierdzewnej, z dtugoletnia tradycjg i doswiadczeniem na rynku krajowym i zagranicznym.

Produkty o nowoczesnym wzornictwie opartym na najnowszych $Swiatowych trendach,
® estetyka wykonania i dbatos¢ o szczegdty oraz funkcjonalnose i niezawodnosc¢ ich dziatania,
d to efekt zaawansowanej technologii, wiedzy i doswiadczenia oraz dobrego zrozumienia
'1 DORA potrzeb Klientéw. Wszystkie produkowane przez firme wyroby wykonywane sg zgodnie
QALY 7 wymogami stawianymi przez przemystgastronomiczny. Produkty posiadajg wymagane atesty
crupaDORAMETAL | certyfikaty, a ich wysokg jako$¢ potwierdzajg liczne nagrody i wyrdznienia.

POLSKA PRODUKCJA
Wszystkie produkty naszej marki tworzone sg od poczatku do konca w Polsce i opierajg sie
na polskim kapitale.

PONAD 30 LAT DOSWIADCZENIA
Zdobyte w tym czasie doswiadczenie pozwala nam produkowac wyroby najwyzszej jakosci

dopasowane do potrzeb rynku i naszych Klientow.

EKSPORT DO 25 KRAJOW
Ponad 50% naszej sprzedazy kierowane jest na rynki zagraniczne, na ktorych nasze wyroby cieszg

sie duzg popularnoscig i uznaniem.

PONAD 150 000 WYPOSAZONYCH OBIEKTOW
Produkujemy dla duzych i matych, nasze produkty Swietnie odnajdujg sie na kazdej powierzchni

i w kazdej kuchni, od matych zapleczy gastronomicznych, przez restauracje, hotele czy stadiony.

30 000m? POWIERZCHNI PRODUKCY)NE]J
Elastycznos¢ naszego systemu produkcyjnego pozwala nam oferowac zaréwno produkty

magazynowe z wysytkg w 48h, jak i realizowac ztozone i kompleksowe realizacje.

NOWOCZESNY PARK MASZYNOWY
Posiadamy nowoczesny park maszynowy i zautomatyzowany proces produkcyjny

na miare XX wieku.

POLITYKA PRO-EKOLOGICZNA
Stawiamy na ekologiczny proces produkcyjny, energooszczedne urzgdzenia oraz zoptymalizowang

logistyke naszych wyrobdw.

OD PROJEKTU PO REALIZACJE
JesteSmy z Tobg na kazdym kroku Twojego zamdwienia, dostarczamy projekty oraz wizualizacje,

produkujemy na Twoje potrzeby, dostarczamy, montujemy i serwisujemy nasze produkty.

WLASNE MARKI KOMPLEMENTARNE
Tworzymy Grupe Dora Metal, ktérej marki pozwalajg na kompleksowe wyposazenie Twojego
obiektu m.in. w kuchnie, ciggi wydawcze, okapy oraz urzadzenia do obrobki cieplnej.

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
6 @ ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
@A ®@ 30-435 I?rakéw www.gastroeconomy.pl
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URZADZENIA WYDAWCZE

O NAS

GRUPA DORA METAL - NASZE MARKI

[

Systemy wydawcze
Urzadzenia chtodnicze
Urzadzenia grzewcze
Urzadzenia BAR LINE
Meble technologiczne

INSTANCO

Koncepty Fast Food

Systemy wydawcze
Urzadzenia chtodnicze
Urzadzenia grzewcze
Urzadzenia BAR LINE
Meble technologiczne
Wyroby dedykowane
rynkowi Francuskiemu
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Do ent

Grupa Dora Metal

Okapy
Systemy wentylacyjne
Sufity wentylacyjne

ICromel

Urzadzenia z linii 700

Urzadzenia Urzadzenia z linii 900
gastronomiczne Monobloki
Piece Piece

NAGRODY, CERTYFIKATY | STOWARZYSZENIA

ambasador

POLSKIE] GOSPODARKI

MEDAL EUROPEJSKI

EDYCJA XXVIII 2017

PRZEDSIEBIORSTWO

FAIR PLAY

2018

PRZYKLADY ZREALIZOWANYCH OBIEKTOW

STADIONY:

- Stade de France (Stadion Paryz)
- Stadion LECH Poznan

- Stadion Wroctaw

- Stadion Narodowy Warszawa

OBIEKTY WOJSKOWE:
- Kaiserrslautern Elementary School
(U.S. Army)
+ Akademia Sztuki Wojennej w Warszawie
+ Baza treningowa U.S.Army Hohenfels
+ Baza lotnicza NATO Powidz

RO/ "ECONOMY

KANTYNY PRACOWNICZE:

- Kantyna zaktadowa VW Wrzes$nia i Poznan

+ Kantyna Mitsubishi Electric Deutschland
w Ratingen

* Kantyny sieci AMAZON

+ Kantyna SKODA Weiterstadt

+ Kantyna GOOGLE

+ Kantyny sieci ZALANDO

* Kantyna elektrowni atomowej Bellevile

+ Kantyna PORSCHE Budapeszt

HOTELE:
- Hotel Artamoéw
+ Hotel HILTON
Krakéw, Swinoujécie, Rzeszéw
+ CROWNE PLAZA Sankt Petersburg
- Hotel EUROPEJSKI Warszawa *****
+ Hotel Radisson H20 Kotobrzeg
- Hotel Holiday Inn £6dz

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

INNE PRESTIZOWE OBIEKTY:

+ Centralny Os$rodek Sportu
Os$rodek Przygotowan Olimpijskich
w Szczyrku i Spale

+ Muzeum Bajki w Pacanowie

+ BALOO Disneyland we Francji

+ Salon samochodéw zabytkowych
MERCEDES Leseberg

- Szpital Uniwersytecki im. Jana Biziela
w Bydgoszczy

- Park of Poland Mszczondéw

+ Termy Maltanskie Poznan

- Port lotniczy BALICE Krakdw

+ Stacje paliw SHELL

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 7
www.gastroeconomy.pl



URZADZENIA WYDAWCZE

NASZA PRODUKCJA
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URZADZENIA WYDAWCZE

PRZYKLADOWE REALIZAC)E
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¥ Grupa DORA METAL

O linii
Nowa linia ciggow wydawczych dla dzieci, ktéra ksztattem przypomina owoce i warzywal

- 4 | Dopasowana Ciekawi Pomocha w hauce Utatwia podawanie
~'/ | do wzrostu kolorami samodzielnosci I\ / positkéw
najmiodszych i ksztattem i zdrowego zywienia najmiodszym

BAKLAZAN

Gorgce danie na baktazanie. Czyli bemar wodny
w kolorowej zabudowie w ksztatcie baktazana.
Nad bemarem umieszczona nadstawka z szyba.

Podajnik na pieczywo, tace oraz sztucéce na
7 podstawie w ksztatcie zielonego jabtka.
Kolorowa alternatywa dla standardowych
elementéw

Bufet na zimne przekaski i desery w ksztalcie :
cytryny. Plyta chtodnicza zapewni odpowiednig, *
chtodna temperature. =

Linia ciggéow wydawczych dla
dzieci to nowos¢ na polskim rynku.
Wyroéznij projekt nowoczesnymi
elementami, dopasowanymido
potrzeb dzieci. )

Zeskanuj kod i dowiedz
sie wiecej

Ciekawe, kolorowe bufety wyostrza

zmyst wzroku oraz smaku i zacheca do
poznawania nowych dan. Promowanie
zdrowej zywnosci staje sie prostsze.

Chcesz poznac petng oferte ciggow wydawczych i bufetow dla dzieci?
Skontaktuj sie z nami: handlowy@dora-metal.pl lub 67 255 20 42




URZADZENIA WYDAWCZE

SYSTEMY WYDAWCZE
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Dora Metal posiada w swojej ofercie 3 linie ciggéw wydawczych: Oskar, Erik oraz
Fryderyk, a takze linie bufetéw. Wszystkie nasze urzadzenia i meble samoobstugowe
cechuje estetyczne wykonanie, nowoczesne rozwigzania technologiczne oraz dbatos¢
o kazdy szczegét.

+ OSKAR - linia na podstawach szkieletowych, lekka, idealna dla mniejszych, mniej wymagajgcych
obiektow,

* ERIK - linia na podstawach zamknietych, z szerokg, zréznicowang ofertg urzagdzen i mebli,
idealna do wiekszych obiektow, wymagajacych duzej wytrzymatosci ciggu przy duzym natezeniu
ruchu,

* FRYDERYK - systemywydawcze z linii Fryderyk to jedyna, tak wszechstronna opcja wyposazenia.
Bezkonkurencyjna oferta na rynku polskim. Szeroka gama urzgdzen chtodniczych, grzewczych
i neutralnych umozliwia petne dopasowanie do potrzeb klienta. Z systemami Fryderyk
projektowanie pod architekture pomieszczenia jest prostsze.

]

LINIA OSKAR LINIA ERIK

Zeskanuj kod i zobacz nasze
cenniki*

LINIA FRYDERYK

* Dostep dla Partneréw handlowych po zalogowaniu

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400

ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 11
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA OSKAR

TRWALOSC,
ESTETYKA B
| FUNKCJONALNOSC

Linia OSKAR oparta na stanowiskach otwartych (szkieletowych). Wszystkie
urzadzenia w tej linii s wbudowane w podstawe szkieletowa wykonang z profili
o przekroju 40x40 (mm).

Nieograniczone mozliwosci
konfiguracji modutow

12 Gastro-Economy Sp. k. tel.: +T1-8b12 2((%0 26 40, +48 512 ;564 400
|. Zakopianska 163 e-mail: biuro@gastroeconomy.p|
GASTRO Ec o N o M Y 50-4?350%222; @ www.gastroeconomy.pl



URZADZENIA WYDAWCZE

WANNA DO EKSPOZYCJI W LODZIE
NA PODSTAWIE SZKIELETOWE]J

DM-94931.3-0
Nr katalogowy Wymiary [mm] Wymiary wewnetrzne wanny [mm]
DM-94931.2-0 865x700x850 645x510x150
DM-94931.3-0 1204x700x850 984x510x150
DM-94931.4-0 1543x700x850 1323x510x150

Opis:

* wanna jest przeznaczona do ekspozycji produktéw w lodzie
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewne;j

+ izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej

* posiada spust wody (zawor spustowy w opcji)

Opcje:
+ zawor spustowy
« ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana

indywidualnie
W standardzie:
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej n
PLYTA CHLODNICZA
NA PODSTAWIE SZKIELETOWE]J
DM-94920.3-0
. Wymiary wewnetrzne Zakres regulacji Nap. zasilania

N7 LEEN e Wymiary [mm] ptyty chtodniczej [mm] temp. ptyty [°C] [V/HzZ] Moc [W]

DM-94920.2-0 865x700x850 625x490x10 0+10 230/50 214

DM-94920.3-0 1204x700x850 964x490x10 0+10 230/50 214

DM-94920.4-0 1543x700x850 1303x490x10 0+10 230/50 214
Opis:
+ ptyta chtodnicza przeznaczona jest do ekspozycji wczesniej Opcje:

schtodzonych produktéw

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

+ chtodzenie grawitacyjne

+ sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego

+ izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej

* urzadzenie przystosowane jest do pracy w temperaturze
otoczenia do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

W standardzie: GRAVITY cFC oerrost | DAL
. . ] . cooL FREE CONTROL
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

+ ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

Uwaga: Plyta chtodnicza nie jest przeznaczona
do ekspozycji produktow w lodzie.

4 Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
@A@T@@ 4 ul. Zakopianska 163a e-mail: bluro@gastroeconomy pl
4 30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA OSKAR - URZADZENIA CHtODNICZE

WANNA CHEODNICZA
NA PODSTAWIE SZKIELETOWE]J

DM-94930.3-0

Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ wanny Zakres gtreéuvl\?;#:; r[?g]eratury Nap'ef\'/%?]s flania Moc [W]
DM-94930.2-0 865x700x850 2x1/1 GN h=150 mm 0+10 230/50 214
DM-94930.3-0 1204x700x850 3x1/1 GN h=150 mm 0+10 230/50 214
DM-94930.4-0 1543x700x850 4x1/1 GN h=150 mm 0+10 230/50 214

Opis:

+ wanna chtodnicza przeznaczona jest do ekspozycji wczesniej opcje:

schtodzonych produktéw w pojemnikach GN - plyta wierzchnia: G - plyta z granitu wyceniana
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej indywidualnie

+ chtodzenie grawitacyjne dna i $cianek bocznych wanny

* sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego

+ izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej

* urzgdzenie przystosowane jest do pracy w temperaturze
otoczenia do + 25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

W standardzie:

+ DM-94930.2-O - przektadka 1=530 mm - 1 szt.
+ DM-94930.3-O - przektadka 1=530 mm - 2 szt.
+ DM-94930.4-O - przektadka 1=530 mm - 3 szt.
« plyta wierzchnia: S - plyta ze stali nierdzewnej

Uwaga: Wanna chtodnicza nie jest przeznaczona do ekspozycji
produktéw w lodzie.

14 GASTRO/ ECONOMY

GRAVITY CFC DIGITAL
l l cooL FREE n DEFROST N conTROL

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400



URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA OSKAR - WITRYNY

WITRYNA CHEODNICZA ZAMKNIETA

NA PODSTAWIE SZKIELETOWE]J

DM-94950-0
Nr katalogowy | Wymiary [mm] | Pojemnos$¢ wanny | Pojemnos$¢ witryny [I] tzefrl](rr)eesrarteugrl;la[océl] Naplef\l/e/;g]sﬂanla Moc [W]
DM-94950.2-O | 910x700x1585 650x430x200 210 2+8 230/50 440
DM-94950.3-O | 1235x700x1585 975x430x200 304 2+8 230/50 670
DM-94950.4-O | 1560x700x1585 1300x430%x200 398 2+8 230/50 690
DM-94950.5-O | 1885x700x1585 1625x430x200 493 2+8 230/50 880

Opis:

* regulowana wysokos$¢ poétek Opcje:

+ drzwi suwane zespolone z samodomykaczem

+ podswietlenie LED

* wymuszony obieg powietrza z chtodzeniem od dotu

* automatyczny system odszraniania parownika

* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia
do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45%

W standardzie:

* ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie
+ drzwi zawiasowe (tylko dla wyrobu DM-94950.2-0)

* szyba zespolona od strony klienta, drzwi suwane od strony

obstugi

* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

GASTRO/ ECONOMY

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

l GRAVITY DIGITAL
= E n

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400

e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl
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LINIA OSKAR - WITRYNY

WITRYNA CHEODNICZA Z KLAPKAMI

NA PODSTAWIE SZKIELETOWE]J

URZADZENIA WYDAWCZE

DM-94950-O
Nr katalogowy | Wymiary [mm] | Pojemnos$¢ wanny | Pojemnos¢ witryny [I] tzeﬁgiigffrly?%] Naple[C\I;Hzg]SIIanla Moc [W]
DM-94950.2K-0 | 910x700x1585 650x430x200 210 2+8 230/50 440
DM-94950.3K-0 | 1235x700x1585 975x430x200 304 2+8 230/50 670
DM-94950.4K-0 | 1560x700x1585 1300x430x200 398 2+8 230/50 690
DM-94950.5K.0 | 1885x700x1585 1625x430x200 493 2+8 230/50 880
Opis:
* regulowana wysokos¢ potek Opcje:

+ drzwi suwane zespolone z samodomykaczem
+ podswietlenie LED
* wymuszony obieg powietrza z chtodzeniem od dotu

* ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

*+ automatyczny system odszraniania parownika
* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia
do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45%

W standardzie:

+ drzwi zawiasowe (tylko dla modelu 94950.2K-0)

+ system klapek uchylnych od strony klienta, drzwi suwane

od strony obstugi
+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

GRAVITY CFC DIGITAL
l cooL FREE n DEFROST N coNTROL

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA OSKAR - WITRYNY

WITRYNA CHLODNICZA Z ROLETA
NA PODSTAWIE SZKIELETOWE]J

DM-94950-0

Nr katalogowy | Wymiary [mm] | Pojemnos¢ wanny | Pojemnos¢ witryny [I] tiﬂ‘;eei;ffru;?fg] Napief\i/tikzlg]silania Moc [W]
DM-94950.2R-O | 910x700x1585 650x430x200 210 2+8 230/50 850
DM-94950.3R-O | 1235x700x1585 975x430x200 304 2+8 230/50 1030
DM-94950.4R-O | 1560x700x1585 1300x430x200 398 2+8 230/50 1320
DM-94950.5R-O | 1885x700x1585 1625x430x200 493 2+8 230/50 1850

Opis:

* regulowana wysokos¢ potek
+ drzwi suwane zespolone z samodomykaczem

+ podswietlenie LED

* wymuszony obieg powietrza z chtodzeniem od dotu
*+ automatyczny system odszraniania parownika

« urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia

do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45%

W standardzie:

Opcje:
+ ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu
+ drzwi zawiasowe (tylko dla wyrobu DM-94950.2R-0)

+ otwarta z roletg od strony klienta, drzwi suwane od strony

obstugi

* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

GASTRO/ ECONOMY

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

GRAVITY CFC DIGITAL
l cooL FREE n DEFROST N conTROL

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA OSKAR - WITRYNY

WITRYNA CHEODNICZA ZAMKNIETA
NA PODSTAWIE SZKIELETOWE]J

DM-94951-0
) ) an ) A% e Zakres regulacji | Napiecie zasilania
Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ wanny | Pojemnos¢ witryny [l] temperatury [°C] [V/HZ] Moc [W]
DM-94951.2-0 910x700x1585 650x430x200 239 2+8 230/50 440
DM-94951.3-O | 1235x700x1585 975x430x200 346 2+8 230/50 670
DM-94951.4-O | 1560x700x1585 1300x430x200 454 2+8 230/50 690
DM-94951.5-O | 1885x700x1585 1625x430x200 561 2+8 230/50 880
Opis:

* regulowana wysokos$¢ potek
+ drzwi suwane zespolone z samodomykaczem

+ podswietlenie LED

* wymuszony obieg powietrza z chtodzeniem od dotu

* automatyczny system odszraniania parownika

* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia
do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45%

W standardzie:

Opcje:
* ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana

indywidualnie
+ drzwi zawiasowe (tylko dla wyrobu DM-94951.2-0)

+ szyba zespolona od strony klienta, drzwi suwane od strony

obstugi

* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

l GRAVITY CFC DIGITAL
€00t = n i

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA OSKAR - WITRYNY

WITRYNA CHEODNICZA Z KLAPKAMI

NA PODSTAWIE SZKIELETOWE]J

DM-94951-O0
Nr katalogowy | Wymiary [mm] Pojemnos¢ wanny | Pojemnos$¢ witryny [I] é&r‘#‘;‘zsrar&grl;'a[fg] Naplef\ﬁﬁi]sﬂama Moc [W]
DM-94951.2K-O | 910x700x1585 650x430x200 239 2+8 230/50 440
DM-94951.3K-O | 1235x700x1585 975x430x200 346 2+8 230/50 670
DM-94951.4K-O | 1560x700x1585 1300x430x200 454 2+8 230/50 690
DM-94951.5K-O | 1885x700x1585 1625x430x200 561 2+8 230/50 880
Opis:
* regulowana wysokos$¢ potek Opcje:

+ drzwi suwane zespolone z samodomykaczem

+ podswietlenie LED

* wymuszony obieg powietrza z chtodzeniem od dotu

* automatyczny system odszraniania parownika

+ urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia
do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45%

W standardzie:

* ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu
+ drzwi zawiasowe (tylko dla wyrobu DM-94951.2K-0)

+ system klapek uchylnych od strony klienta, drzwi suwane

od strony obstugi

+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

GASTRO/ ECONOMY

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

| GRAVITY cFc DIGITAL
cooL FREE n DEFROST B conTROL

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl
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LINIA OSKAR - WITRYNY

WITRYNA CHLODNICZA Z ROLETA
NA PODSTAWIE SZKIELETOWE]J

URZADZENIA WYDAWCZE

DM-94951-0
Nr katalogowy | Wymiary [mm] | Pojemnos$¢ wanny | Pojemnos¢ witryny [I] ti?:}‘;isr;ffrty?%] Naplef\llz_zl;\]sllanla Moc [W]
DM-94951.2R-O | 910x700x1585 650x430x200 239 2+8 230/50 850
DM-94951.3R-O | 1235x700x1585 975x430x200 346 2+8 230/50 1030
DM-94951.4R-O | 1560x700x1585 1300x430x200 454 2+8 230/50 1320
DM-94951.5R-O | 1885x700x1585 1625x430x200 561 2+8 230/50 1850
Opis:
* regulowana wysokos¢ potek Opcje:

+ drzwi suwane zespolone z samodomykaczem

+ podswietlenie LED

* wymuszony obieg powietrza z chtodzeniem od dotu

*+ automatyczny system odszraniania parownika

* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia
do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45%

* ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie
+ drzwi zawiasowe (tylko dla wyrobu DM-94951.2R-0O)

W standardzie:

+ otwarta z roletg od strony klienta, drzwi suwane od strony
obstugi

+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

GRAVITY CFC DIGITAL
l cooL FREE n DEFROST N conTROL

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA OSKAR - WITRYNY

WITRYNA CHLODNICZA

YVXSO VINIT

DM-S-94093
Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ [1] Zalzgtssgje%gcl? al zasirliar%eE{ZHz] Moc [W]
DM-94093 [DO0] 1160x600x1054 380 8+12 230/50 670
DM-94093 [D1] 1160x600x1054 380 8+12 230/50 670
DM-94093 [D2] 1160x600x1054 380 8+12 230/50 670
W standardzie:
+ (DO) klapki uchylne od strony klienta, drzwi suwane od strony Opcje:
obstugi + o$wietlenie
+ D1 - drzwi suwane od strony obstugi, zamknieta (szyba)
Uwaga: od strony klienta

Zakresy temperatur pracy przy temperaturze otoczenia do +25°C
i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45%

» D2 - drzwi suwane z obu stron

CFC FORCED DIGITAL

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400 21
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA OSKAR - URZADZENIA CHtODNICZE
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STOL CHLODNICZY

DM-94003-C
Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ Zakres regulacji Napiecie Moc [W]
komory [l] temp. [°C] zasilania [V/Hz]
DM-94002.0.0-C** 1395x700x850 2x110 -2+10 230/50 297

DM-94003.0.0.0-C** 1895x700x850 3x110 -2+10 230/50 297
Opis:
+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej Opcje:

(za wyjatkiem zgwnetr;nej tylnej Scianki i dna zew.) - plyta wierzchnia: G - plyta z granitu wyceniana

* wymuszony obieg powietrza chtodzacego indywidualnie

+ sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego

* zintegrowany automatyczny system odprowadzania
i odparowania skroplin

* izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej

* urzadzenie przystosowane do pracy w temperaturze otoczenia
do +40°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 40%

* modut (1) - jedna szuflada perforowana przystosowana
do wktadania pojemnikéw (butelek)

* modut (2) - dwie szuflady perforowane przystosowane
do poj. 1/1 GN *

» modut (3) - trzy szuflady perforowane przystosowane
do poj. 1/1 GN h=100 mm

W standardzie:

* modut (0) - drzwi petne

+ Komory przystosowane do poj. 1/1 GN

+ Kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt i 2 kpl.
prowadnic

* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

* - szuflada gérna GN 1/1 h=100 mm, szuflada dolna

oenaczenie wyte ] o] - e f e ] ]
. . . FREE EVAPORATE AIR DOORS CONTROL
** . oznaczenie wyrobu z dwoma modutami (0) drzwi petne
22 A T Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
G s Ro EC o No MY 30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA OSKAR - URZADZENIA CHtODNICZE

STOL CHLODNICZY

DM-94044-C
Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnosc Zakres regulacji Napiecie Moc [W]
komory [l] temp. [°C] zasilania [V/Hz]
DM-94044.0.0-C* 1030x700x850 2x85 -2+10 230/50 297
Opis:
» konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewne;j Opcje:

(za wyjatkiem zewnetrznej tylnej Scianki i dna zew.)

* wymuszony obieg powietrza chtodzacego

+ sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego

* zintegrowany automatyczny system odprowadzania
i odparowania skroplin

* izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej

* urzadzenie przystosowane do pracy w temperaturze otoczenia
do +40°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 40%

W standardzie:

* modut (0) - drzwi petne

» Komory przystosowane do poj. 1/1 GN

+ Kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt i 2 kpl.
prowadnic

* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

* - oznaczenie wyrobu z dwoma modutami (0) drzwi petne

GASTRO/ ECONOMY

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

+ ptyta wierzchnia:
G - plyta z granitu wyceniana indywidualnie

* modut (1) - jedna szuflada perforowana przystosowana
do wktadania pojemnikéw (butelek)

* modut (2) - dwie szuflady perforowane przystosowane
do poj. 1/1 GN h=100 mm

(d AUTO FORCED DEFROST REVERS DIGITAL
FREE EVAPORATE AR DOORS CONTROL

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA OSKAR - URZADZENIA CHtODNICZE
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LADA SALATKOWA
DM-94060-C
Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnosc Zakres regulacji Napiecie Moc [W]
komory [l] temp. [°C] zasilania [V/Hz]
DM-94060-C 1030x700x850 2x85 0+10 230/50 297

Opis:

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej (za wyjatkiem opcje:

dna zewnetrznego) . - g B . .
* wymuszony obieg powietrza chtodzacego %tya}mi;:: la: G - plyta z granitu wyceniana

+ sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego

* zintegrowany automatyczny system odprowadzania
i odparowania skroplin

+ izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej

+ otwor w plycie umozliwia umieszczenie poj.:
2x1/1 GN i 3x1/9 GN h=150 mm

* urzagdzenie przystosowane do pracy w temperaturze otoczenia
do +40°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 40%

W standardzie:

« modut (0) - drzwi petne

+ Komory przystosowane do poj. 1/1 GN.

+ Kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt
i 2 kpl. prowadnic

* przektadka =530 mm - 2 szt.

* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

l—l n
24 Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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URZADZENIA WYDAWCZE

PLYTA GRZEWCZA

NA PODSTAWIE SZKIELETOWE]J

DM-94946.3-0

Nr katalogowy Wymiary [mm] gvr\%rvlzllt?zre)ﬁ ?Hg] %:rlgs.séey%;ﬁal Naplef\ﬁ'_z'?]s LG Moc [W]
DM-94946.2-0 865x700x850 725x590 30+60 230/50 1600
DM-94946.3-0 1204x700x850 1064x590 30+60 230/50 2400
DM-94946.4-0 1543x700x850 1403x590 30+60 230/50 3200

Opis:

* plyta grzewcza przeznaczona jest do utrzymywania
przygotowanych potraw w podwyzszonych temperaturach

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

+ ptynna regulacja temperatury, umozliwia dostosowanie
temperatury do odpowiednich produktow

W standardzie:
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

PLYTA GRZEWCZA
NA PODSTAWIE SZKIELETOWE]J
DM-94945.3-0

Opcje:
* ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

SMOOTH
CONTROL

Nr katalogowy Wymiary [mm] gvr\%Tvgg F[)r%,trz] %:rl;rs-spr}ey%;?g]l Naple[c\l;j'_z;]snanla Moc [W]
DM-94945.2-0 865x700x850 680x548 30+110 230/50 880
DM-94945.3-0 1204x700x850 1022x548 30+110 230/50 1320
DM-94945.4-0 1543x700x850 1364x548 30+110 230/50 1760
Opis:
* plyta grzewcza przeznaczona jest do utrzymywania Opcje:

przygotowanych potraw w podwyzszonych temperaturach
* niezalezne sterowanie dla kazdej ptyty grzewczej
* ptynna regulacja temperatury, umozliwia dostosowanie
temperatury do odpowiednich produktéw

W standardzie:
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

(GRS TR Economy

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

* ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

SMOOTH
CONTROL

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl



URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA OSKAR - URZADZENIA GRZEWCZE
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BEMAR WODNY JEDNOKOMOROWY
NA PODSTAWIE SZKIELETOWE]J

DM-94943-0
Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ wanny Zagf;pr.eg[gé?q' zasi’}laanﬁ:aef\I;Hz] Moc [W]
DM-94942-O0 865x700x850 2x1/1 GN h=200 mm 30+95 230/50 1600
DM-94943-0 1204x700x850 3x1/1 GN h=200 mm 30+95 230/50 2400
DM-94944-O0 1543x700x850 4x1/1 GN h=200 mm 30+95 230/50 3200

Opis:

« wanna bemarowa przeznaczona jest do utrzymywania Opcje:

przygotowanych potraw w podwyzszonych temperaturach
w pojemnikach GN

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

+ ptynna regulacja temperatury, umozliwia dostosowanie
temperatury do odpowiednich produktow

* reczne napetnianie i regulowanie poziomu wody w wannie

* ptyta wierzchnia:
S - ptyta ze stali nierdzewnej
G - plyta z granitu wyceniana indywidualnie

W standardzie:

* DM-94942-0 - przektadka I=510 mm - 1 szt.

* DM-94943-0 - przektadka I=510 mm - 2 szt.

* DM-94944-0 - przektadka I=510 mm - 3 szt.

* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

CONTROL
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA OSKAR - URZADZENIA GRZEWCZE

YVXSO VINIT

BEMAR WODNY WIELOKOMOROWY
NA PODSTAWIE SZKIELETOWE]J
DM-94943/3-0

. . o Zakres regulacji Napiecie
Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ wanny temp. %’C] ! zasilanri)ae [V/Hz] Moc [W]
DM-94942/2-0 865x700x850 2x1/1 GN h=200 mm 30+95 230/50 1600
DM-94943/3-0 1204x700x850 3x1/1 GN h=200 mm 30+95 230/50 2400
DM-94944/4-0O 1543x700x850 4x1/1 GN h=200 mm 30+95 230/50 3200
Opis:
* wanna bemarowa przeznaczona jest do utrzymywania Opcje:

przygotowanych potraw w podwyzszonych temperaturach
w pojemnikach GN

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewne;j

+ ptynna regulacja temperatury, umozliwia dostosowanie
temperatury do odpowiednich produktéw

* niezalezne sterowanie kazdej komory

* reczne napetnianie i regulowanie poziomu wody w komorach

+ ptyta wierzchnia:
G - plyta z granitu wyceniana indywidualnie

W standardzie:
+ ptyta wierzchnia:
S - ptyta ze stali nierdzewnej

SMOOTH
Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
GASTRO ECONOMY ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA OSKAR - STANOWISKA NEUTRALNE

STANOWISKO NEUTRALNE
OTWARTE
DM-94970-O

Nr katalogowy

Wymiary [mm]

DM-94970

500x700x850
600x700x850
700x700x850
800x700x850
900x700x850
1000x700x850
1100x700x850
1200x700x850
1300x700x850
1400x700x850
1500x700x850

Opis:
+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

W standardzie:
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

STANOWISKO NAROZNE
WEWNETRZNE OTWARTE 90°

Opcje:
+ ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

1062

DM-94971-0
Nr katalogowy Wymiary [mm]
DM-94971 1062x562x850

Opis:
+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

W standardzie:
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

I GASTRO/ ECONOMY

Opcje:
* ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow




URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA OSKAR - STANOWISKA NEUTRALNE

YVXSO VINIT

STANOWISKO NAROZNE

ZEWNETRZNE OTWARTE 9Q°
DM-94972-0
Nr katalogowy Wymiary [mm]
DM-94972 1062x562x850

Opis:
« konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej Opcje:
W standardzie: . ipn’r)é;a:/v\/i\:jlﬁgzltrzl?gla: G - plyta z granitu wyceniana
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej
685
377
v
. 149
STANOWISKO NAROZNE
WEWNETRZNE OTWARTE 45°
DM-94973
Nr katalogowy Wymiary [mm]
DM-94973 685x789
Opis:
+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej Opcje:
W standardzie: . m)é;a:lvvi\gﬁ;zltr:]?:la: G - plyta z granitu wyceniana

* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 2&0 26 40, +48 512 564 400 29
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA OSKAR - STANOWISKA NEUTRALNE

149

789
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STANOWISKO NAROZNE

ZEWNETRZNE OTWARTE 45°
DM-94974
Nr katalogowy Wymiary [mm]
DM-94974 685x789

Opis:
+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej Opcje:
W standardzie: . ipr:r)éta \?\gigzlﬁ?glaz G - plyta z granitu wyceniana
+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej yw
700
- 540
STANOWISKO KASOWE 160
OTWARTE
DM-94990
Nr katalogowy Wymiary [mm]
DM-94990 1300x700x850
Opis:
+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewne;j Opcje:

* ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu
* stanowisko lewe (L) - jak na rysunku
stanowisko prawe (P) - lustrzane odbicie

W standardzie:
+ szuflada zamykana na klucz
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

30 Gastro-Economy Sp. k. tel.: +T1-8b12 2(%0 26 40, +48 512 ;564 400
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URZADZENIA WYDAWCZE

15

POMOCNIK KELNERSKI

DM-94614
Nr katalogowy Wymiary [mm]
DM-94614 850x320x610

Opis:

* pomocnik kelnerski przystosowany do umieszczania 4
pojemnikéw GN 1/3 o maksymalnej gtebokosci h=150 mm

* przeznaczony do montazu na boksie dystrybutora DM-94335/3
oraz na stanowiskach neutralnych szkieletowych i szafkowych

\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
120
=

ZABUDOWA DEKORACYJNA Z COKOLEM

DM-94720
Nr katalogowy LxBxH
DM-94720-D Lx20x810
DM-94720-S Lx20x810

Opis:

+ S - panel ze stali nierdzewnej

+ D - ptyta drewnopodobna

+ standardowe wzory kolorystyczne

7 Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
@A@TR@ ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



URZADZENIA WYDAWCZE

WYPOSAZENIE UZUPELNIAJACE
DLA LINII OSKAR

-4
$
w
o
<
=
r}

POLKA DO PRZESUWANIA TAC

DM-94710
Nr katalogowy Wymiary [mm]
DM-94710 Lx313

Opis:
* minimalna dtugos$¢: 500 mm

POLKA DO PRZESUWANIA TAC

DM-94711
Nr katalogowy Wymiary [mm]
DM-94711 2x313

Opis:
* minimalna dtugos$¢: 1000 mm

32 Gastro-Economy Sp. k. tel.: +;I8b12 2&0 26 40, +48 512 ;564 400
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URZADZENIA WYDAWCZE

PLYTY WIERZCHNIE

YVXSO VINIT

4] | ]

30 ] taczenie segmentow plyt

Opis:

* S - ptyta ze stali nierdzewnej

* G - ptyta z granitu

+ standardowe wzory kolorystyczne

Uwaga: Na powierzchniach zewnetrznych ptyt granitowych moga

wystepowac pory, ktérych iloé¢ i wielko$¢ wynika z naturalnej
budowy kamienia.

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 2&0 26 40, +48 512 564 400 33
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NADSTAWKI

PRZYSTOSOWANE DO LINII OSKAR, BUFETOW ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

NADSTAWKA (POLKA ZE STALI NIERDZEWNEJ)

URZADZENIA WYDAWCZE

DM-94580
Nr katalogowy Wymiary Moc [W] Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
865x480%480 - 865%x480%480 8,8
1030%x480x480 = 1030x480x480 8,8
DM-94580 N 1204%480x480 - DM-94580 D 1204x480x480 13,7
1543%x480x480 - 1543%x480x480 18,6
865x480%480 13 865%x480%480 300
1030x480x480 13 DM-94580 G 1204x480x480 600
DM-94580 0 1204%480x480 21 1543%x480x480 900
1543%480%480 26
A-98 1/

Opcje wykonania:

* N - neutralna

+ O - z o$wietleniem fluorescencyjnym

* D - z oSwietleniem diodowym

* G- z grzaniem i o$wietleniem halogenowo-kwarcowym

@3

A-48

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl

Gastro-Economy Sp. k.
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI

PRZYSTOSOWANE DO LINII OSKAR, BUFETOW ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

YVXSO VINIT

NADSTAWKA
DM-94581
Nr katalogowy Wymiary Moc [W] Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
865%x575x580 - 865x575x580 8,8
1030x575x580 = 1030%x575x580 8,8
DM-94581 N 1204x575x580 - DM-94581 D 1204x575x580 13,7
1543x575x580 - 1543x575x580 18,6
865x575x580 13 865x575x580 300
OM.94581 O 1030%575x580 13 DM-94581 G 1204x575x580 600
1204%575x580 21 1543x575x580 900
1543x575x580 26

A-98

Opcje wykonania:

* N - neutralna

+ O - z o$wietleniem fluorescencyjnym

+ D - z oSwietleniem diodowym

+ G-z grzaniem i o$wietleniem halogenowo-kwarcowym

[9F)

A-48

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +_frsb_12 2&0 26t40, +48 512 I564 400
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NADSTAWKI

PRZYSTOSOWANE DO LINII OSKAR, BUFETOW ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKA
DM-94582
Nr katalogowy Wymiary Moc [W] Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
865x480%x480 - 865x480%480 8,8
1030%x480x480 - 1030x480x480 8,8
DM-94582 N 1204x480x480 - DM-94582 D 1204x480x480 13,7
1543x480x480 - 1543x480x480 18,6
865x480%x480 13 865x480%x480 300
DM-94582 O 1030%x480%480 13 DM-94582 G 1204x480x480 600
1204x480%480 21 1543x480%480 900
1543x480x480 26
A-98 10 480
Opcje wykonania:
ol # P 7 S . * N - neutralna

50

150

238

* O - z oswietleniem fluorescencyjnym
* D - z oSwietleniem diodowym
* G-z grzaniem i o$wietleniem halogenowo-kwarcowym

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI

PRZYSTOSOWANE DO LINII OSKAR, BUFETOW ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

YVXSO VINIT

NADSTAWKA
DM-94583
Nr katalogowy Wymiary Moc [W] Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
865%x410%x480 - 865%410%x480 8,8
1030%410x480 - 1030%x410%480 8,38
DM-94583 N 120441 0x480 i DM-94583 D 1204x410%480 13,7
1543%x410x480 - 1543%x410%480 18,6
865x410x480 13 865x410%x480 300
1030%410x480 13 DM-94583 G 1204%410%480 600
DM-94583 0 1204x410x480 21 1543%x410%480 900
1543%x410x480 26
A-98 0. 410
@—\ Opcje wykonania:
| =l * N - neutralna
jg 8 + O - z o$wietleniem fluorescencyjnym
I ‘ ‘ + D - z oswietleniem diodowym
+ + G-z grzaniem i o$wietleniem halogenowo-kwarcowym
A-48 50

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl

Gastro-Economy Sp. k.
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK

Wychodzac naprzeciw wymaganiom rynku w zakresie ciggéw wydawczych, stworzyliSmy
linie o wysokim standardzie wykonania, dbajac o kazdy szczegét naszych wyrobéw.
Prezentujemy linie ciagéw wydawczych ERIK, stworzong w oparciu o ponad 30 letnie
doswiadczenie w produkcji wyposazenia dla profesjonalnych kuchni.

Systemy wydawcze Erik to wyjgtkowa propozycja, tgczagca w sobie trwatos¢, najwyzszg estetyke
wykonania, niezwyktg funkcjonalnos¢ i innowacyjny design, co umozliwia atrakcyjne zaprezento-
wanie cieptych i zimnych dan, deseréw i napojow oraz szybka i dobrze zorganizowang obstuge
Klienta.

Linia Erik zostata stworzona w oparciu o technologie EASY MONTAGE, pozwalajgca na bardzo tatwe
taczenie poszczegdlnych elementow. Wyroby wystepujg w dwoch szerokosSciach: 705 i 800mm,
pozwalajac na jeszcze wiekszg swobode doboru urzgdzen oraz na dopasowanie ciggu do mniejszych
lub wiekszych powierzchni. Ujednolicenie wysokosci blatow, bez wzgledu na to czy sg stalowe, czy
granitowe, pozwala na zachowanie réwnej powierzchni bez niewygodnych uskokéw. Propozycja
dopasowanych do linii nadstawek jedno- Iub dwupoziomowych, jedno- lub dwufunkcyjnych:
chtodniczych, grzewczych, neutralnych i z oswietleniem LED, na dwoch nogach, pozwala na idealne
dobranie nadstawki do serwowanych w danym urzadzeniu potraw.

Linia Erik to rowniez najwyzszy standard higieny, dzieki eliminacji wszelkich zagie¢ we wnetrzach
szafek, co zapobiega gromadzeniu sie trudnych do usuniecia zanieczyszczen.

Linia ciggdw wydawczych Erik stworzona zostata dla wymagajacych Klientéw, ktorzy stawiajg
nie tylko na jakos¢, ale i estetyke wykonania.

Zapraszamy do zapoznania sie z petng ofertg wyrobow.

Uwaga: Dla wyrobéw o szerokosci dostosowanej do 5GN i 6GN termin realizacji jest ustalany indywidualnie.

38 Gastro-Economy Sp. k. tel.: +|4£L12 2((%0 26 40, +48 512 ;564 400
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA CHLODNICZE

STANOWISKO SZAFKOWE
Z WANNA DO LODU
DM-94931-E
Nr katalogowy Wymiary [mm] Wymiary wewnetrzne wanny [mm] E
>
895x705x900 645x510x150 m
DM-94931.2-E
895x800x900 645x510x150 ;
1234x705x900 984x510x150
DM-94931.3-E
949313 1234x800x900 984x510x150
1573x705x900 1323x510x150
DM-94931.4-E
9493 1573x800x900 1323x510x150
1912x705x900 1742x590x193
DM-94931.>-F 1912x800x900 1742x590x193
2251x705x900 2081x590x193
DM-94931.6-E
2251x800x900 2081x590x193
Opis:
* wanna jest przeznaczona do ekspozycji produktéw w lodzie opcje:
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewne;j - plyta wierzchnia: G - phyta z granitu wyceniana
+ izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej indywidualnie

+ posiada spust wody zaopatrzony w zawor spustowy

W standardzie:
+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA CHLODNICZE

STANOWISKO SZAFKOWE
Z PLYTA CHLODNICZA
DM-94920-E
Nr katalogowy Wymiary [mm] mt? Icah%(\;\lri\évzgjet[:ﬁ?ﬁ] ZaI;;e;Ts";.e%lél]acji Nap[.vz /a:;l]ania Moc [W]
895x705x900 625x490x10 0+10 230/50 214
DM-94920.2- 895§800z900 625§490§1 0 0+10 230/50 214
1234x705x900 964x490x10 0+10 230/50 214
DM-94920.3-E 1 234§800§900 964§490§1 0 0+10 230/50 214
1573x705x900 1303x490x10 0+10 230/50 214
DM-94920.4-E 1 573§800§900 1 303249021 0 0+10 230/50 214
1912x705x900 1642x490x10 0+10 230/50 278
DM-94920.5- 191 zzsooisaoo 1 642§49o§1 0 0+10 230/50 278
2251x705x900 1981x490x10 0+10 230/50 278
DM-94920.6-8 2251 §800§9OO 1981 §49o§1 0 0+10 230/50 278

Opis:

+ ptyta chtodnicza przeznaczona jest do ekspozycji wczesniej
schtodzonych produktéw

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

+ chtodzenie grawitacyjne

* sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego

+ izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej

* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia do + 25°C
i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

Opcje:
* plyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

Uwaga: Ptyta chtodnicza nie jest przeznaczona do
ekspozycji produktéw w lodzie.

W standardzie:
+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

GRAVITY CFC DIGITAL
| cooL FREE n DEFROST N conTROL
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA CHLODNICZE

STANOWISKO SZAFKOWE
Z WANNA CHEODNICZA
DM-94930-E
Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ wanny Zakres regulacji temp. [°C] | Nap. zasilania [V/Hz] Moc [W] %
OMSI02E Lo ono00 axt/t GN heis0 mm b e o
1234x705x900 = 3x1/1 GN h=150 0+10 230/50 214
DM-94930.3-E 1234§800§900 311/1 GN h=150 22 0+10 230/50 214
1573x705x900 = 4x1/1 GN h=150 0+10 230/50 214
DM-94930.4-8 1573§800>)§900 4§1/1 GN h=150 r?r? 0+10 230/50 214
1912x705x900 = 5x1/1 GN h=150 0+10 230/50 278
DM-94930.5- 1912§800§900 5§1/1 GN h=150 :: 0+10 230/50 278
2251x705x900 | 6x1/1 GN h=150 0+10 230/50 278
DM-94930.6-E 225128002900 6§1/1 GN h=150 22 0+10 230/50 278

Opis:
» wanna chtodnicza przeznaczona jest do ekspozycji wczesniej

. . ; Opcje:
schiodzonych produktow w ppjgmnlkach G.N * ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej indywidualnie

+ chtodzenie grawitacyjne dna i bokéw wanny

* sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca sterownika
cyfrowego

* izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej

* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia do + 25°C
i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

Uwaga: Wanna chtodnicza nie jest przeznaczona do
ekspozycji produktéw w lodzie.

W standardzie:

* DM-94930.2-E - przektadka [=530 mm - 1 szt.
* DM-94930.3-E - przektadka [=530 mm - 2 szt.
* DM-94930.4-E - przektadka |=530 mm - 3 szt.
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA CHLODNICZE

STANOWISKO SZAFKOWE Z WANNA
CHEODNICZA Z WYMUSZONYM OBIEGIEM

DM-94932-E
Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemno$¢ wanny Zakgisar\igal#z;ﬂ[otce]mp. Nap. zasilania [V/Hz] Moc [W]
DM-94932.3-E 1234x800%x900 | 3x1/1 GN h=150 mm 4+8 230/50 400
DM-94932.4-E 1573x800x900 | 4x1/1 GN h=150 mm 4+8 230/50 400

Opis:
+ wanna chtodnicza z wymuszonym obiegiem przeznaczona jest

do ekspozycji wczesniej schtodzonych produktéw w pojemnikach GN ?gf;t::wierzchnia' G - plyta z granitu wyceniana
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej indywidualnie ’ Wy

* wymuszony obieg schtodzonego powietrza

+ sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca sterownika cyfrowego

* izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowe;j

* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia do + 25°C
i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

Uwaga: Wanna chtodnicza nie jest przeznaczona
do ekspozycji produktéw w lodzie.

W standardzie:
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

\—J n
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA CHLODNICZE

NADSTAWKA CHEODNICZA

DM-94603-E
Nr katalogo Wymiary Wymiary pétki | Zakres regulacji temp. | Napiecie zasilania Moc Moc
gOWy nadstawki [mm] [mm] AxB powierzchni potki [°C] [V/HZ] o$wietlenia [W] = agregatu [W]
DM-94603.3-E 1234x505x450 1124x290 0+10° C 230/50 21 320 5
DM-94603.4-E 1573x505x450 1333x290 0+10° C 230/50 28 320 E
=J
P

Opis:

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

+ chfodzenie grawitacyjne

+ sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca sterownika cyfrowego

* izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej

+ oswietlenie LED

+ nadstawka przeznaczona jest do montazu na wyrobach DM-94930-E, DM-94931-E, DM-94920-E, DM-94511-E
* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia do + 25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

I GRAVITY cFe DIGITAL
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - WITRYNY CHLODNICZE

WITRYNA CHEODNICZA ZAMKNIETA
NA PODSTAWIE SZAFKOWE]J

DM-94950-E
) Pojemnos¢ ) aa Zakres regulacji ~ Nap. zasilania

Nr katalogowy Wymiary [mm] witryny [1] Pojemnos¢ wanny temp. [°C] [V/Hz] Moc [W]

850x705x1635 210 650x430 h=200 mm 2+8 230/50 440
DM-94950.2-E

850x800x1635 259 2x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 440

1175x705x1635 304 975x430 h=200 mm 2+8 230/50 670
DM-94950.3-E

1175x800x1635 375 3x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 670

1500x705x1635 398 1300x430 h=200 mm 2+8 230/50 690
DM-94950.4-E

1500x800x1635 491 4x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 690

1825x705x1635 493 1625x430 h=200 mm 2+8 230/50 880
DM-94950.5-E

1825x800x1635 607 5x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 880

Opis:

* regulowana wysokos¢ potek

+ drzwi suwane zespolone z samodomykaczem

*» podswietlenie LED

* wymuszony obieg powietrza z chtodzeniem od dotu

» automatyczny system odszraniania parownika

* urzagdzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia
do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

Opcje:

+ ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

+ drzwi zawiasowe (tylko dla wyrobu DM-94950.2-E)

W standardzie:

* szyba zespolona od strony klienta, drzwi suwane od strony
obstugi

* plyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - WITRYNY CHLODNICZE

WITRYNA CHEODNICZA Z KLAPKAMI
NA PODSTAWIE SZAFKOWE]J

DM-94950.3K-E
) Pojemnos¢ ) as Zakres regulacji | Nap. zasilania
Nr katalogowy Wymiary [mm] witryny [I] Pojemnos¢ wanny temp. [°C] [V/Hz] Moc [W]
850x705x1635 210 650x430 h=200 mm 2+8 230/50 670
DM-94950.2K-E
850x800x1635 259 2x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 440
1175x705x1635 304 975x430 h=200 mm 2+8 230/50 670
DM-94950.3K-E
1175x800x1635 375 3x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 670
1500x705x1635 398 1300x430 h=200 mm 2+8 230/50 690
DM-94950.4K-E
1500x800x1635 491 4x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 690
1825x705x1635 493 1625x430 h=200 mm 2+8 230/50 880
DM-94950.5K-E
1825x800x1635 607 5x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 880
Opis:
* regulowana wysokos$¢ potek Obcie:
+ drzwi suwane zespolone z samodomykaczem . g’ryjta.wierzchnia' G - plyta z granitu wyceniana
*» podswietlenie LED indywidualnie

* wymuszony obieg powietrza z chtodzeniem od dotu

* automatyczny system odszraniania parownika

* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia
do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

+ drzwi zawiasowe (tylko dla wyrobu DM-94950.2K-E)

W standardzie:

+ system klapek uchylnych od strony klienta, drzwi suwane
od strony obstugi

* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - WITRYNY CHLODNICZE

WITRYNA CHLODNICZA Z ROLETA
NA PODSTAWIE SZAFKOWE]J

DM-94950.3R-E
) Pojemnos¢ ) aa Zakres regulacji ~ Nap. zasilania
Nr katalogowy Wymiary [mm] witryny [1] Pojemnos¢ wanny temp. [°C] [V/Hz] Moc [W]
850x705x1635 210 650x430 h=200 mm 2+8 230/50 850
DM-94950.2R-E
850x800x1635 259 2x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 850
1175x705x1635 304 975x430 h=200 mm 2+8 230/50 1030
DM-94950.3R-E
1175x800x1635 375 3x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 1030
1500x705x1635 398 1300x430 h=200 mm 2+8 230/50 1320
DM-94950.4R-E
1500x800x1635 491 4x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 1320
1825x705x1635 493 1625x430 h=200 mm 2+8 230/50 1850
DM-94950.5R-E
1825x800x1635 607 5x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 1850

Opis:
* regulowana wysokos¢ potek

+ drzwi suwane zespolone z samodomykaczem ' o . .
. . * ptyta wierzchnia: G - ptyta z granit ceniana
+ podswietlenie LED iF;IZyw\,i\guazlnie ! ptyta z granitu wyceni

* wymuszony obieg powietrza z chtodzeniem od dotu « drzwi zawiasowe (tylko dla wyrobu DM-94950.2R-E)
» automatyczny system odszraniania parownika ’
* urzagdzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia

do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

Opcje:

W standardzie:

* otwarta z roletg od strony klienta, drzwi suwane od strony
obstugi

* plyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - WITRYNY CHLODNICZE

WITRYNA CHLODNICZA ZAMKNIETA
NA PODSTAWIE SZAFKOWE]J

DM-94951-E
=
Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ Pojemnos¢ wanny Zakres regulacji | Nap. zasilania Moc [W] E
witryny [I] temp. [°C] [V/HZ] m
850x705x1635 239 650x430 h=200 mm 2+8 230/50 440 =
DM-94951.2 - E
850x800x1635 288 2x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 440
1175x705x1635 346 975x430 h=200 mm 2+8 230/50 670
DM-94951.3 - E
1175x800x1635 418 3x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 670
1500x705x1635 454 1300x430 h=200 mm 2+8 230/50 690
DM-94951.4 - E
1500x800x1635 548 4x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 690
1825x705x1635 561 1625x430 h=200 mm 2+8 230/50 880
DM-94951.5- E
1825x800x1635 677 5x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 880
Opis:
* regulowana wysokos$¢ potek Obcie:
+ drzwi suwane zespolone z samodomykaczem . g’ryjta.wierzchnia' G - plyta z granitu wyceniana
*» podswietlenie LED indywidualnie

* wymuszony obieg powietrza z chtodzeniem od dotu

* automatyczny system odszraniania parownika

* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia
do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

+ drzwi zawiasowe tylko (dla wyrobu DM-94951.2-E)

W standardzie:

* szyba zespolona od strony klienta, drzwi suwane od strony
obstugi

* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

{d
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - WITRYNY CHLODNICZE

WITRYNA CHEODNICZA Z KLAPKAMI
NA PODSTAWIE SZAFKOWE]J

DM-94951.3K-E
) Pojemnos¢ ) aa Zakres regulacji ~ Nap. zasilania
Nr katalogowy Wymiary [mm] witryny [1] Pojemnos¢ wanny temp. [°C] [V/Hz] Moc [W]
850x705x1635 239 650x430 h=200 mm 2+8 230/50 440
DM-94951.2K - E
850x800x1635 288 2x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 440
1175x705x1635 346 975x430 h=200 mm 2+8 230/50 670
DM-94951.3K - E
1175x800x1635 418 3x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 670
1500x705x1635 454 1300x430 h=200 mm 2+8 230/50 690
DM-94951.4K - E
1500x800x1635 548 4x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 690
1825x705x1635 561 1625x430 h=200 mm 2+8 230/50 880
DM-94951.5K - E
1825x800x1635 677 5x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 880

Opis:

* regulowana wysokos¢ potek

+ drzwi suwane zespolone z samodomykaczem

*» podswietlenie LED

* wymuszony obieg powietrza z chtodzeniem od dotu

» automatyczny system odszraniania parownika

* urzagdzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia
do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

Opcje:

+ ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

+ drzwi zawiasowe (tylko dla wyrobu DM-94951.2K-E)

W standardzie:

+ system klapek uchylnych od strony klienta, drzwi suwane
od strony obstugi

* plyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - WITRYNY CHLODNICZE

WITRYNA CHLODNICZA Z ROLETA
NA PODSTAWIE SZAFKOWE]J

DM-94951.3R-E
=
Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ Pojemnos¢ wanny Zakres regulacji | Nap. zasilania Moc [W] E
witryny [I] temp. [°C] [V/HZ] m
850x705x1635 239 650x430 h=200 mm 2+8 230/50 850 =
DM-94951.2R - E
850x800x1635 288 2x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 850
1175x705x1635 346 975x430 h=200 mm 2+8 230/50 1030
DM-94951.3R - E
1175x800x1635 418 3x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 1030
1500x705x1635 454 1300x430 h=200 mm 2+8 230/50 1320
DM-94951.4R - E
1500x800x1635 548 4x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 1320
1825x705x1635 561 1625x430 h=200 mm 2+8 230/50 1850
DM-94951.5R - E
1825x800x1635 677 5x1/1 GN h=200 mm 2+8 230/50 1850
Opis:
* regulowana wysokos$¢ potek Obcie:
+ drzwi suwane zespolone z samodomykaczem . g’ryjta.wierzchnia' G - plyta z granitu wyceniana
*» podswietlenie LED indywidualnie

* wymuszony obieg powietrza z chtodzeniem od dotu

* automatyczny system odszraniania parownika

* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia
do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

+ drzwi zawiasowe (tylko dla wyrobu DM-94951.2R-E)

W standardzie:

* otwarta z roletg od strony klienta, drzwi suwane od strony
obstugi

* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

I C
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - STOLY CHLODNICZE

STOL CHEODNICZY

DM-94012-E
Nr katalogo W T Pojemnos¢ Zakres regulacji Nap. zasilania Moc [W]
goOWy ymiary komory [I] temp. [°C] [V/Hz]
1325x705x900 2x110 -2+10 230/50 297
DM-94012.0.0 - E **
1325x800x900 2x110 -2+10 230/50 297
STOL CHLODNICZY
DM-94013-E
Nr katalogo WA [ Pojemnos¢ Zakres regulacji Nap. zasilania Moc [W]
gOWY ymiary komory [I] temp. [°C] [V/Hz]
1825x705x900 3x110 -2+10 230/50 297
DM-94013.0.0.0 - E ***
1825x800x900 3x110 -2+10 230/50 297
Opis:
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej opcje:

(za wyjatkiem zewnetrznej tylnej cianki i dna zew.)

* wymuszony obieg powietrza chtodzacego

* sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego

* zintegrowany automatyczny system odprowadzania
i odparowania skroplin

+ izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej

* urzadzenie przystosowane do pracy w temperaturze
otoczenia do +40°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 40%

+ ptyta wierzchnia:
G - plyta z granitu wyceniana indywidualnie

» modut: (1), (2), (3), (4)
modut (1) - jedna szuflada perforowana przystosowana
do wktadania pojemnikéw (butelek)
modut (2) - dwie szuflady perforowane przystosowane
do poj. 1/1 GN *
modut (3) - trzy szuflady perforowane przystosowane
do poj. 1/1 GN h=100 mm

W standardzie: modut (4) - drzwi przeszklone

« modut (0) - drzwi petne

+ komory przystosowane do poj. 1/1 GN

+ kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt i 2 kpl.
prowadnic

+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

* - szuflada gérna GN 1/1 h=100 mm, szuflada dolna GN 1/1 h=200 mm

** . oznaczenie wyrobu z dwoma modutami: (0) drzwi petne o oo o | —
*** . oznaczenie wyrobu z trzema modutami: (0) drzwi petne l FREE | evapoRATE AR DEFROST ' poors | controL
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - STOLY CHLODNICZE

STOt CHEODNICZY STOt CHEODNICZY
DM-94043.0-E DM-94043.2-E

-
=
>
m
=
=

STOL CHEODNICZY

DM-94043-E
Nr katalogo Wiy [ Pojemnos¢ Zakres regulacji Nap. zasilania Moc [W]
gowy ymiary komory [1] temp. [°C] [V/Hz]
500x705x900 80 -2+10 230/50 210
DM-94043.0 - E
500x800x900 80 -2+10 230/50 210
500x705x900 80 -2+10 230/50 210
DM-94043.2 - E
94043 500x800x900 80 -2+10 230/50 210
500x705x900 80 +2+10 230/50 210
DM-93043 - E
500x800x900 80 +2+10 230/50 210
Opis:
+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej Opcje:
(2a wyjatkiem zewnetrznej tyinej scianki) + ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
* wymuszony obieg powietrza chtodzacego indywidualnie

+ sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego

* zintegrowany automatyczny system odprowadzania
i odparowania skroplin

* izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej

* urzadzenie przystosowane do pracy w temperaturze
otoczenia do +40°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 40%*

W standardzie:
* DM-94043.0-E drzwi petne - modut (0)
Stot wyposazony w 1 ruszt i 1 kpl. prowadnic
* DM-94043.2-E modut (2) szuflady
gbérna 1/2 GN h=150 mm
dolna 2/3 GN h =150 mm
* DM-93043-E - drzwi przeszklone
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

* - dla stotu DM-94043.2 - E temperatura otoczenia do 30°C, I n
wilgotnos¢ wzgledna powietrza do 55% '
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - STOLY CHLODNICZE

STOL CHEODNICZY

DM-94044-E
Nr katalogo T Pojemnos¢ Zakres regulacji Nap. zasilania Moc [W]
gowy ymiary komory 1] temp. [°C] [V/Hz]
952x705x900 2x85 2+10 230/50 297
DM-94044.0.0 - E
952x800x900 2x85 2+10 230/50 297
Opis:
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej opcje:

(za wyjatkiem strony zewnetrznej)

* wymuszony obieg powietrza chtodzgcego

* sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego

* zintegrowany automatyczny system odprowadzania
i odparowania skroplin

* izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej

* urzgdzenie przystosowane do pracy w temperaturze
otoczenia do +40°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 40%

* ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu

* modut: (1), (2)
modut (1) - jedna szuflada perforowana przystosowana
do wktadania pojemnikéw (butelek)
modut (2) - dwie szuflady perforowane przystosowane
do poj. 171 GN h=100 mm

W standardzie:

» modut (0) - drzwi petne

* komory przystosowane do poj. 1/1 GN

+ kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszti 2 kpl.
prowadnic

* ptyta wierzchnia:
S - piyta ze stali nierdzewnej
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - STOLY CHLODNICZE

STOE CHEODNICZY Z PEYTA CHEODNICZA

DM-94022-E
. Pojemnos¢ | Wymiary wewnetrzne  Zakres regulacji = Nap. zasilania
Nr katalogowy Bty iy komory [I] | ptyty chtodniczej [mm] temp. [°C] [V/HZ] ilere [
1325x705%x900 2x110 964x490x10 0+10 230/50 297
DM-94022.0.0 - E **
1325x800x900 2x110 964x490x10 0+10 230/50 297
STOL CHEODNICZY Z PLYTA CHEODNICZA
DM-94023-E
. Pojemno$¢ | Wymiary wewnetrzne = Zakres regulacji | Nap. zasilania | Moc
Nr katalogowy T ] komory [I] | ptyty chtodniczej [mm] temp. [°C] [V/HZ] W]
1825x705x900 3x110 1303x490x10 0+10 230/50 297
DM-94023.0.0.0 - E ***
1825x800x900 3x110 1303x490x10 0+10 230/50 297
Opis:
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej opcje:

(za wyjatkiem zewnetrznej tylnej Scianki i dna zew.)

* wymuszony obieg powietrza chtodzgcego w stole chtodniczym,

+ grawitacyjny obieg powietrza na ptycie chtodniczej

* sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego

* zintegrowany automatyczny system odprowadzania
i odparowania skroplin

+ izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej

* urzgdzenie przystosowane do pracy w temperaturze
otoczenia do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

W standardzie:

* modut (0) - drzwi petne

+ komory przystosowane do poj. 1/1 GN

+ kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt i 2 kpl.
prowadnic

+ plyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

Uwaga: Niemozliwe jest ustawienie réznych temperatur ptyty
i komory chtodniczej.

* ptyta wierzchnia:
G - ptyta z granitu wyceniana indywidualnie
* modut: (1), (2), 3), (4)

modut (1) - jedna szuflada perforowana przystosowana

do wktadania pojemnikéw (butelek)
modut (2) - dwie szuflady perforowane przystosowane
do poj. 1/1 GN *
modut (3) - trzy szuflady perforowane przystosowane
do poj. 1/1 GN h=100 mm

modut (4) - drzwi przeszklone

* - szuflada gérna GN 1/1 h=100 mm, szuflada dolna GN 1/1 h=200 mm

*% - oznaczenie wyrobu z dwoma modutami: (0) drzwi petne
*** . oznaczenie wyrobu z trzema modutami: (0) drzwi petne

GASTRO/ ECONOMY

CFC AUTO FORCED DEFROST REVERS DIGITAL
FREE EVAPORATE AR DOORS CONTROL
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - STOLY CHLODNICZE

STOE CHEODNICZY Z WANNA CHEODNICZA

DM-94032-E
. Pojemnos¢ . s Zakres regulacji | Nap. zasilania
‘ Nr katalogowy Wymiary [mm] komory [I] Pojemnos¢ wanny temp. [°C] [V/Hz] Moc [W]
1325x705x900 2x95 3x1/1GN h=150 mm 0+10 230/50 297
DM-94032.0.0 - E
1325x800x900 2x95 3x1/1GN h=150 mm 0+10 230/50 297
STOL CHEODNICZY Z WANNA CHEODNICZA
DM-94033-E
Nr katalogowy Wymiary [mm] POl Pojemno$¢ wanny AEiEs e | el | ]
komory [l] cji temp. [°C] nia [V/Hz]
1825x705x900 3x95 4x1/1GN h=150 mm 0+10 230/50 297
DM-94033.0.0.0 - E
94033.0.0.0 1825x800x900 3x95 4x1/1GN h=150 mm 0+10 230/50 297

Opis:

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
(za wyjatkiem zewnetrznej tylnej cianki i dna zew.)

* wymuszony obieg powietrza chtodzacego w stole chtodniczym

* grawitacyjny obieg powietrza w wannie chtodniczej

* sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego

* zintegrowany automatyczny system odprowadzania
i odparowania skroplin

+ izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej

* urzadzenie przystosowane do pracy w temperaturze
otoczenia do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

Opcje:

+ ptyta wierzchnia:
G - plyta z granitu wyceniana indywidualnie

» modut: (1), (2)
modut (1) - jedna szuflada perforowana przystosowana
do wkfadania pojemnikéw (butelek)
modut (2) - dwie szuflady perforowane przystosowane
do poj. 1/1 GN h=100 mm

W standardzie:

* modut (0) - drzwi petne

+ komory przystosowane do poj. 1/1 GN

+ kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt i 2 kpl.
prowadnic

+ ptyta wierzchnia:
S - ptyta ze stali nierdzewnej

Uwaga: Niemozliwe jest ustawienie réznych temperatur ptyty | l n
i komory chtodniczej.
54 Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - STOLY CHLODNICZE

LADA SALATKOWA
DM-94060-E
NI katalogo W T Pojemnosc Zakres regulacji Nap. zasilania Moc [W] -
gowy ymiary komory [1] temp. [°C] [V/Hz] Z
952x705x900 2x85 0+10 230/50 297 oy
DM-94060 - E =
952x800x900 2x85 0+10 230/50 297
Opis:
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewne;j opcje:
(za wyjatkiem qna Zewnetrznego) + ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
* wymuszony obieg powietrza chtodzacego indywidualnie

+ sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego

* zintegrowany automatyczny system odprowadzania
i odparowania skroplin

+ izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej

+ otwér w ptycie umozliwia umieszczenie poj.: 2x1/1 GN i 3x1/9
GN h=150 mm

* urzadzenie przystosowane do pracy w temperaturze otoczenia
do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

W standardzie:

* modut (0) - drzwi petne

+ komory przystosowane do poj. 1/1 GN

+ kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt i 2 kpl.
prowadnic

+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

* przektadka [=530 mm - 2 szt.

CFC AUTO FORCED DIGITAL
l l FREE [ EVAPORATE n DEFROST N coNTROL

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: bluro@gastroeconomy pl 5
www.gastroeconomy.pl

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA GRZEWCZE

SZAFKA
PODGRZEWANA
DM-94523-E
NI katalogowy Wymiary [mm] Zakres regglaocji Nap. zasilania Moc [W]
temp. szafki [*C] [V/Hz]
1000x705x900 30+90 230/50 1400
1000x800x900 30+90 230/50 1400
1100x705x900 30+90 230/50 1400
1100x800x900 30+90 230/50 1400
1200x705x900 30+90 230/50 1400
1200x800x900 30+90 230/50 1400
DM-94523-E
1300x705x900 30+90 230/50 1400
1300x800x900 30+90 230/50 1400
1400x705x900 30+90 230/50 1400
1400x800x900 30+90 230/50 1400
1500x705x900 30+90 230/50 1400
1500x800x900 30+90 230/50 1400
Opis
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej Opdje:

* ptynna regulacja temperatury umozliwiajgca dostosowanie
temperatury do odpowiednich produktéw
+ Scianki szafki izolowane

* ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

W standardzie:
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

CONTROL INSULATION
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA GRZEWCZE

STANOWISKO SZAFKOWE
Z NIERDZEWNA PLYTA GRZEWCZA
DM-94946-E
=
=
) Wymiary ptyty Zakres regulacji Nap. zasilania >
Nr katalogowy Wymiary [mm] grzewczej [mm] temp. phyty [°C] [V/HZ] Moc [W] b
895x705x900 725x590 30+60 230/50 1600 °
DM-94946.2 - E
895x800x900 725x590 30+60 230/50 1600
1234x705x900 1064x590 30+60 230/50 2400
DM-94946.3 - E
1234x800x900 1064x590 30+60 230/50 2400
1573x705x900 1403x590 30+60 230/50 3200
DM-94946.4 - E
1573x800x900 1403x590 30+60 230/50 3200
1912x705x900 1742x590 30+60 400/50 4000
DM-94946.5 - E
1912x800x900 1742x590 30+60 400/50 4000
2251x705x900 2081x590 30+60 400/50 4800
DM-94946.6 - E
2251x800x900 2081x590 30+60 400/50 4800
Opis:
* ptyta grzewcza przeznaczona jest do utrzymywania Opcje:
przygotowanych potraw w po.dvyyzszonych temperaturach . plyta wierzchnia: G - phyta z granitu wyceniana
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewne;j indywidualnie

* ptynna regulacja temperatury umozliwiajgca bezproblemowe
dostosowanie temperatury do odpowiednich produktéow

W standardzie:
+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

SMOOTH MINERAL
CONTROL INSULATION

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA GRZEWCZE

SZAFKA NEUTRALNA
Z PEYTA GRZEWCZA NIERDZEWNA
DM-94573-E
" Wymiar ptyty Zakres regulacji temp. Nap. zasilania

N7 LT e Wymiary [mm] grzewczej [mm] ptyty i szafki [°C] [V/HZ] Moc [W]
895x705x900 725x590 30+60 230/50 1600

DM-94573.2-E
895x800x900 725x590 30+60 230/50 1600
1234x705x900 1064x590 30+60 230/50 2400

DM-94573.3-E
1234x800x900 1064x590 30+60 230/50 2400
1573x705x900 1403x590 30+60 230/50 3200

DM-94573.4-E
1573x800x900 1403x590 30+60 230/50 3200
1912x705x900 1742x590 30+60 400/50 4000

DM-94573.5-E
1912x800x900 1742x590 30+60 400/50 4000
2251x705x900 2081x590 30+60 400/50 4800

DM-94573.6-E
2251x800x900 2081x590 30+60 400/50 4800

Opis:
+ ptyta grzewcza przeznaczona jest do utrzymywania opcje:
przygotowanych potraw w podwyzszonych temperaturach - plyta wierzchnia: G - plyta z granitu wyceniana

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
+ ptynna regulacja temperatury, umozliwiajgca bezproblemowe
dostosowanie temperatury do odpowiednich produktéw

indywidualnie

W standardzie:
+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

CONTROL INSULATION
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA GRZEWCZE

SZAFKA PODGRZEWANA
Z PEYTA GRZEWCZA NIERDZEWNA
DM-94473-E
=
=
. Wymiary ptyty | Zakres regulacji Zakres regulacji Nap. zasilania >
N el ooy Wrilels7 ulud grzewczej [mm]  temp. ptyty ['C] = temp. szafki [°C] [V/Hz] G5 =
895x705x900 725x590 30+60 30+90 400/50 3000 °
DM-94473.2-E
895x800x900 725x590 30+60 30+90 400/50 3000
1234x705x900 1064x590 30+60 30+90 400/50 3800
DM-94473.3-E
1234x800x900 1064x590 30+60 30+90 400/50 3800
1573x705x900 1403x590 30+60 30+90 400/50 4600
DM-94473.4-E
1573x800x900 1403x590 30+60 30+90 400/50 4600
1912x705x900 1742x590 30+60 30+90 400/50 5400
DM-94473.5-E
1912x800x900 1742x590 30+60 30+90 400/50 5400
2251x705x900 2081x590 30+60 30+90 400/50 6200
DM-94473.6-E
2251x800x900 2081x590 30+60 30+90 400/50 6200
Opis:
* ptyta grzewcza przeznaczona jest do utrzymywania Opcje:
przygotowanych potraw w podwyzszonych temperaturach . p};ta.wierzchnia: G - plyta z granitu wyceniana
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej indywidualnie

* ptynna regulacja temperatury, umozliwiajaca bezproblemowe
dostosowanie temperatury do odpowiednich produktow

W standardzie:
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

SMOOTH MINERAL
CONTROL INSULATION

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA GRZEWCZE

STANOWISKO SZAFKOWE
Z CERAMICZNYMI PLYTAMI GRZEWCZYMI
DM-94945-E
] Wymiar ptyty Zakres regulacji Nap. zasilania
N katalogowy BT | G| grzewczej [mm] temp. ptyty [°C] [V/Hz] B L
895x705x900 680x548 (725x590%) 30+120 230/50 880
DM-94945.2-E
895x800x900 680x548 (725x590%) 30+120 230/50 880
1234x705x900 1022x548 (1064x590%) 30+120 230/50 1320
DM-94945.3-E
1234x800x900 1022x548 (1064x590%) 30+120 230/50 1320
1573x705x900 1364x548 (1403x590%) 30+120 230/50 1760
DM-94945 4-E
1573x800x900 1364x548 (1403x590%) 30+120 230/50 1760
1912x705x900 1706x548 30+120 230/50 2200
DM-94945.5-E
1912x800x900 1706x548 30+120 230/50 2200
2251x705x900 2048x548 30+120 230/50 2640
DM-94945.6-E
2251x800x900 2048x548 30+120 230/50 2640
Opis:
+ ptyta grzewcza przeznaczona jest do utrzymywania opcje:
przygotowanych potraw w podwyzszonych temperaturach - plyta wierzchnia: G - plyta z granitu wyceniana
* niezalezne sterowanie dla kazdej ptyty grzewczej indywidualnie

+ ptynna regulacja temperatury, umozliwiajgca dostosowanie
temperatury do odpowiednich produktow

W standardzie:

+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

SMOOTH MINERAL
CONTROL INSULATION

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA GRZEWCZE

SZAFKA NEUTRALNA
Z PEYTA GRZEWCZA CERAMICZNA
DM-94574-E
=
=
- Wymiar ptyty Zakres regulacji Nap. zasilania >
Nr katalogowy Wymiary [mm] grzewczej [mm] temp. plyty [°C] [V/Hz] Moc [W] b
=
895x705x900 680x548 (725x590%) 30+120 230/50 880
DM-94574.2-E
895x800x900 680x548 (725x590%) 30+120 230/50 880
1234x705x900 1022x548 (1064x590%) 30+120 230/50 1320
DM-94574.3-E
1234x800x900 1022x548 (1064x590%) 30+120 230/50 1320
1573x705x900 1364x548 (1403x590%) 30+120 230/50 1760
DM-94574.4-E
1573x800x900 1364x548 (1403x590%) 30+120 230/50 1760
1912x705x900 - 30+120 230/50 2200
DM-94574.5-E
1912x800x900 - 30+120 230/50 2200
2251x705%x900 - 30+120 230/50 2640
DM-94574.6-E
2251x800x900 - 30+120 230/50 2640
Opis:
* ptyta grzewcza przeznaczona jest do utrzymywania Opcje:
p!'zygot.owanych potraw w pqdwyzszonych temperaturach + ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
* niezalezne sterowanie dla kazdej ptyty grzewczej indywidualnie

+ ptynna regulacja temperatury, umozliwiajgca dostosowanie
temperatury do odpowiednich produktow

W standardzie:
+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

INSULATION
* - wymiar z ramka nierdzewna SLEED
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA GRZEWCZE

SZAFKA PODGRZEWANA
Z PLYTA GRZEWCZA CERAMICZNA
DM-94474-E
. Wymiar ptyty | Zakres regulacji Zakres regulacji Nap. zasilania
N7 L Wymiary [mm] grzewczej [mm] temp. ptyty [°C] | temp. w szafce [ C] [V/HZ] Moc [W]
895x705x900 (762850)("55;08*) 30+120 30+90 230/50 2280
DM-94474.2-E
680x548 . .
895x800x900 | TR 30+120 30+90 230/50 2280
1234x705x900 (1100624?)("559%8*) 30+120 30+90 230/50 2720
DM-94474.3-E
1022x548 , )
1234x800x900 [\ eB 0 30+120 30490 230/50 2720
1573x705x900 (112063‘;’(55;)8*) 30+120 30+90 230/50 3160
DM-94474.4-E
1364x548 . )
1573x800x900 | 1=OBESE 30+120 30+90 230/50 3160
1912x705x900 (1177f26xx55;08*) 30+120 3090 400/50 3600
DM-94474.5-E
1706x548 . .
1912x800x900 /9GS 30+120 30+90 400/50 3600
2251x705x900 (2200;8)("559408*) 30+120 30+90 400/50 4040
DM-94474.6-E
2048x548 . .
2251x800x900 S iPES 30+120 3090 400/50 4040
Opis:
« plyta grzewcza przeznaczona jest do utrzymywania Opcje:

przygotowanych potraw w podwyzszonych temperaturach
* niezalezne sterowanie dla kazdej ptyty grzewczej
+ ptynna regulacja temperatury, umozliwiajgca dostosowanie
temperatury do odpowiednich produktow

W standardzie:
« ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

* - wymiar z ramkg nierdzewng

gl GASTRO/ ECONOMY.

* plyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA GRZEWCZE

STANOWISKO SZAFKOWE
Z BEMAREM WODNYM JEDNOKOMOROWYM
DM-94943-E
=
=
) ) Ay Zak lacji temp. Napieci ilani >
Nr katalogowy Wymiary [mm] | Pojemnos¢ wanny - ;a;isig%ge%aacg:)vsg??’q aplef\l;szg]s' ania Moc [W] m
2x1/1 GN =
895x705x900 h=200mm 30+95 230/50 1600
DM-94943.2-E /1 GN
895x800x900 hi( 30+95 230/50 1600
=200mm
1234x705%900 2Ol SN 30:95 230/50 2400
DM-94943.3-E 3%1/1 GN
1234x800x900 X 30+95 230/50 2400
h=200mm
1573x705x900 SN 30:95 230/50 3200
DM-94943.4-E 4x1/1 GN
1573x800x900 X 30+95 230/50 3200
h=200mm
1912x705x900 X1 N 30:95 400/50 4000
DM-94943.5-E 5%1/1 GN
1912x800x900 X 30+95 400/50 4000
h=200mm
2251x705x900 :521(/)2)?1?1 30+95 400/50 4800
DM-94943.6-E 6x1/1 GN
2251x705x900 hi(ZOO 30+95 400/50 4800
=200mm
Opis:
* wanna bemarowa przeznaczona jest do utrzymywania opcje:
przygotowanych potraw w podwyzszonych temperaturach - plyta wierzchnia: G - plyta z granitu wyceniana
w pojemnikach GN indywidualnie

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

* ptynna regulacja temperatury, umozliwia dostosowanie
temperatury do odpowiednich produktéow

* reczne napetnianie i regulowanie poziomu wody w wannie

W standardzie:

* DM-94943.2-E - przektadka =510 mm - 1 szt.
* DM-94943.3-E - przektadka =510 mm - 2 szt.
* DM-94943.4-E - przekfadka =510 mm - 3 szt.
* DM-94943.5-E - przektadka =510 mm - 4 szt.
* DM-94943.6-E - przektadka I=510 mm - 5 szt.
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

CONTROL ] INsuLaTioN
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA GRZEWCZE

STANOWISKO SZAFKOWE
Z BEMAREM WODNYM WIELOKOMOROWYM
DM-94943/3-E
Nr katalogowy Wymiary [mm] | Pojemnos$¢ wanny Wﬁ:;isig%ge%aacg;‘ts;?%q Naple[c\I/(Z_zl?]SIIanla Moc [W]

895x705%900 200 o 30405 230/50 1600

DM-94943/3.2-E T
895x800x900 i 3095 230/50 1600

h=200mm
1234x705%900 20 eN 30:95 230/50 2400

DM-04943/3.3-E e
1234x800x900 X 3095 230/50 2400

h=200mm
1573x705x900 gt oN 30495 230/50 3200

DM-94943/3.4-E /1 GN
1573x800x900 o 30:95 230/50 3200

=200mm
1912x705x900 o 30:95 400/50 4000

DM-94943/3.5- E ot on
1912x800x900 X 30+95 400/50 4000

h=200mm
2251x705x900 21 oN 30:95 400/50 4800

DM-94943/3.6-E ey
2251x800x900 X 30:95 400/50 4800

h=200mm

Opis:
+ wanna bemarowa przeznaczona jest do utrzymywania Opdje:

przygotowanych potraw w podwyzszonych temperaturach w
pojemnikach GN

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

+ ptynna regulacja temperatury, umozliwia dostosowanie
temperatury do odpowiednich produktow

* niezalezne sterowanie kazdej komory

* reczne napetnianie i regulowanie poziomu wody w komorach

* plyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

W standardzie:
« ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

CONTROL INSULATION
Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
64 ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA GRZEWCZE

SZAFKA NEUTRALNA OTWARTA
Z BEMAREM WODNYM JEDNOKOMOROWYM

DM-94553-E
-
=
. ] az Zakres regulacji temp. Nap. zasilania >
Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ wanny w wannie bemarowej [°C] V/HZ] Moc [W] E
P
895x705%900 20l on 30:95 230/50 1600
DM-94553.2-E 21/1 GN
895x800x900 Z( 30+95 230/50 1600
h=200mm
1234x705x900 e 30+95 230/50 2400
DM-94553.3-E 3x1/1 GN
1234x800x900 z( 30+95 230/50 2400
h=200mm
1573x705x900 e 30+95 230/50 3200
DM-94553.4-E 4x1/1 GN
1573x800x900 i( 30+95 230/50 3200
h=200mm
1912x705x900 e 30495 400/50 4000
DM-94553.5-E TGN
1912x800x900 z( 30+95 400/50 4000
h=200mm
2251x705x900 f?:;(/)z)n("ilg"l 30+95 400/50 4800
DM-94553.6-E 6x1/1 GN
2251x800x900 i( 30+95 400/50 4800
h=200mm
Opis:
« wanna bemarowa przeznaczona jest do utrzymywania opcje:
przygotowanych potraw w podwyzszonych temperaturach - plyta wierzchnia: G - plyta z granitu wyceniana
w pojemnikach GN indywidualnie

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

« ptynna regulacja temperatury, umozliwia dostosowanie
temperatury do odpowiednich produktéow

+ w standardzie reczne napetnianie i regulowanie poziomu wody
w wannie (automatyczne napetnianie i regulowanie poziomu
wody w wannie w opgji)

+ dwie niezalezne instalacje wodne: doptywowa i odptywowa

* automatyczne napetnianie i regulowanie poziomu
wody w wannie

W standardzie:

* DM-94553.2-E - przektadka I=510 mm - 1 szt.
* DM-94553.3-E - przektadka I=510 mm - 2 szt.
* DM-94553.4-E - przektadka I=510 mm - 3 szt.
* DM-94553.5-E - przektadka I=510 mm - 4 szt.
* DM-94553.6-E - przektadka I=510 mm - 5 szt.
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

FILL CONTROL [§ 'NSULATION
Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA GRZEWCZE

SZAFKA NEUTRALNA OTWARTA
Z BEMAREM WODNYM WIELOKOMOROWYM

DM-94553/3-E
. . o Zakres regulacji temp. Nap. zasilania
Nr katalogowy Wymiary [mm] | Pojemnos¢ wanny W wannie bgtamagowej ?’C] p[V/Hz] Moc [W]
895x705x900 2l on 3095 230/50 1600
DM-94553/3.2-E T e
895x800x900 X 3095 230/50 1600
h=200mm
1234x705x900 2Ol oN 30:95 230/50 2400
DM-94553/3.3-E T e
1234x800x900 X 3095 230/50 2400
h=200mm
1573x705x900 i oN 30:95 230/50 3200
DM-94553/3.4-E /1 o
1573x800x900 X 3095 230/50 3200
h=200mm
1912x705x900 r?:;(/)z)rf\’r\ln 3095 400/50 4000
DM-94553/3.5-E il
1912x800x900 X 3095 400/50 4000
h=200mm
2251x705x900 ol on 3095 400/50 4800
DM-94553/3.6-E T e
2251x800x900 X 3095 400/50 4800
h=200mm
Opis:
+ wanna bemarowa przeznaczona jest do utrzymywania opcje:

przygotowanych potraw
w podwyzszonych temperaturach w pojemnikach GN

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

+ ptynna regulacja temperatury, umozliwiajgca dostosowanie
temperatury
do odpowiednich produktéow

* niezalezne sterowanie kazdej komory

+ w standardzie reczne napetnianie i regulowanie poziomu wody
w komorach (automatyczne napetnianie i regulowanie poziomu
wody w wannie w opcji)

+ dwie niezalezne instalacje wodne: doptywowa i odptywowa

* plyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

* automatyczne napetnianie i regulowanie poziomu
wody w wannie

W standardzie:
« ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

FILL CONTROL INSULATION
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA GRZEWCZE

SZAFKA NEUTRALNA
Z BEMAREM WODNYM JEDNOKOMOROWYM
DM-94513-E
[
z
Nr katalogo Wymiary [mm] Pojemno$¢ wann 21 TN . NEfE: ZElEE Moc [W] i
gowy ymiary ) y w wannie bemarowej [°C] [V/HZz] ;
895x705x900 ﬁf” 1 GN 30:95 230/50 1600
=200mm
DM-94513.2- T e
895x800x900 5 30295 230/50 1600
h=200mm
1234x705x900 ﬁj;ég)ri'r\‘n 30:95 230/50 2400
DM-94513.3-E T e
1234x800x900 X 30295 230/50 2400
h=200mm
1573x705x900 ﬁf;é:)rf]'r\‘n 30:95 230/50 3200
DM-94513.4- /1 o
1573x800x900 N 30+95 230/50 3200
1912x705x900 PN 30:95 400/50 4000
DM-94513 5- e e
1912x800x900 R 30+95 400/50 4000
= mm
2251x705x900 fj;éz)rﬁ'r\'n 30:95 400/50 4800
DM-94513.6-E il
2251x800x900 2 30295 400/50 4800
h=200mm
Opis:
+ wanna bemarowa przeznaczona jest do utrzymywania opdje:
przygotovyanych potraw w podwyzszonych temperaturach - plyta wierzchnia: G - plyta z granitu wyceniana
w pojemnikach GN indywidualnie

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewne;j

+ ptynna regulacja temperatury, umozliwia dostosowanie
temperatury do odpowiednich produktéw

+ w standardzie reczne napetnianie i regulowanie poziomu wody
w wannie (automatyczne napetnianie i regulowanie poziomu
wody w wannie w opgji)

+ dwie niezalezne instalacje wodne: doptywowa, odptywowa

* automatyczne napetnianie i regulowanie poziomu
wody w wannie

W standardzie:

+ DM-94513.2-E - przektadka I=510 mm - 1 szt.
+ DM-94513.3-E - przektadka I=510 mm - 2 szt.
* DM-94513.4-E - przektadka I=510 mm - 3 szt.
+ DM-94513.5-E - przektadka I=510 mm - 4 szt.
+ DM-94513.6-E - przektadka I=510 mm - 5 szt.
+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

FILL CONTROL [§ 'NSULATION
Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA GRZEWCZE

SZAFKA NEUTRALNA
Z BEMAREM WODNYM WIELOKOMOROWYM
DM-94513/3-E
Zakres regulacji temp. Nap. zasilania
Nr katalogowy Wymiary [mm] | Pojemnos$¢ wanny = w wannie bemarowe;j pr/Hz] Moc [W]
[°q]

895x705x900 2L on 30:95 230/50 1600

DM-94513/3.2-E 1 eN
895x800x900 X 3095 230/50 1600

=200mm
1234x705x900 2Ol SN 30495 230/50 2400

DM-94513/3.3-E i
1234x800x900 X 30:95 230/50 2400

h=200mm
1573x705x900 a1 SN 30495 230/50 3200

DM-94513/3.4-E 11 on
1573x800x900 X 30:95 230/50 3200

h=200mm
1912x705x900 ff;ég)rf]'r\’n 30:95 400/50 4000

DM-94513/3.5-E il
1912x800x900 X 30:95 400/50 4000

h=200mm
2251x705x900 L on 30:95 400/50 4800

DM-94513/3.6-E il
2251x800x900 & 30495 400/50 4800

=200mm

Opis:

« wanna bemarowa przeznaczona jest do utrzymywania
przygotowanych potraw
w podwyzszonych temperaturach w pojemnikach GN

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

+ ptynna regulacja temperatury, umozliwia dostosowanie
temperatury do odpowiednich produktow

* niezalezne sterowanie kazdej komory

+ w standardzie reczne napetnianie i regulowanie poziomu wody
w komorach (automatyczne napetnianie i regulowanie poziomu
wody w wannie w opcji)

+ dwie niezalezne instalacje wodne: doptywowa, odptywowa

Opcje:

* plyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

* automatyczne napetnianie
i regulowanie poziomu wody w wannie

W standardzie:
+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

FILL CONTROL INSULATION
Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA GRZEWCZE

SZAFKA PODGRZEWANA
Z BEMAREM WODNYM JEDNOKOMOROWYM
DM-94413-E
Wymiary ' - Zakres rggulacji temp.. Zakres regulacji Nap. zasilania . Moc
Nr katalogowy Pojemnos$¢ wanny = w wannie bemarowej temp. w szafce
[mm] C] q [V/Hz] W]
g95x705x900 | 2011 ON 30:95 30:90 400/50 | 3000
DM-94413.2-E 2171 GN
895x800x900 hi(zoo 30+95 30+90 400/50 3000
=200mm
1234x705x900 | OGN 30+95 3090 400/50 | 3800
DM-94413.3-E 3%1/1 GN
1234x800x900 z( 30+95 30+90 400/50 3800
h=200mm
1573x705x900| PO/ GN 30+95 3090 400/50 | 4600
DM-94413.4-E 4x1/1 GN
1573x800x900 i( 30+95 30+90 400/50 4600
h=200mm
1912x705x000 | 2901 G 30+95 3090 400/50 | 5400
DM-94413.5-E 5x1/1 GN
1912x800x900 X 30+95 30+90 400/50 5400
h=200mm
2251x705x900 P16:21(/)2)r$1§1 30+95 30+90 400/50 6200
DM-94413.6-E 6x1/1 GN
2251x800x900 hz(zoo 30+95 30+90 400/50 6200
=200mm
Opis:
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewne;j Opcje:
* ptynna regulacja temperatury, umozI|W|faJaca dostosowanie  plyta wierzchnia: G - phyta z granitu wyceniana
temperatury do odpowiednich produktéw indywidualnie

+ w standardzie dwie niezalezne instalacje wodne: doptywowa
i odptywowa (automatyczne napetnianie woda w opgji)

W standardzie:

+ DM-94413.2-E - przektadka I=510 mm - 1 szt.
+ DM-94413.3-E - przektadka I=510 mm - 2 szt.
+ DM-94413.4-E - przektadka I=510 mm - 3 szt.
+ DM-94413.5-E - przektadka I=510 mm - 4 szt.
+ DM-94413.6-E - przektadka I=510 mm - 5 szt.
+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

* automatyczne napetnianie i regulowanie poziomu
wody w wannie

AUTO SMOOTH MINERAL
FILL CONTROL INSULATION

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 2&0 26 40, +48 512 564 400 69
|. Zakopianska 163 e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
GASTRO ECON o MY 50-4350%2236; 2 www.gastroeconomy.pl

=
=
>
m
=J
=




URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA GRZEWCZE

SZAFKA PODGRZEWANA
Z BEMAREM WODNYM WIELOKOMOROWYM
DM-94413/3-E
Poiemnosé Zakres regulacji temp. = Zakres regulacji Nap. zas
Nr katalogowy Wymiary [mm] ) w wannie bemarowej temp. w szafce P-Za5. Moc [W]
wanny °C] °q [V/Hz]
895x705%900 2l on 30+95 30:90 400/50 | 3000
DM-94413/3.2- S e
895x800x900 2 30495 3090 400/50 | 3000
=200mm
1234x705x900 P ON 30:95 30:90 400/50 | 3800
DM-94413/3.3-E /1 e
1234x800x900 X 30495 3090 400/50 | 3800
h=200mm
1573x705x900 1 ON 30405 30290 400/50 | 4600
DM-94413/3.4-E 11 on
1573x800x900 9 30495 30+90 400/50 | 4600
h=200mm
1912x705x900 X1 CN 30495 30+90 400/50 | 5400
DM-94413/3.5-E e
1912x800x900 X 30495 30+90 400/50 | 5400
h=200mm
2251x705x900 Sl on 30495 30+90 400/50 | 6200
DM-94413/3.6- e
2251x800x900 00 30495 3090 400/50 | 6200
= mm
Opis:
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej Opcje:

+ ptynna regulacja temperatury, umozliwia dostosowanie
temperatury do odpowiednich produktow

+ w standardzie dwie niezalezne instalacje wodne: doptywowa
i odptywowa (automatyczne napetnianie wodg w opgji)

* niezalezne sterowanie kazdej komory

* plyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

* automatyczne napetnianie i regulowanie poziomu
wody w wannie

W standardzie:
+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

FILL CONTROL INSULATION
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA GRZEWCZE

SZAFKA PODGRZEWANA Z BEMAREM
POWIETRZNYM JEDNOKOMOROWYM

DM-94563-E
[
z
. . as Zakres regulacji temp. Zakres reguladji Nap. zas. >
Nr katalogowy Wymiary [mm] = Pojemnos¢ wanny w wannie bemarowej 'C]  temp. w szafce [*C] [V/Hz] Moc [W] ;
DM-94563.2- 895x800x900 ﬁi%z) GN 30:95 30490 400/50 | 3500
= mm
DM-94563.3-E 1234x800x900 ,ff;éz) an 30:95 30+90 400/50 = 3500
= mm
DM-94563.4-E 1573x800x900 ,ff;él) GN 30:95 30490 400/50 | 4550
= mm
DM-94563.5-E 1912x800x900 2071 €N 30:95 30490 400/50 | 5600
h=200mm
DM-94563.6-E 2251x800x900 6x1/1 GN 30+95 30490 400/50 | 6650
h=200mm
Opis:
+ wanna bemarowa przeznaczona jest do utrzymywania opgje:
przygotovyywanych potraw w podwyzszonych temperaturach  plyta wierzchnia: G - plyta z granitu wyceniana
w pojemnikach GN indywidualnie

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
* ptynna regulacja temperatury umozliwiajgca bezproblemowe
dostosowanie temperatury do odpowiednich produktow

W standardzie:

* DM-94563.2-E - przektadka L=510 - 1 szt.

* DM-94563.3-E - przektadka L=510 - 2 szt.

* DM-94563.4-E - przektadka L=510 - 3 szt.

* DM-94563.5-E - przektadka L=510 - 4 szt.

* DM-94563.6-E - przektadka L=510 - 5 szt.

* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

SMOOTH MINERAL
CONTROL INSULATION

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 71
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - URZADZENIA GRZEWCZE

SZAFKA NEUTRALNA Z BEMAREM
POWIETRZNYM JEDNOKOMOROWYM

DM-94564-E
. o Zak lacji temp. Nap. zasilani

Nr katalogowy Wymiary [mm] | Pojemnos¢ wanny W ;a;isier?)gel:naacg:)vsgﬁ’ﬂ ap[vz/ﬁ;]anla Moc [W]

DM-94564.2-E 895x800x900 2x1/1 GN 30295 230/50 2100
h=200mm

DM-94564.3-E 1234x800x900 =l Eh 30:95 230/50 2100
h=200mm

DM-94564.4-E 1573x800x900 4x1/1 GN 30:95 230/50 3150
h=200mm

DM-94564.5-E 1912x800x900 71 EN 30495 400/50 4200
h=200mm

DM-94564.6- 2251x800x900 6x1/1 GN 30:95 400/50 5250
h=200mm

Opis:

* wanna bemarowa przeznaczona jest do utrzymywania
przygotowywanych potraw w podwyzszonych temperaturach
w pojemnikach GN

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

+ ptynna regulacja temperatury umozliwiajgca bezproblemowe
dostosowanie temperatury do odpowiednich produktéw

Opcje:
+ ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

W standardzie:

* DM-94564.2-E - przektadka L=510 - 1 szt.

* DM-94564.3-E - przektadka L=510 - 2 szt.

* DM-94564.4-E - przektadka L=510 - 3 szt.

* DM-94564.5-E - przektadka L=510 - 4 szt.

* DM-94564.6-E - przektadka L=510 - 5 szt.

+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

CONTROL INSULATION
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - WITRYNY GRZEWCZE

WITRYNA GRZEWCZA Z DRZWIAMI

SKRZYDEOWYMI NA PODSTAWIE SZAFKOWE]J

DM-94960-E
) Zakres regulacji Wymiary potek Nap. zasilania
Nr katalogowy Wymiary [mm] temp. plyt [°C] [min] [V/Hz] Moc [W]
DM-94960.1-E 540x800x1635 30+110 3x (347x554) 230/50 1400 [
DM-94960.2-E 880x800x1635 30+110 3x (687x554) 230/50 2800 ,E,
DM-94960.3-E 1220x800x1635 30+110 3x (1027x554) 400/50 4200 =
=
Opis:
* grzanie wnetrza witryny odbywa sie statycznie za pomocg Opcje:
grza'nych. potek . . . . * ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
* W witrynie wystepujg trzy poziomy eksponowania dan indywidualnie

* temperatura kazdego poziomu regulowana niezaleznie

+ o$wietlenie halogenowe

* witryna otwarta od strony klienta, od strony obstugi
drzwi zawiasowe

+ boki oraz sufit wykonano ze szkta hartowanego

W standardzie:
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

SMOOTH
CONTROL

WITRYNA GRZEWCZA, ZAMKNIETA OD STRONY
KLIENTA NA PODSTAWIE SZAFKOWE]

DM-94961-E
. Zakres regulacji Wymiary pétek Nap. zasilania
Nr katalogowy Wymiary [mm] temp. plyt [°C] [mm] [V/Hz] Moc [W]
DM-94961.1-E 540x800x1635 30+110 3x (347x554) 230/50 1400
DM-94961.2-E 880x800x1635 30+110 3x (687x554) 230/50 2800
DM-94961.3-E 1220x800x1635 30+110 3x (1027x554) 400/50 4200
Opis:
* grzanie wnetrza witryny odbywa sie statycznie za pomoca Opcje:
grza.nych. potek ) ) . . + ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
* w witrynie wystepuja trzy poziomy eksponowania dan indywidualnie

* temperatura kazdego poziomu regulowana niezaleznie

+ oswietlenie halogenowe

+ witryna zamknigta od strony klienta, otwarta od strony obstugi
* boki oraz sufit wykonano ze szkta hartowanego

W standardzie:
+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

GASTRO/ ECONOMY

SMOOTH
CONTROL

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - WITRYNY GRZEWCZE

WITRYNA GRZEWCZA PROSTA Z DRZWIAMI
SKRZYDEOWYMI NA PODSTAWIE SZAFKOWE]

DM-94962-E
Nr katalogowy Wymiary [mm] Ztael:;;sj ;Tftu[lfcc]]' Wymiary pétek [mm] Nap[.vz/?_"s,il]anla Moc [W]
DM-94962.1-E 540x800x1635 30+110 3x (347x554) 230/50 1400
DM-94962.2-E 880x800x1635 30+110 3x (687x554) 230/50 2800
DM-94962.3-E 1220x800x1635 30+110 3x (1027x554) 400/50 4200
Opis:
* grzanie wnetrza witryny odbywa sie statycznie za pomocg Opcje:

grzanych pétek
* W witrynie wystepujg trzy poziomy eksponowania dan
» temperatura kazdego poziomu regulowana niezaleznie
+ oSwietlenie halogenowe
» witryna otwarta od strony klienta, od strony obstugi
drzwi zawiasowe
* boki oraz sufit wykonano ze szkta hartowanego

W standardzie:
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

WITRYNA GRZEWCZA PROSTA ZAMKNIETA
OD STRONY KLIENTA NA PODSTAWIE SZAFKOWEJ

+ ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

SMOOTH
CONTROL
[ S—

DM-94963-E
. Zakres regulacji ) a Nap. zasilania
Nr katalogowy Wymiary [mm] temp. phyt [°C] Wymiary pétek [mm] [V/Hz] Moc [W]
DM-94963.1-E 540x800x1635 30+110 3x (347x554) 230/50 1400
DM-94963.2-E 880x800x1635 30+110 3x (687x554) 230/50 2800
DM-94963.3-E 1220x800x1635 30+110 3x (1027x554) 400/50 4200
Opis:
+ grzanie wnetrza witryny odbywa sie statycznie za pomoca Opcje:
grza.nych. potek . . ) . + ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
* w witrynie wystepuja trzy poziomy eksponowania dan indywidualnie

* temperatura kazdego poziomu regulowana niezaleznie

+ oswietlenie halogenowe

+ witryna zamknieta od strony klienta, otwarta od strony obstugi
* boki oraz sufit wykonano ze szkta hartowanego

W standardzie:
+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - STANOWISKA SZAFKOWE

STANOWISKO SZAFKOWE
Z TUBA DYSTRYBUTORA TALERZY
DM-94520-E
=
N ilania | Zak M Snosc s
. ap. zasilania | Zakres reg. temp. ax. nosnos¢ ¢ ) >
Nr katalogowy Wymiary [mm] | Moc [W] [V/Hz] wikomorze oG] dystr. kel Srednica talerzy @ 3
540x705x900 600 230/50 30+90 1x55 @ 180+260 o
DM-94520-E T1
540x800x900 600 230/50 30+90 1x55 @ 180+260
1000x705x900 1200 230/50 30+90 2x55 @ 180+260
DM-94520-E T3
1000x800x900 1200 230/50 30+90 2x55 @ 180+260
540x705x900 600 230/50 30+90 1x75 @ 240+320
DM-94520-E T2
540x800x900 600 230/50 30+90 1x75 @ 240+320
1000x705x900 1200 230/50 30+90 1x55+1x75 | @ 180+260 + @ 240+320
DM-94520-E T4
1000x800x900 1200 230/50 30+90 1x55+1x75 | @ 180+260 + @ 240+320
1000x705x900 1200 230/50 30+90 1x55+1x75 ? 180+260 + @ 240+320
DM-94520-E T5
1000x800x900 1200 230/50 30+90 1x55+1x75 | @ 180+260 + @ 240+320
1000x705x900 1200 230/50 30+90 1x75 @ 240+320
DM-94520-E T6
1000x800x900 1200 230/50 30+90 1x75 @ 240+320

Uwaga:
W ofercie znajduje sie wiele mozliwo$ci konfiguracji stanowiska szafkowego z tuba.
Konfiguracje zawierajg rézne wielkosci tub.

m 270 T2 270 3 270 270
)
m
- D @ @
540 540 1000
. 270 270 = 2 -
70‘ | 270 27Oi | 270
2 \
) @
o T
1000 1000 1000

INSULATION
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - STANOWISKA SZAFKOWE

STANOWISKO SZAFKOWE
NEUTRALNE OTWARTE
DM-94511-E
Nr katalogowy Wymiary [mm]
500x705x900
600x705x900
800x705x900
1000x705x900
1200x705x900
1400x705x900
1500x705x900
DM-94511-E 500x800x900
600x800x900
800x800x900
1000x800x900
1200x800x900
1400x800x900
1500x800x900
Opis:
* konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej Opcje:
) pp{ka przestawna co 5(.) mm * ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
* higieniczne wykonczenie szafek indywidualnie

W standardzie:
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - STANOWISKA SZAFKOWE

STANOWISKO SZAFKOWE NEUTRALNE
Z DRZWIAMI ZAWIASOWYMI

DM-94517-E
=
=
Nr katalogowy Wymiary [mm] llos¢ drzwi ﬁ
=
400x705x900 1 =
600x705x900 1
800x705x900 2
1000x705x900 2
1200x705x900 2
DM-94517-E
400x800x900 1
600x800x900 1
800x800x900 2
1000x800x900 2
1200x800x900 2
Opis:
+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej o
* pétka przestawna co 50 mm Opcje: L , ,
« higieniczne wykonczenie szafek * ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
« drzwi wyposazone sg w ergonomiczny, nierdzewny uchwyt indywidualnie

wyprofilowany z poszycia

W standardzie:
« ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +_frsb_12 Zg) 26t40, +48 512 I564 400
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.p
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - STANOWISKA SZAFKOWE

STANOWISKO SZAFKOWE
Z DRZWIAMI SUWANYMI
DM-94521-E

Nr katalogowy Wymiary [mm]

800x705x900

1000x705x900

1200%705x900

1400x705x900

DM-94521-E 800x800x900

1000x800x900

1200x800x900

1400x800x900

Opis:

« konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

+ pétka przestawna co 50 mm

* higieniczne wykonczenie szafek

+ drzwi wyposazone sg w ergonomiczny, nierdzewny uchwyt
wyprofilowany z poszycia

Opcje:
+ ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

W standardzie:
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - STANOWISKA SZAFKOWE

STANOWISKO SZAFKOWE
NAROZNE 90° ZEWNETRZNE
DM-94537-E
Nr katalogowy Wymiary [mm]
1000x705x900
1100x705x900 -
1200x705x900 :E’
1300x705x900 m
1400x705x900 =
DM-94537°F 1500x705x900
1200x800x900
1300x800x900
1400x800x900
1500x800x900
STANOWISKO SZAFKOWE
NAROZNE 90° WEWNETRZNE
DM-94538-E
Nr katalogowy Wymiary [mm]
1000x705x900
1100x705x900
1200x705%x900
1300x705%x900
1400x705x900
1500x705x900
DM-94538-E 1000x800x900
1100x800x900
1200x800x900
1300x800x900
1400x800x900
1500x800x900
Opis:
+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewne;j Opcie:
* higieniczne wykonczenie szafek pae: q f q
: * ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
* pbtka przestawna co 50 mm indywidualnie
Odmiana:

W standardzie:
+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

GASTRO/ ECONOMY

* P - odmiana prawa wg rysunku, L - odmiana lewa
(lustrzane odbicie odmiany P)

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - STANOWISKA SZAFKOWE

793
(896)

STANOWISKO SZAFKOWE
NAROZNE 45° ZEWNETRZNE
DM-94531-E
‘ Nr katalogowy Wymiary [mm]
685x705x900
DM-94331-E 757x800x900

Opis:

+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej
* higieniczne wykonczenie szafek

W standardzie:

« ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

Opcje:

* ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

793

STANOWISKO SZAFKOWE
NAROZNE 45° WEWNETRZNE
DM-94532-E
Nr katalogowy Wymiary [mm]
685x705x900
DM-94532- 757x800x900

Opis:
+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

* higieniczne wykonczenie szafek
* pétka przestawna co 50 mm

W standardzie:
+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

Opcje:

+ ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - STANOWISKA SZAFKOWE

STANOWISKO SZAFKOWE
NAROZNE 90° ZEWNETRZNE
DM-94533-E
=
Z
Nr katalogowy Wymiary [mm] >
1062x705x900 2
DM-94533-£ 1196x800x900 o
Opis:
+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej opcje:
* higieniczne wykoriczenie szafek * ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

W standardzie:
+ plyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

STANOWISKO SZAFKOWE
NAROZNE 90° WEWNETRZNE
DM-94534-E
Nr katalogowy Wymiary [mm]
1062x705x900
DM-94534-€ 1196x800x900
Opis:
+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej Opcje:
: hlglemczne wykoriczenie szafek * plyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
* pétka przestawna co 50 mm indywidualnie

W standardzie:
+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 2&0 26 40, +48 512 564 400 81
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - STANOWISKA SZAFKOWE

BOKS DYSTRYBUTORA TALERZY
DM-94335-E

Nr katalogowy Wymiary [mm]
730x705x900
800x705x900
DM-94335-€ 730x800x900
800x800x900
Opis:
+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej Opcje:
* higieniczne wykonczenie szafek . o e ; .
* boks L=730 do wspotpracy z dystrybutorami: %ztyivvi\gigzl;?gla' G- plyta z granitu wyceniana

DM-94325-E, DM-94326-E, DM-94321-E, DM-94320-E
* boks L=800 do wspétpracy z dystrybutorami:
DM-94324-E, DM-94323-E

W standardzie:
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

* gniazda zasilajgce 230 V/ 50 Hz

BOKS
DM-94336-E
Nr katalogowy Wymiary [mm]
500x160x900
600x160x900
700x160x900
800x160x900
900x160x900
DM-94336-E 1000x160x900
1100x160x900
1200x160x900
1300x160x900
1400x160x900
1500x160x900
Opis:
+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej Opdje:
W standardzie: J i;:)cl'ta vi\gE;zlcnri\:la: G - plyta z granitu wyceniana
+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej yw
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - STANOWISKA SZAFKOWE

STANOWISKO KASOWE

DM-94541-E
Nr katalogowy Wymiary [mm]
1300x705x900
DM-94541-E
1300x800x900
Opis:
+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej Opcje:
+ higieniczne wykonczenie szafek . . o (o . .
* gniazdo zasilajgce 230V/50 Hz mﬁ%ﬂﬁ;ﬁ%‘:'a' G - piyta z granitu wyceniana

* przepust kablowy
* listwa na przewody

W standardzie:
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

+ stanowisko lewe (L) - jak na rysunku,
stanowisko prawe (P) - lustrzane odbicie

STANOWISKO KASOWE BEZ DNA

DM-94542-E
Nr katalogowy Wymiary [mm]
DM-94542-E 700x705x900
700x800x900

Opis:

+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej
+ higieniczne wykonczenie szafek

* gniazdo zasilajgce 230V/50 Hz

* przepust kablowy

* listwa na przewody

W standardzie:
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

GASTRO/ ECONOMY

Opcje:
* ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK - STANOWISKA SZAFKOWE

STANOWISKO SZAFKOWE
POD URZADZENIA ZEWNETRZNE
DM-94515-E
Nr katalogowy Wymiary [mm] llos¢ gniazd standard/opcja
550x705x900 1
750x705x900 1
950x705x900 1/2
1150x705x900 1/2
1350x705x900 1/3
1550x705x900 1/3
1750x705x900 2/4
DM-94515- 550x800x900 1

750x800x900 1
950x800x900 1/2
1150x800x900 1/2
1350x800x900 1/3
1550x800x900 1/3
1750x800x900 2/4

Opis:

+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej )

+ higieniczne wykonczenie szafek Opcje: ) _ )

» mozliwoé¢ wbudowania gniazd: 230V, 16A/400V, 32A/400V * plyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana

indywidualnie

W standardzie:

+ w stanowisku standardowo wbudowane sg gniazda zasilajace
16A/400V

+ ilo$¢ gniazd uzalezniona jest od wielkosci stanowiska

+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

Uwaga: Wersja o szerokos$ci B=800 dostosowana
do urzadzen Kromet (linia 700).

ZABUDOWA DEKORACYJNA Z COKOLEM

DM-94720-E
Nr katalogowy LxBxH
DM-94720-D Lx20x860
DM-94720-S Lx20x860
Opis:
+ Cena za metr biezacy Opcje:

+ S - stal nierdzewna
* D - ptyta drewnopodobna
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK

POLKA DO PRZESUWANIA TAC

DM-94710-E
Nr katalogowy LxBxH
DM-94710-E Lx313

Opis:
* cena za metr biezacy
* minimalna dtugo$¢ 6000 mm

POLKA DO PRZESUWANIA TAC

DM-94711-E
Nr katalogowy LxBxH
DM-94711-E Lx313

Opis:
* cena za metr biezacy
* minimalna dtugo$¢ 1000 mm

POLKA DO PRZESUWANIA
TAC GRANITOWA

DM-94712-E
Nr katalogowy LxBxH
DM-94712-E Lx317

Opis:
* granit z zatopionymi stalowymi pretami
* cena za metr biezacy

Uwaga:

Na powierzchniach zewnetrznych ptyt granitowych moga wystepowac pory, ktérych ilos¢ i wielkos¢ wynika z naturalnej budowy
kamienia.
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK

PLYTY WIERZCHNIE
NIERDZEWNE

B [mm]

705

800

PLYTY WIERZCHNIE
GRANITOWE

B [mm]

705

800

OSEONA PIONOWA
DM-94589-E

60}

B

30

60 R6

<»m

*o

L\HH\HHHHHHHHHH\

A- 142

605

575
N

A-67 335

Nr katalogowy

A [mm]

Wysokos¢ (h) [mm]

DM-94589-E

400 - 2251*

605

* szeroko$¢ (A) szyby dowolna w podanym zakresie.
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK

POJEMNIK NA SZTUCCE

DM-3517-E
Nr katalogowy Wymiary [mm]
DM-3517-E 270x270x150

Opis:

+ konstrukcja ze stali nierdzewnej

+ DM-3517-E dostosowany do wktadéw cylindrycznych o srednicy @ 97

+ wktad cylindryczny nie jest na wyposazeniu podstawowym wyrobéw (mozliwo$é doméwienia) *

* - do weryfikacji z cennikiem

POJEMNIK NA SZTUCCE

DM-3518-E
Nr katalogowy Wymiary [mm]
DM-3518-E 668x285x168

Opis:

+ konstrukcja ze stali nierdzewnej

* DM-3518-E dostosowany do pojemnikéw GN 1/4 h=150 mm

+ pojemniki GN nie sg na wyposazeniu podstawowym wyrobéw (mozliwo$¢ domoéwienia) *

* - do weryfikacji z cennikiem

POMOCNIK KELNERSKI

DM-94614-E
Nr katalogowy Wymiary [mm]
DM-94614-E 732x350x610

Opis:

* konstrukcja ze stali nierdzewnej

+ dolny poziom dostosowany do montazu pojemnika GN 1/1

+ gbrny poziom dostosowany do nastawiania koszy

* pomocnik przeznaczony do mocowania na ptycie wierzchniej
* pojemnik GN jako wyposazenie dodatkowe
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK

DYSTRYBUTOR SZTUCCOW | PIECZYWA

DM-94615-E
> Nr katalogowy Wymiary [mm]
3 800x705x1275
< DM-9461>-E 800x800x1275
z
i
Opis:
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
+ gbrny poziom przystosowany do pojemnikéw GN 3x1/3, h=100 mm
+ dolny poziom przystosowany do pojemnika GN 2/1, h=200
+ pojemniki GN jako dodatkowe wyposazenie
DYSTRYBUTOR SZKLANEK
DM-94616-E
Nr katalogowy Wymiary [mm]
800x705x1275
DM-94616-E
94616 800x800x1275

Opis:
* konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
* 3 poziomy koszy do kubkéw w standardzie
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA ERIK

DYSTRYBUTOR NAKRYC,
PIECZYWA | SZKLANEK

DM-94617-E
Nr katalogowy Wymiary [mm]
1445x705%x1275
DM-94617-E
1445x800x1275
Opis:
+ konstrukcja ze stali nierdzewnej
* strona lewa:
- goérny poziom przystosowany do pojemnikéw GN 3x1/3, h=100 mm
- dolny poziom przystosowany do pojemnika GN 2/1, h=200
« strona prawa:
- 2 poziomy koszy na kubki w standardzie
Uwaga: Pojemniki GN jako dodatkowe wyposazenie.
PORECZ
DM-3519-E
Nr katalogowy Wymiary [mm]
750x900
850x900
DM-3519-E 1050x900
1250x900
1500x900

Opis:
* konstrukcja ze stali nierdzewnej
+ wyprofilowana rura @ 38 mm mocowanie do posadzki

Gastro-Economy Sp. k.
GASTRO/ ECONOMY ul- Zakopianska 163a
30-435 Krakéw

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK

Nowos¢ na polskim rynku i jedyna tak rozbudowana oferta urzadzen i mebli w ciggach
wydawczych. Nowa linia Fryderyk to szeroka gama urzadzen i ich opcji pozwalajgca dobraé
wyroby pod potrzeby danego lokalu.

W asortymencie linii Fryderyk znajdujg sie m.in. niedostepne wczes$niej na polskim rynku
witryny i wanny chtodnicze na podstawie chtodnicze], energooszczedne bemary powietrzne
z nadmuchem gorgcego powietrza, ptyty chtodnicze na podstawie chtodniczej, ptyty ceramiczne
na stole podgrzewanym, duzy wybor dystrybutoréw sztuccow, szklanek i pieczywa, oraz wiele
wiecej. Zapraszamy do zapoznania sie z petng ofertg ciggdw wydawczych Fryderyk.

LINIA FRYDERYK

Uwaga: Dla wyroboéw o szerokos$ci dostosowanej do 5GN i 6GN termin realizacji jest ustalany indywidualnie.

Wyroby 0 Zastosowanie

wykonane z wysokogatunkowej stali ekologicznego czynnika chtodniczego R455a

nierdzewnej AISI 304 .
tatwy serwis

dzieki agregatom na wysuwanych
prowadnicach

Zwiekszony zakres
wymiarowy wyrobow, nawet do 6 GN

Mozliwos¢ wspawania tatwy demontaz

o
urzadzen w blat, pozwalajgca tworzy¢ o cokotéw utatwiajacy dostep do instalaci
jednolitg, tatwa w utrzymaniu powierzchnie
0 taczenie ciggéw
przy pomocy technologii Easy - dla fatwego
i szybkiego montazu
o

Szyby zespolone
w witrynach chtodniczych, zwiekszajgce
skutecznos¢ chtodzenia oraz

energooszczednosc urzadzen Nowoczesne

intuicyjne sterowniki

90 Gastro-Economy Sp. k. tel.: +T1-8b12 2&0 26 40, +48 512 ;564 400
|. Zakopianska 163 e-mail: biuro@gastroeconomy.p|
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - URZADZENIA CHLODNICZE

Urzadzenia chtodnicze wchodzgce w sktad oferty systemow wydawczych Fryderyk:

* ptyta chtodnicza na stole chtodniczym,
* ptyta chtodnicza na podstawie szafkowe;j,
+ wanna chtodnicza na stole chtodniczym z wymuszonym obiegiem powietrza
w komorze chtodniczej,
+ wanna chtodnicza na stole chtodniczym z wym. obiegiem powietrza w wannie
i komorze chtodniczej,
+ wanna chtodnicza na podstawie szafkowe;j,
+ wanna chtodnicza na podstawie szafkowej z wym. obiegiem powietrza w wannie chtodnicze;.

Plyty chtodnicze posiadajg ukierunkowany sptyw oraz regulacje temperatury na pomocg wysokiej
klasy sterownika membranowego, a ich konstrukcja jest w catosci wykonana ze stali nierdzewnej w gat.
AISI 304.

Wanny chtodnicze dzielg sie na dwa rodzaje: wanny ze statycznym uktadem chtodzenia oraz wanny

Z wymuszonym obiegiem powietrza:
- statyczny uktad chtodzenia cechuje sie tatwoscig czyszczenia komory, bezawaryjnoscig, prostg
wymieniang konstrukcjg oraz nizszg ceng urzadzenia,

* wymuszony obieg powietrza to przede wszystkim rownomierne chtodzenie potraw, regulowana
wysokos$¢ montazu pojemnikow GN w wannie oraz mozliwos¢ doboru wktaddéw do wanny - petnych
lub perforowanych, z mozliwoscig ustawienia ich wysokosci oraz kata nachylenia.

Stoty chtodnicze wchodzgce w skiad po-
szczegblnych urzadzen cechujg sie wymu-
szonym obiegiem powietrza w komorze
chtodniczej, mozliwoscig regulacji wysokosci
potek (0 obcigzeniu do 25kg), drzwiami z funkcjg
samodomykania oraz blokadg samodomykania
dla kata otwarcia powyzej 90°).

AAYIAANYL VINIT

Dodatkowo wszystkie urzgdzenia mogg zostac
wyprodukowane na kotach, dzieki czemu
kazde urzadzenie staje sie mobilne i fatwe
W przemieszczaniu.

Wysuwane agregaty 0 Szeroka oferta

utatwiajgce konserwadje, serwisowanie doboru zabudowy zewnetrznej

oraz czyszczenie

0 Kazde urzadzenie moze by¢é mobilne,
Regulowana wysokos¢ dzieki opcji zastosowania két nierdzewnych
pojemnikow GN oraz potek w wannie z hamulcem

chtodniczej

Inteligentny sterownik
z funkcja Eco

Gastro-Economy Sp. k. tel.: *-_?Sij 2&0 26t40, +48 512 I564 400 91
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.p
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - URZADZENIA CHLODNICZE

PLYTA CHLODNICZA
NA PODSTAWIE SZAFKOWE]J

FDM-94920.3
. Wymiar pola 83 8 Zakres regulacji | Zasilanie Czynnik | Wydajnos¢
bl SR chtodzonego llosc nog temp. piyt [C°] [V/Hz] e chtodniczy | -10°C [W]
FDM-94920.2 | 895 x 800 x 900 625 x 490 150
FDM-94920.3 | 1134 x 800 x 900 964 x 490 4 214 180
FDM-94920.4 | 1573 x 800 x 900 | 1303 x 490 0+10 230/50 R290 200
FDM-94920.5 | 1912 x 800 x 900| 1642 x 490 6 278 350
FDM-94920.6 | 2251 x 800 x 900 | 1981 x 490 470
S~ Opis:
& + konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AlSI 304 Oncie:
g bosci blach 0,8 + 2,5 mm pde:
E . ogrL; ot t ' ¢ ika dotvk * DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna
. R E e | FOMS47205 zabudona ze i erdzowne
2 ! G2 . N L * FDM-94720 - cokét nierdzewny
S + podtaczenie zasilania - do puszki instalacyjnej wyposazonej - FDM-94710 - pétka do przesuwania tac
w listwe przy’rqczemowq * FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakorczona
* ptyta z ukierunkowanym sptywem Tl
* FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna
+ FDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna
+ FDM-KRI4 - 4 kota ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem
+ FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty
polerowany
* FDM-MR5N11 - modut na 5 pozioméw poj. 1/1 GN
(dla wymiaru A=895)
* FDM-MR25N11 - modut na 2 x 5 pozioméw poj. 1/1 GN
(dla wymiaru A>1234)
* Wyréb dostosowany do podtaczenia do centralnej
sprezarkowni
+ Czynnik chtodniczy R455A
4 800
8 Al (89) &
‘ ! @* 3 590 - ‘65 S
——— i N ——
P :
T 40 55
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43, S
- S5 = |
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S I i q
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - URZADZENIA CHLODNICZE

PLYTA CHLODNICZA
NA STOLE CHEODNICZYM

FDM-94023
. Wymiar pola .. .| Zakres regulacji Zasilanie Czynnik Wydajnos¢
rimelegae S () chtodzonego lle-cnes temp. piyt (°C) [V/HZ] IEE (IS chtodniczy -10°C (W)
FDM-94022 1325x800x 900 | 964 x 490 4 470
FDM-94023 | 1825 x 800 x 900 | 1303 x 490 0+10 230/50 640 R290 500
FDM-94024 | 2325x 800 x 900 | 1981 x 490 6 530
Opis:
* konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AlISI 304 Oncie:
i AISI 430 pele:

* DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

* FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej

* FDM-94720 - cokét nierdzewny

* FDM-94710 - p6tka do przesuwania tac

* FDM-CE3L - pétka do przesuwania tac zakonczona
tukiem

* FDM-KRI4 - 4 kofa ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem

+ FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty

* regulacja temperatury za pomocg sterownika dotykowego

+ 2 osobne sterowniki umozliwiajgce osobng regulacje
temperatury stotu chtodniczego i ptyty chtodniczej

+ kazdy modut drzwiowy wyposazony w 1 ruszt plastyfikowany
i 2 komplety prowadnic

+ komory chtodnicze dostosowane do pojemnikéw 1/1 GN

+ drzwi wyposazone w zawias samodomykajgcy z blokada
samodomykania dla kata otwarcia powyzej 90°

+ agregat skraplajgcy zamontowany na prowadnicach

h polerowany
. wytsuwatnyc d ianie i od ie skrooli + Stot dostosowany do podtgczenia do centralnej
automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin sprezarkowni

* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia
do +25 °C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

* wymuszony obieg powietrza w komorze chtodniczej

» mozliwos$¢ okreslenia kierunku otwierania drzwi
(L- lewo, P-prawo)

+ ptyta chtodnicza z ukierunkowanym sptywem

* Czynnik chtodniczy R455A
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o
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - URZADZENIA CHLODNICZE

WANNA CHEODNICZA
NA PODSTAWIE SZAFKOWE]J

FDM-94930.3
. Pojemnos¢ wanny | llo$¢ | Zakres regulacji temp. | Zasilanie Czynnik | Wydajnos¢
Nr katalogowy G [l chtodniczej nog dna wanny [°C] [V/HZ] hifere [ chtodniczy | -10°C [W]
FDM-94930.2 | 895 x 800 x 900 ZR UGN 150
h=150mm
FDM-94930.3 | 1234 x 800 x 900 3x1/1GN 4 214 180
h=150mm
FDM-04930.4 | 1573x800x900 X 1/1GN 0+10 230/50 R290 200
h=150mm
FDM-94930.5 | 1912 x 800 X 900 E_’; ;grﬁr':'] 350
= ~ 6 278
>
& FDM-04930.6 | 2251 x 800 X 900 f}_’; 1_,/01 e 470
= = mm
&
<
= Opis:
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AISI 304 Oncie:
i AISI 430 pae:

+ DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

* FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej

* FDM-94720 - cokét nierdzewny

* FDM-94710 - p6tka do przesuwania tac

* FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakonczona
tukiem

* FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna

+ FDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna

* FDM-KRI4 - 4 kofa ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem

* FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty
polerowany

* FDM-MR5N11 - modut na 5 pozioméw poj. 1/1 GN
(dla wymiaru A=895)

* FDM-MR25N11 - modut na 2 x 5 pozioméw poj. 1/1 GN
(dla wymiaru A=1234)

* Wyréb dostosowany do podtaczenia do centralnej
sprezarkowni

+ Czynnik chtodniczy R455A

* regulacja temperatury za pomoca sterownika dotykowego

* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej

+ podiaczenie zasilania - do puszki instalacyjnej wyposazone;j
w listwe przytgczeniowg

* wanna z wewnetrznymi promieniami R20 oraz ukierunkowanym
sptywem

* wanna standardowo wyposazona w przekfadki

fa 1w

900

[ P~

FMO-KRY
= 58] Z
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - URZADZENIA CHLODNICZE

- "’#" _

WANNA CHEODNICZA NA STOLE
CHEODNICZYM Z WYMUSZONYM OBIEGIEM
POWIETRZA W KOMORZE CHLODNICZE)

FDM-94033
. Pojemnos¢ wanny .. .| Zakres regulacji | Zasilanie | Moc Czynnik | Wydajnos¢
NIrbeizlopengy | Umier [ chtodniczej 0S¢ NOE | “omp. phyt°C] | [V/Hz] | [W] | chiodniczy = -10°C [W]
FDM-94032 | 1325x 800 x 900 | 3 x 1/1GN h=150mm 4 470
FDM-94033 1825 x 800 x 900 | 4 x 1/1GN h=150mm 0+10 230/50 640 R290 500
FDM-94034 | 2325 x 800 x 900 | 6 x 1/1GN h=150mm 6 530
Opis:
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AISI 304 Opcje:

i AISI 430

* regulacja temperatury za pomoca sterownika dotykowego

+ 2 osobne sterowniki umozliwiajgce osobng regulacje
temperatury dla stotu chtodniczego

+ kazdy modut drzwiowy wyposazony w 1 ruszt plastyfikowany
i 2 komplety prowadnic

+ komory chtodnicze dostosowane do pojemnikéw 1/1 GN

+ drzwi wyposazone w zawias samodomykajacy z blokada
samodomykania dla kata otwarcia powyzej 90°

+ agregat skraplajacy zamontowany na prowadnicach

wysuwanych

* automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin
* urzgdzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia
do +25 °C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%
* wymuszony obieg powietrza w komorze chtodniczej
+ mozliwos$¢ okreslenia kierunku otwierania drzwi
(L- lewo, P-prawo)
* wanna z wewnetrznymi promieniami R20 oraz ukierunkowanym

sptywem

* wanna standardowo wyposazona w przektadki

+ DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

+ FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej

* FDM-94720 - cokét nierdzewny

* FDM-94710 - p6tka do przesuwania tac

* FDM-CE3L - pétka do przesuwania tac zakonczona
tukiem

+ FDM-KRI4 - 4 kota ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem

+ FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty
polerowany

« St6t dostosowany do podtaczenia do centralnej
sprezarkowni

+ Czynnik chtodniczy R455A
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK: URZADZENIA CHLODNICZE

WANNA CHEODNICZA NA PODSTAWIE
SZAFKOWE] Z WYMUSZONYM OBIEGIEM
POWIETRZA W WANNIE

FDM-94933.3
Nr katalogo W [l Pojemnos¢ o0& né Zakres regulacji Zasilanie | Moc Czynnik | Wydajnos$¢
gowy Yy wanny chtodniczej g temp. dna wanny [°C] | [V/Hz] [W] | chtodniczy & -10°C [W]
FDM-94933.2 | 895x800x900 | 2X17IGN 500
4 980
FDM-949333 | 1234x800x900 X 11N 700
=150mm
FDM-94933.4 | 1573x800x900 1 171OM 4+8 230/50 | 1160 | R455A 900
=150mm
FDM-94933.5 | 1912x800x900 X 1ICN 6 1000
1340
FDM-04933.6 | 2251 x800x900  °X1/1GN 1100
h=150mm
Opis:
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AlSI 304 Opcje:

i AISI 430

* regulacja temperatury za pomocg sterownika dotykowego
* wymuszony obieg powietrza chtodniczego w wannie
*+ wanna przystosowana do pojemnikéw GN o h__ =150mm
+ agregat skraplajacy zamontowany na prowadnicach

wysuwanych

+ automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin
* regulowana wysokos$¢ poziomu montazu pojemnikéw GN

W wannie

+ urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia

do +25 °C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%
+ podtaczenie zasilania - do puszki instalacyjnej wyposazonej
w listwe przytgczeniowa

96

GASTRO

* DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

* FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej
* FDM-94720 - cokét nierdzewny

+ FDM-94710 - pétka do przesuwania tac
+ FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakornczona

tukiem

* FDM-KRI4 - 4 kota ze stali nierdzewnej @ 125 mm,

w tym 2 z hamulcem

* FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty
polerowany
* FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna

* FDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna

+ wktad perforowany, wktad petny, wanna chtodnicza
z przektadkami, wanna chtodnicza dostosowana

do podtaczenia do centralnej sprezarkowni
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - URZADZENIA CHLODNICZE

WANNA CHEODNICZA NA STOLE
CHEODNICZYM Z WYMUSZONYM OBIEGIEM
POWIETRZA W WANNIE | KOMORZE

FDM-94833.3
. Pojemnos¢ wanny | llos¢ Zakres regulacji Zasilanie | Moc Czynnik Wydajnos¢
il gy OO IULELF (Ll chtodniczej nég | temp.dnawanny [°C] | [V/HZz] W] chtodniczy | -10°C [W]
FDM-94833.3 | 1234 x 800 x 900 3_X AN 4 850 1000
h=150mm
FDM-94833.4 | 1573x800x900 1% 11oN 1030 1100
5 % 1/1GN 4+8 230/50 R455A
FDM-94833.5 | 1912 x 800 x 900 X 6 1170 1500
h=150mm
—
FDM-94833.6 | 2251x800x900 ~ °X1/1GN 1180 1780 z
h=150mm s
=
=<
=
Opis: 2
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AlSI 304 Oncie: =
i AISI 430 prIe:
! . . * DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna
* regulacja temperatury za pomoca sterownika dotykowego - FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej
* wymuszony obieg powietrza chtodniczego w wannie i komorze - FDM-94720 - cokét nierdzewny

chtodniczej . ) A ;
* wanna przystosowana do pojemnikéw GN o h__ =150mm FDM-94710 - pétka do przesuwania tac

: max * FDM-CE3L - pétka do przesuwania tac zakoriczona
+ agregat skraplajgcy zamontowany na prowadnicach Ml

. wytsuwanych d ianie i od ie skropli * FDM-KRI4 - 4 kota ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin w tym 2 z hamulcem

* regulowana wysokos¢ poziomu montazu pojemnikéw GN - FDM-BAPM - plyta wibrowana, promien R15 plyty

wwannie
. . polerowany
* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia - FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna
P . ; . 0
do +25¢°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45% « EDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna

+ podtaczenie zasilania - do puszki instalacyjnej wyposazone;j
w listwe przytgczeniowg

+ kazdy modut drzwiowy wyposazony w 1 ruszt plastyfikowany
i 2 komplety prowadnic

+ mozliwos$¢ okreslenia kierunku otwierania drzwi
(L- lewo, P-prawo)

+ wktad perforowany, wkfad petny, wanna chtodnicza
z przektadkami, wanna chtodnicza dostosowana
do podtaczenia do centralnej sprezarkowni
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK: URZADZENIA CHLODNICZE

Urzadzenie swietnie
nadaje sie do livecookingu,
przygotowania sushi czy

kanapek.
WANNA CHEODNICZA NA STOLE
CHELODNICZYM Z DESKA
GE-94833
Nr katalogo Wymiar [mm] e SILICES logts re uzlaatlz(‘ﬁsem re uZI:(I:('Ii’E;Zm cBlEne)| [V SIS
gowy y wanny chtodniczej | nég dnga waJnny [°2i kgomojry [Oc]p' [V/Hz] | [W] | chtodniczy
GE-94833.3-0 | 1234x1080x570 3x1/1GN 4 1000
GE-94833.4-0 1573x1405x940 4x1/1GN ) . 1250
GE-94833.5-0 | 1912x1730x940 5x1/1GN 6 4+8 1:8 23050 1400 RAS3A
GE-94833.6-0 | 2251x2055x1427 6x 1/1GN 1450
Opis:
* konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AlISI 304 Opcje:
1AISI 430 * DM-KRI4 - 4 kota ze stali nierdzewnej @ 125 mm,

regulacja temperatury za pomocg sterownika dotykowego

* wymuszony obieg powietrza chtodniczego w wannie i komorze
chtodniczej

* wanna przystosowana do pojemnikéw GN o hmax=150mm

agregat skraplajgcy zamontowany na prowadnicach

wysuwanych

automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin.

regulowana wysoko$¢ poziomu montazu pojemnikéw GN

W wannie

urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia

do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45%

podiaczenie zasilania - do puszki instalacyjnej wyposazonej

w listwe przytgczeniowg

mozliwo$¢ sterowania oddzielnie temperaturg wanny

chtodniczej i komory chtodniczej wamd chlodzond

kazdy modut drzwiowy wyposazony w 1 ruszt plastyfikowany

i 2 komplety prowadnic deska

mozliwos$¢ okreslenia kierunku otwierania drzwi (L- lewo,

P-prawo)

ptyta wierzchnia ze stali nierdzewnej rzektacki

w tym 2 z hamulcem

» wanna chtodnicza dostosowana do podtaczenia
do centralnej sprezarkowni

+ ptyta wierzchnia nierdzewna wibrowana

+ wktad perforowany

+ wkiad petny

* przektadki

+ dwa gniazda na noze

wkiad petny
wyp. opcjonalnel

....... wkad perforowany

wyp. gpcjonalnel
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URZADZENIA WYDAWCZE

NOTATKI

AAYIAANYL VINIT
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - WITRYNY CHLODNICZE

Oferta witryn chtodniczych zawiera:

+ witryny chtodnicze zamkniete i otwarte od strony klienta,

+ witryny chtodnicze z szybg prosta lub zaokrgglong od strony klienta,
- witryny chtodnicze z ptytg chtodniczg lub wanng chtodnicza,

- witryny chtodnicze na stole chtodniczym lub podstawie szafkowej.

Witryny chtodnicze cechujg sie szerokoscig od 2 do 6 GN, w zaleznosci od modelu. Zastosowane
w nich szyby zespolone posiadajg wysoki poziom izolacji termicznej oraz duzg wytrzymatos¢. Potki
w witrynach chtodniczych majg regulowang wysokos¢, wykonane sg ze szkfa hartowanego, a pod kazda
z potek oraz w suficie zamontowane jest energooszczedne oSwietlenie LED.

W witrynie chtodniczej odbywa sie wymuszona cyrkulacja powietrza, rownomiernie schtadzajgca potrawy
oraz tworzgca kurtyne zapobiegajgcg dostawaniu sie cieptego powietrza do wnetrza witryny. Agregaty
w witrynie chtodnicze zamontowane zostaty na wysuwanych prowadnicach, utatwiajgcych serwisowanie,
konserwacje oraz czyszczenie urzgdzen, dodatkowo kazde urzgdzenie wyposazone jest w system
automatycznego odszraniana i odparowania skroplin.

Szafki chtodnicze oraz podstawy szafkowe
posiadajg nogi nierdzewne z regulacjg
wysokosci oraz mozliwos¢ zamontowania kot
jezdnych.

LINIA FRYDERYK

0 Szyby zespolone, doskonata Pltynna regulacja temperatury
izolacyjnosc¢ termiczna dzieki intuicyjnym sterownikom
oraz regulowana wysoko$¢ potek z funkcjg Eco
w witrynach chtodniczych

Szeroka oferta

0 System drzwi przesuwnych doboru zabudowy zewnetrznej
z automatycznym domykaniem

Kazde urzadzenie moze by¢ mobilne,
dzieki opgji zastosowania kot nierdzewnych
z hamulcem

1 OO Gastro-Economy Sp. k. tel.: +_Tl8b_12 2((6@0 26t40, +48 512 ;564 400
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.p|
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - WITRYNY CHLODNICZE

WITRYNA CHEODNICZA ZAMKNIETA
NA PODSTAWIE SZAFKOWE]J

FDM-94950.3

. 2z 2z Zakres Tt . Ny

Nr katalogowy Wymiary [mm] POJemnosg wanny Ilolsc regulacji temp Zasilanie | Moc Czynn_lk Wydajnos¢
chtodniczej nog : [V/HZ] [W] | chtodniczy | -10°C[W]
dna wanny [°C]

FDM-94950.2 895 x 800 x 1635 2 x 1/1GN h=200mm A 780 480
FDM-94950.3 1234 x 800 x 1635 3 x 1/1GN h=200mm 1010 590
FDM-94950.4 1573 x 800 x 1635 4 x 1/1GN h=200mm 2+8 230/50 1030 R455A 710
FDM-94950.5 1912 x 800 x 1635 5x 1/1GN h=200mm 6 1220 950
FDM-94950.6 2251 x 800 x 1635 6 x 1/1GN h=200mm 1370 1100

Opis:

+ konstrukcja wykonana z szyb zespolonych, szkta oraz stali
nierdzewnej w gatunku AISI 304 i AISI 430

* regulacja temperatury za pomoca sterownika dotykowego - FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej

* wymuszony obieg powietrza chtodniczego

* wanna przystosowana do pojemnikéw GN o h__ =200mm Egmgg?g ;%lflga} gfgjrzzivsvgv)\llania tac

* agregat skraplajacy zamontowany na prowadnicach * FDM-CE3L - pétka do przesuwania tac zakonczona
wysuwanych tukiem

* automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin - FDM-KRI4 - 4 kota ze stali nierdzewnej @ 125 mm
* regulowana wysokos¢ poziomu montazu pojemnikéw GN w tym 2 z hamulcem !

w wannie . ) ) . ol
* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia gg:\grg\f\vzwy plyta wibrowana, promieni R15 plyty

do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45% - FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna
*Poczerle e o Puszkl Instalacyjne] wyposatone - FDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna
. ; . . * witryna z wktadem petnym do wanny, witryna
. w&tr{na zamkalet.a szybga od strony klienta; drzwi suwane u wk{adem perforov?/anyym o wanny},, witrl;/yna
. gév:iertc:g%ice) LSE;gvlv suficie i pétkach z przektadkami do wanny, witryna dostosowana
* pétki o regulowanej wysokosci (£35mm) wykonane ze szkfa do pod.’chz.enla.do centrglnej spre;zaikownl, witryna
hart z drzwiami zawiasowymi (tylko dla A=895)
artowanego + ptyta wierzchnia granitowa
* lampa UV-C

Opcje:
+ DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

AAYIAANYL VINIT

835
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - WITRYNY CHLODNICZE

WITRYNA CHLODNICZA OTWARTA
NA PODSTAWIE SZAFKOWE]J

FDM-94950.3R
Nr katalogowy Wymiar [mm] Podfarplggsc s reguzlgcifjliriZmp Zeslenls Ut Lojmile  EEmeEe
chiodniczej nog dna wanny [°C] [V/HZ] [W] chtodniczy | -10°C [W]
FDM-94950.2R | 895 x 800 x 1635 | 2 x 1/1GN h=200mm 4 1190 950
FDM-94950.3R | 1234 x 800 x 1635 | 3 x 1/1GN h=200mm 1660 1500
FDM-94950.4R | 1573 x 800 x 1635 | 4 x 1/1GN h=200mm 5+12 230/50 2190 R455A 1650
FDM-94950.5R | 1912 x 800 x 1635 | 5 x 1/1GN h=200mm 6 2190 1650
FDM-94950.6R | 2251 x 800 x 1635 | 6 x 1/1GN h=200mm 2190 1650
x
>
(-4
o Opis:
E + konstrukcja wykonana z szyb zespolonych, szkta oraz stali Opcje:
< nierdzewnej w gatunku AISI 304 i AISI 430 - DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna
2 * regulacja temperatury za pomoca sterownika dotykowego - FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej
= * wymuszony obieg powietrza chtodniczego - FDM-94720 - cokét nierdzewny
* wanna przystosowana do pojemnikéw GN o h__ =200mm - FDM-94710 - pétka do przesuwania tac
* agregat skraplajacy zamontowany na prowadnicach * FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakonczona
wysuwanych tukiem
* automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin - FDM-KRI4 - 4 kota ze stali nierdzewnej @ 125 mm
. \C\?%gg\r/:lizna wysokos$¢ poziomu montazu pojemnikéw GN w tym 2 z hamulcem
* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia ’ Eg:\g;g\fvzlxy- ptyta wibrowana, promieni R15 ptyty
do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45% - FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna
+ podiaczenie zasilania - do puszki instalacyjnej wyposazone;j « EDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna
W.|IStWQ przytaczeniowa . . * witryna z wktadem petnym do wanny, witryna
* witryna otwarta od strony klienta z kurtyng powietrzng 2 wktadem perforowanym do wanny, witryna
za;m}[/kana n; Pog roleta. Drzwi suwane z przektadkami do wanny, witryna dostosowana
. od s r:lmy'o Lséggl ficie i potkach do podtaczenia do centralnej sprezarkowni, witryna
oswietlenie W suticie | potkac z drzwiami zawiasowymi (tylko dla A=895)
* potki o regulowanej wysokosci (+35mm) wykonane ze szkta - plyta wierzchnia granitowa
hartowanego + lampa UV-C
2 —
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - WITRYNY CHLODNICZE

WITRYNA CHEODNICZA ZAMKNIETA
NA PODSTAWIE SZAFKOWE]J

FDM-94951.3
Nr katalogowy | Wymiar [mm] Pojemno$¢ wanny llos¢ reguZI:::(jﬁZmp Zasilanie | Moc Czynnik Wydajnos¢
chtodniczej nog dna wanny [°C] [V/Hz] W] chtodniczy -10°C [W]
FDM-94951.2 | 895x 800 x 1635 | 2 x 1/1GN h=200mm 4 780 480
FDM-94951.3 | 1234 x 800 x 1635 | 3 x 1/1GN h=200mm 1010 590
FDM-94951.4 | 1573 x 800 x 1635 | 4 x 1/1GN h=200mm 2+8 230/50 | 1030 R455A 710
FDM-94951.5 | 1912 x 800 x 1635 | 5x 1/1GN h=200mm 6 1220 950
FDM-94951.6 | 2251 x 800 x 1635 | 6 x 1/1GN h=200mm 1370 1100

Opis:

+ konstrukcja wykonana z szyb zespolonych, szkta oraz stali
nierdzewnej w gatunku AISI 304 i AISI 430

* regulacja temperatury za pomocg sterownika dotykowego

« wymuszony obieg powietrza chtodniczego

* wanna przystosowana do pojemnikéw GN o h__ =200mm

+ agregat skraplajagcy zamontowany na prowadnicach
wysuwanych

*+ automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin

* regulowana wysokos$¢ poziomu montazu pojemnikéw GN
w wannie

* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia
do +25 °C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45%

* podiaczenie zasilania - do puszki instalacyjnej wyposazonej
w listwe przytgczeniowa

* witryna zamknieta szyba od strony klienta; drzwi suwane
od strony obstugi

+ oSwietlenie LED w suficie i pétkach

« pétki o regulowanej wysokosci (+35mm) wykonane ze szkta
hartowanego

Opcje:

* DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

* FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej

* FDM-94720 - cokét nierdzewny

+ FDM-94710 - pétka do przesuwania tac

+ FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakoriczona
tukiem

* FDM-KRI4 - 4 kota ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem

+ FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promier R15 ptyty
polerowany

* FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna

* FDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna

* witryna z wktadem petnym do wanny, witryna
z wktadem perforowanym do wanny, witryna
z przektadkami do wanny, witryna dostosowana
do podtaczenia do centralnej sprezarkowni, witryna
z drzwiami zawiasowymi (tylko dla A=895)

* ptyta wierzchnia granitowa

* lampa UV-C

AAYIAANYL VINIT
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - WITRYNY CHLODNICZE

WITRYNA CHLODNICZA OTWARTA
NA PODSTAWIE SZAFKOWE]J

nierdzewnej w gatunku AISI 304 i AISI 430

* regulacja temperatury za pomoca sterownika dotykowego

* wymuszony obieg powietrza chtodniczego

* wanna przystosowana do pojemnikéw GN o hm™>=200mm

+ agregat skraplajacy zamontowany na prowadnicach
wysuwanych

* automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin

* regulowana wysokos$¢ poziomu montazu pojemnikéw GN
w wannie

* urzagdzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia
do +25 °C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45%

+ podtaczenie zasilania - do puszki instalacyjnej wyposazonej
w listwe przytgczeniowa

* witryna otwarta od strony klienta z kurtyng powietrzng
zamykana na noc roletg. Drzwi suwane od strony obstugi

+ oswietlenie LED w suficie i pétkach

* potki o regulowanej wysokosci (+35mm) wykonane ze szkta
hartowanego
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FDM-94951.R
Nr katalogo ey Pojemnos¢ wanny | llos¢ re uZI:::('ﬁZm Zasilanie | Moc Czynnik Wydajnos¢
gowy | Wy chtodniczej nég dnga WaJn y [ogj V/HzZ] | [W] | chiodniczy = -10°C [W]
FDM-94951.2R | 895x800x1635 | 2 x 1/1GN h=200mm 4 970 1000
FDM-94951.3R | 1234x800x1635 | 3 x 1/1GN h=200mm 1316 1800
FDM-94951.4R | 1573x800x1635 | 4 x 1/1GN h=200mm 5+12 230/50 1716 R455A 2100
FDM-94951.5R | 1912x800x1635 | 5 x 1/1GN h=200mm 6 1730 2400
FDM-94951.6R | 2251x800x1635 | 6 x 1/1GN h=200mm 1745 2700
Opis:
+ konstrukcja wykonana z szyb zespolonych, szkta oraz stali Opcje:

+ DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

+ FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej

* FDM-94720 - cokét nierdzewny

* FDM-94710 - p6tka do przesuwania tac

* FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakonczona
tukiem

* FDM-KRI4 - 4 kofa ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem

* FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty
polerowany

* FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna

+ FDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna

+ witryna z wktadem petnym do wanny, witryna
z wktadem perforowanym do wanny, witryna
z przektadkami do wanny, witryna dostosowana
do podtaczenia do centralnej sprezarkowni, witryna
z drzwiami zawiasowymi (tylko dla A=895)

+ ptyta wierzchnia granitowa

* lampa UV-C
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - WITRYNY CHLODNICZE

WITRYNA CHEODNICZA ZAMKNIETA
NA STOLE CHEODNICZYM

FDM-94850.4
Nr katalogowy | Wymiar [mm] Poj. wanny | llos¢ Zakrizr:fgulacji Zatlzrrispres%g:jcji Zasilanie | Moc | Czynnik | Wydajnos¢
chtodniczej | nég dna wanny [C°] | chtodniczego [C] [V/Hz] [W] | chtodniczy | -10°C (W)
FDM-94850.3 | 1234x800x1635 | X /16N |, 760 720
h=200mm
FDM-94850.4 | 1573x800x1635 | X 171ON 2+8 2412 230/50 | 860 | R4S5A | 1040
6
FDM-94850.5 | 1912x800x1635 | > X 1/1GN 1180 1780
h=200mm
C
2
Opis: -
+ konstrukcja wykonana z szyb zespolonych, szkta oraz stali opcje: Z
nierdzeyvnej w gatunku AIS| 304 T AISI 430 o 0 DM-§4720-D - zabudowa drewnopodobna E
* regulacja temperatury za pomocg sterownikéw dotykowych - FDM-94720-5 - zabudowa ze stali nierdzewnej 3

* wymuszony obieg powietrza chtodniczego

* wanna przystosowana do pojemnikéw GN o h__ =200mm

+ agregat skraplajacy zamontowany na prowadnicach
wysuwanych

+ automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin

* regulowana wysokos$¢ poziomu montazu pojemnikéw GN
w wannie

* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia
do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45%

+ podtaczenie zasilania - do puszki instalacyjnej wyposazonej
w listwe przytgczeniowg

* witryna zamknigta szybg od strony klienta; drzwi suwane
od strony obstugi

+ oswietlenie LED w suficie i pétkach

* potki o regulowanej wysokosci (£35mm) wykonane ze szkta
hartowanego

+ kazdy modut drzwiowy wyposazony w 1 ruszt plastyfikowany
i 2 komplety prowadnic

» mozliwos$¢ okreslenia kierunku otwierania drzwi
(L- lewo, P-prawo)

30-435 Krakow

GASTRO/ ECONOMY

* FDM-94720 - cokét nierdzewny

* FDM-94710 - p6tka do przesuwania tac

* FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakonczona
tukiem

* FDM-KRI4 - 4 kofa ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem

* FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty
polerowany

* FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna

+ FDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna

+ witryna z wktadem petnym do wanny, witryna
z wktadem perforowanym do wanny, witryna
z przektadkami do wanny, witryna dostosowana
do podtaczenia do centralnej sprezarkowni

+ ptyta wierzchnia granitowa

* lampa UV-C

835
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - WITRYNY CHLODNICZE

WITRYNA CHLODNICZA OTWARTA
NA STOLE CHEODNICZYM
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FDM-94850.4R
Poj. wanny | llos¢ ZEIGES [EEIRE]) - 22l R/l 2d] Zasilanie | Moc | Czynnik | Wydajnos¢
Nr katalogowy | Wymiar [mm] ch}c.>dniczej noég temp. temp. stotu V/Hz] | W] | chiodniczy | -10°C [W]
dna wanny [°C] | chtodniczego [C°]
FDM-94850.4R | 1573x800x 1635 X 171ON 1660 1500
5 % 1/1GN 6 2+12 230/50 R455A
FDM-94850.5R | 1912 x 800 x 1635 _X 2190 1650
h=200mm
Opis:
+ konstrukcja wykonana z szyb zespolonych, szkta oraz stali opcje:

nierdzewnej w gatunku AISI 304 i AISI 430

* regulacja temperatury za pomocg sterownika dotykowego.

« wymuszony obieg powietrza chtodniczego

* wanna przystosowana do pojemnikéw GN o h__ =200mm

+ agregat skraplajagcy zamontowany na prowadnicach
wysuwanych

*+ automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin

* regulowana wysokos$¢ poziomu montazu pojemnikéw GN
w wannie

* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia
do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45%

+ podtaczenie zasilania - do puszki instalacyjnej wyposazone;j
w listwe przytgczeniowa

* witryna otwarta od strony klienta z kurtyng powietrzna
zamykana na noc roletg. Drzwi suwane od strony obstugi

+ oSwietlenie LED w suficie i pétkach

+ pétki o regulowanej wysokosci (£35mm) wykonane ze szkta
hartowanego

* kazdy modut drzwiowy wyposazony w 1 ruszt
plastyfikowany i 2 komplety prowadnic

+ mozliwos¢ okreslenia kierunku otwierania drzwi
(L- lewo, P-prawo)

+ DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

+ FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej

* FDM-94720 - cokét nierdzewny

+ FDM-94710 - pétka do przesuwania tac

+ FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakoriczona
tukiem

* FDM-KRI4 - 4 kota ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem

* FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty
polerowany

» FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna

+ FDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna

+ witryna z wktadem petnym do wanny, witryna
z wktadem perforowanym do wanny, witryna
z przektadkami do wanny, witryna dostosowana
do podiaczenia do centralnej sprezarkowni

+ ptyta wierzchnia granitowa

+ lampa UV-C
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - WITRYNY CHLODNICZE

WITRYNA CHEODNICZA ZAMKNIETA
NA STOLE CHEODNICZYM

FDM-94851.3
. Poj. wanny | llos¢ ZEES IEEIRE]) | ZE s EHU B Zasilanie| Moc | Czynnik | Wydajnos$¢
Nr katalogowy | Wymiar [mm] | ioqnicze) | nog e, temp. stotu 7y W | chtodniczy | -10°C [W]
dna wanny [°C] | chtodniczego [C°]
FDM-94851.3 | 1234 x800 x 1635 | 3 X /1GN 1 760 720
h=200mm
FDM-94851.4 | 1573 x800x 1635 | 511N 2+8 2412 230/50 | 860 RASSA 1040
6
FDM-94851.5 | 1912 x 800 x 1635 | 2 X /1GN 1180 1780
h=200mm
C
2
>
Opis: 2
+ konstrukcja wykonana z szyb zespolonych, szkta oraz stali Opcje: ]
nierdzewnej w gatunku AISI 304 i AISI 430 . DI\’I—é4720—D - zabudowa drewnopodobna E
* regulacja temperatury za pomocg sterownika dotykowego - FDM-94720-5 - zabudowa ze stali nierdzewnej =
* wymuszony obieg powietrza chtodniczego « EDM-94720 - cokét nierdzewn
* wanna przystosowana do pojemnikéw GN o hmax=200mm - FDM-94710 - pétka do przesuv}\,/ania —
* agregat skraplajacy zamontowany na prowadnicach * FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakonczona
wysuwanych i
+ automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin « EDM-KRI4 - 4 kofa ze stali nierdzewnei @ 125 mm
* regulowana wysokos$¢ poziomu montazu pojemnikéw GN w tym 2 z hamulcem J !
wwannie . * FDM-BAPM - plyta wibrowana, promien R15 ptyty
+ urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia polerowany
do +25 °C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45% - FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna
+ podtgczenie zasilania - do puszki instalacyjnej wyposazonej « EDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna
W.I'Stwe przy’rquenlowq . . * witryna z wktadem petnym do wanny, witryna
* witryna zamknieta szybg od strony klienta; drzwi suwane 2 wktadem perforowanym do wanny, witryna
. O(,j s.trcinyiolisggg ficie | potkach z przektadkami do wanny, witryna dostosowana
oswietlenie W suticle I potkac do podtaczenia do centralnej sprezarkowni
+ potki o regulowanej wysokosci (£35mm) wykonane ze szkfa . plyta wierzchnia granitowa
hartowanego . IF;mpa UV-C &

+ kazdy modut drzwiowy wyposazony w 1 ruszt plastyfikowany
i 2 komplety prowadnic
» mozliwos$¢ okreslenia kierunku otwierania drzwi
(L- lewo, P-prawo) . »
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - WITRYNY CHLODNICZE

WITRYNA CHLODNICZA OTWARTA
NA STOLE CHEODNICZYM

FDM-94851.4R
. Poj. wanny | llos¢ ZEIGES IEEUIRG] | Z2GEs el G| Zasilanie | Moc | Czynnik | Wydajnos¢
Nr katalogowy | Wymiar [mm] | pioqniczej | nég Al temp. stolu | 7ry 17 W | chtodniczy | -10°C (W]
dna wanny [°C] | chtodniczego [C°]
FDM-94851.4R | 1573x800x1635 | X 1/1CN 1500
5 % 1/1GN 6 5+12 2+12 230/50 | 2120 R455A
FDM-94851.5R | 1912x800x1635 _X 1650
h=200mm
o Opis:
> * konstrukcja wykonana z szyb zespolonych, szkta oraz stali Opcje:
= nierdze_wnej w gatunku AISI 304 i AISI 430 _ . DM-§4720-D-zabudowa drewnopodobna
E * regulacja temperatury za pomoca sperownlka dotykowego * FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej
z * wymuszony obieg powietrza Fh%odn[czego - FDM-94720 - cokét nierdzewny
> * wanna przystosowana do pojemnikéw GN o h__ =200mm - FDM-94710 - potka do przesuwania tac
= * agregat skraplajacy zamontowany na prowadnicach * FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakonczona
wysuwanych T —
+ automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin - FDM-KRI4 - 4 kota ze stali nierdzewnej @ 125 mm
* regulowana wysokos$¢ poziomu montazu pojemnikéw GN w tym 2 z hamulcem !
W wannie . ) ) ) oo
* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia Egll\:rc?ler\:ly plyta wibrowana, promien RT5 piyty
do +25 °C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45% - FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna
*» podigczenie zasilania - do puszki instalacyjnej wyposazonej « FDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna
W listwe przytaczeniowa + witryna z wktadem petnym do wanny, witryna

*+ witryna otwarta od strony klienta z kurtyng powietrzng
zamykana na noc roletg. Drzwi suwane od strony obstugi

+ o$wietlenie LED w suficie i pétkach

* potki o regulowanej wysokoséci (+35mm) wykonane ze szkta
hartowanego

z wktadem perforowanym do wanny, witryna
z przektadkami do wanny, witryna dostosowana
do podtgczenia do centralnej sprezarkowni

* ptyta wierzchnia granitowa

. ) . * lampa UV-C
* kazdy modut drzwiowy wyposazony w 1 ruszt P
plastyfikowany i 2 komplety prowadnic
» mozliwos$¢ okreslenia kierunku otwierania drzwi
(L- lewo, P-prawo)
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - URZADZENIA GRZEWCZE

W sktad urzgdzen grzewczych znajdujgcych sie w ofercie systemow wydawczych Fryderyk wchodza:

* ptyta ceramiczna na podstawie szafkowe),

* ptyta ceramiczna na stole podgrzewanym,

+ bemar wodny na podstawie szafkowe;j,

*+ bemar wodny na stole podgrzewanym,

* bemar powietrzny na podstawie szafkowe),
* bemar powietrzny na stole podgrzewanym.

Plyty ceramiczne posiadajg ptynng regulacje temperatury (30°C-120°C), pozwalajgcg na podgrzanie
dania, a nastepnie utrzymanie zadanej temperatury.

Konstrukcja podstawy szafkowej jak i stotu podgrzewanego wykonana jest z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej w gat. AISI 304, dodatkowo wyroby te posiadajg nogi nierdzewne z regulacjg wysokosci,
oraz mozliwos¢ zamontowania kot jezdnych.

Stét podgrzewany posiada odrebny sterownik pozwalajgcy na zadanie osobnej temperatury w szafie
podgrzewanej i osobnejw urzgdzeniu na nim sie znajdujgcym. Dodatkowo stoty podgrzewane posiadajg
drzwi nierdzewne przesuwne (dla szaf o dtugosci od 1234 mm).

Bemary wodne wykonane sg ze stali nierdzewnej w gat. AlSI 304, posiadajg funkcje automatycznego
napetniania wodg oraz sterownik zapewniajgcy ptynng regulacje temperatury wody w bemarze.

Bemary powietrzne, rowniez wykonane
ze stali AISI 304, nie wymagaja podtaczenia
wody, dzieki czemu s3 fatwiejsze w obstudze.
Proces podgrzewania zachodzi dzieki cieptemu
powietrzu, 0 regulowanej temperaturze.
Bemary powietrzne sprawdzajg sie przy
bufetach mobilnych oraz przy potrawach, ktére
nie powinny by¢ przechowywane w warunkach
wilgotnego powietrza (np. frytki, potrawy
w chrupigcych panierkach itp.).

AAYIAANYL VINIT

Pltynna regulacja temperatury 0 Szeroka oferta

dzieki bryzgoszczelnym, dotykowym, doboru zabudowy zewnetrznej

zlicowanym z obudowag, intuicyjnym

sterownikom 0 Kazde urzadzenie moze by¢ mobilne,
dzieki opcji zastosowania kot nierdzewnych

Automatyczne napetnianie z hamulcem

i regulacja poziomu wody w bemarach

Bemary
z nadmuchem gorgcego powietrza

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 2&0 26 40, +48 512 564 400 109
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - URZADZENIA GRZEWCZE

PLYTA CERAMICZNA
NA PODSTAWIE SZAFKOWE]J

FDM-94574.3
. llos¢ pol aa 2 Zakres regulacji Zasilanie Wyposazenie

Nr katalogowy Wymiar [mm] grzewczych 1lo$¢ nég temp. plyt [°C] [V/Hz] Moc [W] opcjonalne
FDM-94574.2 895 x 800 x 900 2 X (335x545) 880 FDM - MR5N11
FDM-94574.3 1234 x 800 x 900 3 x (335x545) 4 1320
FDM-94574.4 | 1573x800x 900 | 4 x (335x545) 30-120 230/50 1760 | FDM -IuMbR5N1 !
FDM-94574.5 1912 x 800 x 900 5 x (335x545) 6 2200 FDM - MR25N11
FDM-94574.6 2251 x 800 x 900 6 X (335x545) 2640

Opis:

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AISI 304 opcje:

o grubosci blach 0,8 + 2,5 mm

« ptynna regulacja temperatury dla ptyt grzewczych; sterownik
steruje jednocze$nie wszystkimi ptytami

* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej

+ obcigzenie potki w szafce 50kg/m?

+ podiaczenie zasilania - do puszki instalacyjnej wyposazone;j
w listwe przytgczeniowa

* DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

* FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej

* FDM-94720 - cokét nierdzewny

+ FDM-94710 - pétka do przesuwania tac

* FDM-AR - naroznik 90 stopni pétki na tace

+ FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakoriczona
tukiem

* FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna

* FDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna

* FDM-KRI4 - 4 kota ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem

* FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promier R15 ptyty
polerowany

* FDM-PC - gniazdo 230V na panelu serwisowym

* FDM-MR5N11 - modut na 5 pozioméw poj. 1/1 GN

* FDM-MR25N11 - modut na 2 x 5 pozioméw poj. 1/1 GN
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - URZADZENIA GRZEWCZE

PLYTA CERAMICZNA
NA STOLE PODGRZEWANYM

FDM-94474.3
Nr katalogowy Wymiar (mm) leEe e lizeie rggtlr:csji reguzlglc(jzethp el Moc [W] UPCEEPCLE
grzewczych | noég temp. plyt (°C) | w szafce (°C) [V/HzZ] opcjonalne
FDM-94474.2 895 x 800 x 900 | 2 x (335x545) 2280
FDM-94474.3 | 1234 x 800 x 900 | 3 x (335x545) 230/50 2720 FDM - MR5N11
FDM-94474.4 | 1573 x 800 x 900 | 4 x (335x545) 30-120 30-90 3160
FDM-94474.5 | 1912 x 800 x 900 | 5 x (335x545) 3600 FDM - MR5N11
6 400/50 lub
FDM-94474.6 | 2251 x 800 x 900 | 6 x (335x545) 4040 | FEDM - MR25N11
C
2
>
m
. A
Opis: =
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AlSI 304 Opcje: =
Pt N : 2
0 grubosci blach 08 + 2,5 mm . . + DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna A
* ptynna regulacja temperatury dla ptyt grzewczych; sterownik - FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej
steruje jednocze$nie wszystkimi ptytami - FDM-94720 - cokét nierdzewny
* ptynna regulacja temperatury w szafce podgrzewanej - FDM-94710 - pétka do przesuwania tac
* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej - FDM-AR - naroznik 90 stopni pofki na tace
) obuazenlg po+k|'w s:zafce 50"8”?’.2 - . * FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakornczona
+ podtaczenie zasilania - do puszki instalacyjnej wyposazonej Tl
w listwe przy’chzenlowq ) * FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna
+ para drzwi przesuwnych w szafce podgrzewanej (dla wyrobu « EDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna
0 diugosci A=895 - para drzwi zawiasowych) + FDM-KRI4 - 4 kota ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem
* FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty
polerowany
* FDM-PC - gniazdo 230V na panelu serwisowym
* FDM-MR5N11 - modut na 5 pozioméw poj. 1/1 GN
* FDM-MR25N11 - modut na 2 x 5 pozioméw poj. 1/1 GN
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - URZADZENIA GRZEWCZE

BEMAR WODNY

NA PODSTAWIE SZAFKOWEJ
FDM-94553.3
) Pojemnos¢ llos¢ Zakres regulacji temp. Zasilanie Wyposazenie
N7 hetielogmiy | it Tl wanny nég | wwannie bemarowej [°C] [V/Hz] Moc [W] opcjonalne
FDM-94553.2 | 895x800x 900 | XS/ 1600 | FDM - MRSN11
FDM-94553.3 | 1234 x 800 x 900 3 Xh(jg‘OZ)”' 4 230/50 2400
FDM-94553.4 | 1573x800x 900 4% ST 1/ 30-95 3200 | FDM- MR5N11
5xGN 1/1 ub
FDM-94553.5 | 1912 x 800 x 900 Xh=200 ! 4000 FDM - MR25N11
6 400/50
FDM-94553.6 | 2251 x800x 900 °©XGN1/1T, 4800
h=200
Opis:
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AISI 304 Opcje:

o grubosci blach 0,8 + 2,5 mm
* ptynna regulacja temperatury wody w wannie bemarowej
* automatyczne napetnianie wodg
* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej
+ obcigzenie potki w szafce 50kg/m?
+ podiaczenie zasilania - do puszki instalacyjnej wyposazone;j

w listwe przytgczeniowg
* ptyta wierzchnia ze stali nierdzewnej
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+ DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

* FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej

* FDM-94720 - cokét nierdzewny

* FDM-94710 - p6tka do przesuwania tac

* FDM-AR - naroznik 90 stopni pétki na tace

* FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakonczona
tukiem

* FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna

+ FDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna

* FDM-KRI4 - 4 kofa ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem

* FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty
polerowany

* FDM-PC - gniazdo 230V na panelu serwisowym

* FDM-MR5N11 - modut na 5 pozioméw poj. 1/1 GN

* FDM-MR25N11 - modut na 2 x 5 pozioméw poj. 1/1 GN

+ ptyta wierzchnia granitowa
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - URZADZENIA GRZEWCZE

BEMAR WODNY
NA STOLE PODGRZEWANYM
FDM-94413.3
Pojemnos$¢ | Ilos¢ ZELGES LB ZEIGES Zasilanie Wyposazenie
Nr katalogowy |  Wymiar [mm] wann n6 temp. w wannie | regulacji temp. [V/Hz] Moc [W] oocionalne
y g bemarowej [°C] w szafce [°C] Pd
FDM-04413.2 | 895x800x 900 | 2XCN1/1. 3000
h=200
FDM-94413.3 | 1234x800x 900 | >SN /T 4 3800 | FDM-MRSN11
FDM-94413.4 | 1573x800x900 | %) 1/T: 30-95 30- 90 400/50 | 4600
FDM-94413.5 | 1912x800x900 | >t S0 /T 5400 | FDM - MRSN11
6 lub
FDM-94413.6 | 2251 x 800 x 900 ® Xh§§08/1' 6200 FDM - MR25N11
Opis:
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AlSI 304 opcje:

o grubosci blach 0,8 + 2,5 mm
* ptynna regulacja temperatury wody w wannie bemarowej
* ptynna regulacja temperatury w szafce podgrzewanej
* automatyczne napetnianie wodg
* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej

+ obcigzenie potki w szafce 50kg/m?

+ podiaczenie zasilania - do puszki instalacyjnej wyposazonej
w listwe przytgczeniowg
* para drzwi przesuwnych w szafce podgrzewanej (dla wyrobu
o dtugosci A=895 - para drzwi zawiasowych)

A
a5 A
|
2112
e = =
et
% Gt | 1T
8 i 1
TR LT
k. | LT
K 4 b
n T T
\ f ki %'
\ ]
7 '-' 7
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+ DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

* FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej
* FDM-94720 - cokét nierdzewny
* FDM-94710 - p6tka do przesuwania tac

* FDM-AR - naroznik 90 stopni pétki na tace

* FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakonczona

tukiem

* FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna

+ FDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna

+ FDM-KRI4 - 4 kota ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem

+ FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty

polerowany

* FDM-PC - gniazdo 230V na panelu serwisowym
* FDM-MR5N11 - modut na 5 pozioméw poj. 1/1 GN
* FDM-MR25N11 - modut na 2 x 5 pozioméw poj. 1/1 GN

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400

e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - URZADZENIA GRZEWCZE

BEMAR POWIETRZNY
NA PODSTAWIE SZAFKOWE]J

FDM-94564.3
) Pojemnos¢ llos¢ | Zakres regulacji temp. w | Zasilanie Wyposazenie

Nrleelagesy | Uy wanny nég | wannie bemarowej [°C] [V/HZ] WEE (1) opcjonalne
FDM-94564.2 | 895x800x900 | 2xGN 1/1, h=200 2100 FDM - MR5N11
FDM-94564.3 | 1234 x800x900| 3 x GN 1/1, h=200 4 230/50 2100

FDM-94564.4 | 1573 x 800 x 900 | 4 x GN 1/1, h=200 30-95 3150 | FPM -IuMbR5N1 1
FDM-94564.5 | 1912x800x 900 5xGN1/1,h=200 = ¢ 20050 2290 | EDM - MR25NTT
FDM-94564.6 | 2251 x800x 900, 6 x GN 1/1, h=200 5250

Opis:
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AlSI 304

. oJ{grubos’,ci t)llaqh ?’8 y 2,5tmm et ie b . * DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna
ptynna regulacja temperatury powietrza w wannie bemarowe * FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej
* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej - FDM-94720 - cokét nierdzewny

) obaqzemg pOJ{kI'W ;zafce 50kg/m.2 I L + FDM-94710 - pétka do przesuwania tac
. poq%a)czenle zasﬂan'la - do puszki instalacyjnej wyposazonej - FDM-AR - naroznik 90 stopni pofki na tace
w listwe przytaczeniowa * FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakonczona
tukiem
* FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna
* FDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna
* FDM-KRI4 - 4 kota ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem
+ FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty
polerowany
* FDM-PC - gniazdo 230V na panelu serwisowym
* FDM-MR5N11 - modut na 5 pozioméw poj. 1/1 GN
* FDM-MR25N11 - modut na 2 x 5 pozioméw poj. 1/1 GN

Opcje:
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - URZADZENIA GRZEWCZE

BEMAR POWIETRZNY
NA STOLE PODGRZEWANYM

FDM-94563.3
Pojemnosc | llos¢ el regled] EINES Zasilanie Wyposazenie
Nr katalogowy | Wymiar [mm] wann no temp. w wannie | regulacji temp. [V/Hz] Moc [W] oncionalne
Y g bemarowej [°C] w szafce [°C] Pd
FDM-94563.2 | 895x800x900 | 2XCGN1/1, 3500
h=200
FDM-94563.3 | 1234x800x900 > XCN 111 4 3500 | FDM - MRSN11
FDM-94563.4 | 1573 x 800 x 900 4 thlz\lo‘(l)”’ 30-95 30-90 400/50 4550
FDM-94563.5 | 1912x800x900 S M1 5600 | FDM - MRSN11
6 lub
FDM-94563.6 | 2251x800x900 %S LT 6650 | FDM - MR25N11
Opis:

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AlSI 304
o grubosci blach 0,8 + 2,5 mm

* ptynna regulacja temperatury powietrza w wannie bemarowe;j

* ptynna regulacja temperatury w szafce podgrzewanej

* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej

+ obcigzenie potki w szafce 50kg/m?

+ podigczenie zasilania - do puszki instalacyjnej wyposazonej
w listwe przytaczeniowg

* para drzwi przesuwnych w szafce podgrzewanej (dla wyrobu
o dtugosci A=895 - para drzwi zawiasowych)
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Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

Opcje:

* DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

* FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej

* FDM-94720 - cokét nierdzewny

* FDM-94710 - p6tka do przesuwania tac

* FDM-AR - naroznik 90 stopni pétki na tace

* FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakonczona
tukiem

* FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna

* FDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna

* FDM-KRI4 - 4 kofa ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem

* FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty
polerowany

* FDM-PC - gniazdo 230V na panelu serwisowym

* FDM-MR5N11 - modut na 5 pozioméw poj. 1/1 GN

* FDM-MR25N11 - modut na 2 x 5 pozioméw poj. 1/1 GN
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LINIA FRYDERYK

URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - WITRYNY GRZEWCZE

Oferta witryn grzewczych zawiera:

+ witryny grzewcze z szybg zaokraglong od strony klienta,
* witryny grzewcze otwarte lub zamkniete od strony klienta,
* witryny grzewcze na podstawie szafkowe].

Witryny grzewcze z wanng chtodniczg dajg mozliwos¢ regulowania wysokosci poziomu montazu
pojemnikow GN. Witryny chtodnicze posiadajg 3 grzewcze, ceramiczne poziomy ekspozycyjne, z ptynng
regulacjg temperatury. Sterowanie temperaturg w witrynach chtodniczych i grzewczych odbywa sie
za pomoca bryzgoszczelnego, intuicyjnego sterownika dotykowego, zlicowanego z powierzchnig
obudowy.

_—--—"‘.-'-_-_

Szyby zespolone Szeroka oferta
oraz regulowana wysokos¢ potek doboru zabudowy zewnetrznej
w witrynach chtodniczych

Kazde urzadzenie moze by¢ mobilne,
ptynna regulacja temperatury dzieki opcji zastosowania ko6t nierdzewnych
dzieki bryzgoszczelnym, dotykowym, z hamulcem
zlicowanym z obudowag, intuicyjnym
sterownikom

3 grzewcze, ceramiczne poziomy
ekspozycyjne, z ptynng regulacja
temperatury w witrynach grzewczych

116 Gastro-Economy Sp. k. tel.: +T1-8b12 2((6@0 26 40, +48 512 ;564 400
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK

WITRYNA GRZEWCZA

NA PODSTAWIE SZAFKOWE]
FDM-94960.3
. Wymiary pél llos¢ Zakres regulacji Zasilanie Wyposazenie
N7 L ey A grzewczych noég temp. ptyt [°C] [V/Hz] WG (A opcjonalne
FDM-94960.1 556 x 800 x 1635 3 X (345 x 550) 230/50 1400 -
FDM-94960.2 895 x 800 x 1635 3 x (685 x 550) 4 30-120 2800 EDM - MRSN11
FDM-94960.3 1234 x 800 x 1635 | 3 x (1025 x 550) 400/50 4200

Opis:

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AlISI 304
o grubosci blach 0,8 + 2,5 mm

* 3 grzewcze poziomy ekspozycyjne

* ptynna regulacja temperatury dla ptyt grzewczych; sterownik
steruje jednoczesnie wszystkimi ptytami na wszystkich
poziomach grzewczych

+ szklane drzwi zawiasowe od strony obstugi, otwarta od strony
klienta

* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej

+ obcigzenie potki w szafce 50kg/m?

+ podtaczenie zasilania - do puszki instalacyjnej wyposazonej
w listwe przytgczeniowa

Opcje:

* DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

+ FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej

* FDM-94720 - cokét nierdzewny

* FDM-94710 - p6tka do przesuwania tac

* FDM-AR - naroznik 90 stopni pétki na tace

* FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakonczona
tukiem

* FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna

+ FDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna

+ FDM-KRI4 - 4 kota ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem

* FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty
polerowany

* FDM-PC - gniazdo 230V na panelu serwisowym

* FDM-MR5N11 - modut na 5 pozioméw poj. 1/1 GN

+ ptyta wierzchnia granitowa

AAYIAANYL VINIT

* lampa UV-C
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK

WITRYNA GRZEWCZA

NA PODSTAWIE SZAFKOWEJ
FDM-94961.3
) Wymiary pol llos¢ Zakres regulacji Zasilanie Wyposazenie
N7 hetielazeny s grzewczych nég temp. ptyt [°C] [V/Hz] L opcjonalne
FDM-94961.1 556 x 800 x 1635 3 x (345 x 550) 230/50 1400 =
FDM-94961.2 895 x 800 x 1635 3 x (685 x 550) 4 30-120 2800 FDM - MRSN11
FDM-94961.3 1234 x800x 1635 | 3 x (1025 x 550) 400/50 4200
Opis:
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AISI 304 Opcje:

o grubosci blach 0,8 + 2,5 mm

+ 3 grzewcze poziomy ekspozycyjne

* ptynna regulacja temperatury dla ptyt grzewczych; sterownik
steruje jednoczesnie wszystkimi ptytami na wszystkich
poziomach grzewczych

+ ostona szklana R 1500 od strony klienta, otwarta od strony
obstugi

* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej

+ obcigzenie poétki w szafce 50kg/m?

* podtaczenie zasilania - do puszki instalacyjnej wyposazonej
w listwe przytgczeniowag

+ DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

* FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej

* FDM-94720 - cokét nierdzewny

* FDM-94710 - p6tka do przesuwania tac

* FDM-AR - naroznik 90 stopni pétki na tace

* FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakonczona
tukiem

* FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna

+ FDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna

* FDM-KRI4 - 4 kofa ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem

* FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty
polerowany

* FDM-PC - gniazdo 230V na panelu serwisowym

* FDM-MR5N11 - modut na 5 pozioméw poj. 1/1 GN

+ ptyta wierzchnia granitowa

* lampa UV-C
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - STANOWISKA NEUTRALNE

AAYIAANYL VINIT

0 Nogi nierdzewne 0 Szeroka oferta
z regulacjg wysokosci doboru zabudowy zewnetrznej

0 Konstrukcja 0 Kazde urzadzenie moze by¢ mobilne,

wykonana z wysokogatunkowej stali dzieki opcji zastosowania kot nierdzewnych
nierdzewnej AlSI 304 z hamulcem

0 Stanowisko dla urzadzen
zewnetrznych,
typu grille i patelnie, do przygotowywania
potraw na biezgco
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - STANOWISKA NEUTRALNE

STANOWISKO SZAFKOWE
NEUTRALNE OTWARTE
FDM-94511

Nr katalogowy Wymiar [mm]

500 x 800 x 900
600 x 800 x 900
700 x 800 x 900
800 x 800 x 900
1000 x 800 x 900
1100 x 800 x 900
1200 x 800 x 900
1300 x 800 x 900
1400 x 800 x 900

FDM-94511

1500 x 800 x 900

Opis:
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AISI 304
° grybosa bIa.ch 08+ 2',5 mm . , * DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna
* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej - FDM-94720-5 - zabudowa ze stali nierdzewnej
+ obcigzenie potki w szafce 50kg/m? - FDM-94720 - cokét nierdzewny
* przestawnos¢ potki +50mm ) ) + FDM-94710 - p6tka do przesuwania tac
* plyta wierzchnia nierdzewna o strukturze 4N (szlif wzdtuz - FDM-CE3L - pétka do przesuwania tac zakoriczona
wymiaru A) i
* FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna
* FDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna
* FDM-KRI4 - 4 kota ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem
* FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty

Opcje:

polerowany
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - STANOWISKA NEUTRALNE

STANOWISKO SZAFKOWE
Z DRZWIAMI SUWANYMI

FDM-94521
Nr katalogowy Wymiar [mm]
500 x 800 x 900
600 x 800 x 900
700 x 800 x 900
800 x 800 x 900
1000 x 800 x 900
FDM-94521
1100 x 800 x 900
1200 x 800 x 900
1300 x 800 x 900 S
1400 x 800 x 900 E
1500 x 800 x 900 2
=
Z
P
Opis:
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AISI 304 Oocie:
bosci blach 0,8 + 2,5 mm paje:
ogru ! . - ) * DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna
* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej - FDM-94720-5 - zabudowa ze stali nierdzewnej
+ obcigzenie po6tki w szafce 50kg/m? - FDM-94720 - cokét nierdzewny
* przestawnosc png £30mm ) . * FDM-94710 - p6tka do przesuwania tac
* plyta wierzchnia nierdzewna o strukturze 4N (szlif wzdtuz » FDM-CE3L - potka do przesuwania tac zakoficzona
wymiaru A) tukiem
* FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna
* FDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna
* FDM-KRI4 - 4 kofa ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem
« FDM-BAPM - plyta wibrowana, promien R15 ptyty
polerowany
* FDM-MR5N11 - modut na 5 pozioméw poj. 1/1 GN
* FDM-MR25N11 - modut na 2 x 5 pozioméw poj. 1/1 GN
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - STANOWISKA NEUTRALNE

STANOWISKO SZAFKOWE
Z SZUFLADAMI POD BLATEM
DM-94502-E
Nr katalogowy Wymiary [mm] llo$¢ szuflad
400x705x900 1
600x705x900 1
800x705x900 2
1000x705x900 2
1200x705x900 2
DM-94502-E

400x800x900 1
600x800x900 1
800x800x900 2
1000x800x900 2
1200x800x900 2

Opis:

+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewne;j -

* pétka przestawna co 50 mm Opcje: . , ,

+ higieniczne wykoriczenie szafek * ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana

+ czota szuflad wyposazone sg w ergonomiczny, nierdzewny indywidualnie

uchwyt wyprofilowany z poszycia
+ szuflady wyposazone sg w prowadnice teleskopowe o no$nosci 65 kg
+ wysoko$¢ czota szuflady h=220 mm

W standardzie:
+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - STANOWISKA NEUTRALNE

STANOWISKO SZAFKOWE Z SZUFLADAMI
POD BLATEM | DRZWIAMI SUWANYMI
DM-94503-E

Nr katalogowy Wymiary [mm]
800x705x900
1000x705x900
1200x705x900
1400x705x900
800x800x900
1000x800x900
1200x800x900
1400x800x900

DM-94503-E

AAYIAANYL VINIT

Opis:

+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

* higieniczne wykonczenie szafek

+ czota drzwi i szuflad wyposazone sg w ergonomiczny,
nierdzewny uchwyt wyprofilowany z poszycia

+ szuflady wyposazone sg w prowadnice teleskopowe
0 nosnosci 65 kg

+ wysoko$¢ czota szuflady h=220 mm

Opcje:
+ ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana
indywidualnie

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 2&0 26 40, +48 512 564 400 123
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - STANOWISKA NEUTRALNE

STANOWISKO SZAFKOWE Z SZUFLADAMI
POD BLATEM | DRZWIAMI ZAWIASOWYMI

DM-94504-E

Nr katalogowy

Wymiary [mm]

llos¢ szuflad

800x705x900

1000x705x900

1200x705x900

DM-94504-E

800x800x900

1000x800x900

1200x800x900

N NN NN

Opis:

+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewne;j

+ higieniczne wykonczenie szafek

+ czota drzwi i szuflad wyposazone sg w ergonomiczny,
nierdzewny uchwyt wyprofilowany z poszycia

+ szuflady wyposazone sg w prowadnice teleskopowe
0 nosnosci 65 kg

» wysokos$¢ czota szuflady h=220 mm

(P23 GASTRO )/  ECONOMY

Opcje:

+ ptyta wierzchnia: G - ptyta z granitu wyceniana

indywidualnie

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl



URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - STANOWISKA NEUTRALNE

STANOWISKO SZAFKOWE Z SZUFLADAMI
DM-94509.51-E

Nr katalogowy Wymiary [mm]
400x705x900
500x705x900
600x705x900
700x705x900
800x705x900
400x800x900
500x800x900
600x800x900
700x800x900
800x800x900

DM-94509.51-E

AAYIAANYL VINIT

STANOWISKO SZAFKOWE Z SZUFLADAMI ﬁ
DM-94509.52-E

Nr katalogowy Wymiary [mm]
400x705x900
500x705x900
600x705x900
700x705x900
800x705x900
400x800x900
500x800x900
600x800x900
700x800x900
800x800x900

DM-94509.52-E

Opis:

+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

* higieniczne wykonczenie szafek

* czota szuflad wyposazone sg w ergonomiczny, nierdzewny
uchwyt wyprofilowany z poszycia

Opcje:
+ ptyta wierzchnia:
G - plyta z granitu wyceniana indywidualnie

. . + moduty:
+ szuflady wyposazone sg w prowadnice teleskopowe S1-2 1 wysoka szuflada (DM-94509.51-E)
0 nosnosci 65 kg 52 - 2 2 szufladami (DM-94509.52-E)
Wysokos¢ cz6t szuflad:
*S1-666 mm
*S$2-331Tmm

W standardzie:
* ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 2&0 26 40, +48 512 564 400 125
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - STANOWISKA NEUTRALNE
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STANOWISKO SZAFKOWE Z SZUFLADAMI
DM-94509.S3-E

Nr katalogowy Wymiary [mm]
400x705x900
500x705x900
600x705x900
700x705x900
800x705x900
400x800x900
500x800x900
600x800x900
700x800x900
800x800x900

DM-94509.53-E
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STANOWISKO SZAFKOWE Z SZUFLADAMI
DM-94509.S5-E

Nr katalogowy Wymiary [mm]
400x705x900
500x705x900
600x705x900
700x705x900
800x705x900
400x800x900
500x800x900
600x800x900
700x800x900
800x800x900

DM-94509.55-E

Opis:

+ konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

+ higieniczne wykonczenie szafek

+ czota szuflad wyposazone sg w ergonomiczny, nierdzewny
uchwyt wyprofilowany z poszycia

+ szuflady wyposazone sa w prowadnice teleskopowe
0 nosnosci 65 kg

Opcje:
* ptyta wierzchnia:

G - plyta z granitu wyceniana indywidualnie
* moduty:

S3 - z 3 szufladami (DM-94509.S3-E)

S5 - z 2 szufladami w podziale 1/3i2/3

Wysoko$¢ czot szuflad: (DM-94509.55-E)

+ S3-220mm
* S5-220 mm + 443 mm

W standardzie:
+ ptyta wierzchnia: S - ptyta ze stali nierdzewnej

126 Gastro-Economy Sp. k. tel.: +|4£L12 2((%0 26 40, +48 512 ;564 400
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - STANOWISKA NEUTRALNE

STANOWISKO NAROZNE 45°

ZEWNETRZNE
FDM-94531
Nr katalogowy Wymiar [mm]
FDM - 94531 757 x 800 x 900

Opis:

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AISI 304
o grubosci blach 0,8 + 2,5 mm

* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej

+ ptyta wierzchnia nierdzewna o strukturze 4N (szlif wzdtuz
wymiaru 757)

Opcje:

* DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

* FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej

* FDM-94720 - cokét nierdzewny

+ FDM-94710 - pétka do przesuwania tac

+ FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty
polerowany

AAYIAANYL VINIT

STANOWISKO NAROZNE 45°

WEWNETRZNE
FDM-94532
Nr katalogowy Wymiar [mm]
FDM - 94532 757 x 800 x 900

Opis:

* konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AlSI 304 o
grubosci blach 0,8 + 2,5 mm.

* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej.

+ ptyta wierzchnia nierdzewna o strukturze 4N (szlif wzdtuz
wymiaru 757).

Opcje:

+ DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

* FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej

* FDM-94720 - cokét nierdzewny

* FDM-94710 - p6tka do przesuwania tac

* FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty
polerowany

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
GASTRO ECONOMY ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 127
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - STANOWISKA NEUTRALNE

STANOWISKO NAROZNE 90°
ZEWNETRZNE
FDM-94533

1196

Nr katalogowy

Wymiar [mm]

FDM - 94533

1196 x 800 x 900

Opis:

« konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AlSI 304
o grubosci blach 0,8 + 2,5 mm

* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej

* ptyta wierzchnia nierdzewna o strukturze 4N (szlif wzdtuz
wymiaru 1196)

STANOWISKO NAROZNE 90°
WEWNETRZNE
FDM-94534

Opcje:

* DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

* FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej

* FDM-94720 - cokét nierdzewny

+ FDM-94710 - pétka do przesuwania tac

* FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promier R15 ptyty
polerowany

Nr katalogowy

Wymiar [mm]

FDM - 94534

1196 x 800 x 900

Opis:

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AlSI 304
o grubosci blach 0,8 + 2,5 mm

* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej.

* przestawno$¢ potki £50mm

* ptyta wierzchnia nierdzewna o strukturze 4N (szlif wzdtuz
wymiaru 1196)

[ZE GASTRO /' ECONOMY

Opcje:

+ DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

* FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej

* FDM-94720 - cokét nierdzewny

* FDM-94710 - p6tka do przesuwania tac

* FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty

polerowany
Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl

30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - STANOWISKA NEUTRALNE

STANOWISKO KASOWE Z RAMIENIEM
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FDM-94541
Nr katalogowy Wymiar [mm]
FDM - 94541 1300 x 800 x 900

Opis:

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AlISI 304
o grubosci blach 0,8 + 2,5 mm

» wyréb wyposazony w dwa przepusty kablowe umozliwiajgce
doprowadzenie zasilania do urzgdzenia znajdujgcego sie
na wyrobie

* plyta wierzchnia nierdzewna o strukturze 4N (szlif wzdtuz
wymiaru 1196)

* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej

+ szuflada wyposazona w zamek

* wyréb wykonywany w odmianie L- wg rysunku, P- lustrzane
odbicie rysunku)

STANOWISKO KASOWE BEZ DNA
FDM-94542

Opcje:

* DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

+ FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej

* FDM-94720 - cokét nierdzewny

* FDM-94710 - p6tka do przesuwania tac

* FDM-CE3L - pétka do przesuwania tac zakonczona
tukiem,

* FDM-KRI4 - 4 kofa ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem

* FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty
polerowany

160!

195
AV ‘75\

%0

Nr katalogowy

Wymiar [mm]

FDM - 94542

700 x 800 x 900

Opis:

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AlSI 304
o grubosci blach 0,8 + 2,5 mm

« wyréb wyposazony w:
» dwa przepusty kablowe
+ kanat kablowy
* gniazdo elektryczne 230V

* ptyta wierzchnia nierdzewna o strukturze 4N (szlif wzdtuz
wymiaru 700)

* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej

Opcje:

+ DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

* FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej

* FDM-94720 - cokét nierdzewny

* FDM-94710 - pétka do przesuwania tac

* FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakonczona
tukiem,

* FDM-KRI4 - 4 kofa ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem

+ FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty
polerowany

AAYIAANYL VINIT

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - STANOWISKA NEUTRALNE

BOX
FDM-94336
Nr katalogowy Wymiar [mm]
FDM - 94336 500 + 1500 x 160 x 900

Opis:

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AlSI 304
o grubosci blach 0,8 + 2,5 mm

* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej

* ptyta wierzchnia nierdzewna o strukturze 4N (szlif wzdtuz

Opcje:

+ DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

* FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej
* FDM-94720 - cokét nierdzewny

wymiaru A) * FDM-94710 - p6tka do przesuwania tac
x * FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakonczona
% tukiem,
g * FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty
[ polerowany
<
=
-
a
PORECZ
FDM-3519
Nr katalogowy Wymiar [mm]
FDM - 3519 750 + 1500 x 900
Opis:
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
* porecz dostarczana bez elementéw ztgcznych
130 Gastro-Economy Sp. k. tel.: +fl-8b12 250 26t40, +48 512 ;564 400
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - STANOWISKA NEUTRALNE

STANOWISKO SZAFKOWE
POD URZADZENIA ZEWNETRZNE

FDM-94515
Nr katalogowy Wymiar [mm] llos¢ gniazd
550 x 800 x 900 :
750 x 800 x 900
950 x 800 x 900 1-2
FDM-94515 1150 x 800 x 900
1350 x 800 x 900 1-3
1550 x 800 x 900
1750 x 800 x 900 2-4
—
z
>
m
. -
Opis: =
+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AlSI| 304 GrEtE =
o0 grubosci blach 0,8 + 2,5 mm pae: =
. o . . ) * DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna 2
* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej - FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej
* mozliwos¢ doboru ilosci i typu gniazd elektrycznych: - FDM-94720 - cokét nierdzewny
: gn!azgo %Z?\\//mov * FDM-94710 - pétka do przesuwania tac
ghtazco * FDM-CE3L - p6tka do przesuwania tac zakorniczona
+ gniazdo 32A/400V -
* ptyta wierzchnia nierdzewna o strukturze 4N (szlif wzdtuz - FDM-CSTRAT - zabudowa boku drewnopodobna
wymiaru A) + FDM-CINOX - zabudowa boku nierdzewna
* FDM-KRI4 - 4 kota ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem
* FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty
polerowany
A %\ 800 m
+ 3 |R! 1
%i [ R
4L + Tl 153
| 619 .
88l 68 615 1
= I rﬁ s ]
% # == 2 5] 413 60
L - | @ | e | . I
sl [ T1 | |
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - DYSTRYBUTORY

LINIA FRYDERYK

Q Konstrukcja 0 Szeroki wybor dystrybutoréow
wykonana z wysokogatunkowej stali wg. przeznaczenia: do sztuccow, talerzy,
nierdzewnej AlSI 304 szklanek i pieczywa

0 Pojemniki 0 Mozliwosé montazu na podstawie
wykonane z wytrzymatego z kotami nierdzewnymi z hamulcem
potprzejrzystego poliweglanu

0 Jezdne dystrybutory do talerzy
podgrzewane i neutralne
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK - DYSTRYBUTORY

¥ Y v S i =A VI3,
Y v CJ v ) o/ b oo
v~/ Y ¥ = =
= | T e/ | rA
FDM-PRO0703 FDM-PR0704 FDM-PR0O705 FDM-PCP0711 FDM-PCP07111 FDM-PCP0712
-"'f:--_- B G . [ 4 ¥ .
b e 7t L= L g = z
7 Sl % s .1_4_' g A A ¥ i
4 A | = | | : A : ,: s .r'
FDM-PCP07113 FDM-PV073 FDM-PV074 FDM-PV075 FDM-PV076 FDM-PV077
¥ , /| i/ s /] /| /L/ z A
— & j’ / o ’5" / Zf g4 f?’ m)"ij
A A A 2, - /1
S 4 l g T /}( .-; /{_ 7 ,‘ !
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FDM-PV078 FDM-PR1406 FDM-PR1408 FDM-PR1410 FDM-PCP1422
Ve }f""" S Y¥ETR
SR A TR SEi
Y Fiag 2

i . . . _

FDM-PCPV14112 FDM-PCPV14113 FDM-PCPV14114 FDM-PCPV14115 FDM-PCPV14116 E

R o T : 2

Nr katalogowy Bl naakr:szle na sztSJc'ig](nGll\ll 1/3) na piecgmn(IGIN 2/1) na suzizlgki %

FDM-PR0O703 704x644x1175 3 X X X 2
FDM-PR0O704 704x644x1175 4 X X X
FDM-PR0O705 704x644x1175 5 X X X
FDM-PCP0O711 704x633x975 X 3 1 X
FDM-PCP07111 704x760x1125 X 3 1 1
FDM-PCP0712 704x760x1125 X 3 1 2
FDM-PCP07113 704x760x1125 X 3 1 3
FDM-PV073 704x743x975 X X X 3
FDM-PV074 704x743x975 X X X 4
FDM-PV075 704x743x975 X X X 5
FDM-PV076 704x743x975 X X X 6
FDM-PV077 704x743x1125 X X X 7
FDM-PV078 704x743x1275 X X X 8
FDM-PR1406 1350x474x1175 6 X X X
FDM-PR1408 1350x474x1175 8 X X X
FDM-PR1410 1350x474x1175 10 X X X
FDM-PCP1422 1350x633x975 X 6 2 X
FDM-PCPV14112 1350x760x975 X 3 1 2
FDM-PCPV14113 1350x760x975 X 3 1 3
FDM-PCPV14114 1350x760x975 X 3 1 4
FDM-PCPV14115 1350x760x975 X 3 1 5
FDM-PCPV14116 1350x760x975 X 3 1 6

Standard wykonania:

* wyréb wykonany ze stali nierdzewnej w gatunku AlSI 304
* nogi dystrybutora wykonane z rur
« ramka na kosze wykonana z profilu 40x20 w ksztatcie litery ,,U”
+ wyposazenie (doktadne ilosci podane w ramkach):
* 3 poj. 1/73 GN h=100 mm z poliweglanu
+ 1 poj. 2/1 GN h=200 mm z poliweglanu
* ruszt pretowy ze stali nierdzewnej gatunek AlISI 304, na 60 szklanek @75 lub 54 szklanki 280 kazdy
« dystrybutor wyposazony w elementy ztgczne do montazu z blatem

tel.: +48 12 2&0 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK

PODSTAWA POD DYSTRYBUTOR
FDM-94615

Nr katalogowy Wymiar [mm]

Dedykowany dystrybutor

800 x 800 x 300

FDM-PCP0O711, FDM-PCP0711_, FDM-PV07_, FDM-PR0O70_

FOM-94615 1444 x 800 x 300

FDM-PCP1422, FDM-PCPV1411_, FDM-PR140_, FDM-PR1410

Opis:

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej w gatunku AlSI 304
o grubosci blach 0,8 + 2,0 mm

* 3 grzewcze poziomy ekspozycyjne

* ptyta wierzchnia nierdzewna o strukturze 4N (szlif wzdtuz
wymiaru A)

* nogi z regulacjg wysokosci wykonane ze stali nierdzewnej

Opcje:

* DM-94720-D - zabudowa drewnopodobna

* FDM-94720-S - zabudowa ze stali nierdzewnej

* FDM-94720 - cokét nierdzewny

* FDM-KRI4 - 4 kofa ze stali nierdzewnej @ 125 mm,
w tym 2 z hamulcem

* FDM-BAPM - ptyta wibrowana, promien R15 ptyty

polerowany
A
e
>
Nlast [ | ] |
Ho
NS
___-ﬂ FMI-KRI% 73|
800 9
)R % !
1 s
53 | _ng
| |
25 m

[E2I GASTRO )/ ECONOMY

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow



URZADZENIA WYDAWCZE

LINIA FRYDERYK

OSEONA
SZKLANA
FDM-94589.3

Nr katalogowy Wymiar [mm]
FDM-94589.2 895 x 605
FDM-94589.3 1234 x 605
FDM-94589.4 1573 x 605
FDM-94589.5 1912 x 605
FDM-94589.6 2251 x 605

Opis:

+ konstrukcja wykonana z rur ze stali nierdzewnej w gatunku AlSI 304 o Srednicy f38,1 oraz ostony szklanej prostej o grubosci 6,0 mm

375

A-143

375

1

-

605
575

35

735
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

NADSTAWKA
Z POLKA NIERDZEWNA OTWARTA
DM-94584
Nr katalogowy Wymiary Moc [W] Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
895x417x470 - 895x417x470 8,8
950x417x470 - 950x417x470 8,8
1234x417x470 - 1234x417x470 13,7
1325x417x470 - 1325x%x417x470 13,7
DM-94584 N-E 1573x417x470 - DM-94584 D-E 1573x417x470 18,6
1825x417%x470 - 1825x417%x470 18,6
1912x417%x470 - 1912x417%x470 23,5
2251x417x470 - 2251x417x470 28,4
895x417%x470 13 895x417%x470 300
950x417%470 13 1234x417%x470 600
1234x417%x470 21 DM-94584 G-E 1573x417%x470 900
1325x417%x470 21 1912x417%x470 1200
DM-94584 O-E
945840 1573x417%470 28 2251%x417%470 1500
1912x417x470 33 1234x417x470 600
2251x417x470 42 DM-94584-DG-E 1573x417x470 900
1912x417%x470 1200
2251x417%x470 1500
Opcje wykonania:
* N - neutralna
+ O - z oswietleniem fluorescencyjnym
* D - z oswietleniem diodowym
* G-z grzaniem i o$wietleniem halogenowo-kwarcowym
* DG - z oSwietleniem diodowym i z grzaniem i oSwietleniem
halogenowo-kwarcowym
‘ A- 129 ‘ 341
4 47
@381
] A- 135 ‘
Cti:b
335, A-67 335 65 75
A 417
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

NADSTAWKA
Z POLKA NIERDZEWNA ZAMKNIETA
DM-94580
Nr katalogowy Wymiary Moc [W] Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
895%x460x470 - 895x460x470 8,8
950%x460x470 - 950x460x470 8,8
1234x460%x470 R 1234x460%x470 13,7
1325x460%x470 - 1325x460%x470 13,7
_ - DM-94580 D-E
DM-94580 N-E 1573x460%470 - 1573x460%x470 18,6
1825x460%x470 - 1825x460%x470 18,6
1912x460%470 - 1912x460%x470 23,5
2251x460x470 - 2251x460x470 28,4
895x460x470 13 895x460x470 300 -
950x460x470 13 1234x460%x470 600 2
1234x460%x470 21 DM-94580 G-E 1573%460%x470 900 2
<
1325%x460%x470 21 1912x460%x470 1200 o
DM-94580 O-E m
1573x460%x470 28 2251x460x470 1500 Z
P
1825x460x470 28 895x460%x470 300
1912x460x470 33 1234x460x470 600
2251x460x470 42 DM-94580-DG-E 1573x460x470 900
1912x460%x470 1200
2251x460%470 1500
Opcje wykonania:
* N - neutralna
* O - z osSwietleniem fluorescencyjnym
* D - z oSwietleniem diodowym
* G - z grzaniem i o$wietleniem halogenowo-kwarcowym
* DG - z oSwietleniem diodowym i z grzaniem i oSwietleniem
halogenowo-kwarcowym
335 A-67
A-129
I % %
§ A-135
50 %
I — S S
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

~ NADSTAWKA
Z POLKA NIERDZEWNA
DWUPOZIOMOWA ZAMKNIETA

DM-94585
Nr katalogowy Wymiary Moc [W] Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
895x460x770 - 895x460x770 8,8
950x460x770 - 950%x460x770 8,8
1234x460x770 - 1234x460%770 13,7
1325x460x770 - 1325x460x770 13,7
DM-94585 N-£ 1573%x460x770 - DM-94585 D-£ 1573x460x770 18,6
1825%460%770 - 1825%460x770 18,6
1912x460x770 - 1912x460x770 23,5
¥ 2251x460%x770 - 2251x460%x770 28,4
E 895x460%x770 13 895x460%770 300
z 950x460x770 13 1234x460%770 600
; 1234x460x770 21 DM-94585 G-E 1573%x460x770 900
z
= 1325%x460%770 21 1912x460x770 1200
= DM-94585 O-E
1573x460x770 28 2251x460x770 1500
G2 a T 25 895x460x770 300
1912x460x770 33 1234x460x770 600
2251x460x770 42 DM-94585-DG-E 1573x460x770 900
1912x460x770 1200
2251x460x770 1500
Opcje wykonania:
* N - neutralna
+ O - z o$wietleniem fluorescencyjnym *
+ D - z oSwietleniem diodowym *
* G-z grzaniem i oSwietleniem halogenowo-kwarcowym *
* DG - z oSwietleniem diodowym i z grzaniem i oSwietleniem
halogenowo-kwarcowym *
* Standardowo os$wietlenie znajduje sie na dolnej potce
nadstawki.
335 A-67 335 341
— ’_ _‘_ o
‘ QI o
! Z Z Z
‘ 4129 = &
1 7
‘ A-135
‘ 7 a
== [l il ==
50 50
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

770

NADSTAWKA
Z POLKA NIERDZEWNA
DWUPOZIOMOWA OTWARTA
DM-94586
Nr katalogowy Wymiary Moc [W] Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
895x417x770 - 895x417x770 8,8
950x417x770 - 950x417x770 8,8
1234x417x770 - 1234x417x770 13,7
1325x417x770 : 1325x417x770 13,7
DM-94586 N-E 1573%417x770 - DM-94586 D-E 1573%417x770 18,6
1825x417%770 - 1825x417%770 18,6
1912x417x770 - 1912x417%770 23,5
2251x417x770 - 2251x417x770 28,4
895x417x770 13 895x417x770 300
950x417%770 13 1234x417%770 600
1234x417%770 21 DM-94586 G-E 1573x417x770 900
OM.94586 O.E 1325x417x770 21 1912x417x770 1200
1573x417%x770 28 2251x417x770 1500
iE20 SRIRI0 2 895x417x770 300
1912x417x770 33 1234x417x770 600
2251x417x770 42 DM-94586-DG-E 1573x417x770 900
1912x417%770 1200
2251x417x770 1500

A-129

i
L 7 7

Z.

Ll !
)

300

A-135

450

h
fr
I

5

1‘;33,5 -

GASTRO/ ECONOMY

297

Opcje wykonania:

* N - neutralna

* O - z oswietleniem fluorescencyjnym *

* D - z oSwietleniem diodowym *

* G-z grzaniem i o$wietleniem halogenowo-kwarcowym *

* DG - z oSwietleniem diodowym i z grzaniem i osSwietleniem
halogenowo-kwarcowym *

* Standardowo os$wietlenie znajduje sie na dolnej po6tce

nadstawki.

Gastro-Economy Sp. k.

ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

NADSTAWKA CENTRALNA
DM-94581
Nr katalogowy Wymiary Moc [W] Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
895%x575%470 - 895%x575%x470 8,8
950%x575%470 - 950%x575%470 8,8
1234x575%470 - 1234x575%470 13,7
1325%x575x470 - 1325x575%470 13,7
DM-94581 N-E 1573%x575x470 - DM-94581 D-E 1573%x575x470 18,6
1825%575%470 - 1825%575%470 18,6
1912x575%470 - 1912x575%470 23,5
2251x575%x470 - 2251x575x470 28,4
895%x575%470 13 895%x575%x470 300
950%x575%470 13 1234x575%470 600
1234x575x470 21 DM-94581 G-E 1573x575%470 900
1325%575%470 21 1912x575%470 1200
DM-94581 O-E 1573%575%470 28 2251x575x470 1500
1825%575%470 28
1912x575%470 33
2251x575x470 42
Opcje wykonania:
* N - neutralna
* O - z oSwietleniem fluorescencyjnym
* D - z oSwietleniem diodowym
* G - z grzaniem i oSwietleniem halogenowo-kwarcowym
A-128 575
—— J ‘ 4D
4-B1 |
335, ‘ A-67 ‘ 335 65
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

NADSTAWKA CENTRALNA
DM-94587

Nr katalogowy Wymiary Moc [W] Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
895x600%x470 - 895%x600x470 8,8
950x600%x470 - 950%x600x470 8,8
1234%x600x470 - 1234x600x470 13,7
1325%x600x470 - 1325x600x470 13,7

DM-94587 N-E 1573x600x470 - DM-94587 D-€ 1573x600x470 18,6
1825x600x470 - 1825x600x470 18,6
1912x600x470 - 1912x600x470 23,5
2251x600x470 - 2251x600%x470 28,4
895%x600%470 13 895x600%470 300
950%600%470 13 1234x600%470 600 -
1234x600%470 21 DM-94587 G-E 1573x600%470 900 z

>

DM-94587 O-E 1325%x600x470 21 1912x600x470 1200 T
1573%x600x470 28 2251x600x470 1500 5
1825%x600x470 28 %
1912%x600x470 33 =
2251x600x470 42

470

33,5‘ |

A- B

Opcje wykonania:

* N - neutralna

+ O - z o$wietleniem fluorescencyjnym
+ D - z oSwietleniem diodowym
* G -z grzaniem i o$wietleniem halogenowo-kwarcowym

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 141
www.gastroeconomy.pl

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

NADSTAWKA
Z SZYBA GIETA OTWARTA
DM-94583
Nr katalogowy Wymiary Moc [W] Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
895x410%470 - 895x410x470 8,8
950x410%x470 - 950x410%470 8,8
1234x410%x470 - 1234x410%x470 13,7
1325x410%x470 - 1325x410%x470 13,7
DM-94583 N-E 1573%x410x470 - DM-94583 D-E 1573%x410%470 18,6
1825x410%x470 - 1825x410%x470 18,6
1912x410x470 - 1912x410x470 235
2251x410x470 - 2251x410x470 28,4
o 895x410%x470 13 895x410x470 300
= 950x410%470 13 1234x410%470 600
w
g 1234x410x470 21 DM-94583 G-E 1573%x410x470 900
(-4
& 1325x410x470 21 1912x410x470 1200
DM-94583 O-E
g 1573x410x470 28 2251%x410%470 1500
= 1825x410x470 28
1912x410%470 33
2251x410x470 42
Opcje wykonania:
* N - neutralna
+ O - z o$wietleniem fluorescencyjnym
+ D - z oswietleniem diodowym
* G - z grzaniem i o$wietleniem halogenowo-kwarcowym
A-128
S e
A- 11
35 |, A-67 L
A
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

NADSTAWKA
Z SZYBA GIETA ZAMKNIETA
DM-94582
Nr katalogowy Wymiary Moc [W] Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
895x480%x470 - 895x480%470 8,8
950x480%x470 - 950x480%470 8,8
1234x480x470 - 1234x480%470 13,7
1325x480%470 = 1325x480%470 13,7
DM-94582 N-£ 1573x480x470 - DM-94582 D-£ 1573x480x470 18,6
1825x480x470 - 1825x480x470 18,6
1912x480%470 - 1912x480%470 23,5
2251x480%x470 - 2251x480%x470 28,4
895x480%x470 13 895x480x470 300 —
950x480x470 13 1234%480x470 600 E
1234x480%470 21 DM-94582 G-E 1573x480%470 900 T
=<
DM-94582 O-E 1325x480x470 21 1912x480x470 1200 )
1573x480x470 28 2251x480x470 1500 z
1825%x480%470 28 2
1912x480%470 33
2251x480%x470 42
Opcje wykonania:
* N - neutralna
+ O - z o$wietleniem fluorescencyjnym
+ D - z oswietleniem diodowym
+ G - z grzaniem i o$wietleniem halogenowo-kwarcowym
A-128
— [ e
A-B1
50 50 )
23 A-67 335
A
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

NADSTAWKA Z SZYBA GIETA ZAMKNIETA
ZE SZCZELINA

A-1B1

470

A-128

Opcje wykonania:

* N - neutralna

+ O - z o$wietleniem fluorescencyjnym
+ D - z oSwietleniem diodowym
* G -z grzaniem i o$wietleniem halogenowo-kwarcowym

335

23 l

DM-94588
Nr katalogowy Wymiary Moc [W] Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
895x480x470 - 895x480x470 8,8
950x480x470 - 950x480x470 8,8
1234x480%470 - 1234%x480%x470 13,7
1325x480%470 = 1325x480%470 13,7
DM-94588 N-£ 1573x480x470 - DM-94588 D-£ 1573x480x470 18,6
1825x480%470 - 1825%480%x470 18,6
1912x480%470 - 1912x480%470 23,5
2251x480%x470 - 2251x480x470 28,4
o 895x480%470 13 895x480x470 300
z 950x480x470 13 1234x480%470 600
w
= 1234x480%470 21 DM-94588 G-E 1573%x480%470 900
[-4
& 1325x480x470 21 1912x480x470 1200
DM-94588 O-E
g 1573x480%470 28 2251%x480%470 1500
= 1825x480x470 28
1912x480%470 33
2251%480x470 42

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

NADSTAWKA Z SZYBA GIETA

DWUPOZIOMOWA OTWARTA
DM-94590
Nr katalogowy Wymiary Moc [W] Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
895x410%770 895x410x770 8,8
950x410%770 950x410%x770 8,8
1234x410x770 1234x410%770 13,7 -
1325x410x770 1325x410%770 13,7 £
DM-94590 N-E DM-94590 D-E ! >
94590 1573x410x770 94590 1573x410%x770 18,6 3
1825x410x770 1825%410%x770 18,6 §
1912x410x770 1912x410x770 23,5 E
2251x410x770 2251x410x770 28,4
895x410%770 13 895x410x770 300
950x410%770 13 1234x410%x770 600
1234x410x770 21 DM-94590 G-E 1573x410x770 900
DM-94590 O-E 1325x410%770 21 1912x410x770 1200
1573%410%770 28 2251x410x770 1500
1825x410x770 28
1912x410%x770 33
2251x410x770 42

A-128

410

91

210

300

770

A- 11

Tl s

360

450

Opcje wykonania:

* N - neutralna

* O - z oswietleniem fluorescencyjnym *
* D - z oSwietleniem diodowym *
* G-z grzaniem i o$wietleniem halogenowo-kwarcowym *

* Standardowo os$wietlenie znajduje sie na dolnej potce

nadstawki.
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

NADSTAWKA Z SZYBA GIETA
DWUPOZIOMOWA ZAMKNIETA

335

50
A-67

50
35 248

A

DM-94591
Nr katalogowy Wymiary Moc [W] Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
895%480x770 - 895x480x770 8.8
950x480%770 - 950x480%770 8,8
X 1234x480%770 - 1234x480%x770 13,7
= 1325x480%770 - 1325x480x770 13,7
w
DM-94591 N-E _ i .
2 1573x480%770 - DM-94591 D-E 1573%480%770 18,6
z 1825x480x770 - 1825%480x770 18,6
% 1912x480x770 - 1912x480x770 23,5
2251x480%x770 - 2251x480x770 28,4
895x480x770 13 895x480%770 300
950x480%770 13 1234x480x770 600
1234x480x770 21 DM-94591 G-E 1573x480x770 900
1325x480x770 21 1912x480x770 1200
DM-94591 O-E 1573x480x770 28 2251%x480%770 1500
1825x480%770 28
1912x480%770 33
2251x480%770 42
Opcje wykonania:
* N - neutralna
+ O - z o$wietleniem fluorescencyjnym *
* D - z oSwietleniem diodowym *
* G-z grzaniem i o$wietleniem halogenowo-kwarcowym *
i s w d Standardowo o$wietlenie znajduje sie na dolnej po6tce
‘aL 197 nadstawki.
I i) §
‘ N
I i T
R i —
381 ‘
A- 131 ! N 8
‘ =
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

NADSTAWKA Z SZYBA GIETA
DWUPOZIOMOWA ZAMKNIETA ZE SZCZELINA

DM-94592
Nr katalogowy Wymiary Moc [W] Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
895x480x770 - 895x480x770 8,8
950x480x770 S 950x480x770 8,8
1234x480%770 - 1234%x480%770 13,7 5
1325x480%770 = 1325%480%770 13,7 >
DM-94592 N-E ) ) : >
1573x480x770 - DM-94592 D-E 1573x480x770 18,6 3
1825x480%770 - 1825x480x770 18,6 =
1912x480%770 - 1912x480%770 23,5 E
2251x480%770 - 2251x480%770 284
895x480x770 13 895%x480x770 300
950x480x770 13 1234x480%770 600
1234x480%770 21 DM-94592 G-E 1573x480%770 900
DM-94592 O-E 1325x480%770 21 1912x480%770 1200
1573x480%x770 28 2251%x480x770 1500
1825x480%770 28
1912x480%770 33
2251%x480x770 42

Opcje wykonania:

* N - neutralna

+ O - z o$wietleniem fluorescencyjnym *

+ D - z oSwietleniem diodowym *

+ G-z grzaniem i o$wietleniem halogenowo-kwarcowym *

s » * Standardowo oswietlenie znajduje sie na dolnej pétce

7{: Jg— 7 nadstawki.

210
300

770
o~

4-81 @381

360
450

|
I
o ! L
50 50
25 A-67 735 248 ‘
A 480
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

NADSTAWKA PROSTA

NEUTRALNA
DM-94595.N1-E

Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
865x435%x480 -
895x435%480
950%x435%480
1204%435%430
1234x435%480
1325%435%480
DM-94591 N-E 1543x435%480
1573x435%480
1825x435%480
1882x435%480
1912x435%480
2221x435x480
2251x435%480

x
b=
(-4
w
=)
>
-4
w
<
2
Jar

Opcje wykonania:
* N - neutralna

A-67

7 7
AT130 sl o
7 7
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

‘|
|l
1)
NADSTAWKA PROSTA

Z OSWIETLENIEM
DM-94595.51-E

Nr katalogowy Wymiary Moc [W] Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
865x435%x480 13 865x435%x480 8,8
895x435%480 13 895x435%480 8,38
950%x435%480 13 950%435%x480 8,8
1204x435%430 21 1204x435x480 13,7
1234x435%480 21 1234x435x480 13,7
1325%435%430 28 1325%435x480 13,7
DM-94595.51-E, O 1543x435%480 28 DM-94595.51-E, D 1543x435%480 18,6
1573x435%480 34 1573x435%480 18,6
1825x435%480 34 1825%435%480 23,5
1882x435x480 34 1882x435x480 23,5 2
1912x435x480 42 1912x435x480 23,5 >
2221x435%430 42 2221x435%x480 28,4 3
2251x435%x480 42 2251x435%x480 28,4 E
Nr katalogowy Wymiary Moc [W] A
865x435%x480 300
895x435%x480 300
1204x435x480 600
1234x435%480 600
1543x435x480 900
DM-94595.51-.G 1573x435x480 900
1882x435%480 1200
1912x435%480 1200
2221x435x480 1500
2251x435%480 1500

Opcje wykonania:

+ O - z oswietleniem fluorescencyjnym

* D - z oSwietleniem diodowym

* G-z grzaniem i o$wietleniem halogenowo-kwarcowym

A-67
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

NADSTAWKA PROSTA
NEUTRALNA
DM-94595.N2

Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
865x435%x480 -
895x435%480
950%x435%480
1204%435%430
1234x435%480
1325%435%480
DM-94595.N2-E 1543x435%480
1573x435%480
1825x435%480
1882x435%480
1912x435%480
2221x435x480
2251x435%480

Opcje wykonania:
* N - neutralna

A-67
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

|

NADSTAWKA PROSTA

Z OSWIETLENIEM
DM-94595.53

Nr katalogowy Wymiary Moc [W] Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
865x435x480 13 865x435%480 8,8
895x435x480 13 895x435%480 8,8
950x435x480 13 950%x435%480 8,8
1204x435%480 21 1204x435x480 13,7
1234x435%480 21 1234x435%480 13,7
1325x435%x480 28 1325x435%480 13,7
DM-94595.S3-E, O 1543x435%x480 28 DM-94595.S3-E, D 1543x435%480 18,6
1573%435%x480 34 1573x435x480 18,6
1825x435x480 34 1825x435x480 23,5 _
1882x435%480 34 1882x435%480 23,5 z
1912x435x480 42 1912x435x480 23,5 =
2221x435x480 42 2221x435x480 28,4 2
2251x435x480 42 2251x435x480 28,4 E
Nr katalogowy Wymiary Moc [W] 2
865%x435%x480 300
895x435x480 300
1204x435%x480 600
1234x435x480 600
1543x435x480 900
DM-94395.53°E.G 1573x435x480 900
1882x435x480 1200
1912x435x480 1200
2221x435%x480 1500
2251x435%x480 1500
Opcje wykonania:
+ O - z oswietleniem fluorescencyjnym
+ D - z oSwietleniem diodowym
* G-z grzaniem i o$wietleniem halogenowo-kwarcowym
A-67 435

|

|
|
|
5] |2

A-157
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

k

NADSTAWKA PROSTA
NEUTRALNA
DM-94595.N3

Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
865x435%x480 -
895x435%x480
950x435%x480
1204%435%480
1234x435%480
1325%435%480
DM-94595.N3-E 1543%x435%x480
1573%x435%430
1825%435%480
1882x435%480
1912x435%480
2221%435x480

2251x435x480

Opcje wykonania:
* N - neutralna

A-67 435

A130
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

NADSTAWKA PROSTA
Z OSWIETLENIEM
DM-94595.52

Nr katalogowy Wymiary Moc [W] Nr katalogowy Wymiary Moc [W]
865x435%480 13 865x435%480 8,8
895x435%480 13 895x435x480 8,8
950x435%480 13 950x435%x480 8,8
1204x435%x480 21 1204x435x480 13,7
1234x435x480 21 1234x435x480 13,7
1325%435%480 28 1325x435x480 13,7
DM-94595.52-E, O 1543%435%480 28 DM-94595.52-E, D 1543%x435%480 18,6
1573x435%480 34 1573x435x480 18,6
1825x435%480 34 1825x435x480 23,5
1882x435%x480 34 1882x435x480 235 5
1912x435x480 42 1912x435x480 235 =
2221x435%480 42 2221%435x480 28,4 2
2251x435%480 42 2251%435x480 28,4 E
Nr katalogowy Wymiary Moc [W] =
865x435%480 300
895x435%480 300
1204x435x480 600
1234x435%480 600
1543%435%480 900
DM-94395.52°E, G 1573x435x480 900
1882x435%480 1200
1912x435%480 1200
2221x435%480 1500
2251x435%480 1500

Opcje wykonania:

*+ O - z oswietleniem fluorescencyjnym

* D - z oSwietleniem diodowym

* G-z grzaniem i o$wietleniem halogenowo-kwarcowym

467 ‘
|

4157
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

NADSTAWKA
Z OSEONA UCHYLNA
DM-94600
Nr katalogo Wymia Moc Moc Moc Napiecie
gowy ymary DM-94600-D [W] DM-94600-H [W] DM-94600-G [W] zasilania [V/Hz]
865x435x480
895x435x480 8,38 100 300
950x435x480
1204x435x480
1234x435x480 13,7 150 600
1325x435x480
DM-94600 1543x435x480 230/50
18,6 200 900
¥ 1573x435x480
x 1825x435x480
2 1882x435x480 235 250 1200
z 1912x435x480
z 2221x435x480
i 28,4 1
= 2251x435x480 & 300 >00
Opis: * na wspoélnej nodze pomiedzy wyrobami chtodniczym/grzewczym
+ nadstawka wykonana ze stali nierdzewnej - stosuje sie przegrode szklang, ktéra zapobiega oddziatywaniu
+ dostepna w trzech wersjach oswietlenia: temperatur sasiednich piyt
+ D - odwietlenie LED (wtacznik 0/1), + nadstawka od strony klienta, wyposazona jest w uchylng ostone
* H - o$wietlenie/grzanie halogenowe szklana:
+ G - o$wietlenie z grzaniem halogenowo-kwarcowym (praca + ostona zamknieta - brak dostepu do powierzchni ptyt
na sciemniaczach oswietlenia), dla klienta
* D+G - oSwietlenie LED i oswietlenie z grzaniem halogenowo- + ostona otwarta - klient ma dostep do powierzchni ptyt
kwarcowym (osobne sterowania), (wysokos¢ dostepu 360mm)
+ D+H - oSwietlenie LED i oswietlenie halogenowe (oddzielne * moc nadstawki zalezy od jej dtugosci oraz wybranego zestawu
sterowania) wykonania.
+ sterownie o$wietleniem moze znajdowac sie w:
* puszce sterowniczej, umieszczonej w szafce pod nadstawka, Uwaga: nie mozna taczy¢ funkgcji oswietlenia halogenowego
* panelu sterowania mocowanym na zabudowie frontowej, i halogenowo-kwarcowego.

* panelu sterowania urzadzenia pod nadstawka
nadstawka moze wystepowac:

* samodzielnie na dwoch nogach z ostonami szklanymi
na bokach,

+ z innymi nadstawkami wykorzystujac wspdélne nogi

Przekrdj Frzekrdj
Pozycja zamknigta Pozycja otwarta

A-71 450
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URZADZENIA WYDAWCZE

NADSTAWKI PASUJA DO LINII ERIK, LINII FRYDERYK ORAZ URZADZEN DO ZABUDOWY

NADSTAWKA CENTRALNA

Z OSEONAMI UCHYLNYMI
DM-94601
Nr katalogo Wymiar Moc Moc Moc Napiecie
sowy ymiary DM-94601-D [W] DM-94601-H [W] DM-94601-G [W] zasilania [V/Hz]
865x435x480
895x435x480 8,8 100 300
950x435x480
1204x435x480
1234x435x480 13,7 150 600
1325x435x480
DM-94601 1543x435x480 230/50
1573x435x480 186 200 900
1825x435x480
1882x435x480 23,5 250 1200
1912x435x480
2221x435x480
2251x435x480 284 300 1500
Opis: * na wspoélnej nodze pomiedzy wyrobami chtodniczym/grzewczym

+ nadstawka wykonana ze stali nierdzewnej

+ dostepna w trzech wersjach oswietlenia:

* D - oswietlenie LED (wigcznik 0/1),

* H - odwietlenie/grzanie halogenowe

* G - o$wietlenie z grzaniem halogenowo-kwarcowym (praca
na Sciemniaczach o$wietlenia),

* D+G - o$wietlenie LED i oSwietlenie z grzaniem halogenowo-
kwarcowym (osobne sterowania),

+ D+H - oSwietlenie LED i oSwietlenie halogenowe (oddzielne
sterowania)

sterownie oswietleniem moze znajdowac sie w:

* puszce sterowniczej, umieszczonej w szafce pod nadstawka,
* panelu sterowania mocowanym na zabudowie frontowe;j,

* panelu sterowania urzadzenia pod nadstawka

nadstawka moze wystepowac:

* samodzielnie na dwoch nogach z ostonami szklanymi

na bokach,

+ z innymi nadstawkami wykorzystujac wspélne nogi

500
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- stosuje sie przegrode szklang, ktéra zapobiega oddziatywaniu
temperatur sasiednich piyt

* nadstawka od strony klienta, wyposazona jest w uchylng ostone
szklana:
+ ostona zamknigta - brak dostepu do powierzchni ptyt
dla klienta
+ ostona otwarta - klient ma dostep do powierzchni ptyt
(wysokos¢ dostepu 360mm)

* moc nadstawki zalezy od jej dtugosci oraz wybranego zestawu
wykonania.

Uwaga: nie mozna taczy¢ funkcji oswietlenia halogenowego
i halogenowo-kwarcowego.

Przekrd) Przekrd)

‘ Pozycja zamknigta

660 Pozycja otwarta

L w ]
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URZADZENIA WYDAWCZE

DYST RYBUTO RY TALERZY DO LINII: OSKAR, ERIK | FRYDERYK

N Iy
DYSTRYBUTOR TALERZY DYSTRYBUTOR TALERZY
NEUTRALNY JEZDNY PODGRZEWANY JEZDNY
DM-94325-E DM-94321-E
Nr katalogowy Wymiary [mm] Max. no?"?go]éc’ CYR @ talerzy [mm]
DM-94325-E 552x454x900(1023)* 1x55 180+260
DM-94321-E 937x454x900(1023)* 2x55 180+260
DM-94324-E 1022x514x900(1023)* 2x55 240+320

Opis:

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

* posiada cztery kota w tym dwa z hamulcem i blokadg skretu o
Srednicy @ 125 bmm

+ izolowane Scianki dystrybutora

MINERAL
INSULATION

* - wysokos$¢ z pokrywa
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DYSTRYBUTOR TALERZY

DYSTRYBUTOR TALERZY
PODGRZEWANY JEZDNY PODGRZEWANY JEZDNY
DM-94326-E DM-94320-E
. Zakres reg. temp. Nap. zasilania Max. nosnos¢ @ max
Nr katalogowy bl [Tl w komorze [°C] [V/HZ] hitere [ dystr. [kgl talerzy [mm]
DM-94326-E 552x454x900(1023) 30+90 230/50 1600 1x55 180+260
DM-94320-E 937x454x900(1023) 30+90 230/50 1600 2x55 180+260
DM-94323-E 1022x514x900(1023) 30+90 230/50 1600 2x55 240+320
Opis:

+ konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

* posiada cztery kota w tym dwa z hamulcem i blokadg skretu o

$rednicy @ 125 bmm

+ izolowane Scianki dystrybutora

+ obstuga wyrobu odbywa sie za pomoca ptynnej r
pokrettem regulatora

* - wysokos$¢ z pokrywa

egulacji

SMOOTH MINERAL
CONTROL [§ 'NSULATION

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow
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URZADZENIA WYDAWCZE

DYSTRYB UTO RY TALERZY DO LINII: OSKAR, ERIK | FRYDERYK

DYSTRYBUTOR TALERZY PODGRZEWANY DYSTRYBUTOR TALERZY
DM-94331-E DM-94329-E
) . Napiecie llos¢ | Zakres regulacji Zakres reg.

Nr katalogowy Bl | ] Podgrzewanie | Moc [W] zasilania [V/Hz] | talerzy | @ talerzy [mm] | temp.w kom. [°C]
DM-94330-E 542x484x900(1022) - - - ~1x50 -
DM-94329-E 972x484x900(1022) - - - ~2x50 @ 320+180 -
DM-94331-E 592x514x900(1022) + 800 230/50 ~1x50 [0 280+180 30+90
DM-94328-E 1022x514x900(1022) i 1600 230/50 ~2x50 30 +90

W standardzie:
» wyroby dostosowane do talerzy okragtych o Srednicy
180-320mm i talerzy kwadratowych o $rednicy 180-280mm,
» wyréb posiada 4 zestawy kotowe z tworzywa sztucznego
o $rednicy ® 125mm w tym 2 z hamulcem
* wyjmowany wktad
* grzanie statyczne
+ obudowa izolowana termicznie
*» pokrywa wykonana z poliweglanu
* ptynna regulacja temperatury
+ wyjmowane wktady z mozliwoscia regulacji $rednicy talerzy
* spiralny przewdd zasilajacy

AAYIAANYL VINIT

872

CONTROL INSULATION
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URZADZENIA WYDAWCZE

BUFETY

FUNKCJONALNE
| WYGODNE UZYTKOWANIE!

3 linie bufetéw Dora Metal to profesjonalne urzadzenia grzewcze, chtodnicze
i neutralne, ktére pozwalajg na swobodny, samodzielny dostep do serwowanych
dan. Posiadajg szerokg game nadstawek, dopasowanych do funkcji danego bufetu,
a dzieki mozliwosci doboru blatéw i zabudowy idealnie wpasujg sie w kazde

wnetrze.

Bufety Gustaw

Bufety Dorjan

Bufety Wiktor

Wyréznia sie unikalnym, lekko zaokrg-
glonym designem. ldealne rozwigzanie
dla lokali, ktére cenig sobie wygode i este-
tyke. Sa dostepne w trzech wariantach:
chtodniczym, grzewczym i neutralnym,
co pozwala na optymalne dopasowanie
do rodzaju serwowanych danh. Ergono-
miczny ksztatt blatu umozliwia swobodny
dostep do potraw, a mozliwo$¢ wyboru
nadstawek z linii Oskar lub Erik zwieksza
ich funkcjonalnos$¢.

Charakterystyka:

» Optymalna wysoko$¢ blatéw zapew-
niajgca komfortowg obstuge (900 mm)

+ Elegancki i funkcjonalny ksztatt blatu
oraz korpusu, ktéry przycigga wzrok
gosci

+ Blat granitowy lub kamieniopodobny
dostepny w szerokiej gamie kolorysty-
cznej - idealne dopasowanie
do wnetrza

* Higieniczna stalowa zabudowa
utatwiajgca utrzymanie czystosci

* Mobilnos¢ dzieki systemowi na kétkach -
bufet tam, gdzie go potrzebujesz

+ Doktadna kontrola temperatury

przechowywanych potraw -
bezpieczenstwo i jakos¢

Bufety Dorjan to synonim elastycznosci
i wygody. Dostepne w czterech wariant-
ach: chtodniczym, grzewczym, neutral-
nym, a takze livecooking z mozliwosciag
wstawienia dodatkowych urzadzen, poz-
walaja na precyzyjne dostosowanie
do specyfiki lokalu. Mozliwo$¢ wyposa-
zenia w dodatkowe blaty boczne (potki)
do prezentacji dan, a wbudowana w kor-
pus poétka na tace utatwia obstuge Kkli-
entow.

Charakterystyka:

+ Ergonomiczna wysoko$¢ blatéw (900
mm) zapewniajgca wygodng obstuge

* Mozliwos¢ zwiekszenia funkcjonalnosci
dzieki nadstawkom (Oskar, Erik)

+ Dodatkowe blaty boczne (p6tki)
zwiekszg przestrzen ekspozycyjna

* Wneka w korpusie na tace - szybsza
i sprawniejsza obstuga

+ Doktadna kontrola temperatury

przechowywanych potraw -
bezpieczenstwo i jakos¢

* Mozliwos¢ dopasowania koloru blatu
i zabudowy do wnetrza lokalu

* Mobilnos¢ dzieki wbudowanym kotkom
- ustawienie bufetu w dowolnym
miejscu

* Mozliwos¢ taczenia w ciggi wydawcze -
wieksza efektywnos$¢ obstugi

Bufety Wiktor to rozwigzanie dla miejsc,
ktére potrzebuja maksymalnej funkcjo-
nalnosdci i elastycznosci. Dzieki lekkiej
konstrukcji i zintegrowanym kotom
mozna je tatwo przemieszczac. Skia-
dana pé6tka na tace pozwala na jeszcze
sprawniejszg organizacje pracy, a mozli-
wos$¢ ustawienia w ciggu wydawczym
zapewnia ptynnos¢ obstugi.

Charakterystyka:

+ Optymalna wysoko$¢ blatow
(850 mm dla standardu Oskar,
900 mm dla standardu Erik)

+ Lekka, mobilna konstrukcja - tatwe
przemieszczanie bufetu

+ Sktadana pétka nierdzewna oraz kotka
utatwiajg organizacje pracy

* Mozliwo$¢ konfiguracji w ciggi
wydawcze dla jeszcze wiekszej
wydajnosci

* Przestrzen gospodarcza pozwalajaca
na dodatkowe miejsce do przecho-
wywania

* Precyzyjna kontrola temperatury -
dania zawsze w idealnych warunkach

* Bogata gama kolorystyczna -
dopasowanie do kazdego wnetrza

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl



URZADZENIA WYDAWCZE

BUFETY GUSTAW: STANDARD OSKAR

DM-94911 DM-94912

DM-94913
Nr katalogowy Typ Wymiary AXBxH (mm) Naple[c\|/e/|_z|§]5||an|a Moc [W] Zakr[%i:]pracy Pojemnos¢

DM-94911 chtodniczy = 1520x1060(910)x1480 230/50 385 0-10 3x1/1 GN h=150

DM-94912 grzewczy | 1520x1060(910)x1480 230/50 2400 30-95 3x1/1 GN h=200

DM-94913 neutralny = 1520x1060(910)x1480 - - - -
Opis: =
* ptyta wierzchnia: granit Strzegom Opcje: S
* nadstawka ze szkta gigtego (neutralna) * ptyta wierzchnia wg wzoréw kolorystycznych 3

+ elektroniczne sterowanie zakresem temperatur w segmencie
chtodniczym

* przektadki I=530 mm - 2 szt. (tylko dla DM-94911)

* urzadzenie chtodnicze przystosowane do pracy w temp.
otoczenia do + 25°C i wilgotnos$ci wzglednej powietrza do 60%

+ zabudowa: blachy okleinowane, kolorystyka
do uzgodnienia na etapie zamoéwienia
* nadstawka z oswietleniem halogenowym
lub grzaniem, dla segmentu grzewczego
lub neutralnego
* nadstawka z oswietleniem fluorescencyjnym lub LED
dla segmentu chtodniczego lub neutralnego

Nadstawki przystosowane do bufetéw Gustaw:
DM-94581

Wszystkie blaty granitowe sg wykonane w wersji klejonej z wyjgtkiem segmentu neutralnego DM-94913.
GR CFC
n
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URZADZENIA WYDAWCZE

BUFETY GUSTAW: STANDARD ERIK

DM-94912-E
DM-94913-E
Nr katalogowy Typ Wymiary AxBxH (mm) Nap[.\/z/a|jZ|I]an|a Moc [W] Zakr;sé]pracy Pojemnos¢
DM-94911-E chtodniczy 1520x1060(910)x1370 230/50 385 0-10 3x1/1 GN h=150
DM-94912-E grzewczy 1520x1060(910)x1370 230/50 2400 30-95 3x1/1 GN h=200
DM-94913-E neutralny 1520x1060(910)x1370 - - - -
Opis:
* ptyta wierzchnia: granit Strzegom opcje:

+ zabudowa: stal nierdzewna

* nadstawka ze szkta gietego (neutralna)

« elektroniczne sterowanie zakresem temperatur w segmencie
chtodniczym

* przektadki I=530 mm - 2 szt. (tylko dla DM-94911-E)

* urzadzenie chtodnicze przystosowane do pracy w temp.
otoczenia do + 25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

* ptyta wierzchnia: wzory kolorystyczne
+ zabudowa: blachy okleinowane, kolorystyka
do uzgodnienia na etapie zamowienia
+ nadstawka z oswietleniem halogenowym
lub grzaniem dla segmentu grzewczego
lub neutralnego
* nadstawka z oSwietleniem fluorescencyjnym lub LED
dla segmentu chtodniczego lub neutralnego

Nadstawki przystosowane do bufetéw Gustaw:
DM-94581 - E
DM-94587 - E

Wszystkie blaty granitowe sg wykonane w wersji klejonej z wyjgtkiem segmentu neutralnego DM-94913.

GRAVITY CFC DIGITAL
o= n
—_—
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URZADZENIA WYDAWCZE

BUFETY DORJAN: STANDARD OSKAR

DM-94902

DM-94903 DM-94908-E
Nr katalogowy Typ Wymiary AxBxH (mm) Nap[.vz/a:_isél]ama Moc [W] Zakr[%s(,:{)racy Pojemnos¢
DM-94901 chtodniczy 1400x730x1480 230/50 385 0-10 3x1/1 GN h=150
DM-94902 grzewczy 1400x730x1480 230/50 2400 30-95 3x1/1 GN h=200
DM-94903 neutralny 1400x730x1480 - - - -
DM-94908 - E neutralny 1400x930x1250 - - - -
Po6tka DM-94905 - 1380x200
Pétka DM-94906 - 730x320
g
m
m
<
Opis:
* plyta wierzchnia: granit opcje:

+ zabudowa: ptyta drewnopodobna

* nadstawka ze szkia gietego (neutralna)

+ elektroniczne sterowanie zakresem temperatur w segmencie
chtodniczym

+ przektadki I=530 mm - 2 szt. (tylko dla DM-94901)

* urzadzenie chtodnicze przystosowane do pracy w temp. . i ; ;
otoczenia do + 25°C i w?lgc})/tnos’,ci wzgledngj po)(/vietrza?:lo 60% nadstawka z oswietleniem fluorescencyjnym

. . o lub LED dla segmentu chtodniczego lub neutralnego
+ DM-94908 posiada gniazda zasilajace z klapka ochronng - W wyrobie DM$94908 istnieje moi%iwoéc’ dopasow§nia
230/50Hz - 3 szt.

obnizenia blatu roboczego pod wskazany przez
zamawiajgcego rodzaj i typ urzadzenia

* ptyta wierzchnia wg wzoréw kolorystycznych
* p6tki DM-94905 i/lub DM-94906
+ nadstawka z oSwietleniem halogenowym
lub grzaniem dla segmentu grzewczego
lub neutralnego

Nadstawki przystosowane do bufetéw Dorjan:
DM-94581

Wszystkie blaty granitowe sg wykonane w wersji klejonej z wyjatkiem segmentu neutralnego DM-94903.

GRAVITY CFC DIGITAL
o n
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URZADZENIA WYDAWCZE

BUFETY DORJAN: STANDARD ERIK

DM-94902-E

DM-94903-E DM-94908-E

Nr katalogowy Typ Wyml(amrymﬁ)\xBxH Nap[.vz /e:;l]anla Moc [W] Zakr[eésc]p racy Pojemnos¢
DM-94901 - E chtodniczy 1400x730x1370 230/50 385 0-10 3x1/1 GN h=150
DM-94902 - E grzewczy 1400x730x1370 230/50 2400 30-95 3x1/1 GN h=200
DM-94903 - E neutralny 1400x730x1370 - - - -
DM-94908 - E neutralny 1400x930x1250 - - - -
Pétka DM-94905-E - 1380x200 - - - -
Pétka DM-94906-E - 730x320 - - - -
Opis:
* ptyta wierzchnia: granit Opcje:

+ zabudowa: ptyta drewnopodobna

* nadstawka ze szkta gietego (neutralna)

+ elektroniczne sterowanie zakresem temperatur w segmencie
chtodniczym

* przektadki 1=530 mm - 2 szt. (tylko dla DM-94901-E)

+ urzadzenie chtodnicze przystosowane do pracy w temp.
otoczenia do + 25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

+ DM-94908 posiada gniazda zasilajgce z klapkg ochronng
230/50Hz - 3 szt.

* ptyta wierzchnia wg wzoréw kolorystycznych

* p6tki DM-94905 i/lub DM-94906

* nadstawka z oswietleniem halogenowym
lub grzaniem dla segmentu grzewczego lub
neutralnego

* nadstawka z oswietleniem fluorescencyjnym lub LED
dla segmentu chtodniczego lub neutralnego

» w wyrobie DM-94908 istnieje mozliwo$¢ dopasowania
obnizenia blatu roboczego pod wskazany przez
zamawiajgcego rodzaj i typ urzadzenia

Nadstawki przystosowane do bufetéw Dorjan:
DM-94581-E
DM-94587-E

Wszystkie blaty granitowe sg wykonane w wersji klejonej z wyjgtkiem segmentu neutralnego DM-94903-E.

GRAVITY CFC DIGITAL
o= n
—_—
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URZADZENIA WYDAWCZE

BUFETY WIKTOR: STANDARD OSKAR

STANOWISKO JEZDNE
Z WANNA CHEODNICZA
DM-94800.2, DM-94800.3, DM-94800.4

) . i Zakres regulacji temp. | Nap. zasilania llos¢
Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ wanny dna wanny [°C] [V/Hz] Moc [W] przekladek
DM-94800.2 865x680x850 2x1/1 GN h=150 mm 0+10 230/50 385 1
DM-94800.3 1204x680x850 3x1/1 GN h=150 mm 0+10 230/50 385 2
DM-94800.4 1543x680x850 | 4x1/1 GN h=150 mm 0+10 230/50 385 3
Opis:

* plyta wierzchnia nierdzewna

+ zabudowa: ptyta drewnopodobna

+ elektroniczne sterowanie zakresem temp.

+ przektadki I=530 mm.

+ urzadzenie przystosowane (przektaki [=530) do pracy w temp.
otoczenia do + 25°C i wilgotnos$ci wzglednej powietrza do 60%

Nadstawki (jako opcja):

+ do bufetéw WIKTOR przystosowane sg wszystkie
nadstawki dla linii OSKAR

Pé6tka DM-94805 w opcji

GRAVITY CFC DIGITAL
=)

INEEN |

STANOWISKO JEZDNE
Z PLYTA CHEODNICZA
DM-94807.2, DM-94807.3, DM-94807.4

Nr katalogowy Wymiary [mm] c}:/;/g(;rr?;%jp[}r)gn] %:rlgssgg/%; l[iéj]l Nap.viaHs;]Iama Moc [W]
DM-94807.2 865x680x850 625x490x10 0+10 230/50 385
DM-94807.3 1204x680x850 964x490x10 0+10 230/50 385
DM-94807.4 1543x680x850 1303x490x10 0+10 230/50 385

Opis:

* ptyta wierzchnia nierdzewna

* zabudowa: ptyta drewnopodobna

+ elektroniczne sterowanie zakresem temperatury

* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia do +
25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

Nadstawki (jako opcja):

+ do bufetéw WIKTOR przystosowane sg wszystkie
nadstawki dla linii OSKAR

Pétka DM-94805 w opcji

GRAVITY CFC DIGITAL
o= n ki
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URZADZENIA WYDAWCZE

BUFETY WIKTOR: STANDARD OSKAR

STANOWISKO JEZDNE
Z WANNA BEMAROWA 1-KOMOROWA
DM-94801.2, DM-94801.3, DM-94801.4

Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ wanny Zalire?;gé%lél]aq' Nap[.vz/a;Zn]ama Moc [W] przgtlzifsacdek
DM-94801.2 865x680x850 2x1/1 GN h=200 mm 30+95 230/50 1600 1
DM-94801.3 1204x680x850 3x1/1 GN h=200 mm 30+95 230/50 2400 2
DM-94801.4 1543x680x850 4x1/1 GN h=200 mm 30+95 230/50* 3200 3

Opis:

+ ptyta wierzchnia nierdzewna Nadstawki (jako opcja):

* zabudowa: ptyta drewnopodobna + do bufetéw WIKTOR przystosowane s3 wszystkie nad-
* ptynna regulacja temperatury stawki dla linii OSKAR

* reczne napetnianie i regulowanie poziomu wody w wannie Pé6tka DM-94805 w opcji

+ przektadki 1=510 mm

SMOOTH
CONTROL

STANOWISKO JEZDNE Z BEMAREM
WODNYM WIELOKOMOROWYM
DM-94802/2, DM-94803/3, DM-94804/4

Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemno$¢ wanny ZaIf(;(—.;Ts]:e%)ucl]aql Nap[.vzlﬁil]anla Moc [W]
DM-94802/2 865x680x850 2x1/1 GN h=200 mm 30+95 230/50 1600
DM-94803/3 1204x680x850 = 3x1/1 GN h=200 mm 30+95 230/50 2400
DM-94804/4 1543x680x850 = 4x1/1 GN h=200 mm 30+95 230/50* 3200

Opis:
* ptyta wierzchnia nierdzewna

+ zabudowa: ptyta drewnopodobna Nadstawki (jako opga):

+ do bufetéw WIKTOR przystosowane sg wszystkie nad-

+ ptynna regulacja temperatury stawki dla linii OSKAR

* reczne napetnianie i regulowanie poziomu wody w wannie P6tka DM-94805 w opcji

* - w przypadku zastosowania nadstawki z grzaniem
halogenowo-kwarcowym [G] napiecie zasilania wynosii 400V

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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URZADZENIA WYDAWCZE

BUFETY WIKTOR: STANDARD OSKAR

STANOWISKO JEZDNE
Z PLYTA PODGRZEWANA
DM-94806.2, DM-94806.3, DM-94806.4

A — Wyrmiaryfmmy | Mo Py grzewcze) - Zakces regulegitemp. | Nap.sasinia ey
DM-94806.2 865x680x850 725x590 30+60 230/50 1600
DM-94806.3 1204x680x850 1064x590 30+60 230/50 2400
DM-94806.4 1543x680x850 1403x590 30+60 230/50* 3200

Opis:

* ptyta wierzchnia nierdzewna

+ zabudowa: ptyta drewnopodobna
* ptynna regulacja temperatury

* - w przypadku zastosowania nadstawki z grzaniem halogenowo-kwarcowym [G] napigcie zasilania wynosii 400V

Nadstawki (jako opcja):

+ do bufetéw WIKTOR przystosowane sg wszystkie nad-
stawki dla linii OSKAR

Pé6tka DM-94805 w opcji

STANOWISKO JEZDNE

SMOOTH
CONTROL

NEUTRALNE
DM-94808.2, DM-94808.3, DM-94808.4
Nr katalogowy W[yr:]nri]a]ry
DM-94808.2 865x680x850
DM-94808.3 1204x680x850
DM-94808.4 1543x680x850

Opis:
+ ptyta wierzchnia nierdzewna
+ zabudowa: ptyta drewnopodobna

Nadstawki (jako opcja):

+ do bufetéw WIKTOR przystosowane sg wszystkie nad-
stawki dla linii OSKAR

Pé6tka DM-94805 w opc;ji

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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URZADZENIA WYDAWCZE

BUFETY WIKTOR: STANDARD ERIK

STANOWISKO JEZDNE
Z WANNA CHEODNICZA
DM-94800.2-E, DM-94800.3-E, DM-94800.4-E

Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemno$¢ wanny & k(rjensar\(levgal;l]lra])cljl[otce]mp. Nap[.vz/ﬁél]anla Moc [W] przg(lziilcdek
DM-94800.2-E 895x680x900 2x1/1 GN h=150 mm 0+10 230/50 385 1
DM-94800.3-E 1234x680x900 3x1/1 GN h=150 mm 0+10 230/50 385 2
DM-94800.4-E 1573x680x900 | 4x1/1 GN h=150 mm 0+10 230/50 385 3
Opis:
* ptyta wierzchnia nierdzewna Nadstawki:

+ zabudowa: ptyta drewnopodobna

+ elektroniczne sterowanie zakresem temperatury

+ przektadki =530 mm

* urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia
do + 25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

STANOWISKO JEZDNE
Z PLYTA CHEODNICZA
DM-94807.2-E, DM-94807.3-E, DM-94807.4-E

+ do bufetéw WIKTOR standard ERIK przystosowane sg
wszystkie nadstawki standard ERIK

Pétka DM-94805 w opgji

GRAVITY DIGITAL
B n ki

Nr katalogowy Wymiary [mm] Wymiary p[%t)r/nimodmczej Zakresg§%;|S2]| temp. Nap[.vz/a:_'sillama Moc [W]
DM-94807.2-E 895x680x900 625x490x10 0+10 230/50 385
DM-94807.3-E 1234x680x900 964x490x10 0+10 230/50 385
DM-94807.4-E 1573x680x900 1303x490x10 0+10 230/50 385
Opis:
* ptyta wierzchnia nierdzewna Nadstawki:

+ zabudowa: ptyta drewnopodobna

+ elektroniczne sterowanie zakresem temperatury

* urzagdzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia
do + 25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

+ do bufetéw WIKTOR standard ERIK przystosowane s3
wszystkie nadstawki standard ERIK

Pé6tka DM-94805 w opcji

GRAVITY DIGITAL
E n
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URZADZENIA WYDAWCZE

BUFETY WIKTOR: STANDARD ERIK

STANOWISKO JEZDNE
Z WANNA BEMAROWA 1-KOMOROWA
DM-94801.2-E, DM-94801.3-E, DM-94801.4-E

Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ wanny Zaktre?f];e%}él]aql Nap[.vz/a:;I]anla Moc [W] przg(lz}sacdek
DM-94801.2-E 895x680x900 2x1/1 GN h=200mm 30+95 230/50 1600 1
DM-94801.3-E 1234x680x900 3x1/1 GN h=200 mm 30+95 230/50 2400 2
DM-94801.4-E 1573x680x900 4x1/1 GN h=200 mm 30+95 230/50* 3200 3
Opis:
* ptyta wierzchnia nierdzewna Nadstawki:

+ zabudowa: ptyta drewnopodobna
* ptynna regulacja temperatury

* reczne napetnianie i regulowanie poziomu wody w wannie

* przektadki =510 mm

+ do bufetéw WIKTOR standard ERIK przystosowane sg

STANOWISKO JEZDNE
Z WANNA BEMAROWA WIELOKOMOROWA
DM-94802/2-E, DM-94803/3-E, DM-94804/4-E

wszystkie nadstawki standard ERIK
Pétka DM-94805 w opgji

SMOOTH
CONTROL

Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ wanny Zatgﬁgé‘%ﬁé]aq' Nap[.vz/a;;I]ama Moc [W]
DM-94802/2-E 895x680x900 2x1/1 GN h=200mm 30+95 230/50 1600
DM-94803/3-E 1234x680%x900 3x1/1 GN h=200 mm 30+95 230/50 2400
DM-94804/4-E 1573x680x900 | 4x1/1 GN h=200 mm 30+95 230/50% 3200
Opis:
+ ptyta wierzchnia nierdzewna Nadstawki:

+ zabudowa: ptyta drewnopodobna
* ptynna regulacja temperatury

* reczne napetnianie i regulowanie poziomu wody w wannie

+ do bufetéw WIKTOR standard ERIK przystosowane sg

wszystkie nadstawki standard ERIK
Pé6tka DM-94805 w opc;ji

* - w przypadku zastosowania nadstawki z grzaniem halogenowo-kwarcowym [G] napiecie zasilania wynosii 400V

SMOOTH
CONTROL

INEEN |
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URZADZENIA WYDAWCZE

BUFETY WIKTOR: STANDARD ERIK

STANOWISKO JEZDNE
Z PLYTA PODGRZEWANA
DM-94806.2-E, DM-94806.3-E, DM-94806.4-E

Nr katalogowy Wymiary [mm] gvr\?g\?vlcazg thmy] %:rl;rssg*ey%; I[?EJ]I Nap[.vz /al_lsil]anla Moc [W]
DM-94806.2-E 895x680x900 725x590 30+60 230/50 1600
DM-94806.3-E 1234x680x900 1064x590 30+60 230/50 2400
DM-94806.4-E 1573x680%x900 1403x590 30+60 230/50* 3200
Opis:
* ptyta wierzchnia nierdzewna Nadstawki:

+ zabudowa: ptyta drewnopodobna

X + do bufetéw WIKTOR standard ERIK przystosowane sg
* ptynna regulacja temperatury

wszystkie nadstawki standard ERIK
Pétka DM-94805 w opgji

* - w przypadku zastosowania nadstawki z grzaniem halogenowo-kwarcowym [G] napiecie zasilania wynosii 400V

SMOOTH
CONTROL

STANOWISKO JEZDNE

NEUTRALNE
DM-94808.2-E, DM-94808.3-E, DM-94808.4-E
Nr katalogowy W[yr:]nrina]ry
DM-94808.2-E 895x680x900
DM-94808.3-E 1234x680x900
DM-94808.4-E 1573x680x900

Opis:
* ptyta wierzchnia nierdzewna
+ zabudowa: ptyta drewnopodobna

Nadstawki:

+ do bufetéw WIKTOR standard ERIK przystosowane sg
wszystkie nadstawki standard ERIK

Pé6tka DM-94805 w opc;ji
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URZADZENIA WYDAWCZE

BUFETY WIKTOR: STANDARD ERIK

~

POLKA DO PRZESUWANIA TAC

SKEADANA
DM-94805
Wymiary [mm]
865x313
1204x313
1543x313
Oznaczenie:
+ dla linii Oskar: DM-94805
« standard ERIK: DM-94805-E
@
(=
m
m
<
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

URZADZENIA DO ZABUDOWY

Proponowane w ofercie Dora Metal urzadzenia do zabudowy daja duze
mozliwosci przy nowoczesnym projektowaniu restauracji oraz linii wydawczych.
Coraz wieksza rola przypisywana jest idealnej linii oraz harmonii zabudowy.
Wpasowanie urzadzen w plyty wierzchnie skutkuje ujednoliceniem catej
powierzchni. Stalowa konstrukcja nie kontrastuje z granitowym blatem oraz
symetryczng kompozycjg zabudowy. Takie rozwigzania sprawdzajg sie, kiedy
chcemy potaczy¢ czes¢ wydawczag wraz z resztag lokalu w taki sposéb, aby idealnie
komponowata sie z catoscig wnetrza obiektu.

Dzieki zastosowanej konstrukcji urzadzenia sg wpuszczane w blat, co pozwala
na tatwag ich wymiane bez koniecznosci demontazu catej linii i demontazu
poszczegdlnych elementéw.

'|

Zeskanuj kod i zobacz nasze
cenniki*

° Pojemnosé wyrob6éw Urzadzenia wykonane
od 2 do 6 GN z wysokogatunkowej stali nierdzewnej

Systemem bezproblemowego Dostep do uktadu chtodzacego
odprowadzania skroplin dzieki wysuwanej maszynowni
i tatwy dostep do wszystkich elementéw
wymagajacych czyszczenia Uchylny parownik
utatwiajgcy czyszczenie
Efektywne ukierunkowane dna urzadzenia
chtodzenie potraw

%
a
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* Dostep dla Partneréw handlowych po zalogowaniu
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WANNA DO EKSPOZYCJI W LODZIE

URZADZENIA DO ZABUDOWY

WANNA DO EKSPOZYCJI W LODZIE

DM-94931.3
Nr katalogowy Wymiary Pojemnos¢ Wymiary otworu montazowego

DM-94931.2 725x590%193 645x510%x150 695x560
DM-94931.3 1064x590x193 984x510x150 1034x560
DM-94931.4 1403x590x193 1323x510x150 1373x560
DM-94931.5 1742x590x193 1662x510x150 1712x560
DM-94931.6 2081x590%193 2001x510%150 2051%560

Opis:

» Wanna jest przeznaczona do ekspozycji produktéw na lodzie Opcje:

* Posiada spust wody
* Izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej
* Wewnetrzne krawedzie wanny posiadajg promienie

» Zawor spustowy 1/2"
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

PLYTA CHLODNICZA

PLYTA CHEODNICZA

DM-94920.3
rhaacgony | wymiary ) DT eSneptry | iy obies | Zoeesresled | e sl e
DM-94920.2 725x590%x421 625x490%10 695%560 0-10 230/50 214
DM-94920.3 1064x590%421 964x490%10 1034x560 0-10 230/50 214
DM-94920.4 1403x590x%421 1303x490%10 1373x560 0-10 230/50 214
DM-94920.5 1742x590%421 1642%x490x%10 1712x560 0-10 230/50 278
DM-94920.6 2081x590x421 1981%x490x10 2051x560 0-10 230/50 278

Opis:

* Ptyta chtodnicza jest przeznaczona do ekspozycji wczeéniej
schtodzonych produktéw

+ Chtodzenie grawitacyjne

+ Sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego z wysSwietlaczem

* Izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej

+ Czynnik chtodniczy R290

+ Urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia do
+25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

* Odptyw skroplin z ptyty realizowany za pomoca lejka z
syfonem, umozliwiajacy bezposrednie podigczenie do instalacji
odptywowe;j

* Reczne opréznianie pojemnika ze skroplinami

* Maszynownia wysuwana na prowadnicach

* Mozliwo$¢ przeniesienia sterownika na panel zabudowy L@

Opcje:

+ Pojemnik z automatycznym odparowaniem skroplin

+ Do podtaczenia do zewnetrznej sprezarkowni
(bez agregatu, wyposazone w: chtodnice, termostatyczny
zawor rozprezny, elektrozawér, wziernik, filtr odwadniacz,
zalecany czynnik chtodniczy R290)

+ Czynnik chtodniczy R455A

7

Pojemnik na skropliny
W przypadku opcji nr 7
- brak fego pojemnika |
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GRAVITY CFC DIGITAL
Uwaga: Plyta chtodnicza nie jest przeznaczona do ekspozycji produktéw na lodzie. —
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

WANNA CHLODNICZA

WANNA CHEODNICZA

DM-94930.3
. . as Wymiary otworu Zakres regulagji Zasilanie
Nr katalogowy Wymiary Pojemnosc montazowego temp. [C] [V/HZ] Moc [W]
DM-94930.2 725x590%x562 = 2x1/1GN h=150 mm 695x560 0-10 230/50 214
DM-94930.3 1064x590x562  3x1/1GN h=150 mm 1034x560 0-10 230/50 214
DM-94930.4 1403x590%x562 = 4x1/1GN h=150 mm 1373x560 0-10 230/50 214
DM-94930.5 1742x590x562  5x1/1GN h=150 mm 1712x560 0-10 230/50 278
DM-94930.6 2081x590x562 | 6x1/1GN h=150 mm 2051x560 0-10 230/50 278
Opis:
» Wanna chtodnicza jest przeznaczona do ekspozycji wczesniej .
schtodzonych produktéw Opciey ) .
« Chtodzenie grawitacyjne + Pojemnik z automatycznym od_parOV\_/anlem gkroplln
« Sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca * Do pod+§czenla do zewnetrznej sprezarkowni (be,z agregatu,
sterownika cyfrowego z wyéwietlaczem wyposazone w: Wezownice, termostatyczny zawor rozprezny,
- I1zolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej elektrozawor, wziernik, filtr odwadniacz, zalecany czynnik
« Urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia do +25°C chtodniczy R290)
i wilgotnoéci wzglednej powietrza do 60% * Czynnik chtodniczy R455A
+ Reczne oproéznianie pojemnika ze skroplinami
* Wewnetrzne krawedzie wanny posiadajg promienie R10
* Mozliwos$¢ przeniesienia sterownika na panel zabudowy
* Maszynownia wysuwana na prowadnicach “ A
+ zynnik chtodniczy R290 =
7 S /7
W standardzie: S \ “\\J |
* DM-94930.2 - przektadka =530 mm -1szt. | T T T T T T T oo T
* DM-94930.3 - przektadka =530 mm -2 szt.
* DM-94930.4 - przektadka |=530 mm -3 szt. o )
» DM94930.5 - przekfadka =530 mm -4 szt. et
* DM94930.6 - przektadka =530 mm -5 szt. — brak tego pojemnika
* Wanny z chtodzeniem grawitacyjnym sg przeznaczone
dla specyficznych wyrobéw, gtéwnie tam, gdzie istnieje 1 %0 » S
mozliwos$¢ niepozadanej wymiany zapachéw. B
S
4
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Uwaga: Wanna chtodnicza nie jest przeznaczona do ekspozycji produktéw na lodzie. _J
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

WANNA CHLODNICZA
ZWYMUSZONYM OBIEGIEM POWIETRZA

Prezentujemy nowe rozwigzanie wanien chtodniczych z wymuszonym obiegiem
powietrza. Niezawodne chtodzenie oraz rézne opcje ekspozycji potraw.

Nowy standard zapewnia nie tylko bezproblemowg prace przez dtugie lata, ale réwniez
najwyzszg jakosC wykonania. W nowych urzgdzeniach znajdujg sie specjalne kierownice
chtodnego powietrza, ktdre tworzg niewidzialng kurtyne, izolujgc wnetrze wanny od wymiany
Ciepta z otoczeniem. Mozliwosc regulacji potek pozwala na dostosowanie gtebokosci wanny, jak
rowniez lepszg ekspozycje produktow.

Nowy model znacznie ufatwia utrzymanie czystosci urzadzenia dzieki podnoszonemu
parownikowi. Dodatkowo dno wanny posiada zaokrgglone krawedzie zapobiegajgce osadzaniu
sie brudu. Rozwigzania zastosowane w wannach chtodniczych znacznie zmniejszajg koszty
utrzymania oraz wydtuzaj bezawaryjng prace urzadzen.

Whaczane kierownice powietrza 0 Promienie R10
oraz uchylany parownik dla tatwego utatwiajgce czyszczenie dna wanny
Czyszczenia wanny

0 Automatyczny system
Doktadne chtodzenie odszraniania parownika
i rozktad temperatury w wannie
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Q Sterowanie parametrami pracy
Bezpieczenistwo i ich odczyt za pomocg sterownika cyfrowego
W wannie umieszczone sg wentylatory z wySwietlaczem
niskonapieciowe poprawiajgce
bezpieczenstwo uzytkowania 0 Regulowana wysokos$¢
oraz kat nachylenia potek
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

WANNA CHtODNICZA
Z WYMUSZONYM OBIEGIEM POWIETRZA

WANNA CHEODNICZA
Z WYMUSZONYM OBIEGIEM POWIETRZA

DM-94933.4
Nr katalogowy Wymiary Pojemnos$¢ wanny W%?A?g:@gggu tzjrirs.s ;Bygt;I?’g]l Nap[.vz /a;;l]anla Moc [W]
DM-94933.2 755%690%x709 2x1/1 GN h=150 mm 725%660 4-8 230/50 640
DM-94933.3 1080x690x709 3%x1/1 GN h=150 mm 1050%660 4-8 230/50 640
DM-94933.4 1405%x690x709 4x1/1 GN h=150 mm 1375%660 4-8 230/50 820
DM-94933.5 1730x690x709 5%1/1 GN h=150 mm 1700x660 4-8 230/50 1000
DM-94933.6 2055%690%709 6x1/1 GN h=150 mm 2025%660 4-8 230/50 1000
Opis:
* Wanna chtodnicza jest przeznaczona do ekspozycji wczedniej Opcje:
schtodzonych produktow W nlsk'Ch temperaturach . + Pojemnik nierdzewny z grzatkg do odparowania skroplin:
* Wymuszony wentylatorami obieg powietrza chtodniczego 340 W

w wannie
* Izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej
+ Sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego z wyswietlaczem
+ Automatyczny system odszraniania parownika
* Wanna przystosowana do pojemnikéw GN o h max. = 150 mm
* Wanna z promieniami R10 na dnie
* Regulowana wysoko$¢ poziomu pétek w wannie
* Whaczane kierownice powietrza oraz uchylany parownik A
dla fatwego czyszczenia dna wanny
* Wentylatory w chtodnicy zasilane napieciem 12V
+ Odptyw skroplin z wanny realizowany za pomoca lejka 17 17
z syfonem umozliwiajgcego bezposrednie podtgczenie
do instalacji odptywowej
* Wyposazony w pojemnik na skropliny z tworzywa sztucznego
+ W standardzie reczne opréznianie pojemnika ze skroplinami
+ Urzadzenie przystosowane do pracy w temp.. otoczenia
do +25°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

» Wktady petne lub perforowane

+ Mozliwo$¢ podtaczenia do centralnej sprezarkowni (bez
agregatu, wyposazone w: chtodnice, termostatyczny zawér
rozprezny, elektrozawér, wziernik, filtr odwadniacz, zalecany
czynnik chtodniczy R455A)

* Przektadki wanny

5

350

709

+ Mozliwo$¢ przeniesienia sterownika na panel zabudowy %
+ Wysuwana maszynownia na prowadnicach >
+ Czynnik chtodniczy R455A N
2

* DM-94933.5, DM-94933.6 >

690 o
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. . . . . FREE AR CONTROL
Uwaga: Wanna chtodnicza nie jest przeznaczona do ekspozycji produktéw na lodzie.
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

MODUtL CHLODZACY

MODUL CHEODZACY
DM-99006
Wymiary [mm] Zakres regulagji Napiecie zasilania
Nr katalogowy 5 = H temp. [C] [V/Hz]
DM-99006 670-1920 Z:g 580 0-10 230/50

Opis:

* Modut chtodzacy przeznaczony do zamontowania
pod ptytg granitowg

* Izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej

* Wymiary otworu montazowego: A+10 mm; B+ 10 mm

+ Czynnik chtodniczy R290

Opcja:

* Mozliwos¢ podtgczenia do centralnej sprezarkowni
(bez agregatu, wyposazone w chtodnice,
wezownice, termostatyczny zawdr rozprezny,
elektrozawor, wziernik, filtr odwadniacz, zalecany
czynnik chtodniczy R290)

* Czynnik chtodniczy R455A

min 668 mm 248 248 i
4 max 1918 mm }»
_Jmn o ] min 80 min 80 ]
£ . - S ‘ :
min 80 |
J 150
i S
— 3 =ik |
. =) Wymiary pola chlodzonego na plycie |
\ granitowej: -120) x (B-80)
1= 15t ‘
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GRAVITY CFC AUTO DIGITAL
Uwaga: Gradacja dtugosci ptyty co 100 mm.
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

WANNY BEMAROWE

nych w nim potraw. W ofercie Dora Metal mozna znalez¢ r6zne bemary: od dwu-

| Bemar peini funkcje pojemnika utrzymujacego wysoka temperature umieszczo-
do szeSciokomorowych.

Bemary Dora Metal zapewnig podtrzymanie temperatury potraw, a dodatkowo umozliwig
podgrzanie wychtodzonych dan.

Duzg zaletg bemardw gastronomicznych jest solidne wykonanie ze stali nierdzewnej. Materiat
ten zabezpiecza urzadzenia przed szkodliwym dziataniem wody skraplajgcej sie z cieptych
positkow, nie dopuszczajgc do korozji. Dodatkowo urzgdzenia ze stali szlachetnej cechujg sie
wytrzymatoscig na uszkodzenia chemiczne i mechaniczne. Zapewnia im to dtugg zywotnosc.
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0 Diuga zywotnos¢ grzatek Ergonomiczne pokretta
z ptynng regulacjg temperatury
Komory bemarowe
wykonane ze stali nierdzewnej
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

WANNY BEMAROWE

-

WANNA BEMAROWA JEDNOKOMOROWA

DM-94943.3
) . aa Wymiary otworu Zakres reg. Zasilanie
Nr katalogowy Wymiary Pojemnos¢ montazowego temp. [C] [V/Hz] Moc [W]
DM-94943.1 386x590%x430 1x1/1GN h=200 mm 356x560 30-95 230/50 800
DM-94943.2 725x590%430 2x1/1GN h=200 mm 695x560 30-95 230/50 1600
DM-94943.3 1064x590x430 3x1/1GN h=200 mm 1034x560 30-95 230/50 2400
DM-94943.4 1403%x590x430 4x1/1GN h=200 mm 1373%560 30-95 230/50 3200
DM-94943.5 1742x590x430 5x1/1GN h=200 mm 1712x560 30-95 400/50 4000
DM-94943.6 2081x590%430 6x1/1GN h=200 mm 2051x560 30-95 400/50 4800
Opis: W standardzie:
* Wanna bemarowa przeznaczona jest do utrzymania + DM-94943.2 - przektadka I=510 mm -1 szt.
przygotowanych potraw w podwyzszonych temperaturach + DM-94943.3 - przektadka I=510 mm -2 szt.
w pojemnikach GN * DM-94943.4 - przektadka =510 mm -3 szt.
* Reczne napetnianie i regulowanie poziomu wody w wannie + DM-94943.5 - przektadka I=510 mm -4 szt.
+ Ptynna regulacja temperatury za pomoca termoregulatora + DM-94943.6 - przektadka =510 mm -5 szt.
+ Zawor spustowy 1/2" 4 59
* Wewnetrzne krawedzie wanny posiadajg zaokraglenia ‘ _ _ 4y — .
* Izolacja z wetny mineralnej ﬂ‘ MQ . l \ J.Jﬂ
e AN B F N
i aL .oh i % F
0118 20
INSULATION CONTROL
WANNA BEMAROWA WIELOKOMOROWA
z DM-94943/3.3
o
a ) . an Wymiary otwotu Zakres reg. Zasilanie
2 Nr katalogowy Wymiary Pojemnosc montazowego temp. [C] [V/Hz] Moc [W]
E DM-94943/3.2 725%x590%430 2x1/1GN h=200 mm 695x560 30-95 230/50 1600
2 DM-94943/3.3 1064x590x430 3x1/1GN h=200 mm 1034x560 30-95 230/50 2400
g DM-94943/3.4 1403%x590x430 4x1/1GN h=200 mm 1373%560 30-95 230/50 3200
§ DM-94943/3.5 1742x590x430 5x1/1GN h=200 mm 1712x560 30-95 400/50 4000
N DM-94943/3.6 2081x590%430 6x1/1GN h=200 mm 2051x560 30-95 400/50 4800
2
Opis: I ’ | F¢T
+ Wanna bemarowa przeznaczona jest do utrzymania przygotowanych 2 K I | 77* e R4
potraw w podwyzszonych temperaturach w pojemnikach GN ! ! M M. ! N J
* Reczne napetnianie i regulowanie poziomu wody w komorach T o e 1 T ’
* Plynna regulacja temperatury za pomoca termoregulatora, o T & © & | g
. - R g0 0 o &
indywidualna dla kazdej komory & §
* Zawor spustowy 1/2" r Z

* Izolacja z wetny mineralnej
+ Wewnetrzne krawedzie komor zaokraglone

(EiE GASTRO/ ECONOMY

MINERAL SMOOTH
INSULATION CONTROL
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

PLYTY GRZEWCZE

Do asortymentu utrzymujgcego temperature potraw, oprécz bemaréw i pod-
grzewaczy wszelkiego typu, zaliczamy réwniez plyty grzewcze ceramiczne oraz
nierdzewne. Atutami takiego rozwigzania jest tatwa ekspozycja potraw, ktérych
ciepto jest utrzymywane dzieki przewodzeniu poprzez bezposredni kontakt
z nagrzang powierzchnia urzadzenia.

Istnieje kilka sposobow na utrzymanie ciepta serwowanych potraw. Naczynie z potrawg mozna
potozyC na ptycie grzewczej, ktora zapewni utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz
atrakcyjng ekspozycje dan.

Nieprzywieralna powierzchnia 0 Nieprzywieralna powierzchnia

Réwnomierne nagrzewanie Powierzchnia plyty
powierzchni ptyt grzewczych nierdzewnych btyskawicznie osigga zadang temperature

Urzadzenie tatwe w czyszczeniu Q Plynna regulacja temperatury
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Wytrzymata i solidna Q Regulacja temperatury
konstrukcja ptyt nierdzewnych dla kazdej strefy grzania od 30 do 120 °C

Plynna regulacja temperatury ptyty
od 30 do 60 °C
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

PLYTY GRZEWCZE

PLYTA CERAMICZNA GRZEWCZA

DM-94945.3
. Wymiary otworu Zakres reguladji Nap. zasilania
Nr katalogowy Wymiary [mm] montazowego [mm] temp. plyty ['C] [V/Hz] Moc [W]
DM-94945.1 383x590%x140 360x560 30-120 230/50 440
DM-94945.2 725x590%140 695x560 30-120 230/50 880
DM-94945.3 1064x590x140 1034x560 30-120 230/50 1320
DM-94945 .4 1403%x590x140 1373%560 30-120 230/50 1760
DM-94945.5 1742x590x140 1712x560 30-120 230/50 2200
DM-94945.6 2081x590%140 2051x560 30-120 230/50 2640
Opis: A

5

* Plyta grzewcza przeznaczona do utrzymywania przygotowanych
potraw w podwyzszonych temperaturach

* Niezalezne sterowanie dla kazdej ptyty grzewczej © © © h

+ Ptynna regulacja temperatury za pomoca termoregulatora - > - )

140

811.89 590 8
| ||
= 8
150 CONTROL
PLYTA GRZEWCZA NIERDZEWNA
DM-94946.3
. Wymiary otworu Zakres regulacji Nap. zasilania
N katalogowy b | i montazowego [mm] temp. ptyty ['C] [V/Hz] B [

DM-94946.2 725%x590%215 695%560 30-60 230/50 1600
% DM-94946.3 1064x590%215 1034%560 30-60 230/50 2400
e DM-94946.4 1403%x590%215 1373%560 30-60 230/50 3200
E DM-94946.5 1742x590x215 1712%560 30-60 400/50 4000
o DM-94946.6 2081x590x215 2051x560 30-60 400/50 4800
a
< .
z Opis: 4
§ * Ptyta grzewcza przeznaczona jest do utrzymywania
< przygotowanych potraw w podwyzszonych temperaturach
N : 7 ]
= * Ptynna regulacja temperatury, za pomocg termoregulatora a{» "°[

o 17 8
% N
590
301 70 |NRegulator femperatury

SMOOTH
750
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

TUBA DO DYSTRYBUC]I TALERZY
Z REGULOWANA SREDNICA

DM-94976/2 DM-94976/3
@ 380 b 440
) |
.
T T J\ T
Kotnierz
aystansujacy
.
] @410
TUBA DO DYSTRYBUCJI TALERZY 2o
Z REGULOWANA SREDNICA S
DM-94976/2 «©0 |8
« ~15m
) Wymiary otworu Temp. Napiecie zas. llos¢ @ max. talerzy
Nr katalogowy | Wymiary [mm] montazowego [mm] pracy ['C] [V/HZ] B talerzy [mm]
DM-94976/2 @ 380x821 @ 360 30-90 230/50 600 50 180-260
DM-94976/3 @ 440x821 @ 420 30-90 230/50 600 50 240-320
? 180-320
DM-94976/4 @ 421x819 @412 30-90 230/50 800 50 0 180-280
Opis:

* DM-94976/4: Tuba dostosowana do talerzy okragtych i kwadratowych

+ Pokrywa wykonana z PC

+ Standardowo tuba przeznaczona do montazu w ciggu Erik (H=900)

* Mozliow$¢ zamontowania tuby w ciggu Oskar lub Zorian (H=850) dzieki zastosowaniu kotnierza dystansujacego

* Plynna regulacja temperatury przy pomocy pokretta dawkownika

* Mozliwo$¢ indywidualnego montazu panelu sterowania na zabudowie/konstrukcji no$nej tuby

» Wymiar wyciecia pod panel sterujgcy: 165x90 mm

» Regulacja $rednicy talerzy

* Obudowa izolowana termicznie

* Wyréb przeznaczony do montazu w blatach nierdzewnych badz granitowych. Nie zalecany jest montaz tuby w blatach z materiatu

drewnopodobnego
DM-94976/4
e (=
| | g
. : \ >
] S &
‘\ Kotnierz 3
aystansujgcy >
) o
. Kotnierz o
aystansujgcy - N
2 408 8 @
o o
8 : = S
b 3
186 [
«©0 |8
S .
== [==] H
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

WITRYNY CHLODNICZE

Do wyszukanej prezentacji produktéw oraz potraw przeznaczone sg witryny
zaréwno grzewcze, jak i chtodnicze. Konstrukcja oraz nowoczesne wzornictwo
sprawiajg, ze witryna idealnie nadaje sie do ekspozycji w ciagach wydawczych,
restauracjach szybkiej obstugi, kawiarniach i cukierniach.

Chtodzenie w witrynach  Dora Metal
odbywa sie za pomocg cyrkulacji powietrza
tworzonego przez wydajne wentylatory,
ktore dodatkowo tworzg niewidoczng
kurtyne powietrza, zapobiegajgc wymianie
Ciepta z otoczeniem. Dodatkowo witryny
chtodnicze wyposazone s3 w energo-
oszczedne osSwietlenie LED, zapewniajgce
idealng prezentacje wyrobow.

Szeroki wybor wymiaréw oraz mozliwosci
ekspozycji  pozwolg idealnie  dobrac
odpowiednig witryne do lokalu.

Oswietlenie LED
w suficie i w potkach

Mozliwos¢ regulacji
wysokosci pétek

Ekspozycja
produkty sg idealnie wyeksponowane
ze wszystkich stron witryny

Automatyczny system
odszraniania parownika
zastosowany w witrynie, znacznie
utatwia prace i wydtuza zywotnosc¢
agregatu

Agregat

wydajny, niezawodny, cichy
zapewnia idealne chtodzenie komory

(>3 GASTRO/ ECONOMY

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

0 Elektroniczny panel sterowania

pozwala na tatwg regulacje
temperatury wewnatrz witryny

tatwy dostep
do wnetrza witryny od strony obstugi
dzieki suwanym demontowanym drzwiom

Wymuszony obieg powietrza
chtodniczego

Opcje wykonania:
- witryna zamknieta
- witryna z klapkami
od strony klienta
- zroletg od strony klienta

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl



URZADZENIA DO ZABUDOWY

WITRYNA CHLODNICZA ZAMKNIETA

WITRYNA CHEODNICZA ZAMKNIETA

DM-94950.3
Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ wanny m\évlir:;z:g?[or:#n] Zal':;ersg.e%uclia d Na%ﬂi]zas. Moc [W]
DM-94950.2 770%x614x1429 650x430 h=200 mm 740x584 2-8 230/50 440
DM-94950.2 770x714x1429 2x1/1 GN h=200 mm 740x684 2-8 230/50 440
DM-94950.3 1095x614x1429 975x430 h=200 mm 1065x584 2-8 230/50 670
DM-94950.3 1095x714x1429  3x1/1 GN h=200 mm 1065x684 2-8 230/50 670
DM-94950.4 1420%x614x1429 | 1300%430 h=200 mm 1390%584 2-8 230/50 690
DM-94950.4 1420%x714x1429 4x1/1 GN h=200 mm 1390x684 2-8 230/50 690
DM-94950.5 1745%614x1429 1625%430 h=200 mm 1715%584 2-8 230/50 880
DM-94950.5 1745x714x1429 5x1/1 GN h=200 mm 1715x684 2-8 230/50 880
Opis:
. Witryr!a chtodnicza po tuku przeznaczona do ekspozycji Opcje:
w niskich tempc—;raturagh . + Pojemnik nierdzewny z grzatka do odparowania skroplin:
+ Wymuszony obieg powietrza chtodniczego 340 W

+ System drzwi przesuwnych z szyb zespolonych od strony
obstugi

+ Szyba zamknieta od strony klienta

+ OSwietlenie LED w suficie i w pdtkach

+ Sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego z wy$wietlaczem

+ Automatyczny system odszraniania parownika

+ Wanna: dla B = 614 - nieprzystosowana do pojemnikéw

GN, dla B = 714 - przystosowana do pojemnikéw GN 1/1

o h max. =200 mm

Wanna z promieniami R = 10 mm na dnie

Regulowana wysoko$¢ montazu pétek i GN

Uchylany parownik dla tatwego czyszczenia dna wanny

Odptyw skroplin z wanny realizowany za pomoca lejka

z syfonem umozliwiajgcego bezposrednie podtgczenie

do kanalizacji

+ Maszynownia wysuwana na prowadnicach

+ Przystosowana do pracy w temp otoczenia +25°C
i wilgotnosci 60%

+ Czynnik chtodniczy R455A

+ Wktad petny lub perforowany do wanny

» Przektadki do wanny

* Drzwi zawiasowe (tylko dla A=770)

+ Mozliwos¢ podtaczenia do centralnej sprezarkowni
(bez agregatu, wyposazone w chtodnice, termostatyczny
zawor rozprezny, elektrozawér, wziernik, filtr
odwadniacz, zalecany czynnik chtodniczy R455A)
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

WITRYNA CHLODNICZA Z KLAPKAMI

WITRYNA CHEODNICZA Z KLAPKAMI

DM-94950.3K
Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ wanny Wymjary otworu ZEIES regﬂulacji NERERZEE; Moc [W]
montazowego [mm] temp. ['C] [V/HZz]
DM-94950.2K 770x614x1429 650%x430 h=200 mm 740%584 2-8 230/50 440
DM-94950.2K 770x714x1429 2x1/1 GN h=200 mm 740%684 2-8 230/50 440
DM-94950.3K 1095%614x%1429 975x430 h=200 mm 1065%584 2-8 230/50 670
DM-94950.3K 1095x714x1429  3x1/1 GN h=200 mm 1065%684 2-8 230/50 670
DM-94950.4K 1420%614x1429 1300%430 h=200 mm 1390x584 2-8 230/50 690
DM-94950.4K 1420x714x1429 4x1/1 GN h=200 mm 1390%684 2-8 230/50 690
DM-94950.5K 1745x614x1429 1625x430 h=200 mm 1715x584 2-8 230/50 880
DM-94950.5K 1745x714x1429  5x1/1 GN h=200 mm 1715%684 2-8 230/50 880
Opis:
. Witryr!a chtodnicza po tuku przeznaczona do ekspozycji Opcje:
w niskich temperaturach .

+ Wymuszony obieg powietrza chtodniczego
+ System drzwi przesuwnych z szyb zespolonych od strony

obstugi

+ System klapek uchylnych z poliweglanu od strony klienta

+ Oswietlenie LED w suficie i w pétkach

+ Sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego z wyswietlaczem
+ Automatyczny system odszraniania parownika

+ Wanna: dla B = 614 - nieprzystosowana do pojemnikéw GN,

dla B =714 - przystosowana do pojemnikéw GN 1/1

o hmax. =200 mm

Wanna z promieniami R = 10 mm na dnie

Regulowana wysokos$¢ montazu pétek i GN

Uchylany parownik dla tatwego czyszczenia dna wanny
Odptyw skroplin z wanny realizowany za pomocg lejka

z syfonem umozliwiajgcego bezposrednie podtgczenie

do kanalizacji

+ Maszynownia wysuwana na prowadnicach
+ Przystosowana do pracy w temp otoczenia +25°C

i wilgotnosci 45%

+ Czynnik chtodniczy R455A

(2 GASTRO/ ECONOMY

Pojemnik nierdzewny z grzatkg do odparowania
skroplin: 340 W

Wkiad petny lub perforowany do wanny
Przektadki do wanny

Drzwi zawiasowe (tylko dla A=770)

Mozliwo$¢ podtaczenia do centralnej sprezarkowni
(bez agregatu, wyposazone w chtodnice,
termostatyczny zawor rozprezny, elektrozawér,
wziernik, filtr odwadniacz, zalecany czynnik
chtodniczy R455A)
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WITRYNA CHLODNICZA Z ROLETA

URZADZENIA DO ZABUDOWY

WITRYNA CHEODNICZA Z ROLETA

DM-94950.3R
Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ wanny Wymjary otworu S regﬂulacji NEEEEeEs: Moc [W]
montazowego [mm)] temp. [C] [V/HzZ]
DM-94950.2R 770x614x1429 650%x430 h=200 mm 740%584 2-8 230/50 850
DM-94950.2R 770x714x1429 2x1/1 GN h=200 mm 740%684 2-8 230/50 850
DM-94950.3R 1095x614x1429 975x430 h=200 mm 1065%584 2-8 230/50 1030
DM-94950.3R 1095x714x1429  3x1/1 GN h=200 mm 1065x684 2-8 230/50 1030
DM-94950.4R 1420%x614x1429 | 1300%430 h=200 mm 1390%x584 2-8 230/50 1320
DM-94950.4R 1420x714x1429  4x1/1 GN h=200 mm 1390x684 2-8 230/50 1320
DM-94950.5R 1745x614x1429 | 1625%430 h=200 mm 1715%x584 2-8 230/50 1850
DM-94950.5R 1745x714x1429 5x1/1 GN h=200 mm 1715%684 2-8 230/50 1850
Opis:
+ Witryna chtodnicza po tuku przeznaczona do ekspozycji Opqe

GASTRO/ ECONOMY

w niskich temperaturach

Wymuszony obieg powietrza chtodniczego

System drzwi przesuwnych z szyb zespolonych od strony
obstugi

Roleta od strony klienta

Oswietlenie LED w suficie i w pétkach

Sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego z wyswietlaczem

Automatyczny system odszraniania parownika

Wanna: dla B=614 - przystosowana do butelek, dla B=714
- przystosowana do pojemnikéw GN 1/1 o h max. = 200
mm

Wanna z promieniami R = 10 mm na dnie

Regulowana wysokos¢ montazu pétek i GN

Uchylany parownik dla tatwego czyszczenia dna wanny
Odptyw skroplin z wanny realizowany za pomocg lejka
z syfonem umozliwiajgcego bezposrednie podtgczenie
do kanalizacji

Maszynownia wysuwana na prowadnicach
Przystosowana do pracy w temp otoczenia +25°C

i wilgotnosci 45%

Czynnik chtodniczy R455A

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

+ Pojemnik nierdzewny z grzatka do odparowania skroplin:
940 W

Wktad petny lub perforowany do wanny

Przektadki do wanny

Drzwi zawiasowe (tylko dla A=770)

Mozliwo$¢ podtagczenia do centralnej sprezarkowni

(bez agregatu, wyposazone w chtodnice, termostatyczny
zawOr rozprezny, elektrozawér, wziernik, filtr
odwadniacz, zalecany czynnik chtodniczy R455A)
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

WITRYNA CHLODNICZA ZAMKNIETA

WITRYNA CHEODNICZA ZAMKNIETA

DM-94951.3
Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ wanny Wymjary otworu ZElEs regﬂulacji NERIER7EE; Moc [W]
montazowego [mm] temp. [C] [V/HZ]
DM-94951.2 770x614x1429 650%x430 h=200 mm 740%x584 2-8 230/50 440
DM-94951.2 770x714x1429 2x1/1 GN h=200 mm 740%x684 2-8 230/50 440
DM-94951.3 1095%614x1429 975%430 h=200 mm 1065%584 2-8 230/50 670
DM-94951.3 1095x714x1429 | 3x1/1 GN h=200 mm 1065%684 2-8 230/50 670
DM-94951.4 1420x614%1429 1300%430 h=200 mm 1390%x584 2-8 230/50 690
DM-94951.4 1420%x714x1429 4x1/1 GN h=200 mm 1390%684 2-8 230/50 690
DM-94951.5 1745%614x1429 1625x430 h=200 mm 1715%584 2-8 230/50 880
DM-94951.5 1745%714x1429 5x1/1 GN h=200 mm 1715%684 2-8 230/50 880
Opis:
. Wit'ryr!a chtodnicza prosta przeznaczona do ekspozycji Opcje:
w niskich temperaturach )

Pojemnik nierdzewny z grzatka do odparowania
skroplin: 340 W

Wktad petny lub perforowany do wanny
Przektadki do wanny

Drzwi zawiasowe (tylko dla A = 770)

Mozliwo$¢ podtagczenia do centralnej sprezarkowni
(bez agregatu, wyposazone w chtodnice,
termostatyczny zawor rozprezny, elektrozawér,
wziernik, filtr odwadniacz, zalecany czynnik
chtodniczy R455A)

+ Wymuszony obieg powietrza chtodniczego

+ System drzwi przesuwnych z szyb zespolonych od strony
obstugi

+ Szyba zamknieta od strony klienta

+ Oswietlenie LED w suficie i w pétkach

+ Sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego z wyswietlaczem

+ Automatyczny system odszraniania parownika

* Wanna: dla B =614 - przystosowana do butelek,

dla B =714 - przystosowana do pojemnikéw GN 1/1

o hmax.=200mm

Wanna z promieniami R = 10 mm na dnie

Regulowana wysokos$¢ montazu potek i GN

Uchylany parownik dla tatwego czyszczenia dna wanny

Odptyw skroplin z wanny realizowany za pomocg lejka 4 s

z syfonem umozliwiajgcego bezposrednie podtgczenie
do kanalizacji — ~ :
+ Maszynownia wysuwana na prowadnicach =z =z sz |
poti

+ Przystosowana do pracy w temp otoczenia +25°C ﬁ::::ij:::Z:ﬁ s
i wilgotnosci 60%
+ Czynnik chtodniczy R455A -
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

WITRYNA CHLODNICZA Z KLAPKAMI

WITRYNA CHLODNICZA Z KLAPKAMI

DM-94951.3K
Nr katalogowy Wymiary [mm)] Pojemno$¢ wanny m\évri/tgzizrv{(::g?ﬁr;l'rln] ZaI:;&enig.eg[nlJclia\ d Nap[i?/ﬂi]zas. Moc [W]
DM-94951.2K 770x614%x1429 650%430 h=200 mm 740x584 2-8 230/50 440
DM-94951.2K 770x714x1429 2x1/1 GN h=200 mm 740%x684 2-8 230/50 440
DM-94951.3K 1095x614x1429 975x430 h=200 mm 1065x584 2-8 230/50 670
DM-94951.3K 1095x714x1429  3x1/1 GN h=200 mm 1065x684 2-8 230/50 670
DM-94951.4K 1420%x614x1429 | 1300%430 h=200 mm 1390x584 2-8 230/50 690
DM-94951.4K 1420x714x1429 | 4x1/1 GN h=200 mm 1390%684 2-8 230/50 690
DM-94951.5K 1745x614x1429 1625%430 h=200 mm 1715x584 2-8 230/50 880
DM-94951.5K 1745x714x1429 | 5x1/1 GN h=200 mm 1715%684 2-8 230/50 880
Opis:
. Witryqa chtodnicza prosta przeznaczona do ekspozycji opcje:
w niskich tempgraturagh . + Pojemnik nierdzewny z grzatkg do odparowania skroplin:
+ Wymuszony obieg powietrza chtodniczego 340 W

System drzwi przesuwnych z szyb zespolonych od strony

obstugi

System klapek uchylnych z poliweglanu od strony klienta
Oswietlenie LED w suficie i w pétkach

Sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego z wyswietlaczem

Automatyczny system odszraniania parownika

Wanna: dla B =614 - nieprzystosowana do pojemnikéw

Wktad petny lub perforowany do wanny

Przektadki do wanny

Drzwi zawiasowe (tylko dla A = 770)

Mozliwos¢ podtaczenia do centralnej sprezarkowni (bez
agregatu, wyposazone w chtodnice, termostatyczny
zawor rozprezny, elektrozawér, wziernik, filtr odwadniacz,
zalecany czynnik chtodniczy R455A)

GN, dla B =714 - przystosowana do pojemnikéw GN 1/1

o hmax. =200 mm

Wanna z promieniami R = 10 mm na dnie
Regulowana wysokos¢ montazu pétek i GN

Uchylany parownik dla tatwego czyszczenia dna wanny 4 8

Odptyw skroplin z wanny realizowany za pomocg lejka :

z syfonem umozliwiajgcego bezposrednie podtgczenie = = b2t

do kanalizacji ===~ ) J—
Maszynownia wysuwana na prowadnicach Z =z | son |
Przystosowana do pracy w temp otoczenia +25°C B aininini ink——taiainiah ===

i wilgotnoéci 45% 9 1 8
Czynnik chtodniczy R455A is i,

zynnik chtodniczy ol Lz v | L-%fl,,ﬁ,:ﬁrl
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WITRYNA CHLODNICZA Z ROLETA

URZADZENIA DO ZABUDOWY

WITRYNA CHLODNICZA Z ROLETA

DM-94951.3R
Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ wanny Wymjary otworu ZEIES regﬂulacji NERERZEE; Moc [W]
montazowego [mm] temp. ['C] [V/HZz]
DM-94951.2R 770x614x1429 650%x430 h=200 mm 740%584 2-8 230/50 850
DM-94951.2R 770x714x1429 2x1/1 GN h=200 mm 740%684 2-8 230/50 850
DM-94951.3R 1095%614x1429 975%430 h=200 mm 1065%584 2-8 230/50 1030
DM-94951.3R 1095%x714x1429 | 3x1/1 GN h=200 mm 1065%684 2-8 230/50 1030
DM-94951.4R 1420x614%x1429 1300%430 h=200 mm 1390%x584 2-8 230/50 1320
DM-94951.4R 1420%x714x1429 4x1/1 GN h=200 mm 1390%684 2-8 230/50 1320
DM-94951.5R 1745%614x1429 1625x430 h=200 mm 1715%584 2-8 230/50 1850
DM-94951.5R 1745%714x1429 5x1/1 GN h=200 mm 1715%684 2-8 230/50 1850
Opis:
. Witryr!a chtodnicza po tuku przeznaczona do ekspozycji Opcje:
w niskich temperaturach .

Pojemnik nierdzewny z grzatkg do odparowania
skroplin: 940 W

Wkiad petny lub perforowany do wanny
Przektadki do wanny

Drzwi zawiasowe (tylko dla A = 770)

Mozliwos¢ podtaczenia do centralnej sprezarkowni
(bez agregatu, wyposazone w chtodnice,
termostatyczny zawor rozprezny, elektrozawér,
wziernik, filtr odwadniacz, zalecany czynnik
chtodniczy R455A)

+ Wymuszony obieg powietrza chtodniczego

+ System drzwi przesuwnych z szyb zespolonych od strony
obstugi

+ Roleta od strony klienta

+ Otwarta od strony klienta, z kurtyng powietrzng i z roletg
na noc

+ Oswietlenie LED w suficie i w pétkach

+ Sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomoca
sterownika cyfrowego z wyswietlaczem

+ Automatyczny system odszraniania parownika

+ Wanna: dla B =614 - nieprzystosowana do pojemnikéw GN,

dla B =714 - przystosowana do pojemnikéw GN 1/1

o h max. =200 mm

Wanna z promieniami R = 10 mm na dnie

Regulowana wysokos$¢ montazu pétek i GN | |

Uchylany parownik dla tatwego czyszczenia dna wanny ‘

Odptyw skroplin z wanny realizowany za pomocg lejka =z =z 6-26

z syfonem umozliwiajgcego bezposrednie podtgczenie

do kanalizacji

+ Maszynownia wysuwana na prowadnicach

+ Przystosowana do pracy w temp otoczenia +25°C £ :
i wilgotnosci 45%

+ Czynnik chtodniczy R455A
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

NOTATKI
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

WITRYNY GRZEWCZE

Do wyszukanej prezentacji produktéw oraz potraw przeznaczone sg witryny
grzewcze. Konstrukcja oraz nowoczesne wzornictwo sprawiaja, ze witryna idealnie
nadaje sie do ekspozycji w ciagach wydawczych, restauracjach szybkiej obstugi,
kawiarniach i cukierniach.

W witrynach grzewczych ciepto jest generowane dzieki ptytom grzejnym znajdujgcym sie
na potkach oraz w podstawie urzgdzenia. Wydajne grzatki i ptynna regulacja umozliwia
swobodne ustawienie tem-peratury wewngatrz urzgdzenia od 30 do nawet 110 "C.

Szeroki wybor wymiarow oraz mozliwosci ekspozycji pozwolg idealnie dobra¢ odpowiednig
witryne do lokalu.

Regulacja 0 Do ekspozycji
temperatury kazdego poziomu i podtrzymania wyzszych temperatur
za pomocg dawkownikow energii wczesniej przygotowanych dan i przekasek
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Trzy poziomy eksponowania dan 0 Ostony
1xpodstawa + 2xpotki ze szkta hartowanego

Grzanie wnetrza witryny Q Oswietlenie halogenowe

odbywa sie za posrednictwem
ceramicznych ptyt grzewczych
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

WITRYNY GRZEWCZE

WITRYNA GRZEWCZA
Z DRZWIAMI ZAWIASOWYMI
DM-94960.3
Nr katalogowy | Wymiary [mm] Wymiary pétek [mm] IR CTEI] s iaplieg] Nap. zas. Moc [W]
montazowego [mm] temp. ptyty ['C] [V/HZ]
DM-94960.1 460x714x940 3%(347x544) 430%682 30-110 230/50 1400
DM-94960.2 800x714x940 3%(687%544) 770x682 30-110 230/50 2800
DM-94960.3 1140%x714%x940 3x%(1027%x544) 1110%682 30-110 400/50 4200
Opis:

+ Grzanie wnetrza witryny odbywa sie statycznie za pomoca grzanych pétek
+ W witrynie wystepuja trzy poziomy eksponowania dan

» Temperatura kazdego poziomu regulowana niezaleznie
+ Oswietlenie halogenowe
» Witryna otwarta od strony klienta, od strony obstugi drzwi zawiasowe
+ Boki oraz sufit wykonano ze szkta hartowanego
* Plyty grzewcze ceramiczne

SMOOTH MINERAL
CONTROL INSULATION

WITRYNA GRZEWCZA -

ZAMKNIETA OD STRONY KLIENTA 8

DM-94961.3 2

2

>

. . a Wymiary otworu Zakres regulacji Nap. zas. S

Nr katalogowy = Wymiary [mm] Wymiary pétek [mm] montazowego [mm] temp. phyty [C] V/Hz] Moc [W] Y

DM-94961.1 460%714%x940 3x(347x544) 430%682 30-110 230/50 1400 p

DM-94961.2 800x714%x940 3%(687x544) 770%x682 30-110 230/50 2800 S

DM-94961.3 1140%x714%x940 3x%(1027%x544) 1110%682 30-110 400/50 4200 5
Opis:

+ Grzanie wnetrza witryny odbywa sie statycznie za pomocg grzanych potek
« W witrynie wystepujg trzy poziomy eksponowania dan

« Temperatura kazdego poziomu regulowana niezaleznie
+ Oswietlenie halogenowe

+ Witryna zamknieta od strony klienta, otwarta od strony obstugi
* Boki oraz sufit wykonano ze szkta hartowanego
* Plyty grzewcze ceramiczne

GASTRO/ ECONOMY

SMOOTH MINERAL
CONTROL INSULATION
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

WITRYNY GRZEWCZE

WITRYNA GRZEWCZA
Z DRZWIAMI ZAWIASOWYMI
DM-94962.3
Nr katalogowy | Wymiary [mm] Wymiary pétek [mm] Wymiary otworu Zakres regulacji Nap. zas. Moc [W]
montazowego [mm] temp. ptyty ['C] [V/Hz]
DM-94962.1 460%714%940 3%(347x544) 430%682 30-110 230/50 1400
DM-94962.2 800x714x940 3%(687%544) 770x682 30-110 230/50 2800
DM-94962.3 1140x714x940 3%(1027x544) 1110x682 30-110 400/50 4200
Opis:

+ Grzanie wnetrza witryny odbywa sie statycznie za pomocg grzanych potek
+ W witrynie wystepujg trzy poziomy eksponowania dan

* Temperatura kazdego poziomu regulowana niezaleznie
+ Oswietlenie halogenowe
+ Witryna otwarta od strony klienta, od strony obstugi drzwi zawiasowe
+ Boki oraz sufit wykonano ze szkta hartowanego
* Plyty grzewcze ceramiczne

SMOOTH MINERAL
CONTROL INSULATION

WITRYNA GRZEWCZA
ZAMKNIETA OD STRONY KLIENTA
DM-94963.3
Nr katalogowy = Wymiary [mm] Wymiary pétek [mm] U GLR7 Gl 7ol ZANEE U] INETE) 726 Moc [W]
montazowego [mm] temp. ptyty ['C] [V/HZ]
DM-94963.1 460%714%x940 3%(347x544) 430x682 30-110 230/50 1400
DM-94963.2 800%714x940 3%(687x544) 770%682 30-110 230/50 2800
DM-94963.3 1140%714x940 3%(1027%544) 1110%682 30-110 400/50 4200
Opis:

+ Grzanie wnetrza witryny odbywa sie statycznie za pomocg grzanych potek
« W witrynie wystepujg trzy poziomy eksponowania dan

* Temperatura kazdego poziomu regulowana niezaleznie
+ Odwietlenie halogenowe

+ Witryna zamknieta od strony klienta, otwarta od strony obstugi

* Boki oraz sufit wykonano ze szkta hartowanego
* Ptyty grzewcze ceramiczne

(=22 GASTRO )/ ECONOMY

Gastro-Economy Sp. k.

ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

SMOOTH MINERAL
CONTROL INSULATION
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

WITRYNY GRZEWCZE

“ ‘ 460800 140 528 -
gk L2
t@f-»a 20510 5 et 2@;(

f 17_[ AL A A7 A AT AL AT 7 N

Al © %% ©® :,ﬂ T S

WITRYNA GRZEWCZA
Z DRZWIAMI ZAWIASOWYMI
DM-94960

Y | 460 800 140 ‘ - 8

aT €] o
= i s Mg %Q =—is

. 2 71§777 ::U:: 77777 Al ?E“Q 8

ﬁ 3 a B Halogenowe '

" 59 %9 7 - ek

N Jla

WITRYNA GRZEWCZA
Z DRZWIAMI ZAWIASOWYMI
DM-94962

GASTRO/ ECONOMY

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a

30-435 Krakow

460 800 1140

735

Sy

; 4 =
oswieflenie &

halogenowe

A ewe  ml” I EN
Tz
WITRYNA GRZEWCZA
ZAMKNIETA OD STRONY KLIENTA
DM-94961
/ | = -
777777777777777 QE?% =
) = | 25 ﬁ -
g 750 70 3~ 15N
WITRYNA GRZEWCZA
ZAMKNIETA OD STRONY KLIENTA
DM-94963

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 1
www.gastroeconomy.pl

93

=
A
N
-
<]
N
m
=
>
o
o
B
]
c
o
%




URZADZENIA DO ZABUDOWY

SNACK BAR

Szybki tryb zycia i mala iloS¢ czasu na przygotowywanie i zabieranie ze soba
positkéw, jak réwniez wygoda, jaka ceni sobie nasze spoteczeristwo, sprawita
ze duzg popularnoscig cieszg sie produkty sSwieze, gotowe od reki, dostepne
w sklepach spozywczych, kawiarniach i stacjach benzynowych. Méwimy tutaj
o wszelkiego rodzaju kanapkach, zapiekankach, hot dogach, satatkach, jogurtach
z owocami i musli, wypiekach itp.

Oferte Snack Bar Dora Metal kierujemy wtasnie do tego typu punktow, ktdre serwujg szybkie,
gotowe dania i przekaski.

Dzieki szerokiej ofercie wszelkiego rodzaju witrynek neutralnych, chtodniczych i grzewczych,
jak rowniez, regatow grzewczych, witryn na napoje i podgrzewacza parowek, dajemy mozliwosc¢
dopasowania stanowiska z positkami do potrzeb danego obiektu.

Serwowanie positkow i napojow moze odbywac sie przez obstuge danej placowki lub w formie
samoobstugowe;.

Zachecamy do zapoznania sie z ofertg i w przypadku dodatkowych pytan o kontakt z dziatem
obstugi klienta.

Witryny nastawiane 0 Szyby
na blat z wytrzymatego szkta hartowanego
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Witryny 0 Mozliwos$¢ ustawiania pétek
z szybami prostymi lub po tuku pod katem, dla lepszej ekspozycji*

Regulacja
temperatury urzadzenia *dot. wybranych modeli

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

SNACK BAR

WITRYNA NEUTRALNA NASTAWNA
Z SZYBA PROSTA
DM-97967

Napiecie zasilania
[V/HZ]
DM-97967 396x590%600 230/50 25

Nr katalogowy Wymiary [mm] Moc [W]

Opis:

+ Witrynka neutralna stuzy do ekspozycji produktéw spozywczych
+ Wyposazona jest w o$wietlenie diodowe typu COB

+ Posiada potke szklang 350x295 mm z mozliwoécig demontazu

+ Pétka wyposazona w oéwietlenie LED

* Wyposazona dodatkowo w ramke, wktad tupkowy i lustro

» Witrynka zabudowana jest szybami prostymi

WITRYNA GRZEWCZA NASTAWNA
Z SZYBA PROSTA
DM-97966

Napiecie zasilania Regulacja
[V/Hz] temperatury [°C]
DM-97966 396x590x600 230/50 740 0-80

Nr katalogowy Wymiary [mm] Moc [W]
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Opis:

+ Witrynka grzewcza stuzy do podtrzymania temperatury cieptych dan i przekasek

+ Posiada dwa niezaleznie regulowane uktady grzewcze:
+ od dotu za posrednictwem grzewczej ptyty ceramicznej
+ od gory za pos$rednictwem os$wietlenia halogenowo-kwarcowego

» Wyposazona jest w o$wietlenie diodowe

+ Istnieje mozliwos$¢ umieszczenia na ptycie ceramicznej, pojemnika z woda w celu naparowania wnetrza witryny, wéwczas na wierzchu
pojemnika mozna eksponowa¢ produkty

+ Witrynka zabudowana jest szybami prostymi

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +'?8b'12 2&0 26t 40, +48 512 ;564 400 195
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

SNACK BAR

NEUTRALNA

WITRYNA

NASTAWNA
DM-94707
Nr katalogowy Wymiary [mm] Napie[c\i/%g]silania Moc [W]
DM-94707 405%370%x710 230/50 20

Opis:

* Wyréb przeznaczony do prezentacji i krotkotrwatego przechowywania produktédw niewymagajacych schtadzania
+ Drzwi zawiasowe (poliweglan) od strony obstugi, od strony klienta witryna zamknieta szybg gieta

+ Stalowy szkielet pomalowany proszkowo (kolor RAL 7042)

+ Pojedyncze szyby boczne oraz frontowa

+ Pétki z mozliwoscia regulacji wysokosci (co 25 mm)

+ Oswietlenie LED kazdej potki (barwa ciepta)

* Wymiary uzytkowe pétek szklanych (od gérnej do dolnej): 365 x 200 mm, 365x235 mm, 365x260 mm
* Mozliwosc¢ dotozenia drewnianych potek na pétkach szklanych

* Max. obcigzenie potki - 10 kg

* Max. tadownos¢ - 40 kg
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REGAL GRZEWCZY
Z WYMUSZONYM OBIEGIEM POWIETRZA
DM-99010
Nr katalogowy Wymiary [mm] Napief\i;?'_z'g]silania Moc [W] temeEegrL;taung C]
DM-99010 450x665%2150 230/50 2450 30-70

Opis:

+ Regal stuzy do ekspozycji i podtrzymania temperatury wczesniej przygotowanych dan i przekasek

+ Grzanie wnetrza regatu odbywa sie za posrednictwem plyty grzewczej

* W regale wystepuje pie¢ poziomdw eksponowania danh: podstawa + 4 pofki

+ Pétki zamocowane na sztywno pod katem 5°, bez mozliwosci zmiany kata nachylenia, wyposazone w wktad perforowany
* Temperatura kazdego poziomu regulowana za pomocg regulatora cyfrowego z wyswietlaczem

+ Oswietlenie halogenowe w tylnej Scianie wnetrza regatu

* Regat przyscienny, po bokach wystepujg ostony ze szkta hartowanego, przéd od strony klienta - otwarty

+ Sterowanie ukryte za panelem uchylnym w podstawie regatu

* Izolacja z wetny mineralnej z tytu, w podstawie i w suficie regatu

196 Gastro-Economy Sp. k. tel.: +_;18b_12 2(%0 26t 40, +48 512 I564 400
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

SNACK BAR

REGAL GRZEWCZY
Z PLYTAMI CERAMICZNYMI
DM-99001
) Napiecie zasilania Regulacja Drzwi zawiasowe
Numer katalogowy GO ] [V/HzZ] s [ temperatury [°C] (ilos¢ x dtugos¢)
DM-99001.1 450%x750%1800 230/50 1770 30-90 1x340 mm
DM-99001.2 790%x750%1800 230/50 3540 30-90 2x338 mm
Opis:
* Regat stuzy do ekspozycji i podtrzymania temperatur wczesniej przygotowanych dan i przekgsek
+ Grzanie wnetrza witryny odbywa sie za posrednictwem ceramicznych ptyt grzewczych
+ W witrynie wystepuja cztery poziomy eksponowania dan: 1x podstawa + 3x potki
+ Potki majg regulacje kata nachylenia
* Wktad perforowany na kazdg ptyte grzewcza
» Temperatura kazdego poziomu regulowana za pomocg dawkownikéw energii
+ Oswietlenie LED
* Po bokach wystepujg ostony ze szkta hartowanego, od strony obstugi zastosowano drzwi szklane zawiasowe
WITRYNA CHLODNICZA ZAMKNIETA
Z SZYBA PROSTA
DM-97955
. Napiecie zasilania Regulacja
Nr katalogowy Wymiary [mm] [V/Hz] Moc [W] temperatury [°C]
\ DM-97955 500x800x1380 230/50 760 5-12

Opis:

+ Zastosowanie do prezentacji schtodzonych produktéw spozywczych

+ Chtodzenie realizowane za pomocg parownika lamelowego z wentylatorem umieszczone w dnie witryny

* Wyposazona w dwie p6tki z mozliwoscig przestawienia poziomu géra do6t o 35 mm, pochylenia o 10 stopni, oraz demontazu
+ Pétki wyposazone w o$wietlenie LED o barwie cieptej

* Wymiar po6tek 445x425 mm, max zatadunek 20 kg

+ Witryna zamknieta od strony klienta szybg gietg hartowang, umieszczong u dotu w zawiasie

+ Sterowanie pracg witryny za pomocg elektronicznego sterownika z cyfrowym wyswietlaczem

» Automatyczne rozmrazanie parownika i odparowanie skroplin

* Wyréb wykonany ze szkta hartowanego o grubosci 6 mm i 4 mm (szyba zespolona)

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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SNACK BAR

WITRYNA CHEODNICZA NA NAPQOJE

URZADZENIA DO ZABUDOWY

Z SZYBA PROSTA
DM-97956
Nr katalogowy Wymiary [mm] Naplef\llelég]snama Moc [W] temeeegrL;Itauct!; ]
DM-97956 400x800%1380 230/50 820 5-12

Opis:

+ Witryna samoobstugowa do prezentacji schtodzonych napojéw w butelkach

+ Chtodzenie realizowane za pomocg parownika lamelowego z wentylatorem umieszczone w dnie witryny

+ Wyposazona w dwie pétki z mozliwoscig przestawienia poziomu géra dét o 35 mm, pochylenia o 5 stopni, oraz demontazu
* P6tki wyposazone w odwietlenie LED o barwie cieptej

* Wymiar dolnej p6tki 345x425 mm, max zatadunek 20 kg

* Wymiar gérnej potki 345x330 mm, max zatadunek 20 kg

+ Sterowanie pracg witryny za pomocg elektronicznego sterownika z cyfrowym wyswietlaczem

+ Automatyczne rozmrazanie parownika i odparowanie skroplin

* Wyréb wykonany ze szkta hartowanego o grubosci 6 mm (szyby boczne) i 4 mm (szyba zespolona)

WITRYNA GRZEWCZA
W ZABUDOWIE
g DM-94705
S
oM
E Numer katalogo Wymiary [mm] Napiecie zasilania Moc [W] Regulacja Drzwi zawiasowe
2 gowy ymiary [V/Hz] temperatury [°C] (ilos¢ x dtugosc)
> DM-94705 540x800x1665 230/50 1400 30-110 1x420 mm
E DM-94705-A 460%712%1665 230/50 1400 30-110 1x340 mm
N
-4
2
Opis:

+ Witryna grzewcza stuzy do ekspozycji i podtrzymania temperatur wczesniej przygotowanych dan i przekgsek

+ Grzanie wnetrza witryny odbywa sie za posrednictwem ceramicznych ptyt grzewczych

+ W witrynie wystepujg trzy poziomy eksponowania dan - 1x podstawa + 2x potki

* Regulacja kata nachylenia pétek co 3 stopnie (5 x 3 st. = 15 st.)

* Temperatura kazdego poziomu regulowana za pomocg dawkownikéw energii

* Oswietlenie halogenowe 3 x 20 W

+ Witryna jest otwarta od strony klienta, natomiast od strony obstugi zastosowano szklane drzwi zawiasowe

+ Po bokach oraz w suficie wystepujg ostony ze szkta hartowanego

* Drewnopodobna zabudowa od strony czota i po bokach wraz z cokotem h=100 mm, kolor zabudowy Jesion Sycylia

198 tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

SNACK BAR

PODGRZEWACZ
PAROWEK
DM-94975
Nr katalogowy Wymiary [mm] Naple[c\lil_z';\]s llania Moc [W] temR;égrglté:ch; C]
DM-94975 300%x285%460 230/50 708 50-100

Opis:

+ Konstrukcja nierdzewna spawano skrecana, szklany cylinder
+ Materiat stopki - tworzywo sztuczne

+ Odwietlenie LED

» Wyposazony w koszyk ze stali nierdzewnej

* Masa wyrobu 10 kg
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

URZADZENIA DO ZABUDOWY )
Z UKLADEM POPRZECZNYM POJEMNIKOW

Linia nowoczesnych nadstawek z mozliwoscig oswietlenia LED do urzadzen
chtodniczych lub z grzaniem halogenowo-kwarcowym do zastosowania w parze
z urzadzeniami grzewczymi.

WIDOK Z GORY NA UKEAD POPRZECZNY POJEMNIKOW
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Wanna do ekspozycji na lodzie Bemar Wanna chtodnicza

0 Nadstawki 0 Sterowanie
mogg by¢ montowane wraz z potkg * urzadzenia grzewcze wyposazone w ptynng
i pojemnikiem na 16d lub pojemnikiem regulacjg temperatury
na sztucce » urzadzenia chtodnicze posiadajg
elektroniczny sterownik z panelem
0 Uktad poprzeczny pojemnikéw dotykowym
zwieksza powierzchnie ekspozycyjng
produktow w jednym urzadzeniu

URZADZENIA DO ZABUDOWY
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

DYSTRYBUTOR KOSZY
DYSTRYBUTOR TAC

DYSTRYBUTOR KOSZY NEUTRALNY

MRCH-94316
Nr katalogowy Wymiary W%?Aig:&vgggu
MRCH-94316 635x635%x735 571x595 ‘
Opis: I3 55
* Dystrybutor stuzy do przechowywania koszy o wymiarach QH _ HJ ‘

535

+ 15 koszy o wymiarach 500x500x45

500x500 | | = 7
* Dystrybutor moze pomiescic: i i
+ 7 koszy o wymiarach 500x500x100 LI : i
|
|
|
|

753
-

566 50 8%

DYSTRYBUTOR TAC NEUTRALNY

MRCH-94317 c

>

O

N

Z

. Wymiary otwotu >

Nr katalogowy Wymiary néllon te?zlowego ‘ -
o

MRCH-94317 455x555%735 391x515 ‘ N
g

=

o

Opis: N %} 5

+ Dystrybutor moze pomiesci¢ 55 tac o wymiarach 350x450 mm

555

455

,,,,,,,
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

WANNY CHLODNICZE

WANNA CHEODNICZA BEZ AGREGATU
MRCH-94930.4-BA

Nr katalogowy Wymiary Pojemnos¢ Wymiary otworu montazowego
MRCH-94930.4-BA 1135%710x408 4x1/1GN h=150 mm 1105%680
MRCH-94930.6-BA 1665%710x408 6x1/1GN h=150 mm 1635%680

Opis:
* Wanna chtodnicza jest przeznaczona do ekspozycji wczesniej Opcje:
schtodzonych produktéw « Czynnik chtodniczy R455A

+ Chtodzenie grawitacyjne
+ Sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomocg sterownika
cyfrowego z wyswietlaczem
* Izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej
+ Urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia do +25°C 4
i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%
* Reczne oprdéznianie pojemnika ze skroplinami
* Wanna nie jest przeznaczona do ekspozycji produktéw na lodzie
* Wewnetrzne krawedzie wanny posiadajg promienie R20 R
*+ Mozliwo$¢ przeniesienia sterownika na panel zabudowy ik Ba=L
* Maszynownia wysuwana na prowadnicach L
+ Urzadzenie do podtaczenia do centralnej sprezarkowni (bez
agregatu, wyposazone w wezownice, termostatyczny zawor L % |1y 27
rozprezny, elektrozawér, wziernik, filtr odwadniacz, zalecany
czynnik chtodniczy R290)
* Poprzeczny uktad pojemnkéw 1/1GN

2035

408

WANNA CHEODNICZA Z AGREGATEM
MRCH-94930.4-ZA

E ) . aa Wymiary otworu Zakres regulacji Nap. zas.

8 Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ montazowego [mm] temp. [C] [V/Hz] Moc [W]
= MRCH-94930.4-ZA 1135x710x562 4x1/1GN h=150 mm 1105x680 0-10 230/50 214
E MRCH-94930.6-ZA 1665x710x562 6x1/1GN h=150 mm 1635x680 0-10 230/50 278
a

< Opis:

E . W?‘?nda ch}o?‘nlcza dJeIit przeznaczona do ekspozycji wczesniej Opcje:

[ schtodzonych produktow + Czynnik chtodniczy R455A

< + Chtodzenie grawitacyjne

= + Sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za pomocg sterownika

cyfrowego z wyswietlaczem
* Izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej
+ Urzadzenie przystosowane do pracy w temp. otoczenia do +25 °C 4
i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%
+ Reczne oproéznianie pojemnika ze skroplinami
» Wanna nie jest przeznaczona do ekspozycji produktéw na lodzie -
* Wewnetrzne krawedzie wanny posiadajg promienie R20 i
* Mozliwo$¢ przeniesienia sterownika na panel zabudowy
+ Maszynownia wysuwana na prowadnicach
+ Poprzeczny uktad pojemnikéw 1/1GN
+ Czynnik chtodniczy R290
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

WANNA DO EKSPOZYCJI NA LODZIE
WANNA BEMAROWA JEDNOKOMOROWA

WANNA DO EKSPOZYCJI W LODZIE
MRCH-94931.4

Nr katalogowy Wymiary Pojemnos¢ Wymiary otworu montazowego
MRCH-94931.2 605%x710%193 525%630%150 575%680
MRCH-94931.4 1135x710%x193 1055x630%150 1105x680
MRCH-94931.6 1665x710%193 1585x630%150 1635x680
Opis: y 5
* Wanna chtodnicza jest przeznaczona do ekspozycji produktéw ‘ ‘ m
w lodzie.

+ Izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowe;j.
+ Zawor spustowy 1/2".
* Wewnetrzne krawedzie wanny posiadajg zaokraglone promienie

[ LT
:

WANNA BEMAROWA JEDNONKOMOROWA

MRCH-94943.4
Wymiary otworu Zakres regulacji Nap. zas S
Nr katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ montazowego [mm] temp. [C] [V/Hz] Moc [W] %
MRCH-94943.2 605x%710x470 2x1/1GN h=200 mm 575%680 30-95 230/50 1600 E
MRCH-94943.4 1135%710%x470 4x1/1GN h=200 mm 1105%680 30-95 230/50 3200 =
MRCH-94943.6 1665%710%x470 6x1/1GN h=200 mm 1635%680 30-95 400/50 4800 3
B
=)
, S
Opis: 4 70 o
* Wanna bemarowa przeznaczona jest do utrzymania przygotowanych q | \ ‘L@r % 5
potraw w podwyzszonych temperatrach w pojemnikach GN ‘ b Tr
* Reczne napetnianie i regulowanie poziomu wody w wannie N A } % T
* Plynna regulacja temperatury za pomoca termoregulatora 8 ! !
« Zawor spustowy i napetniajacy 1/2" Twm_w.
* Wewnetrzne krawedzie wanny posiadajg zaokraglone promienie é o 2
+ Izolacja z wetny mineralne; AL § 1ol k Wmm/% =
+ Spawana nierdzewna instalacja odptywowa o
0 & Zawdr napelnigigcy’ 0

* Poprzeczny uktad pojemnkéw 1/1GN

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

WANNY BEMAROWE

WANNA BEMAROWA JEDNOKOMOROWA

DM-99009
) . aa Wymiary otworu Zakres reg. Zasilanie

Nr katalogowy Wymiary Pojemnos¢ montazowego temp. [C] [V/Hz] Moc [W]
‘ DM-94943.2 1120%386x430 2x1/1GN h=200 mm 1090%356 30-95 230/50 1600
W standardzie:
* Wanna bemarowa przeznaczona jest do utrzymania Opcje:

przygotowanych potraw w podwyzszonych temperatrach + Pojemniki 1/1 GN - 2 szt.

w pojemnikach GN.
+ Reczne napetnianie i regulowanie poziomu wody w wannie.
+ Ptynna regulacja temperatury za pomocg termoregulatora.
+ Zawor spustowy 1/2".
* Wktadana przektadka przystosowujgca wanne do 2 poj.

1/1 GN o maksymalnej gtebokosci H=200mm.

1201 ‘ | 366 £1
| o |

300

430

.

2

%
a
=
oM
N
o
a
<
z
w
N
=)
e
N
&
=

INSULATION CONTROL
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

NADSTAWKI DWURZEDOWE

NADSTAWKA DWURZEDOWA Z OSWIETLENIEM

MRCH-94596.4
Nr katalogowy Wymiary Moc oswietlenia [W]
MRCH-94596.4.D 1236%x553%515 84
MRCH-94596.6.D 1766x533%515 112
MRCH-94596.4.GH 1236%x553%515 1400
MRCH-94596.6.GH 1766%x533%515 2000

Opcje:

+ D - z oSwietleniem LED

* GH - z grzaniem halogenowo-kwarcowym i oswietleniem
halogenowym

A

Al5

NADSTAWKA DWURZEDOWA
Z POLKA | OSWIETLENIEM

MRCH-94597.4 g
g
Nr katalogowy Wymiary Moc oswietlenia [W] E
MRCH-94597.4.D 1236x553%665 84 :;
MRCH-94597.6.D 1766x533x665 112 E
MRCH-94597.4.GH 1236%x553x665 1400 @
MRCH-94597.6.GH 1766x533%665 2000 3

Opis:
+ Pétka neutralna nad nadstawka. Opcje:
4 | s + D - z oSwietleniem LED
mﬁ»‘ e \ * GH - z grzaniem halogenowo-kwarcowym i oswietleniem
ks L halogenowym
SiRES I
£z J| | &)
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

NADSTAWKI DWURZEDOWE

NADSTAWKA DWURZEDOWA
Z POLKA NA LOD | OSWIETELNIEM
MRCH-94598.4

Nr katalogowy Wymiary Moc oswietlenia diodowego [W]
MRCH-94598.4.D 1236x553x665 84
MRCH-94598.6.D 1766x533x665 112
Opis: 4 |
+ Odwietlenie LED w standardzie ] =] |
+ Pétka na 16d jest wyposazona waz odprowadzajgcy wode do 1= ‘ = H
stanowiska pod nadstawka { = : ‘
4 B3|
NADSTAWKA DWURZEDOWA Z POMOCNIKIEM
KELNERSKIM | OSWIETLENIEM
MRCH-94599.4
% Nr katalogowy Wymiary Moc oswietlenia [W]
= MRCH-94599.4.D 1236x553x721 84
E MRCH-94599.6.D 1766x533x721 112
Q MRCH-94599.4.GH 1236x553x721 1400
< MRCH-94599.6.GH 1766x533x721 2000
-
(=
E Opis:
=) » Nad nadstawka, ramka na pojemniki 1/4 GN h=100 Opcje:
= * D - z oSwietleniem LED

* GH - z grzaniem halogenowo-kwarcowym
i oSwietleniem halogenowym

1]
1]
1]
1]
1]
1]
| 1]
T
\
\l
\
i
=
[= L9,

I
|
y
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URZADZENIA DO ZABUDOWY

MONTAZ URZADZEN

Konstrukcja wyrobow zapewnia ich tatwy montaz, ktérego dokonuje sie poprzez
umieszczenie urzgdzenia w odpowiednio dopasowanym otworze wykonanym
w blacie. Panel sterujgcy urzadzenia mozna zamontowa¢ w panelu zabudowy
dekoracyjnej. Przy zabudowie urzadzen nalezy zwrd6ci¢ uwage na to, aby zapewniata
ona odpowiednig wentylacje agregatu (np. poprzez wykonanie otworéw wentylacyjnych
w zabudowie dekoracyjnej).

Umieszczenie wanny chtodniczej w ptycie
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PLYTY WIERZCHNIE | ZABUDOWY

PLYTY WIERZCHNIE GRANITOWE

Nero Absolu Brasilian Gold

Baltic Brown

Marron Ivoire

Nero Zimbabwe Padang Dark

Vicomte Blanc Tan Brown

PLYTA WIERZCHNIA - granitowa - wyceniana indywidualnie

AN GASTRO/ ECONOMY

Gris Acier Nero Impala
Madura Gold Multicolor
Star Galaxy Strzegom

Yellow Rock

Verde Bahia

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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PLYTY WIERZCHNIE | ZABUDOWY

PLYTY WIERZCHNIE Z KONGLOMERATU

KONGLOMERAT KWARCOWY
Carrara White Cement Dark Skin Cement Light Skin Metropolis steel
Marquina Sparkle White Supreme White

Delicato Black

KONGLOMERAT SANTAMARHERITA

Bianco Stardust T 609 Contract Gray T 503 Brown C 054 Vega T 5)8
Wave Vulcano E 05 Zenith T 560
KONGLOMERAT SIQUARTZ
Arktyka Crystal White Venato Korynt
b
5
<
=
z
a
=
=
Nero Marquina Pure Black N
-]
(=
N tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
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ZABUDOWA DEKORACYJNA

PLYTY WIERZCHNIE | ZABUDOWY

Buk Chinska czerwien Dab jasny Dab mleczny

D 0381 U 321 D 9103 D 8622

Dab rustykalny Grusza polna Limonka Metalik
D 1903 D 1792 U 630 D 0881

Niebieski Ognista czerwien Orzech Mahon

U 525 U323 D 1925 H 3080
Wanilia Wenge Wisnia Oxford Biaty

D 0515 D 9763 D 0344 W 1000

Zabudowy dekoracyjne wyceniane indywidualnie
Na indywidualne zaméwienie istnieje mozliwos¢ doboru zabudéw dekoracyjnych oraz granitéw spoza standardowej gamy

kolorystyczne;j.

Oferujemy réwniez zabudowe dekoracyjng marki Polyrey.
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BADANIE UTRZYMANIA TEMPERATURY
DLA WITRYNY FDM-94951.6R

CHARAKTERYSTYKA EKSPLOATACYINA BADANEGO URZADZENIA
B Temp. otoczenia do +25°C

@ Wilgotnosc¢ wzgledna do 45%,

B Zakres regulacji sterownika od +5°C do +12°C.

I  WARUNKI BADANIA

@ Nastawa na sterowniku +5°C.
B Witryna pusta (bez produktow spozywczych).

B Roleta opuszczona na czas pierwszego uruchomienia i
wychtodzenia witryny.

@ Po wychtodzeniu do temperatury zadanej (+5°C) roleta
podniesiona przez caty czas testow.

@ Temperatura otoczenia - w trakcie badar wartos¢ temperatury
@ otoczenia miescita sie w zakresie od+18 C do +29 C.
Wilgotnosé wzgledna - w trakcie badan wartos¢ wilgotnosci
wzglednej miescita sie w zakresie 35 — 50%RH.

Wykres zmian temperatury w czasie pracy urzadzenia {nastawa +5°C, Totoczenia=+22..+29°C, Térednia=25°C)
Praca ciggta: 13h

Zrodio: LAB-EL LB735A 50 195
Dane: od 05.01.2023 11:6:00 do 06.01.2023 01:27.00

| . Kanat ALBT11 T1 (Min-0,8 Maks:15.0 $¢3. 7 MKT:4 2°C)  2mmmKanat ALBT11 T2 (Min'0,6 Maks: 15,5 Srd 7 MKT:5,1°C)  3mmmKana ALB711 T3 (Min-1,5 Maks. 11,2 Sr
41 Kanal ALB711 T4 (Min=0.5 Maks 123 Sr3 9 MKT4 4 °C)  SEERKanal ALBT11 T5 (Min2.5 Maks 9.3 5r5, 1 MKT52°C)  6SEmKanal ALB711 T6 (Min'1.9 Maks 10,5 S5,
THWA LB711 T8 (Min:22.1 Maks:29.1 5r25.0 MKT25.1 °C)
e
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BADANIE UTRZYMANIA TEMPERATURY
DLA WITRYNY FDM-94951.6R

Wykres zmian temperatury w czasie pracy urzadzenia (nastawa +5°C, Totoczenia=+18..+29°C, Térednia=21,6°C)
Praca ciggta: 60h

Zrbdio: LAB-EL LBT554 6n
Diane. M050126231¥46Md008012ﬂ23012700

1 Kana & LB711 T1 (Min-0,8 Maks nsnsaerm‘sa C) 2mEmKaral ALBTI T2 (Min0 6 Mahs 16,2 $r55 MKT5,9°C)  JmmmKanal A LBT11 T3 (Min-1,5 Maks 12,1 Sed 4 MKT2 8 'C)
A3 Kanal A LBT11 T4 (Mn-0'6 Make 123 Srd @ MKTS.4 °C)  SKanal ALBT11 T5 (Min 1 9 Make 10,2 Sr5.0 MKTS, 1 'C) S EMKanal ALBTTI T (Mn1,8 Maks: 10,8 Sr6.4 MKT6.5 °C)
?HK:MALBHIHEH-H?.SM’&HJS r21,6 MKT.21,9°C)
t

20230!05 29230105 202301‘3‘ 2')230156 20210196 m}ﬂlﬂ'ﬁ 20230”16 20230!06 “OZSDIDE ZDIBOIOT mm o7 20230107 2&23'31@7 20230107 m;awr 20231"06
2000 00:00 0&:00 12:00 2000 04:00 1200 20:00 00:00

PRZYKLAD WYROBU Z LINII FRYDERYK
Z URZADZENIEM WSPAWANYM W BLAT
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NOTATKI
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NOTATKI
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