Niezaleznie od tego, czy transportujg
Paristwo duze ilosci sycacego positku,
czy tez wiele niewielkich smakotykdw:
pojemniki do transportu potraw z serii
produktow B.PROTHERM oferuja perfek-
cyjne rozwigzanie dla kazdego.

Wieksza réznorodnosé dla Panstwa
Sposrdéd 23 modeli mozna wybraé
doktadnie taki, ktory najlepiej odpowiada
Panstwa wymaganiom: model neutralny,
z ogrzewaniem obiegowym, z chtodze-
niem obiegowym, model Duo lub model
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Transport potraw w nowej odstonie - pierwszorzedne wykonanie

—RM

wnetrza, ktéra daje duza swobode.

Combi z dwiema komorami z niezalezng
regulacjg temperatury (ciepta/ciepta,
ciepta/neutralna, ciepta/zimna) lub model
podblatowy.

Wiecej zrownowazonego rozwoju dla
nas wszystkich

We wszystkich modelach B.PROTHERM
z funkcjg chtodzenia obiegowego
stosowany jest wytacznie przyjazny dla
Srodowiska czynnik chtodniczy propan
R290. Naturalny, oszczedzajacy zasoby i
przysztosciowy!

Gastro Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

ze stali nierdzewnej, przysztosciowa tacznosé cyfrowa i koncepcja

Przemyslane i udoskonalone

Dzieki przemysinemu umiejscowieniu
modutu chtodzgcego mozna, w przy-
padku modeli chtodzonych obiegowo,
korzystac¢ z dolnych prowadnic rowko-
wych znajdujgcych sie przed modutem
chtodzacym. Sprytne!

R290

< A
'S ~
O rrig®

tel.: +48 12 260 26 40
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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Niezwykle wydajne wykorzystanie przestrzeni
wewnetrznej

Wszystkie produkty B.PROTHERM zapewniajg
elastyczne wykorzystanie przestrzeni wewnetrznej dla
kazdej gtebokosci GN: rownomierny odstep miedzy
prowadnicami wynoszacy 38,3 mm umozliwia stosowanie
wszystkich standardowych odstepdw (75 mm, 115 mm)
w jednym urzgdzeniu. Tym samym mozna zatadowac
urzadzenia B.PROTHERM w sposdb oszczedzajgcy
miejsce i mozliwie wydajny. Urzadzenia B.PROTHERM sg
dostepne w rozmiarach Gastronorm GN 1/1 lub GN 2/1.

Jakosé: 1A, higiena: najwyzsza

Wykonanie na najwyzszym poziomie: gteboko ttoczone
Scianki z prowadnicami sg tatwe do czyszczenia

i zapewniajg optymalng higiene — bez ostrych krawedzi

i ukrytego w zakamarkach brudu. Wszystkie modele
B.PROTHERM sg dostepne na zyczenie w wersji
higienicznej H1 ze szczelnie i bezspoinowo zespawanymi
denkami i Sciankami.

Oznaczenia modeli B.PROTHERM

Liczba komoér | Liczba Liczba prowadnic Rozmieszczenie komér | Wersja komor
prowadnic | modele chtodzone obiegowo

2 x = 2 komory BPT E (modele 1/1) combi =jednanad = neutralne temperaturowo banquet
30 (24)=24x1/1i6x1/2 druga heated) = podgrzewanie obiegowe = wozek
18 36(30)=30x1/1i6x1/2 duo  =jedna obok C (cooled) = chtodzenie obiegowe bankietowy do
24 drugiej H/H = podgrzewane/podgrzewane GN 2/1
30 BPT E banquet (modele 2/1) obiegowo
36 16 (10)=10x2/1i6x 1/1 H/N = podgrzewane obiegowo/
36 (30)=30x2/1i6x1/1 neutralne temperaturowo
H/C = podgrzewane/chtodzone
obiegowo
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ROZNORODNOSC DLA WSZYSTKICH
UZY TKOWNIKOW | ZASTOSOWAN

42

Ciepte, zimne, neutralne, kombinowane - od matych po

duze: pojemniki do transportu potraw B.PROTHERM ze stali

nierdzewnej gwarantuja wyzszy poziom logistyki zywnosci.

Jedna komora, jedna temperatura - do transportu,

przechowywania, wydawania, a takze jako wersja

podblatowa

e 12 réznych modeli z podgrzewaniem obiegowym,
chtodzeniem obiegowym lub w wersji neutralnej

e Jako modele GN 1/1 lub modele Banquet GN 2/1

e Modele podblatowe (z podgrzewaniem obiegowym lub
neutralne) do umieszczenia pod stotami i ladami

B.PRO

Dwie komory, dwie strefy temperaturowe - celem

zapewnienia jeszcze wigkszej elastycznosci

w transporcie i tymczasowym przechowywaniu

¢ Dwie oddzielnie regulowane komory z podgrzewaniem
obiegowym lub jako potaczenie podgrzewania/chtodzenia
obiegowego lub podgrzewania obiegowe/temperatury
neutralngj

® Oszczedzajgce miejsce modele Combi z dwiema
komorami umieszczonymi jedna nad druga

® Modele Duo dla duzych ilosci z dwiema komorami jedna
obok drugiej

e Jako modele GN 1/1 lub modele Banquet GN 2/1



Mozliwo$¢ dostosowywania: lakierowane
proszkowo korpus i drzwi w 12 réznych

kolorach.
‘

Wziernik: opcjonalny panel z wziernikiem

do modeli Banquet GN 2/1. Zapobiega zbyt
czestemu otwieraniu i zamykaniu dzieki
zapewnieniu optymalnej widocznosci i kontroli
poziomu napetnienia.

Dodatkowy odbojnik na gérnej powierzchni:

to solidne rozwigzanie przeznaczone do
transportu na zewnatrz chronigce przed
uszkodzeniami.

Koncepcja drzwi: otwarcie drzwi 270° Uchwyty do pchania: 4 ergonomiczne

z blokada w ptycie podstawy przeciw i wytrzymate uchwyty do pchania ze stali
uszkodzeniom. 2-punktowy system blokowania nierdzewnej w uktadzie pionowym utatwiaja
gwarantuje bezpieczne zamknigcie. obstuge ze wszystkich stron.

b

Komfortowe otwieranie drzwi: sprytne! 3- lub 4-stronny reling: dodatkowe miejsce
Komfortowe otwieranie drzwi z obstuga nozna uzytkowe na gémej powierzchni umozliwia
umozliwia wygodne ich otwarcie, nawet przy bezpieczne przewozenie na przyktad

zajetych rekach. pojemnikéw BPT K lub Euro.

\y

Koncepcja nawilzania dla modeli Banquet Podtaczanie urzadzen: na tylnej Sciance dla
dzigki napetnianemu zbiornikowi na wode optymalnej obstugi i krétkich dystanséw. Inne
znajdujacemu sie na tylnej $ciance. Stopien przemyslane rozwigzanie: opcjonalne dodatkowe
nawilzenia wewnatrz mozna regulowacé gniazdo umozliwia podfaczenie kolejnych

w zaleznosci od potrzeb w trzech zakresach. urzadzen.

‘e

tacznos¢ w przebiegu pracy

¢ Opcjonalnie wbudowane czujniki loT stale i kompleksowo rejestrujg dane,
w tym takze wartosci temperatury. Czujniki te moga by¢ wyposazone
w technologig WLAN lub niezalezng od lokalizaciji technologie LTE.

e Dokumentacja cyfrowa HAACP: inteligentne rozwigzanie zapewniajgce
jakos¢ i higiene Twojej logistyki zywnosci. Stuzy ono do centralnej, cyfrowej
realizacji zlecen, monitorowania, optymalizacji, analizy oraz archiwizaciji
procesow operacyjnych i krytycznych punktéw kontroli.

e |stnieje rowniez mozliwos¢ wygodnego nadzoru za pomocg aplikacji w
smartfonie lub tablecie.

Cena na zyczenie
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B.PROTHERM ze stali nierdzewnej, neutralne temperaturowo

e Korpus i drzwi urzadzenia o podwajnych izolacyjnych scianach, wnetrze z higienicznymi,
ttoczonymi wgtebnie $ciankami z prowadnicami

e 4 uchwyty do pchania utatwiajace obstuge ze wszystkich stron (nie dotyczy BPT E 12 ani 18)

e Z drzwiami uchylnymi, o kacie otwarcia 270°

¢ Solidna ptyta z tworzywa sztucznego jako konstrukcja jezdna i listwa ochronna

® Wersja higieniczna HS

BPTE12N

Pojemnik do transportu potraw B.PROTHERM
E ze stali nierdzewnej, mobilny, kdtka

2 75 mm, 4 podwdjne kdtka skretne, w tym

2 z hamulcami, stal ocynkowana,

neutralny temperaturowo

12 par prowadnic rowkowych,
12 x 1/1 GN lub ich podziat

Odstep miedzy prowadnicami:
38,3 mm

575195
(386 601)

BPTE18N

Pojemnik do transportu potraw B.PROTHERM
E ze stali nierdzewnej, mobilny, kétka

z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg

DIN 18867-8, kétka @ 125 mm,

2 kétka podporowe i 2 kétka skretne,

w tym 2 z hamulcami,

neutralny temperaturowo

18 par prowadnic rowkowych,
18 x 1/1 GN lub ich podziat

Odstep miedzy prowadnicami:
38,3 mm

521 x
821 x
1072 mm

58 kg

575196
(386 602)

BPTE 24 N

Pojemnik do transportu potraw B.PROTHERM
E ze stali nierdzewnej, mobilny, kétka

z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg

DIN 18867-8, kétka @ 125 mm,

2 kotka podporowe i 2 kétka skretne,

w tym 2 z hamulcami,

neutralny temperaturowo

24 par prowadnic rowkowych,
24 x 1/1 GN lub ich podziat

Odstep miedzy prowadnicami:
38,3 mm

590 x
821 x
1302 mm

65 kg

575197
(386 603)

BPTE30N

Pojemnik do transportu potraw B.PROTHERM
E ze stali nierdzewnej, mobilny, kétka

z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg

DIN 18867-8, kétka @ 125 mm,

2 kotka podporowe i 2 kétka skretne,

w tym 2 z hamulcami,

neutralny temperaturowo

30 par prowadnic rowkowych,
30 x 1/1 GN lub ich podziat

38,3 mm

Odstep miedzy prowadnicami:

590 x
821 x
1532 mm

85 kg

575198
(386 604)




B.PROTHERM ze stali nierdzewnej, podgrzewane obiegowo

e Korpus i drzwi urzadzenia o podwajnych izolacyjnych scianach, wnetrze z higienicznymi,
ttoczonymi wgtebnie $ciankami z prowadnicami

e 4 uchwyty do pchania utatwiajace obstuge ze wszystkich stron (nie dotyczy BPT E 12 ani 18)

e Z drzwiami uchylnymi, o kacie otwarcia 270°

¢ Solidna ptyta z tworzywa sztucznego jako konstrukcja jezdna i listwa ochronna

¢ Wersja higieniczna HS

e Spiralny kabel z wtyczka sieciowg i uchwytem na kabel na tylnej Sciance

BPTE12H

Pojemnik do transportu potraw B.PROTHERM
E ze stali nierdzewnej mobilny, kétka @ 75 mm,
4 podwadjne kotka skretne,

w tym 2 z hamulcami, stal ocynkowana,
podgrzewany obiegowo,

zakres temperatur: +30°C do +95°C

12 par prowadnic
rowkowych,

12 x1/1 GN lub ich
podziat

Odstep miedzy
prowadnicami:
38,3 mm

220-240V
50/60 Hz
0,8 kW

575199
(386 605)

BPTE18H

Pojemnik do transportu potraw B.PROTHERM
E ze stali nierdzewnej, mobilny, kétka

z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg

DIN 18867-8, kétka @ 125 mm,

2 koétka podporowe i 2 kétka skretne,

w tym 2 z hamulcami,

podgrzewany obiegowo,

zakres temperatur: +30°C do +95°C

18 par prowadnic
rowkowych,

18 x 1/1 GN lub ich
podziat

Odstep miedzy
prowadnicami:
38,3 mm

521 x
821 x
1072 mm

58 kg

220-240V
50/60 Hz
0,8 kKW

575 200
(386 606)

BPTE 24 H

Pojemnik do transportu potraw B.PROTHERM
E ze stali nierdzewnej, mobilny, kétka

z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg

DIN 18867-8, kétka @ 125 mm,

2 kotka podporowe i 2 kétka skretne,

w tym 2 z hamulcami,

podgrzewany obiegowo,

zakres temperatur: +30°C do +95°C

24 par prowadnic
rowkowych,

24 x 1/1 GN lub ich
podziat

Odstep miedzy
prowadnicami:
38,3 mm

590 x
821 x
1302 mm

65 kg

220-240V
50/60 Hz
0,99 kW

575 201
(386 607)

BPT E 36 H banquet

BPTE30H

Pojemnik do transportu potraw B.PROTHERM
E ze stali nierdzewnej, mobilny, kétka

z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg

DIN 18867-8, kétka @ 125 mm,

2 kotka podporowe i 2 kétka skretne,

w tym 2 z hamulcami,

podgrzewany obiegowo,

zakres temperatur: +30°C do +95°C

BPT E 36 H banquet

Wodzek bankietowy B.PROTHERM E ze stali
nierdzewnej, mobilny, 4 kdétka skretne,

w tym 2 z hamulcami, kétka @ 160 mm,

stal ocynkowana,

podgrzewany obiegowo,

zakres temperatur: +30°C do +95°C

30 par prowadnic
rowkowych,

30 x 1/1 GN lub ich
podziat

Odstep miedzy
prowadnicami:
38,3 mm

36 x par prowadnic
rowkowych,

36 x 2/1 GN lub ich
podziat

Odstep miedzy
prowadnicami:
38,3 mm

590 x
821 x
1532 mm

85 kg

220-240V
50/60 Hz
0,99 kW

220-240V
50/60 Hz
1,49 kW

575 202
(386 608)

575 212
(386 617)




B.PROTHERM ze stali nierdzewnej, chtodzone obiegowo

e Korpus i drzwi urzadzenia o podwajnych izolacyjnych scianach, wnetrze z higienicznymi,
ttoczonymi wgtebnie sciankami z prowadnicami

* 4 uchwyty do pchania utatwiajgce obstuge ze wszystkich stron

® Z drzwiami uchylnymi, o kacie otwarcia 270°

e Solidna ptyta z tworzywa sztucznego jako konstrukcja jezdna i listwa ochronna

* \Wersja higieniczna HS

* Modut chtodzacy obiegowo zainstalowany na tylnej Sciance, czynnik chtodniczy: propan R290

e Spiralny kabel z wtyczka sieciowg i uchwytem na kabel na tylnej Sciance

BPT E 30 (24) C

BPTE 30 (24) C

Pojemnik do transportu potraw B.PROTHERM
E ze stali nierdzewnej, mobilny, z kotkami

z tworzywa, nierdzewnymi wg DIN 18867-8,
kétka @ 125 mm, 2 kdtka podporowe i 2 kdtka
skretne, w tym 2 z hamulcem

chtodzony obiegowo,

zakres temperatur: +2°C do +10°C

30 par prowadnic
rowkowych,

24 x1/1

i6x1/2 GN, lubich
podziat

Odstep miedzy
prowadnicami:
38,3 mm

220-240V
50/60 Hz
0,27 kW

575 203
(386 609)

BPT E 36 (30) C

BPT E 36 (30) C
banquet

BPT E 36 (30) C

Pojemnik do transportu potraw B.PROTHERM
E ze stali nierdzewnej, mobilny, z kétkami

z tworzywa, nierdzewnymi wg DIN 18867-8,
koétka @ 125 mm, 2 kétka podporowe i 2 kotka
skretne, w tym 2 z hamulcem

chtodzony obiegowo,

zakres temperatur: +2°C do +10°C

BPT E 36 (30) C banquet

Woazek bankietowy B.PROTHERM E ze stali
nierdzewnej, mobilny, 4 kétka skretne,

w tym 2 z hamulcami, kdtka @ 160 mm,

stal ocynkowana,

chtodzony obiegowo,

zakres temperatur: +2°C do +10°C

36 par prowadnic
rowkowych,

30 x 1/1

i6x1/2 GN, lubich
podziat

Odstep miedzy
prowadnicami:
38,3 mm

36 par prowadnic
rowkowych,

30 x 2/1

i6x1/1 GN, lubich
podziat

Odstep miedzy
prowadnicami:
38,3 mm

590 x
821 x
1762 mm

120 kg

820 x
941 x
1795 mm

155 kg

220-240V
50/60 Hz
0,27 kW

220-240V
50/60 Hz
0,35 kW

575 204
(386 610)

575 216
(386 621)




Modele B.PROTHERM ze stali nierdzewnej, Combi i Duo

e Korpus i drzwi urzadzenia o podwajnych izolacyjnych scianach, wnetrze z higienicznymi,

ttoczonymi wgtebnie sciankami z prowadnicami
® 4 uchwyty do pchania utatwiajgce obstuge ze wszystkich stron (nie dotyczy BPT E 2 x 18)
® Z drzwiami uchylnymi, o kacie otwarcia 270°
e Solidna ptyta z tworzywa sztucznego jako konstrukcja jezdna i listwa ochronna

* \Wersja higieniczna HS

e Spiralny kabel z wtyczka sieciowa i uchwytem na kabel na tylnej Sciance

BPT E 2 x 18 duo H/H

BPT E 2 x 18 duo H/H

2-komorowy pojemnik do transportu potraw
B.PROTHERM E ze stali nierdzewnej, mobilny,
kotka z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg
DIN 18867-8, kétka @ 125 mm,

2 kotka podporowe i 2 kotka skretne,

w tym 2 z hamulcami,

lewa komora: podgrzewana obiegowo,
prawa komora: podgrzewana obiegowo,
zakres temperatur: +30°C do +95°C

2 x 18 par prowadnic
rowkowych, w kazdej
komorze 18 x 1/1 GN
lub ich podziat

Odstep miedzy
prowadnicami:
38,3 mm

1026 x
821 x
1072 mm

110 kg

220-240V
50/60 Hz
1,69 KW

575 206
(386 611)

BPT E 2 x 30 duo H/H

BPT E 2 x 30 duo H/H

2-komorowy pojemnik do transportu potraw
B.PROTHERM E ze stali nierdzewnej, mobilny,
4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami,

kétka @ 160 mm, stal ocynkowana,

lewa komora: podgrzewana obiegowo,
prawa komora: podgrzewana obiegowo,
zakres temperatur: +30°C do +95°C

2 x 30 par prowadnic
rowkowych, w kazdej
komorze 30 x 1/1 GN
lub ich podziat

Odstep miedzy
prowadnicami:
38,3 mm

1026 x
821 x
1565 mm

146 kg

220-240V
50/60 Hz
1,97 KW

575 207
(386 612)

BPT E 2 x 12 combi H/H

BPT E 2 x 36 duo H/H
banquet

BPT E 2 x 12 combi H/H

2-komorowy pojemnik do transportu potraw
B.PROTHERM E ze stali nierdzewnej, mobilny,
kotka z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg
DIN 18867-8, kdétka @ 125 mm,

2 kotka podporowe i 2 kétka skretne,

w tym 2 z hamulcami,

gorna komora: podgrzewana obiegowo,
dolna komora: podgrzewana obiegowo,
zakres temperatur: +30°C do +95°C

BPT E 2 x 36 duo H/H banquet

2-komorowy wézek bankietowy B.PROTHERM
E ze stali nierdzewnej, mobilny, 4 kétka skretne,
w tym 2 z hamulcami, kétka @ 160 mm,

stal ocynkowana,

lewa komora: podgrzewana obiegowo,

prawa komora: podgrzewana obiegowo,
zakres temperatur: +30°C do +95°C

2 x 12 par prowadnic
rowkowych, w kazdej
komorze 12 x 1/1 GN
lub ich podziat

Odstep miedzy
prowadnicami:
38,3 mm

2 x 36 par prowadnic
rowkowych, w kazdej
komorze 36 x 2/1 GN
lub ich podziat

Odstep miedzy
prowadnicami:
38,3 mm

590 x
821 x
1532 mm

92 kg

1436 x
941 x
1795 mm

255 kg

220-240V
50/60 Hz
1,69 kW

220-240V
50/60 Hz
1,97 kw

575 208
(386 613)

575 214
(386 619)

BPT E 2 x 16 combi H/H

banquet

BPT E 2 x 16 combi H/H banquet
2-komorowy woézek bankietowy B.PROTHERM
E ze stali nierdzewnej, mobilny, 4 kétka skretne,
w tym 2 z hamulcami, kétka @ 160 mm,

stal ocynkowana,

goérna komora: podgrzewana obiegowo,
dolna komora: podgrzewana obiegowo,
zakres temperatur: +30°C do +95°C

2 x 16 par prowadnic
rowkowych, w kazdej
komorze 16 x 2/1 GN
lub ich podziat

Odstep miedzy
prowadnicami:
38,3 mm

220-240V
50/60 Hz
1,69 kW

575 213
(386 618)




Modele B.PROTHERM ze stali nierdzewnej, Combi i Duo

e Korpus i drzwi urzadzenia o podwajnych izolacyjnych scianach, wnetrze z higienicznymi,

ttoczonymi wgtebnie sciankami z prowadnicami
* 4 yuchwyty do pchania utatwiajace obstuge ze wszystkich stron (nie dotyczy BPT E 2 x 18)
® Z drzwiami uchylnymi, o kacie otwarcia 270°
e Solidna ptyta z tworzywa sztucznego jako konstrukcja jezdna i listwa ochronna
* \Wersja higieniczna HS
e Spiralny kabel z wtyczka sieciowa i uchwytem na kabel na tylnej Sciance

BPT E 2 x 18 duo H/N

BPT E 2 x 18 duo H/N

2-komorowy pojemnik do transportu potraw
B.PROTHERM E ze stali nierdzewnej,
mobilny,kétka z tworzywa sztucznego,
nierdzewne wg DIN 18867-8, kétka @ 125 mm,
2 kotka podporowe i 2 kotka skretne,

w tym 2 z hamulcami,

lewa komora: podgrzewana obiegowo,
zakres temperatur: +30°C do +95°C,

prawa komora: neutralna temperaturowo

2 x 18 par prowadnic
rowkowych, w kazdej
komorze 18 x 1/1 GN
lub ich podziat

Odstep miedzy
prowadnicami:
38,3 mm

1026 x
821 x
1072 mm

110 kg

220-240V
50/60 Hz
0,8 kW

575 209
(386 614)

BPT E 2 x 12 combi H/N

BPT E 2 x 16 combi
H/N banquet

BPT E 2 x 12 combi H/N

2-komorowy pojemnik do transportu potraw
B.PROTHERM E ze stali nierdzewnej, mobilny,
kotka z tworzywa sztucznego, nierdzewne wg
DIN 18867-8, kétka @ 125 mm,

2 kotka podporowe i 2 kotka skretne,

w tym 2 z hamulcami,

goérna komora: podgrzewana obiegowo,
zakres temperatur: +30°C do +95°C,

dolna komora: neutralna temperaturowo

BPT E 2 x 16 combi H/N banquet
2-komorowy wézek bankietowy B.PROTHERM
E ze stali nierdzewnej, mobilny, 4 kétka skretne,
w tym 2 z hamulcami, kétka @ 160 mm,

stal ocynkowana,

goérna komora: podgrzewana obiegowo,
zakres temperatur: +30°C do +95°C,

dolna komora: neutralna temperaturowo

2 x 12 par prowadnic
rowkowych, w kazdej
komorze 12 x 1/1 GN
lub ich podziat

Odstep miedzy
prowadnicami:
38,3 mm

2 x 16 par prowadnic
rowkowych, w kazdej
komorze 16 x 2/1 GN
lub ich podziat

Odstep miedzy
prowadnicami:
38,3 mm

590 x
821 x
1532 mm

92 kg

820 x
941 x
1795 mm

155 kg

220-240V
50/60 Hz
0,8 kW

220-240V
50/60 Hz
0,99 kW

575 210
(386 615)

575 215
(386 620)




Modele B.PROTHERM ze stali nierdzewnej, Combi i Duo

e Korpus i drzwi urzadzenia o podwajnych izolacyjnych scianach, wnetrze z higienicznymi,
ttoczonymi wgtebnie sciankami z prowadnicami

® 4 uchwyty do pchania utatwiajgce obstuge ze wszystkich stron

® Z drzwiami uchylnymi, o kacie otwarcia 270°

e Solidna ptyta z tworzywa sztucznego jako konstrukcja jezdna i listwa ochronna

* \Wersja higieniczna HS

e Modut chtodzacy obiegowo zainstalowany na tylnej Sciance, czynnik chtodniczy: propan R290
e Spiralny kabel z wtyczka sieciowa i uchwytem na kabel na tylnej Sciance

BPT E 2 x 30 (24) duo
H/C

BPT E 2 x 36 (30) duo
H/C banquet

BPT E 2 x 30 (24) duo H/C

2-komorowy pojemnik do transportu potraw
B.PROTHERM E ze stali nierdzewnej, mobilny,
4 koétka skretne, w tym 2 z hamulcami,

kétka @ 160 mm, stal ocynkowana,

lewa komora: podgrzewana obiegowo,
zakres temperatur: +30°C do +95°C,

prawa komora: chtodzona obiegowo,

zakres temperatur: +2°C do +10°C,

Czynnik chtodniczy: propan R290

BPT E 2 x 36 (30) duo H/C banquet
2-komorowy woézek bankietowy B.PROTHERM
E ze stali nierdzewnej, mobilny, 4 kétka skretne,
w tym 2 z hamulcami, kétka @ 160 mm,

stal ocynkowana,

lewa komora: podgrzewana obiegowo,

zakres temperatur: +30°C do +95°C,

prawa komora: chtodzona obiegowo,

zakres temperatur: +2°C do +10°C,

Czynnik chtodniczy: propan R290

2 x 30 (24) par
prowadnic rowkowych

lewa komora:

30 x 1/1 GN lub ich
podziat,

prawa komora:

24 x1/1 GN
i6x1/2 GN lubich
podziat,

Odstep miedzy
prowadnicami:
38,3 mm

2 x 36 (30) par
prowadnic rowkowych

lewa komora:

36 x 2/1 GN lub ich
podziat,

prawa komora:

30 x2/1 GN
i6x1/1 GN lubich
podziat,

Odstep miedzy
prowadnicami:
38,3 mm

1026 x
821 x
1565 mm

1436 x
941 x
1795 mm

220-240V
50/60 Hz
1,26 KW

220-240V
50/60 Hz
1,36 KW

575 211
(386 616)

575 218
(386 623)

BPT E 2 x 16 (10) combi
H/C banquet

BPT E 2 x 16 (10) combi H/C banquet
2-komorowy wézek bankietowy B.PROTHERM
E ze stali nierdzewnej, mobilny, 4 kétka skretne,
w tym 2 z hamulcami, kétka @ 160 mm,

stal ocynkowana,

goérna komora: podgrzewana obiegowo,
zakres temperatur: +30°C do +95°C,

dolna komora: chtodzone obiegowo,

zakres temperatur: +2°C do +10°C,

Czynnik chtodniczy: propan R290

2 x 16 (10) par
prowadnic rowkowych

goérna komora:

16 x 2/1 GN lub ich
podziat,

dolna komora:
10x2/1 GN
i6x1/1 GN lubich
podziat,

Odstep miedzy
prowadnicami:
38,3 mm

820 x
941 x
1795 mm

220-240V
50/60 Hz
1,36 KW

575 217
(386 622)




Opcje/akcesoria do B.PROTHERM E

Mozliwo$¢é dostosowywania,
korpus i drzwi w 12 kolorach, lakierowane
proszkowo, kolory — zob. strona 104

BPTE 12/18

BPT E 24/30/36/combi

BPT E duo

BPT E banquet/banquet combi

BPT E banquet duo

Reling, 4-stronny

Reling, 3-stronny, ze stali nierdzewnej

BPT E 1/1, BPT E 1/1 combi

BPT E 1/1 duo

BPT E 2/1 banquet, BPT E 2/1 banquet combi

BPT E 2/1 banquet duo

Reling, 4-stronny, ze stali nierdzewnej,
o gtadkiej gérmej powierzchni

BPT E 1/1, BPT E 1/1 combi

BPT E 1/1 duo

BPT E 2/1 banquet, BPT E 2/1 banquet combi

BPT E 2/1 banquet duo

Dodatkowa listwa ochronna na gornej
powierzchni

BPT E (1/1) 24/30/36/combi

ot
¥

Komfortowe otwieranie drzwi za pomoca
nogi

1-drzwiowe, BPT E 1/1 (+combi), BPT E 2/1 banquet
(+combi)

2-drzwiowe, BPT E 1/1 duo, BPT E 2/1 banquet duo

Dodatkowe gniazdo wtykowe na tylnej
$ciance (zamiast uchwytu na wtyczke sie-
ciowa), do podfaczania kolejnych urzadzen,
nalezy zwracac¢ uwage na maks. pobdr mocy

BPT E 1/1 (nie dotyczy neutralnych oraz 2 x 30 duo H/H)
BPT E 2/1 banquet (nie dotyczy 2 x 36 duo H/H banquet)

brak ilustracji

wersja higieniczna H1

BPTE 1/1

BPT E 1/1 duo, BPT E 1/1 combi

BPT E 2/1 banquet

BPT E 2/1 banquet duo, BPT E 2/1 banquet combi

System nawilzania
(Uwaga: zmienia sie pobdr mocy catego
urzadzenia)

BPT E 2/1 banquet, (nie dotyczy wersji chtodzonej obiegowo)

Woziernik

BPT E 36 H banquet, BPT E 2 x 36 duo banquet

brak ilustracii

Drzwi zamykane na klucz

1-drzwiowe, BPT E 1/1, BPT E 2/1 banquet

2-drzwiowe, BPT E 1/1 duo/combi, BPT E 2/1 banquet duo/
combi

brak ilustracji

Drazek do ciagnigcia i sprzegto ze stali
nierdzewne;j

BPT E 2/1 banquet

brak ilustracii

Koétka z tworzywa sztucznego

Usuniecie folii — folia ochronna usuwana
fabrycznie

2 kotka podporowe i 2 kétka skretne z hamulcami, nierdzewne zgodnie

z DIN18867-8, @ 1256 mm

BPT E 1/1, BPT E 2/1 banquet

BPTE12N,BPTE12H

Kotka antystatyczne

2 koétka podporowe i 2 kétka skretne z hamulcami, nierdzewne zgodnie

z DIN18867-8, @ 1256 mm

BPTE12N,BPTE12H

BPTE 1/1*

Koétka ze stali nierdzewnej

2 kotka podporowe i 2 kétka skretne z hamulcami, @ 125 mm

BPTE12N,BPTE12H

BPTE 1/1*




Opcje/akcesoria do B.PROTHERM E

Koétka ze stali nierdzewnej

2 kotka podporowe i 2 kétka skretne z hamulcami, @ 160 mm

BPTE 1/1*

2 kotka podporowe i 2 kétka skretne z hamulcami, z ogumieniem

elastycznym, @ 160 mm

BPTE 1/1*

BPT E 2/1 banquet

4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami, z ogumieniem elastycznym,

@ 160 mm

BPT E 2/1 banquet

2 kotka podporowe i 2 kétka skretne z hamulcami, z ogumieniem

elastycznym, @ 200 mm

BPT E 2/1 banquet

4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami, z ogumieniem elastycznym,

@ 200 mm

BPT E 2/1 banquet

Koétka z obudowa z ocynko-
wane;j stali

2 kotka podporowe i 2 kétka skretne z hamulcami, @ 160 mm

BPTE 1/1*

BPT E 2/1 banquet

2 kotka podporowe i 2 kotka skretne z hamulcami, z ogumieniem

elastycznym, @ 160 mm

BPT E 1/1%

2 kotka podporowe i 2 kétka skretne z hamulcami, @ 200 mm

BPT E 2/1 banquet

4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami, @ 200 mm

BPT E 2/1 banquet

* nie dotyczy BPTE12N/BPTE 12 H

brak ilustracii

Separator termiczny
do modeli BPT E neutralnych temperaturowo. Do podziatu
wnetrza na rézne strefy temperaturowe.

Piyta eutektyczna (-3 C)

z tworzywa sztucznego,
wymiary kompatybilne z GN1/1

Nadaije
oie do myc
W Zmywarkach

Ptyta eutektyczna (-12 C)
z tworzywa sztucznego,
wymiary kompatybilne z GN1/1

. K.
W temperamtze \Wja\«l
90°C (nie nadaje i€
- ¢
do zm\/ware‘r« na

Rama wsuwana
(ilustr. z akcesoriami
poprzeczka GN)

530 x 325 x 30 mm

-anulat)
Rama wsuwana z CNS 18/10, grant

do pojemnikéw Gastronorm
o gtebokosci do 150 mm

530 x 325 x 156 mm

- -"f

ST 3, poprzeczka GN z CNS 18/10 do taczenia pojemnikow,
niezbedna do GN 1/4, 1/61 1/9

Diugosé: 325 mm

550 650

ST 5, poprzeczka GN z CNS 18/10, ze sprezysta blokada,
do taczenia pojemnikéw, niezbedna do GN 1/4, 1/61 1/9

Dtugosé: 530 mm

550 651

Specjalny pisak

——

Specjalny pisak, zmywalny
do opisywania kart menu

564 361

brak ilustraciji

Uchwyt na karte menu
do umieszczenia na froncie drzwi, ze stali nierdzewnej
na karty DIN A5/A6

575 230

Karta menu BPT E

b

Karta menu BPT E
czysta

DIN A6
(148 x 105 mm)

564 353

Pojemnik na karty menu
(ilustr. z akcesoriami do kart menu)

Pojemnik na karty menu
do kart menu B.PROTHERM (pojemnos¢: 25 kart)

564 355






