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 POJEMNIKI  
GASTRONORM
Jakość i funkcjonalność cieszą się coraz większym powodzeniem.

Szeroki program produkcji pojemników Gastro-
norm B.PRO stanowi rozwiązanie wszelkich moż-
liwych zadań podejmowanych codziennie przez 
personel kuchni przemysłowych. Jesteśmy 
pewni, że każdy z naszych klientów 
będzie mógł wybrać odpowiedni 
dla siebie model spośród ponad 
200 różnych pozycji.

Gastro Economy Sp. k. 
ul. Zakopiańska 163a
30-435 Kraków

tel.: +48 12 260 26 40
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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Pojemniki Gastronorm B.PRO 

Jakość "Made in Germany"
Jest ona m.in. synonimem bardzo długiej żywotności urządzeń kuchennych, 
eksploatowanych na co dzień w warunkach bardzo wysokiego obciążenia: 
od ponad 60 lat ręczymy za wyjątkową jakość produkowanych przez nas 
pojemników GN B.PRO. 
• Wytrzymałe, o stabilnych kształtach i odporne na korozję,

ze stali nierdzewnej (CNS, gatunek 1.4301)
• Bardzo stabilne dzięki okalającym przetłoczeniom
• Wysokiej jakości krawędzie, bez zadziorów
• Łatwe czyszczenie i najlepsza higiena dzięki gładkim, niezawierającym porów

powierzchniom i dużym promieniom narożników bocznych i dennych

Wszystkie towary można zamawiać już od 1 sztuki bezpośrednio 
z magazynu. Dostępne są one w możliwie najkrótszym czasie.

Pojemniki gastronomiczne B.PRO Buffet Line	 16

Pojemniki Gastronorm B.PRO, stal nierdzewna 	 17

Pokrywy gastronomiczne, stal nierdzewna	 22

Pojemniki gastronomiczne, poliwęglan	 24

Pokrywy gastronomiczne, poliwęglan	 25

Wkładka, perforowana, poliwęglan	 25

Blachy Gastronorm	 26

Pojemniki Gastronorm B.PRO, stal nierdzewna, perforowane	 27

Gastronorm wkłady do gotowania, stal nierdzewna, perforowane 28

Akcesoria do pojemników Gastronorm GN 	 29
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B.PRO Buffet Line

Do niezwykle atrakcyjnej prezentacji potraw nadają się 
eleganckie czarne pojemniki Gastronorm serii Buffet Line. 
Solidnie wykonane i higieniczne sprawiają, że potrawy  
stanowią prawdziwą ucztę dla oczu.

GN-B, uchwyty pałąkowe zapewniające optymalną pracę



SW 10 x 6-3 BASIC GDD
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Pokrywa uszczelniająca Gastronorm GDD
Połączenie pokrywy wykonanej ze stali CNS 
z silikonowym uszczelnieniem jest bardzo trwa-
łe dzięki zastosowaniu uszczelki kształtowej. 
Uszczelka ta przylega do pokrywy, nie wpadając 
do zupy. 

Nadstawka GDD
to idealne rozwiązanie do właściwego przecho-
wywania, suszenia, transportu i dostarczania 
pokryw GN z uszczelką kształtową. 

GN-B, uchwyty pałąkowe zapewniające optymalną pracę
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Zawsze pod ręką
Uchwyty pałąkowe zapewniające optymalną 
pracę.

Transparentne naczynia
Przezroczysty poliwęglan do przechowywania 
i transportu zimnych potraw. 

Zdrowa kuchnia
Perforacja zapewniająca delikatne gotowanie na 
parze.

Standard w gastronomii
Sprawdzony model podstawowy z CNS.

Do potraw kruchych i chrupiących
Emaliowane granitowo do smażenia i pieczenia.

GN-BUF
Szczególnie atrakcyjny sposób prezentacji 
potraw.



  13

Po
je

m
ni

ki
 

G
as

tro
no

rm

Możliwość zmiany rozmiaru
Mniejsze pojemniki można 
zestawić do rozmiaru 1/1 za 
pomocą poprzeczek.

Osuszanie
Wkładki do odsączania mytych 
produktów spożywczych.

Prostota użytkowania
Zastosowanie rusztów umożliwia również wkła-
danie pojemników innych niż Gastronorm.

Inteligentna kombinacja:  
gotowe do użycia zestawy Gastronorm  
do pieca konwekcyjno-parowego.
3 zestawy Gastronorm do pieca konwekcyjno-
-parowego z pojemnikami, tacami i rusztami 
w rozmiarach gastronomicznych to perfekcyjne, 
podstawowe wyposażenie pieców konwekcyjno-
-parowych niemal każdej wielkości – w wyjątkowo 
atrakcyjnej cenie.

Zestaw GN Classic 
(Piec konwekcyjno-parowy nie  
wchodzi w zakres dostawy)



14    

• Prawie wszystkie pojemniki Gastronorm
i pokrywy ze stali nierdzewnej B.PRO oraz
Buffet Line

• Dostępne już przy zakupie 1 sztuki
• Indywidualny tekst (np. nazwa firmy) lub logo

zgodnie z zaleceniami użytkownika
• Wyraźnie czytelny, wysokiej jakości opis

wykonany za pomocą lasera
• Trwałość i możliwość mycia w zmywarce

Cena na życzenie

Niepowtarzalne: Pojemniki Gastronorm B.PRO opatrzone nazwą lub 

logo firmy użytkownika.
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Modele wyróżnione podkreśleniem są do nabycia w ilościach dostępnych w sprzedaży, w standardowych opakowaniach,  

i gotowe do wysyłki w ciągu 72 godzin (z zastrzeżeniem możliwości wcześniejszej sprzedaży innemu nabywcy). 

Pojemniki Gastronorm B.PRO – wymiary i możliwości kombinacji
Wszystkie pojemniki Gastronorm są zgodne z europejską normą EN 631 

GN 2/8
wer. poprzeczna

Głębokość GN

20 mm

40 mm

55 mm

65 mm

100 mm

150 mm

200 mm



GN 1/1-65

GN 1/2-100

GN 2/4-100

GN 1/3-40
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Modele wyróżnione podkreśleniem są do nabycia w ilościach dostępnych w sprzedaży, w standardowych opakowaniach,  

i gotowe do wysyłki w ciągu 72 godzin (z zastrzeżeniem możliwości wcześniejszej sprzedaży innemu nabywcy). 

Pojemniki Gastronorm B.PRO Buffet Line, czarne 

•	Wszystkie pojemniki Gastronorm są zgodne z europejską normą EN 631
•	Wysokiej jakości powłoka emaliowana o półmatowej powierzchni
•	Łatwe czyszczenie zapewniają szczególnie gładkie powierzchnie.
•	Zakres temperatur do +300 °C
•	Nadają się do indukcyjnych urządzeń podtrzymujących ciepło

Pojemniki Gastronorm B.PRO 1/1 Buffet Line, czarne
Ilustracja Model Głębokość 

(mm)
Wymiary 
zewnętrzne dł. 
x szer. (mm)

Wymiary  
wewnętrzne  
(mm)

Pojemność  
(l)

Nr art. Cena 
w euro bez 
VAT

GN-BUF 1/1-20 czarny 20 530 x 325 mm 501 x 296 mm Taca 573 908

GN-BUF 1/1-40 czarny 40 530 x 325 mm 501 x 296 mm 5,1 l 573 909

GN-BUF 1/1-65 czarny 65 530 x 325 mm 501 x 296 mm 8,5 l 573 910

GN-BUF 1/1-100 
czarny

100 530 x 325 mm 501 x 296 mm 13,3 l 573 911

Pojemniki Gastronorm B.PRO 1/2 Buffet Line, czarne

GN-BUF 1/2-20 czarny 20 325 x 265 mm 300 x 240 mm Taca 573 912

GN-BUF 1/2-40 czarny 40 325 x 265 mm 300 x 240 mm 2,3 l 573 913

GN-BUF 1/2-65 czarny 65 325 x 265 mm 300 x 240 mm 3,8 l 573 914

GN-BUF 1/2-100 
czarny

100 325 x 265 mm 300 x 240 mm 6,0 l 573 915

Pojemniki Gastronorm B.PRO 2/4 Buffet Line, czarne

GN-BUF 2/4-20 czarny 20 530 x 162 mm 505 x 137 mm Taca 573 916

GN-BUF 2/4-40 czarny 40 530 x 162 mm 505 x 137 mm 2,3 l 573 917

GN-BUF 2/4-65 czarny 65 530 x 162 mm 505 x 137 mm 4,0 l 573 918

GN-BUF 2/4-100 
czarny

100 530 x 162 mm 505 x 137 mm 6,0 l 573 919

Pojemniki Gastronorm B.PRO 1/3 Buffet Line, czarne

GN-BUF 1/3-20 czarny 20 325 x 176 mm 300 x 151 mm Taca 573 920

GN-BUF 1/3-40 czarny 40 325 x 176 mm 300 x 151 mm 1,4 l 573 921

GN-BUF 1/3-65 czarny 65 325 x 176 mm 300 x 151 mm 2,4 l 573 922

Szczególnie atrak-

cyjny sposób pre-

zentacji potraw
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Modele wyróżnione podkreśleniem są do nabycia w ilościach dostępnych w sprzedaży, w standardowych opakowaniach,  

i gotowe do wysyłki w ciągu 72 godzin (z zastrzeżeniem możliwości wcześniejszej sprzedaży innemu nabywcy). 

Indywidualny opis na prawie wszystkie pojemniki GN i pokrywy ze stali nierdzewnej  
oraz serii B.PRO Buffet Line na życzenie

Pojemniki Gastronorm B.PRO, stal nierdzewna 

•	Wszystkie pojemniki Gastronorm są zgodne z europejską normą EN 631
•	Zakres temperatur od –40 do +280 °C
•	Pokrywa z uszczelką kształtową od –40 °C do +180 °C
•	Wytrzymałe i o stabilnych kształtach, ze stali nierdzewnej (CNS, gatunek 1.4301)

Pojemniki Gastronorm B.PRO 2/1, stal nierdzewna 
Ilustracja Model Głębokość  

(mm)
Wymiary zewnętrzne 
dł. x szer.  
(mm)

Wymiary  
wewnętrzne  
(mm)

Pojemność  
(l)

Nr art. Cena 
w euro bez 
VAT

GN 2/1-20 GN 2/1-20 20 650 x 530 mm 625 x 505 mm Taca 1 550 566

GN 2/1-40 40 650 x 530 mm 625 x 505 mm 11,0 l 1 550 065

GN 2/1-65 65 650 x 530 mm 625 x 505 mm 18,4 l 1 550 593

GN 2/1-100 100 650 x 530 mm 625 x 505 mm 28,9 l 1 550 594

GN 2/1-150 150 650 x 530 mm 625 x 505 mm 43,4 l 1 550 595

GN 2/1-200 200 650 x 530 mm 625 x 505 mm 57,7 l 1 550 596

Pojemniki Gastronorm B.PRO 1/1, stal nierdzewna 

GN 1/1-65 GN 1/1-20 20 530 x 325 mm 505 x 300 mm Taca 1 550 565

GN 1/1-40 40 530 x 325 mm 505 x 300 mm 5,1 l 1 550 064

GN 1/1-55 55 530 x 325 mm 505 x 300 mm 7,2 l 1 565 845

GN 1/1-65 65 530 x 325 mm 505 x 300 mm 8,5 l 1 550 589

GN 1/1-100 100 530 x 325 mm 505 x 300 mm 13,3 l 1 550 590

GN 1/1-150 150 530 x 325 mm 505 x 300 mm 20,0 l 1 550 591

GN 1/1-200 200 530 x 325 mm 505 x 300 mm 26,5 l 1 550 592

Pokrywa do GN 1/1 GD 1/1 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 550 658

GD-L 1/1 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 550 677

GD-F 1/1 Pokrywa bez zagłębionego uchwytu 564 956

GDD 1/1 Pokrywa z uszczelką kształtową 1 550 663

GDS-U 1/1 Uniwersalna pokrywa uchylna 566 910

GDS-UL 1/1 Uniwersalna pokrywa uchylna z wycięciem na łyżkę 566 911

GN-B 1/1-100  
Pojemniki Gastronorm z uchwytami 
pałąkowymi

GN-B 1/1-65 65 530 x 325 mm 505 x 300 mm 8,5 l 1 555 953

GN-B 1/1-100 100 530 x 325 mm 505 x 300 mm 13,3 l 1 555 952

GN-B 1/1-150 150 530 x 325 mm 505 x 300 mm 20,0 l 1 555 951

GN-B 1/1-200 200 530 x 325 mm 505 x 300 mm 26,5 l 1 555 950

Pokrywa do GN-B 1/1 GD-B 1/1 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 550 086

GD-BL 1/1 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 550 093

GDD-B 1/1 Pokrywa z uszczelką kształtową 1 550 075

GDS-U 1/1 Uniwersalna pokrywa uchylna 566 910

GDS-UL 1/1 Uniwersalna pokrywa uchylna z wycięciem na łyżkę 566 911
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Modele wyróżnione podkreśleniem są do nabycia w ilościach dostępnych w sprzedaży, w standardowych opakowaniach,  

i gotowe do wysyłki w ciągu 72 godzin (z zastrzeżeniem możliwości wcześniejszej sprzedaży innemu nabywcy). 

Pojemniki Gastronorm B.PRO, stal nierdzewna 

•	Wszystkie pojemniki Gastronorm są godne z europejską normą EN 631
•	Zakres temperatur od –40 do +280 °C
•	Pokrywa z uszczelką kształtową od –40 °C do +180 °C
•	Wytrzymałe i o stabilnych kształtach, ze stali nierdzewnej (CNS, gatunek 1.4301)

Pojemniki Gastronorm B.PRO 1/2, stal nierdzewna 
Ilustracja Model Głębokość  

(mm)
Wymiary zewnętrzne 
dł. x szer.  
(mm)

Wymiary  
wewnętrzne  
(mm)

Pojemność  
(l)

Nr art. Cena 
w euro bez 
VAT

GN 1/2-65 GN 1/2-20 20 325 x 265 mm 300 x 240 mm Taca 1 550 563

GN 1/2-40 40 325 x 265 mm 300 x 240 mm 2,3 l 1 550 063

GN 1/2-55 55 325 x 265 mm 300 x 240 mm 3,2 l 1 565 844

GN 1/2-65 65 325 x 265 mm 300 x 240 mm 3,8 l 1 550 581

GN 1/2-100 100 325 x 265 mm 300 x 240 mm 6,0 l 1 550 582

GN 1/2-150 150 325 x 265 mm 300 x 240 mm 8,9 l 1 550 583

GN 1/2-200 200 325 x 265 mm 300 x 240 mm 11,7 l 1 550 584

Pokrywa do GN 1/2 GD 1/2 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 550 656

GD-L 1/2 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 550 675

GD-F 1/2 Pokrywa bez zagłębionego uchwytu 564 957

GDD 1/2 Pokrywa z uszczelką kształtową 1 550 661

GN-B 1/2-65  
Pojemniki Gastronorm z uchwytami 
pałąkowymi

GN-B 1/2-65 65 325 x 265 mm 300 x 240 mm 3,8 l 1 555 943

GN-B 1/2-100 100 325 x 265 mm 300 x 240 mm 6,0 l 1 555 942

GN-B 1/2-150 150 325 x 265 mm 300 x 240 mm 8,9 l 1 555 941

GN-B 1/2-200 200 325 x 265 mm 300 x 240 mm 11,7 l 1 555 940

Pokrywa do GN-B 1/2 GD-B 1/2 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 550 084

GD-BL 1/2 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 550 091

GDD-B 1/2 Pokrywa z uszczelką kształtową 1 550 073

Pojemniki Gastronorm B.PRO 2/4, stal nierdzewna 

GN 2/4-100 GN 2/4-20 20 530 x 162 mm 505 x 137 mm Taca 1 564 367

GN 2/4-40 40 530 x 162 mm 505 x 137 mm 2,3 l 1 555 821

GN 2/4-65 65 530 x 162 mm 505 x 137 mm 4,0 l 1 555 822

GN 2/4-100 100 530 x 162 mm 505 x 137 mm 6,0 l 1 555 823

GN 2/4-150 150 530 x 162 mm 505 x 137 mm 9,0 l 1 555 824

Pokrywa do GN 2/4 GD 2/4 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 556 538

GD-L 2/4 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 564 902

GN-B 2/4-65
Pojemniki Gastronorm z uchwytami 
pałąkowymi

GN-B 2/4-65 65 530 x 162 mm 505 x 137 mm 4,0 l 1 564 908

GN-B 2/4-100 100 530 x 162 mm 505 x 137 mm 6,0 l 1 564 909

GN-B 2/4-150 150 530 x 162 mm 505 x 137 mm 9,0 l 1 564 910

Pokrywa do GN-B 2/4 GD-B 2/4 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 564 904

GD-BL 2/4 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 564 906
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Modele wyróżnione podkreśleniem są do nabycia w ilościach dostępnych w sprzedaży, w standardowych opakowaniach,  

i gotowe do wysyłki w ciągu 72 godzin (z zastrzeżeniem możliwości wcześniejszej sprzedaży innemu nabywcy). 

Pojemniki Gastronorm B.PRO, stal nierdzewna 

•	Wszystkie pojemniki Gastronorm są godne z europejską normą EN 631
•	Zakres temperatur od –40 do +280 °C
•	Pokrywa z uszczelką kształtową od –40 °C do +180 °C
•	Wytrzymałe i o stabilnych kształtach, ze stali nierdzewnej (CNS, gatunek 1.4301)

Pojemniki Gastronorm B.PRO 1/4, stal nierdzewna 
Ilustracja Model Głębokość  

(mm)
Wymiary zewnętrzne 
dł. x szer.  
(mm)

Wymiary  
wewnętrzne  
(mm)

Pojemność  
(l)

Nr art. Cena 
w euro bez 
VAT

GN 1/4-150 GN 1/4-20 20 265 x 162 mm 240 x 137 mm Taca 1 550 561

GN 1/4-65 65 265 x 162 mm 240 x 137 mm 1,7 l 1 550 573

GN 1/4-100 100 265 x 162 mm 240 x 137 mm 2,7 l 1 550 574

GN 1/4-150 150 265 x 162 mm 240 x 137 mm 4,0 l 1 550 575

GN 1/4-200 200 265 x 162 mm 240 x 137 mm 5,2 l 1 550 576

Pokrywa do GN 1/4 GD 1/4 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 550 654

GD-L 1/4 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 550 673

GDD 1/4 Pokrywa z uszczelką kształtową 1 550 659

GN-B 1/4-100
Pojemniki Gastronorm z uchwytami pałą-
kowymi

GN-B 1/4-65 65 265 x 162 mm 240 x 137 mm 1,7 l 1 555 934

GN-B 1/4-100 100 265 x 162 mm 240 x 137 mm 2,7 l 1 555 933

GN-B 1/4-150 150 265 x 162 mm 240 x 137 mm 4,0 l 1 555 932

GN-B 1/4-200 200 265 x 162 mm 240 x 137 mm 5,2 l 1 555 931

Pokrywa do GN-B 1/4 GD-B 1/4 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 550 082

GD-BL 1/4 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 550 089

GDD-B 1/4 Pokrywa z uszczelką kształtową 1 550 071

Pojemniki Gastronorm B.PRO 2/8, stal nierdzewna 

GN 2/8-65 GN 2/8-65 65 325 x 132 mm 300 x 106 mm 1,7 l 1 555 827

GN 2/8-100 100 325 x 132 mm 300 x 106 mm 2,7 l 1 555 828

GN 2/8-150 150 325 x 132 mm 300 x 106 mm 3,8 l 1 555 829

Pokrywa do GN 2/8 GD 2/8 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 550 076

GD-L 2/8 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 550 078

Indywidualny opis na prawie wszystkie pojemniki GN i pokrywy ze stali nierdzewnej  
oraz serii B.PRO Buffet Line na życzenie
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Modele wyróżnione podkreśleniem są do nabycia w ilościach dostępnych w sprzedaży, w standardowych opakowaniach,  

i gotowe do wysyłki w ciągu 72 godzin (z zastrzeżeniem możliwości wcześniejszej sprzedaży innemu nabywcy). 

Pojemniki Gastronorm B.PRO, stal nierdzewna 

•	Wszystkie pojemniki Gastronorm są zgodne z europejską normą EN 631
•	Zakres temperatur od –40 do +280 °C
•	Pokrywa z uszczelką kształtową od –40 °C do +180 °C
•	Wytrzymałe i o stabilnych kształtach, ze stali nierdzewnej (CNS, gatunek 1.4301)

Pojemniki Gastronorm B.PRO 2/3, stal nierdzewna 
Ilustracja Model Głębokość  

(mm)
Wymiary zewnętrzne 
dł. x szer.  
(mm)

Wymiary  
wewnętrzne  
(mm)

Pojemność  
(l)

Nr art. Cena 
w euro bez 
VAT

GN 2/3-65 GN 2/3-20 20 354 x 325 mm 329 x 300 mm Taca 1 550 564

GN 2/3-40 40 354 x 325 mm 329 x 300 mm 3,3 l 1 550 066

GN 2/3-65 65 354 x 325 mm 329 x 300 mm 5,4 l 1 550 585

GN 2/3-100 100 354 x 325 mm 329 x 300 mm 8,5 l 1 550 586

GN 2/3-150 150 354 x 325 mm 329 x 300 mm 12,7 l 1 550 587

GN 2/3-200 200 354 x 325 mm 329 x 300 mm 16,7 l 1 550 588

Pokrywa do GN 2/3 GD 2/3 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 550 657

GD-L 2/3 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 550 676

GDD 2/3 Pokrywa z uszczelką kształtową 1 550 662

GN-B 2/3-200 Pojemniki Gastronorm 
z uchwytami  
pałąkowymi

GN-B 2/3-65 65 354 x 325 mm 329 x 300 mm 5,4 l 1 555 948

GN-B 2/3-100 100 354 x 325 mm 329 x 300 mm 8,5 l 1 555 947

GN-B 2/3-150 150 354 x 325 mm 329 x 300 mm 12,7 l 1 555 946

GN-B 2/3-200 200 354 x 325 mm 329 x 300 mm 16,7 l 1 555 945

Pokrywa do GN-B 2/3 GD-B 2/3 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 550 085

GD-BL 2/3 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 550 092

GDD-B 2/3 Pokrywa z uszczelką kształtową 1 550 074

Pojemniki Gastronorm B.PRO 1/3, stal nierdzewna 

GN 1/3-100 GN 1/3-20 20 325 x 176 mm 300 x 151 mm Taca 1 550 562

GN 1/3-40 40 325 x 176 mm 300 x 151 mm 1,4 l 1 550 067

GN 1/3-55 55 325 x 176 mm 300 x 151 mm 2,0 l 1 565 846

GN 1/3-65 65 325 x 176 mm 300 x 151 mm 2,4 l 1 550 577

GN 1/3-100 100 325 x 176 mm 300 x 151 mm 3,8 l 1 550 578

GN 1/3-150 150 325 x 176 mm 300 x 151 mm 5,5 l 1 550 579

GN 1/3-200 200 325 x 176 mm 300 x 151 mm 7,5 l 1 550 580

Pokrywa do GN 1/3 GD 1/3 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 550 655

GD-L 1/3 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 550 674

GD-F 1/3 Pokrywa bez zagłębionego uchwytu 564 961

GDD 1/3 Pokrywa z uszczelką kształtową 1 550 660

GN-B 1/3-150 Pojemniki Gastronorm 
z uchwytami  
pałąkowymi

GN-B 1/3-65 65 325 x 176 mm 300 x 151 mm 2,4 l 1 555 938

GN-B 1/3-100 100 325 x 176 mm 300 x 151 mm 3,8 l 1 555 937

GN-B 1/3-150 150 325 x 176 mm 300 x 151 mm 5,5 l 1 555 936

GN-B 1/3-200 200 325 x 176 mm 300 x 151 mm 7,5 l 1 555 935

Pokrywa do GN-B 1/3 GD-B 1/3 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 550 083

GD-BL 1/3 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 550 090

GDD-B 1/3 Pokrywa z uszczelką kształtową 1 550 072
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Modele wyróżnione podkreśleniem są do nabycia w ilościach dostępnych w sprzedaży, w standardowych opakowaniach,  

i gotowe do wysyłki w ciągu 72 godzin (z zastrzeżeniem możliwości wcześniejszej sprzedaży innemu nabywcy). 

Indywidualny opis na prawie wszystkie pojemniki GN i pokrywy ze stali nierdzewnej  
oraz serii B.PRO Buffet Line na życzenie

Pojemniki Gastronorm B.PRO, stal nierdzewna 

•	Wszystkie pojemniki Gastronorm są zgodne z europejską normą EN 631
•	Zakres temperatur od –40 do +280 °C
•	Pokrywa z uszczelką kształtową od –40 °C do +180 °C
•	Wytrzymałe i o stabilnych kształtach, ze stali nierdzewnej (CNS, gatunek 1.4301)

Pojemniki Gastronorm B.PRO 1/6, stal nierdzewna 
Ilustracja Model Głębokość  

(mm)
Wymiary zewnętrzne 
dł. x szer.  
(mm)

Wymiary  
wewnętrzne  
(mm)

Pojemność  
(l)

Nr art. Cena 
w euro bez 
VAT

GN 1/6-150 GN 1/6-65 65 176 x 162 mm 151 x 137 mm 1,0 l 1 550 569

GN 1/6-100 100 176 x 162 mm 151 x 137 mm 1,6 l 1 550 570

GN 1/6-150 150 176 x 162 mm 151 x 137 mm 2,2 l 1 550 571

GN 1/6-200 200 176 x 162 mm 151 x 137 mm 3,0 l 1 550 572

Pokrywa do GN 1/6 GD 1/6 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 550 653

GD-L 1/6 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 550 672

GDD 1/6 Pokrywa z uszczelką kształtową 1 550 664

GN-B 1/6-150  
Pojemniki GN z  
uchwytami pałąkowymi

GN-B 1/6-65 65 176 x 162 mm 151 x 137 mm 1,0 l 1 555 930

GN-B 1/6-100 100 176 x 162 mm 151 x 137 mm 1,6 l 1 555 929

GN-B 1/6-150 150 176 x 162 mm 151 x 137 mm 2,2 l 1 555 928

GN-B 1/6-200 200 176 x 162 mm 151 x 137 mm 3,0 l 1 555 927

Pokrywa do GN-B 1/6 GD-B 1/6 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 550 081

GD-BL 1/6 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 550 088

GDD-B 1/6 Pokrywa z uszczelką kształtową 1 550 070

Pojemniki Gastronorm B.PRO 1/9, stal nierdzewna 

GN 1/9-100 GN 1/9-65 65 176 x 108 mm 151 x 83 mm 0,6 l 1 550 567

GN 1/9-100 100 176 x 108 mm 151 x 83 mm 0,9 l 1 550 568

Pokrywa do GN 1/9 GD 1/9 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 550 652

GD-L 1/9 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 550 671
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Modele wyróżnione podkreśleniem są do nabycia w ilościach dostępnych w sprzedaży, w standardowych opakowaniach,  

i gotowe do wysyłki w ciągu 72 godzin (z zastrzeżeniem możliwości wcześniejszej sprzedaży innemu nabywcy). 

Pokrywy Gastronorm, stal nierdzewna, do pojemników Gastronorm
•	Wszystkie pojemniki Gastronorm są zgodne z europejską normą EN 631
•	Wytrzymałe i o stabilnych kształtach, ze stali nierdzewnej (CNS, gatunek 1.4301)

Artykuł Model Opis Nr art. Cena 
w euro bez 
VAT

GD 1/1

GD 1/2

GD 1/1 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 550 658

GD 1/2 550 656

GD 2/4 556 538

GD 1/4 550 654

GD 2/8 550 076

GD 2/3 550 657

GD 1/3 550 655

GD 1/6 550 653

GD 1/9 550 652

GD-L 1/2 GD-L 1/1 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 550 677

GD-L 1/2 550 675

GD-L 2/4 564 902

GD-L 1/4 550 673

GD-L 2/8 550 078

GD-L 2/3 550 676

GD-L 1/3 550 674

GD-L 1/6 550 672

GD-L 1/9 550 671

GDD 1/1 GDD 1/1 Pokrywa z uszczelką kształtową, 
zakres temperatur –40 do +180 °C

1 550 663

GDD 1/2 1 550 661

GDD 1/4 1 550 659

GDD 2/3 1 550 662

GDD 1/3 1 550 660

GDD 1/6 1 550 664

Ilustracja Model/opis Wymiary  
dł. x szer. x wys. (mm)

Pojemność Nr art. Ceny 
w euro bez 
VAT

Nadstawka GDD Nadstawka GDD 
do prawidłowego przechowywania, 
suszenia, transportu i dostarczania pokryw 
gastronormicznych z uszczelką kształtową, 
odpowiednia do wózków do serwowania 
SW 10 x 6-2, 
SW 10 x 6-2 BASIC, 
SW 10 x 6-3 BASIC GDD,
Nadstawka może być stosowana również 
bez wózka do serwowania

963 x 496 x 231 mm 30 pokryw 
do GN 1/1 lub
60 pokryw  
do GN 1/2 lub
90 pokryw  
do GN 1/3

574 167 patrz 
strona 

114
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Modele wyróżnione podkreśleniem są do nabycia w ilościach dostępnych w sprzedaży, w standardowych opakowaniach,  

i gotowe do wysyłki w ciągu 72 godzin (z zastrzeżeniem możliwości wcześniejszej sprzedaży innemu nabywcy). 

Pokrywy Gastronorm, stal nierdzewna, do pojemników Gastronorm
•	Wszystkie pojemniki Gastronorm są zgodne z europejską normą EN 631
•	Wytrzymałe i o stabilnych kształtach, ze stali nierdzewnej (CNS, gatunek 1.4301)

Artykuł Model Opis Nr art. Cena 
w euro bez 
VAT

GD-B 1/1 GD-B 1/1 Pokrywy z zagłębionym uchwytem  
do pojemników Gastronorm z uchwytami pałąkowymi

550 086

GD-B 1/2 550 084

GD-B 2/4 564 904

GD-B 1/4 550 082

GD-B 2/3 550 085

GD-B 1/3 550 083

GD-B 1/6 550 081

GD-BL 1/1 GD-BL 1/1 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 
do pojemników Gastronorm z uchwytami pałąkowymi

550 093

GD-BL 1/2 550 091

GD-BL 2/4 564 906

GD-BL 1/4 550 089

GD-BL 2/3 550 092

GD-BL 1/3 550 090

GD-BL 1/6 550 088

GDD-B 2/3 GDD-B 1/1 Pokrywa z uszczelką kształtową  
do pojemników Gastronorm z uchwytami pałąkowymi, 
Zakres temperatur –40 do +180 °C

1 550 075

GDD-B 1/2 1 550 073

GDD-B 1/4 1 550 071

GDD-B 2/3 1 550 074

GDD-B 1/3 1 550 072

GDD-B 1/6 1 550 070

GDS-U 1/1 GDS-U 1/1 Uniwersalna pokrywa uchylna
do pojemników Gastronorm z i bez uchwytów pałąkowych

566 910

GDS-UL 1/1 GDS-UL 1/1 Uniwersalna pokrywa uchylna z wycięciem na łyżkę 
do pojemników Gastronorm z i bez uchwytów pałąkowych

566 911 

GD-F 1/1 GD-F 1/1 Pokrywa bez zagłębionego uchwytu 564 956

GD-F 1/2 564 957

GD-F 1/3 564 961



24    
Modele wyróżnione podkreśleniem są do nabycia w ilościach dostępnych w sprzedaży, w standardowych opakowaniach,  

i gotowe do wysyłki w ciągu 72 godzin (z zastrzeżeniem możliwości wcześniejszej sprzedaży innemu nabywcy). 

Pojemniki Gastronorm B.PRO, poliwęglan 

•	Wszystkie pojemniki Gastronorm są zgodne z europejską normą EN 631
•	Szczególnie nadają się do przechowywania i transportu zimnych potraw, takich jak sałatki i warzywa
•	Niewielka masa przy niezwykle wysokiej stabilności: odporne na pęknięcia, wytrzymałe, stabilne w formie i trwałe
•	Neutralne pod względem zapachu i smaku
•	Nadają się do mycia w zmywarce
•	Zakres temperatur –40 do +100 °C
•	Pojemniki Gastronorm z poliwęglanu nie nadają się do pakowania próżniowego

Pojemniki Gastronorm B.PRO 1/1, poliwęglan
Ilustracja Model Głębokość 

(mm)
Wymiary zewnętrzne 
dł. x szer.  
(mm)

Wymiary  
wewnętrzne  
(mm)

Pojemność  
(l)

Nr art. Cena 
w euro bez 
VAT

GN-K 1/1-150 GN-K 1/1-65 65 530 x 325 mm 502 x 298 mm 9,0 l 1 551 426

GN-K 1/1-100 100 13,3 l 1 551 427

GN-K 1/1-150 150 20,0 l 1 551 428

GN-K 1/1-200 200 26,4 l 1 551 429

Pokrywa do GN-K 1/1 GD-K 1/1 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 551 446

GD-KL 1/1 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 551 452

G-KELB 1/1 Wkładka, perforowana 1 551 457

Pojemniki Gastronorm B.PRO 1/2, poliwęglan

GN-K 1/2-200 GN-K 1/2-65 65 325 x 265 mm 298 x 238 mm 4,0 l 1 551 430

GN-K 1/2-100 100 6,2 l 1 551 431

GN-K 1/2-150 150 9,0 l 1 551 432

GN-K 1/2-200 200 11,9 l 1 551 433

Pokrywa do GN-K 1/2 GD-K 1/2 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 551 447

GD-KL 1/2 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 551 453

G-KELB 1/2 Wkładka, perforowana 1 551 458

Pojemniki Gastronorm B.PRO 2/4, poliwęglan

GN-K 2/4-65 GN-K 2/4-65 65 530 x 162 mm 502 x 134 mm 3,4 l 568 227

GN-K 2/4-100 100 5,3 l                                          568 228

Pokrywa do GN-K 2/4 GD-K 2/4 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 568 923

GD-KL 2/4 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 568 922

Pojemniki Gastronorm B.PRO 1/4, poliwęglan

GN-K 1/4-150 GN-K 1/4-65 65 265 x 162 mm 238 x 136 mm 1,7 l 1 551 438

GN-K 1/4-100 100 2,6 l 1 551 439

GN-K 1/4-150 150 3,8 l 1 551 440

Pokrywa do GN-K 1/4 GD-K 1/4 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 1 551 449

GD-KL 1/4 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 1 551 455

Pojemniki Gastronorm B.PRO 1/3, poliwęglan

GN-K 1/3-100 GN-K 1/3-65 65 325 x 176 mm 300 x 150 mm 2,5 l 1 551 434

GN-K 1/3-100 100 3,8 l 1 551 435

GN-K 1/3-150 150 5,6 l 1 551 436

GN-K 1/3-200 200 7,1 l 1 551 437

Pokrywa do GN-K 1/3 GD-K 1/3 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 1 551 448

GD-KL 1/3 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 1 551 454
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Modele wyróżnione podkreśleniem są do nabycia w ilościach dostępnych w sprzedaży, w standardowych opakowaniach,  

i gotowe do wysyłki w ciągu 72 godzin (z zastrzeżeniem możliwości wcześniejszej sprzedaży innemu nabywcy). 

Pojemniki Gastronorm B.PRO, poliwęglan 

•	Wszystkie pojemniki Gastronorm są zgodne z europejską normą EN 631
•	Szczególnie nadają się do przechowywania i transportu zimnych potraw, takich jak sałatki i warzywa
•	Niewielka masa przy niezwykle wysokiej stabilności: odporne na pęknięcia, wytrzymałe, stabilne w formie i trwałe
•	Neutralne pod względem zapachu i smaku
•	Nadają się do mycia w zmywarce
•	Zakres temperatur –40 do +100 °C
•	Pojemniki Gastronorm z poliwęglanu nie nadają się do pakowania próżniowego

Pojemniki Gastronorm B.PRO 1/6, poliwęglan
Ilustracja Model Głębokość  

(mm)
Wymiary zewnętrzne 
dł. x szer.  
(mm)

Wymiary  
wewnętrzne  
(mm)

Pojemność  
(l)

Nr art. Cena 
w euro bez 
VAT

GN-K 1/6-150 GN-K 1/6-65 65 176 x 162 mm 153 x 139 mm 1,1 l 1 551 441

GN-K 1/6-100 100 1,6 l 1 551 442

GN-K 1/6-150 150 2,3 l 1 551 443

Pokrywa do GN-K 1/6 GD-K 1/6 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 1 551 450

GD-KL 1/6 Pokrywa z zagłębionym uchwytem i wycięciem na łyżkę 1 551 456

Pojemniki Gastronorm B.PRO 1/9, poliwęglan

GN-K 1/9-100 GN-K 1/9-65 65 176  x 108 mm 150 x 83 mm 0,6 l 1 551 444

GN-K 1/9-100 100 0,9 l 1 551 445

Pokrywa do GN-K 1/9 GD-K 1/9 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 1 551 451

Pokrywy Gastronorm, poliwęglan, do pojemników Gastronorm
•	Zakres temperatur –40 do +100 °C
•	Wszystkie pojemniki Gastronorm są zgodne z europejską normą EN 631
•	Kompatybilne z pojemnikami Gastronorm B.PRO ze stali nierdzewnej
Ilustracja Model Opis Nr art. Cena 

w euro bez 
VAT

GD-K 1/4 GD-K 1/1 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 551 446
GD-K 1/2 551 447
GD-K 2/4 568 923
GD-K 1/4 1 551 449
GD-K 1/3 1 551 448
GD-K 1/6 1 551 450
GD-K 1/9 1 551 451

GD-KL 1/3 GD-KL 1/1 Pokrywa z zagłębionym uchwytem 
i wycięciem na łyżkę

551 452
GD-KL 1/2 551 453
GD-KL 2/4 568 922
GD-KL 1/4 1 551 455
GD-KL 1/3 1 551 454
GD-KL 1/6 1 551 456

Wkładki, perforowane, z poliwęglanu
•	Zakres temperatur –40 do +100 °C

Ilustracja Model Opis Wymiary zewnętrzne 
dł. x szer. 
(mm)

Nr art. Cena 
w euro bez 
VAT

G-KELB 1/1 G-KELB 1/1 Wkładka, perforowana, 
Perforacja: ø 10 mm

467 x 263 mm 1 551 457

G-KELB 1/2 265 x 205 mm 1 551 458
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Modele wyróżnione podkreśleniem są do nabycia w ilościach dostępnych w sprzedaży, w standardowych opakowaniach,  

i gotowe do wysyłki w ciągu 72 godzin (z zastrzeżeniem możliwości wcześniejszej sprzedaży innemu nabywcy). 

Blachy Gastronorm

Blachy Gastronorm, stal nierdzewna, z gładką krawędzią, wzmocniona wersja
Ilustracja Model Głębokość  

(mm)
Wymiary zewnętrzne 
dł. x szer.  
(mm)

Wymiary  
wewnętrzne  
(mm)

Pojemność  
(l)

Nr art. Cena 
w euro bez 
VAT

BZG 2/1-20 BZG 2/1-20 20 650 x 530 mm 623 x 503 mm Taca 550 625

BZG 1/1-20 20 530 x 325 mm 501 x 296 mm Taca 550 628

BZG 1/1-40 40 530 x 325 mm 501 x 296 mm 4,6 l 550 629

BZG 1/1-65 65 530 x 325 mm 501 x 296 mm 8,0 l 550 630

BZG 1/2-20 20 325 x 265 mm 300 x 240 mm Taca 550 631

BZG 1/2-40 40 325 x 265 mm 300 x 240 mm 2,3 l 550 632

BZG 1/2-65 65 325 x 265 mm 300 x 240 mm 4,0 l 550 633

BZG 2/3-20 20 354 x 325 mm 329 x 300 mm Taca 550 634

BZG 2/3-40 40 354 x 325 mm 329 x 300 mm 3,3 l 550 635

BZG 2/3-65 65 354 x 325 mm 329 x 300 mm 5,5 l 550 636

Blachy Gastronorm, stal nierdzewna, z gładką krawędzią, specjalnie wyżarzane

BZG-G 2/1-20 BZG-G 2/1-20 20 650 x 530 mm 623 x 503 mm Taca 550 505

BZG-G 1/1-20 20 530 x 325 mm 501 x 296 mm Taca 550 503

BZG-G 1/1-40 40 530 x 325 mm 501 x 296 mm 4,6 l 550 504

BZG-G 1/1-65 65 530 x 325 mm 501 x 296 mm 8,0 l 556 081

Blachy Gastronorm, z gładką krawędzią, emaliowane

GNE 2/1-20 GNE 2/1-20 20 650 x 530 mm 623 x 503 mm Taca 550 022

GNE 2/1-40 40 650 x 530 mm 623 x 503 mm 11,0 l 550 023

GNE 2/1-65 65 650 x 530 mm 623 x 503 mm 17,6 l 550 024

GNE 1/1-20 20 530 x 325 mm 501 x 296 mm Taca 550 025

GNE 1/1-40 40 530 x 325 mm 501 x 296 mm 4,6 l 550 026

GNE 1/1-65 65 530 x 325 mm 501 x 296 mm 8,0 l 550 027

GNE 2/3-20 20 354 x 325 mm 329 x 300 mm Taca 550 046

GNE 2/3-40 40 354 x 325 mm 329 x 300 mm 3,3 l 550 047

GNE 2/3-65 65 354 x 325 mm 329 x 300 mm 5,5 l 550 048
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Modele wyróżnione podkreśleniem są do nabycia w ilościach dostępnych w sprzedaży, w standardowych opakowaniach,  

i gotowe do wysyłki w ciągu 72 godzin (z zastrzeżeniem możliwości wcześniejszej sprzedaży innemu nabywcy). 

Pojemniki Gastronorm B.PRO, stal nierdzewna, perforowane
•	Perforacja: ø 4 mm

	* 	 tylko perforacja w dnie
	** 	perforacja w dnie i boczna
	*** tylko perforacja boczna

Pojemniki Gastronorm B.PRO 2/1, stal nierdzewna, perforowane 
Ilustracja Model Głębokość  

(mm)
Wymiary zewnętrzne 
dł. x szer.  
(mm)

Wymiary  
wewnętrzne  
(mm)

Pojemność  
(l)

Nr art. Cena 
w euro bez 
VAT

GN-P 2/1-100 GN-P 2/1-20 * 
specjalnie wyża-
rzane

20 650 x 530 mm 625 x 505 mm Taca 1 565 993

GN-P 2/1-40 *
specjalnie wyża-
rzane

40 650 x 530 mm 625 x 505 mm 11,0 l 1 565 789

GN-P 2/1-65 **
specjalnie wyża-
rzane

65 650 x 530 mm 625 x 505 mm 18,4 l 1 565 790

GN-P 2/1-100 ** 100 650 x 530 mm 625 x 505 mm 28,9 l 1 565 791

Pojemniki Gastronorm B.PRO 1/1, stal nierdzewna, perforowane 

GN-P 1/1-40 GN-P 1/1-20 * 
specjalnie wyża-
rzane

20 530 x 325 mm 505 x 300 mm Taca 1 565 994

GN-P 1/1-40 * 40 530 x 325 mm 505 x 300 mm 5,1 l 1 565 794

GN-P 1/1-65 *** 65 530 x 325 mm 505 x 300 mm 8,5 l 1 266 386

Pojemniki Gastronorm B.PRO 2/3, stal nierdzewna, perforowane 

GN-P 2/3-100 GN-P 2/3-40 * 40 354 x 325 mm 329 x 300 mm 3,3 l 1 565 799

GN-P 2/3-65 ** 65 354 x 325 mm 329 x 300 mm 5,4 l 1 565 800

GN-P 2/3-100 ** 100 354 x 325 mm 329 x 300 mm 8,5 l 1 565 801

GN-P 2/3-150 ** 150 354 x 325 mm 329 x 300 mm 12,7 l 1 565 802

GN-P 2/3-200 ** 200 354 x 325 mm 329 x 300 mm 16,7 l 1 565 803

Pojemniki Gastronorm B.PRO 1/3, stal nierdzewna, perforowane 

GN-P 1/3-65 GN-P 1/3-40 * 40 325 x 176 mm 300 x 151 mm 1,4 l 1 565 813

GN-P 1/3-65 ** 65 325 x 176 mm 300 x 151 mm 2,4 l 1 565 814

GN-P 1/3-100 ** 100 325 x 176 mm 300 x 151 mm 3,8 l 1 565 815

GN-P 1/3-150 ** 150 325 x 176 mm 300 x 151 mm 5,5 l 1 565 816

GN-P 1/3-200 ** 200 325 x 176 mm 300 x 151 mm 7,5 l 1 565 817
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Modele wyróżnione podkreśleniem są do nabycia w ilościach dostępnych w sprzedaży, w standardowych opakowaniach,  

i gotowe do wysyłki w ciągu 72 godzin (z zastrzeżeniem możliwości wcześniejszej sprzedaży innemu nabywcy). 

Gastronorm wkłady do gotowania, stal nierdzewna, perforowane 
•	Perforacja: ø 4 mm

	*	perforacja w dnie i boczna
** 	perforacja w dnie, narożnikach i boczna
*** 	�perforacja w dnie i boczna umożliwiająca utrzymywanie temperatury  

potraw w podstawach z grzaniem konwekcyjnym

Wkłady Gastronorm do gotowania 1/1, stal nierdzewna, perforowane
Ilustracja Model Głębokość  

(mm)
Wymiary zewnętrz-
ne dł. x szer.  
(mm)

Wymiary  
wewnętrzne  
(mm)

Pojemność  
(l)

Nr art. Cena 
w euro bez 
VAT

G-KEN 1/1-145 G-KEN 1/1-60 * 60 530 x 325 mm 500 x 295 mm 8,0 l 550 487

G-KEN 1/1-95 ** 95 530 x 325 mm 500 x 295 mm 12,5 l 550 407

G-KEN 1/1-145 ** 145 530 x 325 mm 500 x 295 mm 19,0 l 550 486

G-KEN 1/1-195 ** 195 530 x 325 mm 500 x 295 mm 25,0 l 550 490

G-KEN 1/1-195 *** 195 530 x 325 mm 500 x 295 mm 25,0 l 574 820

Wkłady Gastronorm do gotowania 1/2, stal nierdzewna, perforowane
Ilustracja Model Głębokość  

(mm)
Wymiary zewnętrz-
ne dł. x szer.  
(mm)

Wymiary  
wewnętrzne  
(mm)

Pojemność  
(l)

Nr art. Cena 
w euro bez 
VAT

G-KEN 1/2-60 G-KEN 1/2-60 * 60 325 x 265 mm 295 x 235 mm 3,5 l 550 488

G-KEN 1/2-95 ** 95 325 x 265 mm 295 x 235 mm 5,5 l 550 502

G-KEN 1/2-145 ** 145 325 x 265 mm 295 x 235 mm 8,3 l 550 557

G-KEN 1/2-195 ** 195 325 x 265 mm 295 x 235 mm 11,0 l 550 558

Wkłady Gastronorm do gotowania 1/1, stal nierdzewna, perforowane, ze składanymi uchwytami
Ilustracja Model Głębokość  

(mm)
Wymiary zewnętrz-
ne dł. x szer.  
(mm)

Wymiary  
wewnętrzne  
(mm)

Pojemność  
(l)

Nr art. Cena 
w euro bez 
VAT

G-KEN G 1/1-95 G-KEN G 1/1-60 * 60 530 x 325 mm 500 x 295 mm 8,0 l 550 970

G-KEN G 1/1-95 ** 95 530 x 325 mm 500 x 295 mm 12,5 l 550 971

G-KEN G 1/1-145 ** 145 530 x 325 mm 500 x 295 mm 19,0 l 550 972

G-KEN G 1/1-195 ** 195 530 x 325 mm 500 x 295 mm 25,0 l 550 973

Wkłady Gastronorm do gotowania 1/2, stal nierdzewna, perforowane, ze składanymi uchwytami
Ilustracja Model Głębokość  

(mm)
Wymiary zewnętrz-
ne dł. x szer.  
(mm)

Wymiary  
wewnętrzne  
(mm)

Pojemność  
(l)

Nr art. Cena 
w euro bez 
VAT

G-KEN G 1/2 G-KEN G 1/2-95 ** 95 325 x 265 mm 295 x 235 mm 5,5 l 550 967

G-KEN G 1/2-145 ** 145 325 x 265 mm 295 x 235 mm 8,3 l 550 968

G-KEN G 1/2-195 ** 195 325 x 265 mm 295 x 235 mm 11,0 l 550 969
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Modele wyróżnione podkreśleniem są do nabycia w ilościach dostępnych w sprzedaży, w standardowych opakowaniach,  

i gotowe do wysyłki w ciągu 72 godzin (z zastrzeżeniem możliwości wcześniejszej sprzedaży innemu nabywcy). 

Akcesoria do pojemników Gastronorm GN 

Poprzeczka, stal nierdzewna
Ilustracja Model Opis Średnica  

Rama / poprzeczki 
pośrednie (mm)

Wymiary dł. x szer. 
x wys. (mm)
Masa obciążenia

Nr art. Cena w euro 
bez VAT

ST 3 ST 3 Poprzeczka ze stali nierdzewnej 18/10 do łącze-
nia pojemników

325 x 23 mm 550 650

ST 3F Poprzeczka ze stali nierdzewnej 18/10 do łącze-
nia pojemników, ze sprężystą blokadą

325 x 23 mm 566 254

ST 5F ST 5F Poprzeczka ze stali nierdzewnej 18/10 do łącze-
nia pojemników, ze sprężystą blokadą

530 x 23 mm 550 651

Ruszt gastronomiczny

GR 2/1 GR 2/1 Ruszt ze stali nierdzewnej ø 6 mm / ø 3 mm 650 x 530 mm 550 266

GR 1/1 ø 5 mm / ø 3 mm 530 x 325 mm 550 267

GR 1/1 poprz. ø 6 mm / ø 4 mm 530 x 325 mm 572 889

GR 2/3 ø 5 mm / ø 3 mm 354 x 325 mm 550 049

Ruszt Gastronorm, wzmocniony

GR 1/1 V GR 2/1 V Ruszt ze stali nierdzewnej, 
wzmocniony

ø 7 mm / ø 4 mm 650 x 530 mm
do 35 kg

572 888

GR 1/1 V 530 x 325 mm 572 890

Wkładka, stal nierdzewna, perforowana

G-ELB 1/1 G-ELB 1/1 Wkładka, perforowana, perforacja: ø 10 mm 470 x 265 x 15 mm 550 645

G-ELB 1/2 265 x 205 x 15 mm 550 647

G-ELB 1/4 205 x 102 x 15 mm 550 649

G-ELB 2/3 294 x 265 x 15 mm 550 646

G-ELB 1/3 256 x 116 x 15 mm 550 648

Zestawy do pieców konwekcyjno-parowych
Model Zestaw złożony z

szt.	Model	 Opis	 Głębokość 

Nr art. Cena w euro 
bez VAT

Zestaw Gastronorm MINI
do pieców konwekcyjno-paro-
wych z wkładem 6 x 2/3
(14-częściowy)

	 4 x	 GR 2/3	 Ruszt Gastronorm	 --
	 2 x	 GN 2/3-20	 Pojemniki Gastronorm	 20 mm
	 1 x	 GN 2/3-40	 Pojemniki Gastronorm	 40 mm
	 2 x	 GN 2/3-65	 Pojemniki Gastronorm	 65 mm
	 2 x	 GN-P 2/3-40	 Pojemniki Gastronorm, perforowane	 40 mm
	 2 x	 GN-P 2/3-65	 Pojemniki Gastronorm, perforowane	 65 mm
	 1 x	 GNE 2/3-20	 Blacha Gastronorm, emaliowana granitowo	 20 mm

573 438

Zestaw Gastronorm STARTER
do pieców konwekcyjno-paro-
wych z wkładem 6 x 1/1  
(20-częściowy)

	 6 x	 GR 1/1	 Ruszt Gastronorm	 --
	 3 x	 GN 1/1-20	 Pojemniki Gastronorm	 20 mm
	 2 x	 GN 1/1-40	 Pojemniki Gastronorm	 40 mm
	 3 x	 GN 1/1-65	 Pojemniki Gastronorm	 65 mm
	 3 x	 G-KEN 1/1-60	 Wkład do gotowania, Gastronorm, perforowany	 60 mm
	 2 x	 G-KEN 1/1-95	 Wkład do gotowania, Gastronorm, perforowany	 95 mm
	 1 x	 GNE 1/1-20	 Blacha Gastronorm, emaliowana granitowo	 20 mm

573 439

Zestaw Gastronorm CLASSIC
do pieców konwekcyjno-paro-
wych z wkładem 10 x 1/1 
(33-częściowy), 
(Ilustracja patrz strona 13)

	10 x	 GR 1/1	 Ruszt Gastronorm	 --
	 4 x	 GN 1/1-20	 Pojemniki Gastronorm	 20 mm
	 3 x	 GN 1/1-40	 Pojemniki Gastronorm	 40 mm
	 4 x	 GN 1/1-65	 Pojemniki Gastronorm	 65 mm
	 1 x	 GN 1/1-100	 Pojemniki Gastronorm	 100 mm
	 4 x	 G-KEN 1/1-60	 Wkład do gotowania, Gastronorm, perforowany	 60 mm
	 4 x	 G-KEN 1/1-95	 Wkład do gotowania, Gastronorm, perforowany	 95 mm
	 2 x	 GNE 1/1-20	 Blacha Gastronorm, emaliowana granitowo	 20 mm
	 1 x	 GNE 1/1-40	 Blacha Gastronorm, emaliowana granitowo	 40 mm

573 440




