DYSTRYBUCGJA POTRAW
DLA PROFESJONALISTOW

Pierwszorzedne rozwigzania Cook & Chill / Cook & Serve: To, co
zostato dobrze ugotowane, powinno takze w atrakcyjnej formie

dotrzeé do goscia. Do tego celu stuza niezawodnie wysokiej
jakosci urzadzenia pomocnicze do przechowywania, porcjowa-
nia, transportu i serwowania firmy B.PRO.
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PENS

wsparcie fancucha procesow.

Tak réznorodne, jak zadania zwigzane z dystrybucja

i wydawaniem potraw, sa dyspensery firmy B.PRO
Catering Solutions. Bez wzgledu na to, czy sa to urza-
dzenia niepodgrzewane czy podgrzewane, z ogrzewa-
niem obiegowym czy ze szczelinami do chtodzenia,
mobilne czy do zabudowy — u nas zawsze znajdziesz

Dyspenser do talerzy TS-H2 18-33

Podgrzewany dyspenser do talerzy z kolorowym korpusem,
kompatybilny z systemem B.PRO COOK i ciagiem wydaw-
czym B.PRO BASIC LINE.

Dyspenser do koszy CEBH 50/50

z ogrzewaniem obiegowym, do zabudowy od dotu. Naciag
sprezyn mozna dostosowaé do masy naczyn porcelanowych
i/lub systemowych

B.PRO

Catering/porcjowanie: Wytrzymate dyspensery firmy B.PRO stanowiag optymalne

odpowiedni model. Wszystkie nasze dyspensery
odznaczajg sie doskonatym wykonaniem, ergonomicz-
nym wzornictwem, dtugim okresem trwatosci uzytko-
wej i higieniczng powierzchniag. Idealnie do siebie
dostosowane i pomagaja w optymalizacji procesow —
pod wzgledem kosztow, jakosci i wydajnosci.

Dyspenser do talerzy TSE-H1 18-33 ET: 800
ze statycznym ukt. podgrzewania, do zabudowy

Dyspenser do koszy CE-UK 53/53 z chtodze-
niem obiegowym

Nadaje sie idealnie do dystrybucji potraw.
Naciag sprezyn mozna dostosowa¢ do masy
naczyn i/lub elementow systemowych.



Jedna do wszystkiego

Tuby na talerze o przekroju kwadratowym
mozna dostosowac do matych i duzych
talerzy o ksztatcie okragtym i kwadratowym.
Praktyczny wzdér otwordw umozliwia szyb-
kie i tatwe dopasowanie dyspenseréw do
naczyn niemal kazdego ksztattu. Uzywajac
dodatkowych prowadnic talerzy mozna
ustawi¢ nawet cztery stosy matych mise-
czek, mis lub talerzy w pojedynczej tubie.

“ |

Przejrzyste panele obstugi utatwiaja codzien-
na obstuge urzadzen elektrycznych firmy
B.PRO Catering Solutions.

Dyspenser uniwersalny UNI-H 58/58 z pod-
grzewaniem obiegowym

Uniwersalny dyspenser do delikatnego uktadania
najrézniejszych rodzajow naczyn w stosy, wypo-
sazony w prowadnice z tworzywa sztucznego.
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Dyspenser do talerzy opcjonalnie w opcji z Uchwyt do pchania na catej dtugosci dobrze
zawieszong rama do pojemnikéw Gastronorm — lezy w dfoni i umozliwia bezpieczne manewro-
praktyczne rozwigzanie wydawania potraw i por- wanie.

cjowania. Nadaje sie idealnie do oszczedzania
miejsca np. podczas serwowania sztuccow lub
serwetek.

Dyspenser do tac CCE 54/38
Opcjonalnie dostepny z praktyczna nadstawka
na sztucce.
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High-End dla Cook & Chill: porcjowanie e I CaR BT A S
W przyjemnej temperaturze pokojowej przy SW 8x5-3 -

uzyciu tasmociggu do dystrybucji potraw
RSPV-UK wyposazonego w obiegowy
uktad chtodzenia.

=

Stacja chfodzaca
KS-UK RWR 3-A
z wézkami regatowymi
RWR 3-A KS

Dyspenser do tac
CCE 54/38

Porcjowanie w przyjemnej temperaturze
pokojowej zapewnia maksymalng swobode
wyboru pomieszczenia, w ktérym czynnosé
ta jest wykonywana. Chtodzony obiegowo
tasmocigg do dystrybucji potraw zapewnia

Dyspenser do talerzy
TS-K2 18-33

) ) Dyspenser
maksymalne bezpieczenstwo platformowy
termiczne i ciggtos¢ procesu CEK 58/58

chtodzenia.
Stacja chtodzaca f

Jego doskonate uzupetnienie KS'EJK RV\_IR'VP et .
z wézkami regatowymi

stanowia stacje chtodzgce RWR-VP 163 KS
do wozkdw regatowych lub
dyspenseréw uniwersalnych.

Stacja chfodzaca
KS-UK RWR 3-A
z wézkami regato-
wymi

RWR 3-A KS

Dyspenser do koszy
CCE 53/53

Dyspenser
platformowy
CE 88/61

Chtodzony obiegowo
tasmociag do dystry-
buciji potraw RSPV-UK
Dyspenser do koszy
CE 53/53

ASMOCIAG

Centralnym elementem systemu porcjowania potraw sg tasmociagi do
dystrybucji potraw firmy B.PRO.

Tasmocigg GSPV Tasmociag z pasami o przekroju okragtym Chtodzony obiegowo tasmociag do dystrybucji
RSPV potraw RSPV-UK
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STACJE CHrODZACE

Prosty sposo6b na utrzymanie chtodu, dzieki wydajnym stacjom chtodniczym
firmy B.PRO mozna schfadzacé i utrzymywac w niskiej temperaturze naczynia
i potrawy przed porcjowaniem i w jego trakcie.

Idealny partner podczas porcjowania:

Stacje chtodzace firmy B.PRO Catering Solutions
z dokfadnie dopasowanymi wdzkami regatowy-
mi lub dyspenserami uniwersalnymi zapewniajg
potrawom i naczyniom temperature zgodng

z wytycznymi systemu HACCP bez koniecz-
nosci przechowywania ich w pomieszczeniu
chtodzonym. Stacje chtodzgce majg albo wbu-
dowany aktywny system chtodzenia obiegowe-
go, albo przytacze do instalacji chtodniczych
uzytkownika.
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SAW/SAG/STW

Bufor Specijalista

SAW 83 do porcjowania na przenosniku. SAW L-2 z uchwytem do pchania na dtugim boku prze-
znaczony jest do stosowania przy modutach pomocni-
czych ciagu.
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Podwdéjny pakiet STW 2
SAG 2 w klasycznej wersji 2-komorowej. z dwiema podgrzewanymi szafkami.

—

ki

Optymalng higieng zapewnia ostona higieniczna Trwate poliamidowe ochraniacze naroznikow Spawane czesci korpusu i blaty ze stali nie-
przelotowa badz jej wariant z szyba siegajaca chronig urzadzenie i meble przed uderzeniami. rdzewnej zapewniajg idealng ochrone przed
do blatu roboczego po stronie klienta. Solidne kotka z tworzywa sztucznego spetniaja przedostawaniem sie zanieczyszczen i wody.
wszelkie wymagania normy DIN 18867, czesc 8. Profilowana krawedz niezawodnie zatrzymuje
kondensat.
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Wdbzki do wydawania potraw B.PRO

¢ Ze stali nierdzewnej

* Wozek do wydawania potraw, podgrzewany, otwarty

® 7 kétkami z tworzywa sztucznego, nierdzewnymi wg DIN 18867-8
o Kotka @ 125 mm, 4 kdtka skretne, w tym 2 z hamulcami

¢ Oddzielnie regulowane i podgrzewane komory

e Zakres temperatur +30°C do +95°C

® Chronione przed strumieniem wody (IP X5)

Wodzek do wydawania potraw, podgrzewany, otwarty

llustracja

SAW 1

SAW 2

SAW 3

(ilustr. z akcesoriami: pojemnik GN)
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Model

SAW 1

Wézek do wydawania potraw,

1 pojedynczy bemar z regulatorem temperatury,
podgrzewany na mokro i na sucho

Pojemnosé: 1 x GN 1/1-200 lub jego podziat

SAW 2

Wézek do wydawania potraw,

2 pojedyncze bemary z regulatorem temperatury,
podgrzewane na mokro i na sucho

Pojemnos¢: 2 x GN 1/1-200 lub ich podziat

SAW 3

Wézek do wydawania potraw,

3 pojedyncze bemary z regulatorem temperatury,
podgrzewane na mokro i na sucho

Pojemnosé: 3 x GN 1/1-200 lub ich podziat

SAW 4

Wobzek do wydawania potraw,

4 pojedyncze bemary z regulatorem temperatury,
podgrzewane na mokro i na sucho

Pojemnosé: 4 x GN 1/1-200 lub ich podziat

SAW L-2

Wézek do wydawania potraw,

2 pojedyncze bemary, z regulatorem temperatury,
podgrzewane na mokro i na sucho,

specjalnie do stosowania przy modutach
pomochniczych ciagu (uchwyt do pchania i ele-
menty obstugi na dtugim boku)

Pojemnosé: 2 x GN 1/1-200 lub ich podziat

i gotowe do wysytki w ciagu 72 godzin (z zastrzezeniem mozliwosci wczesniejszej sprzedazy innemu nabywaey).

srfﬂ

Wymiary Masa Moc/ Nr art. Cena
dt. x szer. x wys. (mm) (kg) przytacze (model pod- w euro bez
elektr. stawowy) VAT
750 x 508 x 933 mm 24,5 kg 0,7 kW 572 152
220-240V (362 645)
Wysokos¢ robocza: 50-60 Hz
900 mm
936 x 714 x 933 mm 35,5 kg 1,4 kKW 572 153
220-240V (362 657)
Wysokos¢ robocza: 50-60 Hz
900 mm
1276 x 714 x 933 mm 44 kg 2,1 kW 572 154
220-240V (362 663)
Wysokos¢ robocza: 50-60 Hz
900 mm
1615 x 714 x 933 mm 57,5 kg 2,8 kW 572 155
220-240V (362 678)
Wysokos$¢ robocza: 50-60 Hz
900 mm
900 x 749 x 933 mm 35,5 kg 1,4 KW 572 156
220-240V (362 682)
Wysokos¢ robocza: 50-60 Hz
900 mm

znione podkresleniem sg do nabycia w ilosciach dostepnych w sprzedazy, w standardowych opakowaniach,

B.PRO
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Wézki do wydawania potraw B.PRO

e Ze stali nierdzewne;j

* Wozek do wydawania potraw, podgrzewany, otwarty

® 7 kétkami z tworzywa sztucznego, nierdzewnymi wg DIN 18867-8
o Kotka @ 125 mm, 4 kdtka skretne, w tym 2 z hamulcami

* Oddzielnie regulowane i podgrzewane komory

e Zakres temperatur +30°C do +95°C

® Chronione przed strumieniem wody (IP X5)

Wodzek do wydawania potraw, podgrzewany, otwarty

llustracja Model
SAW L-3 SAW L-3
Wézek do wydawania potraw,

podgrzewane na mokro i na sucho,
specjalnie do stosowania przy modutach

menty obstugi na diugim boku)

SAW L-4 SAW L-4
L i Wézek do wydawania potraw,
T B i 4 pojedyncze bemary, z regulatorem temperatury,
'ﬂf o "-1—;‘ podgrzewane na mokro i na sucho,

. 1 specjalnie do stosowania przy modutach

menty obstugi na dtugim boku)

‘ Pojemnosé: 4 x GN 1/1-200 lub ich podziat

Wobzki do wydawania potraw

e Ze stali nierdzewnej

* Wodzek do wydawania potraw, chtodzony (aktywne chtodzenie obiegowe)
e Czynnik chtodniczy: R290, wolny od freonu

® Z kétkami z tworzywa sztucznego, nierdzewnymi wg DIN 18867-8

o Kotka @ 125 mm, 2 kétka podporowe, 2 kotka skretne z hamulcami

e Zakres temperatur +2°C do +15°C

® Chronione przed strumieniem wody (IP X5)

Wodzek do wydawania potraw, chtodzony

llustracja Model

SAW 2-UK SAW 2-UK
Wézek do wydawania potraw,

- —— wanna chtodzaca do 2 x GN 1/1-200

-~ lub ich podziatu

SAW 3-UK SAW 3-UK

Wézek do wydawania potraw,
wanna chtodzaca do 3 x GN 1/1-200
lub ich podziatu

3 pojedyncze bemary, z regulatorem temperatury,
pomocniczych ciagu (uchwyt do pchania i ele-

Pojemnosc: 3 x GN 1/1-200 lub ich podziat

‘-F pomocniczych ciagu (uchwyt do pchania i ele-

Wymiary
dt. x szer. x wys. (mm)

1241 x 749 x 933 mm

Wysokos¢ robocza:
900 mm

1574 x 749 x 933 mm

Wysokos$¢ robocza:
900 mm

Wymiary
dt. x szer. x wys. (mm)

936 x 714 x 933 mm

Wysokos¢ robocza:
900 mm

1276 x 714 x 933 mm

Wysokos¢ robocza:
900 mm

Masa Moc/przyta- Nr art. Cena
(kg) cze elektr.  (model pod- w euro bez
stawowy) VAT
48 kg 2,1 kW 572 157

220-240V (362 689)
50-60 Hz

65,5 kg 2,8 kW 572 551
220-240V (365 165)
50-60 Hz

Masa Moc/przyta- Nrart. Cena
(kg) cze elektr.  (model pod- w euro bez
stawowy) VAT
98 kg 0,4 kW 575 226

220-240V (364 368)
50 Hz

118 kg 0,5 kW 575 227
220-240V (364 373)
50 Hz



Woézki do wydawania potraw B.PRO e

e Ze stali nierdzewnej

* Wozek do wydawania potraw, podgrzewany, zamkniety, szafki w wersji higienicznej H1 ﬁ ? ]

o Kotka z tworzywa sztucznego wg DIN 18867-8; @ 125 mm U

¢ Oddzielnie regulowane i podgrzewane komory i szafki

e Zakres temperatur komor: +30°C do +95 °C, zakres temperatur podgrzewanych szafek: +30°C do +80°C " A r

e Chronione przed strumieniem wody (IP X5)

Wodzek do wydawania potraw, podgrzewany, zamkniety

llustracja Model Szafki Wymiary Masa Moc/przyta- Nrart. Cena
Dt x szer.x  (kg) cze elektr.  (model pod- w euro bez
wys. (mm) stawowy) VAT
SAG 2 SAG 2 2 przegrody, podgrzewane, 936 x 62kg 1,9kwW 572 150
Woézek do wydawania potraw, kazda z 6 parami prowadnic 714 x 220-240V (362 576)
2 pojedyncze komory do rowkowych do GN 1/1, 933 mm 50-60 Hz
2x GN 1/1-200 lub ich Odstep: 57,5 mm
podziatu Wysokosé
z regulatorem temperatury, robocza:
2 szafki, 900 mm
2 koétka podporowe, 2 kdtka
skretne
z hamulcami
SAG 3 SAG 3 3 przegrody, podgrzewane, 1276 x 85,5 kg 2,85 kW 572 151
Woézek do wydawania potraw, kazda z 6 parami prowadnic 714 x 220-240V = (362 593)
3 pojedyncze komory do rowkowych do GN 1/1, 933 mm 50-60 Hz
3x GN 1/1-200 lub ich Odstep: 57,5 mm
podziatu Wysokosé
z regulatorem temperatury, robocza:
3 szafki, 900 mm
2 kotka podporowe, 2 kotka
skretne
z hamulcami
SAG L-2 2 przegrody, podgrzewane, 896 x 62kg 1,9kW 574 842
Wobzek do wydawania potraw, kazda z 6 parami prowadnic 746 x 220-240V (380 423)
2 pojedyncze komory do rowkowych do GN 1/1, 933 mm 50-60 Hz
2x GN 1/1-200 lub ich QOdstep: 57,5 mm
podziatu
z regulatorem temperatury,
2 szafki
(uchwyt do pchania i elementy
obstugi na dtugim boku),
4 kotka skretne, w tym
2 z hamulcami
SAG L-3 3 przegrody, podgrzewane, 1236 x 85,5 kg 2,85 kW 574 843
Woézek do wydawania potraw, kazda z 6 parami prowadnic 746 x 220-240V = (380 424)
3 pojedyncze komory do rowkowych do GN 1/1, 933 mm 50-60 Hz
3x GN 1/1-200 lub ich Odstep: 57,5 mm
podziatu
z regulatorem temperatury,
3 szafki
(uchwyt do pchania i elementy
obstugi na dtugim boku),
4 kotka skretne, w tym
2 z hamulcami
Modele wyrdéznione podkresleniem sa do nabycia w ilosciach dostepnych w sprzedazy, w standardowych opakowaniach,
i gotowe do wysytki w ciagu 72 godzin (z zastrzezeniem mozliwosci wczesniejszej sprzedazy innemu nabywaey). B.PRO 61
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Wobzki do transportu potraw B.PRO

e Ze stali nierdzewnej

* Wozek do wydawania potraw, podgrzewany

e Szafki w wersiji higienicznej H1

o Z kotkami z tworzywa sztucznego, nierdzewnymi wg DIN 18867-8
® Chronione przed strumieniem wody (IP X5)

Wdzek do wydawania potraw, podgrzewany

llustracja

STW 2
(Ilustracja z akcesoriami:
pojemnik GN)

vy

Model Szafki Wymiary

Dt. x szer. x

wys. (mm)
STW 2 2 przegrody, podgrze- 1009 x
Wdzek do transportu wane, 714 x
potraw, kazda z 9 parami pro- 915 mm
2 szafki, wadnic rowkowych

do GN 1/1, Wysokosé

Zakres temperatur: Odstep: 57,5 mm robocza:
+30°C do +85°C 885 mm

Koétka
2125 mm

Masa
(kg) cze elektr.
68,5 kg 2 kétka pod- 1,0 kW
porowe,
2 kotka
skretne
z hamulcami

Akcesoria do wézkéw do wydawania potraw i transportowych

llustracja

Ostona higieniczna z pane-
lem ogrzewajacym

Ostona higieniczna jako

doposazenie
o
| L
| |
—~— H
~af

brak ilustracji

62 B.PRO

Model

Ostona higieniczna,

zaokraglona,

siegajgca do blatu lub z przelotem o wysokosci 275 mm po stro-
nie klienta, wykonana z hartowanego szkta bezpiecznego

Ostona higieniczna z panelem ogrzewajacym

Ostona higieniczna, zaokraglona, siegajaca do blatu lub z prze-
lotem o wysokosci 275 mm po stronie klienta, wykonana z harto-
wanego szkta bezpiecznego

Panel ogrzewajacy ze stali nierdzewne;j

z 1 ceramicznym promiennikiem indywidualnie sterowanym,

250 W na komore bemarowa, moze by¢ wtaczany osobno,
230V

Ostona higieniczna jako doposazenie,

zaokraglona,

siegajaca do blatu po stronie klienta, wykonana z hartowanego
szkfa bezpiecznego

Ostona higieniczna jako doposazenie,

zaokraglona,

z przelotem o wysokosci 275 mm po stronie klienta, wykonana z
hartowanego szkfa bezpiecznego

Do modelu
SAW 2, SAW L-2, SAG 2,
SAG -2, SAW 2-UK

SAW 3, SAW L-3, SAG 3,
SAG L-3, SAW 3-UK

SAW 4, SAW L-4,

SAW 2, SAW L-2,
SAG 2, SAG -2

SAW 3, SAW L-3,
SAG 3, SAG L-3

SAW 4, SAW L-4
(z wtykiem CEE 400 V)

SAG 2, SAG L-2, SAW 2,
SAW L-2, SAW 2-UK

SAG 3, SAG L-3, SAW 3,
SAW L-3, SAW 3-UK

SAW 4, SAW L-4
SAG 2, SAG L-2, SAW 2,
SAW L-2, SAW 2-UK

SAG 3, SAG L-3, SAW 3,
SAW L-3, SAW 3-UK

SAW 4, SAW L-4

Moc/przyta- Nrart.
(model pod- w euro bez
stawowy)
572 159
220-240V (362 575)
50-60 Hz

Nr art.

705 451

705 505

707 167

706 719

705 666

705 669

Cena

VAT

Cena w euro
bez VAT



Akcesoria do wézkéw do wydawania potraw i transportowych

llustracja

Rozsuwana pokrywa z
okalajgcym relingiem

Reling 4-stronny

Sktadana podtka,
na dtugim boku

B
el

Skfadana pdtka,
na krétkim boku

| =

brak ilustracji

Dozownik mydta/srodka
dezynfekujacego TV 25

Model

Rozsuwana Rozsuwana pokrywa ze stali nierdzewnej, z

pokrywa z oka- wycieraczka skroplin, prowadnicg na tozyskach

lajacym relin- kulkowych i okalajgcym relingiem, wysokos¢é
giem 50 mm

(brak mozliwosci

doposazenia)

Reling 3-stronny,
ze stali nierdzewnej, wysokos¢ 50 mm

Reling 4-stronny,
ze stali nierdzewnej, wysokos$¢ 50 mm

Skfadana poétka, na diugim boku, szerokos¢ 245 mm
maks. obcigzenie powierzchni: 25 kg

Skfadana pdtka, na krotkim boku, szeroko$é 245 mm
maks. obcigzenie powierzchni: 25 kg

Izolacja specjalna pomiedzy komorami a czescig podgrze-
wana

do transportu zimnych potraw w podstawie z wykorzystaniem
ptyt eutektycznych (ptyty nie wchodza w zakres dostawy)

Dozownik mydta/srodka dezynfekcyjnego TV 25
ze stali nierdzewnej, z uchwytem do SAG/SAW/STW
wraz z butlg z tworzywa sztucznego

Modele wyrdéznione podkresleniem sa do nabycia w ilosciach dostepnych w sprzedazy, w standardowych opakowaniach,

i gotowe do wysytki w ciagu 72 godzin (z zastrzezeniem mozliwosci wczesniejszej sprzedazy innemu nabywaey).

Do modelu

@ Nr art.

SAW 2, SAG 2
SAW 3, SAG 3

STW 2

STW 2

SAW 1

SAW 2, SAW L-2, SAW 2-UK,
SAG 2, SAG -2

SAW 3, SAW L-3, SAW 3-UK,
SAG 3, SAG L-3

SAW 4, SAW L-4

SAW 2, SAW 3, SAW 4,
SAW L2, SAW L-3, SAW L-4,
SAG 2, SAG 3,

SAG -2, SAG L-3,

SAW 2-UK, SAW 3-UK

SAG 2
SAG 3

wszystkie SAG, wszystkie 575 145

SAW, STW 2

B.PRO

Cena w euro
bez VAT
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Akcesoria do wézkéw do wydawania potraw i transportowych

llustracja Model Do modelu Nr art. Cena w euro
bez VAT
brak ilustracii Mozliwosé wyboru wysokosci do gérnej krawedzi blatu SAW 1, SAW 2, SAW 3, SAW 4, @
od 700 do 899 mm SAW L-2, SAW L-3, SAW L-4
Korpus pokryty kolorowg  Korpus pokryty kolorowa oktadzing SAG 2
okfadzing dostegpny w 12 réznych kolorach,
—— ] Kolory — patrz strona 104
i‘. ,-i-,-'|1" SAG 3
] L L]
Pokrywa przegubowa Pokrywa przegubowa 2/3 - 1/3 ze stali nierdzewnej, SAW 2, SAG 2 @
Pokrywa 1/3 uzywana jako poétka,
Pokrywa 2/3 ze zintegrowanym uchwytem na pokrywy GN SAW 3 SAG 3
niemozliwa przy zastosowaniu ostony higienicznej ’
SAW 4
Uchwyt pokrywy GN Uchwyt pokrywy GN ze stali nierdzewnej do GN 1/1 lub podziatu ~ SAW 2 *, SAG 2 *, SAW 2-UK *, @
Wskazdéwka: SAG L-2 ***
* zamontowany na krétkim boku naprzeciw uchwytu do pchania SAW 3 *, SAG 3 *, SAW 3-UK *,
** zamontowany na dtugim boku pod uchwytem do pchania SAG L-3 **
*** zamontowany na krétkim boku po prawej stronie uchwytu do .
. SAW 4
pchania
SAW -2 **
SAW -3 **
SAW [-4 **
Okalajgca listwa odbojowa Okalajgca listwa odbojowa SAG 2, SAG L-2, SAW 2-UK @
. y SAG 3, SAG L-3, SAW 3-UK
STW 2
Elektroniczny regulator Elektroniczny regulator temperatury STW 2
temperatury tylko w przypadku nowego zamdwienia,
doposazenie nie jest mozliwe
Ptyta eutektyczna Piyta eutektyczna (-12°C) wszystkie SAG, STW 2 573 332
z tworzywa sztucznego @
GN 1/1

Ptyta eutektyczna (-3°C)
z tworzywa sztucznego
GN 1/1

wszystkie SAG, STW 2 568 136

@
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Akcesoria do wézkéw do wydawania potraw i transportowych

¢ * Nierdzewne wg DIN 18867-8

Kétka do woézkéw do wydawania i transportu potraw

Model

Koétka antystatyczne*

Koétka ze stali nierdzewnej

Kotka z obudowa
z ocynkowanej stali

Kotka
z zamknietym pierscieniem
powietrznym

Nazwa

4 koétka skretne, w tym 2 z hamulcami, @ 125 mm

2 kotka podporowe i 2 kotka skretne z hamulcami, @ 125 mm

4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami, @ 125 mm

2 koétka podporowe i 2 kotka skretne z hamulcami, @ 125 mm

4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami, @ 160 mm

2 kétka podporowe i 2 kétka skretne z hamulcami, @ 160 mm

4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami, @ 125 mm

2 kotka podporowe i 2 kétka skretne z hamulcami, @ 160 mm

2 kétka podporowe i 2 kétka skretne z hamulcami, @ 200 mm

4 kotka skretne*, w tym 2 z hamulcem, @ 125 mm

4 koétka skretne, w tym 2 z hamulcami, @ 160 mm

2 kotka podporowe i 2 kdtka skretne z hamulcami, @ 160 mm

Modele wyrdéznione podkresleniem sa do nabycia w ilosciach dostepnych w sprzedazy, w standardowych opakowaniach,

i gotowe do wysytki w ciagu 72 godzin (z zastrzezeniem mozliwosci wczesniejszej sprzedazy innemu nabywcy).

Do modelu Doptata w euro

wszystkie SAW
wszystkie SAG, SAW-UK, STW
wszystkie SAW, SAW-UK, STW,
SAG 2, SAG 3
wszystkie SAG, SAW-UK, STW
wszystkie SAG, SAW-UK, STW

wszystkie SAG, SAW-UK, STW

wszystkie SAW

bez VAT

Obnizka ceny wersji z kot-
kami z tworzywa sztucznego

wszystkie SAG, SAW-UK, STW

wszystkie SAG, STW, SAW-UK

wszystkie SAW

SAW 2, SAW 3,

SAW L-2, SAW L-3

wszystkie SAG, SAW-UK, STW

SAW 2, SAW 3,

SAW L-2, SAW L-3

SAG 2, SAG 3, SAW-UK, STW

B.PRO
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Dyspensery do talerzy B.PRO .

e Ze stali nierdzewnej

® Tuby na talerze o przekroju kwadratowym z mozliwoscig catkowitego demontazu
e System ESS, upraszczajacy regulacje sprezyn

® Z kotkami z tworzywa sztucznego, nierdzewnymi wg DIN 18867-8

o Kotka @ 125 mm, 4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami

Dyspenser do talerzy, niepodgrzewany

llustracja Model Pojemnosé/ Wymiary Masa  Moc/ Nr art. Cena
Wysokos$¢ stosu (mm) dt. x szer. x (kg) przytacze  (model pod- w euro bez
wys. (mm) elektr. stawowy) VAT
TS-1 18-33 TS-118-33 ok. 80 talerzy 554 x 37 kg 573774
Dyspenser do talerzy, okragte: @ 18-33 cm 520 x (374 289)
-d'_%_ niepodgrzewany kwadratowe: maks. 28 x 1030 mm
i 28 cm
Wysokos¢ stosu: Wysokosé
z kloszem: 800 mm robocza:
bez klosza: 785 mm 900 mm
maks. tadownos¢: 80 kg
r B
TS-2 18-33 TS-2 18-33 ok. 160 talerzy 990 x 56 kg 573 776
R Dyspenser do talerzy, okragte: @ 18-33 cm 520 x (374 292)
_W.‘ niepodgrzewany kwadratowe: maks. 28 x 1030 mm
= e . 28 cm
Wysokos¢ stosu: Wysokosc¢
z kloszem: 800 mm robocza:
bez klosza: 785 mm 900 mm
maks. tadownos¢: 160 kg
TS-1 18-33 Kids TS-1 18-33 Kids ok. 60 talerzy 554 x 34 kg 574 766
(lustr. z akaesorianmi) Dyspenser do talerzy, okragte: @ 18-33 cm 520 x (382 472)
niepodgrzewany, kwadratowe: maks. 28 x 830 mm
ey 0 nizszej wysokosci dla placéwek 28 cm
zajmujgcych sie zywieniem dzieci Wysokos¢ stosu: Wysokosé
z kloszem: 650 mm robocza: 750
bez klosza: 635 mm mm
: maks. tadownos¢: 65 kg
TS-2 18-33 Kids TS-2 18-33 Kids ok. 120 talerzy 990 x 520 x 52 kg 574 765
(lustr. z akcesoriam) Dyspenser do talerzy, okragte: @ 18-33 cm 880 mm (382 470)
- T 1 niepodgrzewany, kwadratowe: maks. 28 x
- 0 nizszej wysokosci dla placowek 28 cm Wysokosé
zajmujgcych sie zywieniem dzieci Wysokos$¢ stosu: robocza: 750
z kloszem: 650 mm mm
bez klosza: 635 mm
maks. tadownos¢: 130 kg
Dyspenser do talerzy ze szczelinami do chfodzenia
TS-K2 18-33 TS-K2 18-33 ok. 160 talerzy 990 x 54 kg 573 777
Dyspenser do talerzy ze szczelina- okragte: o 18-33 cm 520 x (374 293)
) mi do chtodzenia kwadratowe: maks. 28 x 1030 mm
qi#"lj do chiodzenia naczyn w chtodniach 28 cm
e Wysokos¢ stosu: Wysokosé
z kloszem: 800 mm robocza:
bez klosza: 785 mm 900 mm

maks. tadownos¢: 160 kg
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Dyspensery do talerzy B.PRO

¢ Ze stali nierdzewnej

® Tuby na talerze o przekroju kwadratowym z mozliwoscig catkowitego demontazu (modele TS)
e System ESS, upraszczajacy regulacje sprezyn (modele TS)
® Z kétkami z tworzywa sztucznego, nierdzewnymi wg DIN 18867-8

o Kotka @ 125 mm, 4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami

Dyspenser do talerzy, podgrzewany

llustracja
TS-H1 18-33
=
b

TP

TS-H2 18-33

8

Model

TS-H1 18-33

Dyspenser do talerzy,

ze statycznym uktadem pod-
grzewania,

stopien ochrony: IP X5,

wraz z kloszem z PC,

wraz z uchwytem klosza,
temperatura regulowana

w zakresie

od +30°C do +110°C

TS-H2 18-33
Dyspenser do talerzy,
ze statycznym uktadem pod-
grzewania,

stopiert ochrony: IP X5,
wraz z kloszem z PC,
wraz z uchwytem
klosza,

temperatura regulowana
w zakresie

od +30°C do +110°C

Pojemnosé/
Wysokos$¢ stosu (mm)

ok. 80 talerzy

okragte: @ 18-33 cm
kwadratowe: maks. 28 x
28 cm

Wysokos¢ stosu:

z kloszem: 800 mm

bez klosza: 785 mm
maks. tadownos¢: 80 kg

ok. 160 talerzy

okragte: @ 18-33 cm
kwadratowe: maks. 28 x
28 cm

Wysokos¢ stosu:

z kloszem: 800 mm

bez klosza: 785 mm
maks. tadownos¢: 160 kg

Dyspenser do talerzy, podgrzewany (powietrze obiegowe)

TS-UH2 18-33

T

L}

TS-UH2 18-33
Dyspenser do talerzy,
podgrzewany (powietrze obie-
gowe),

stopien ochrony: IP X5,
wraz z kloszem z EPP,
wraz z uchwytem
klosza,

temperatura regulowana
w zakresie

od +30°C do +110°C

ok. 160 talerzy

okragte: @ 18-33 cm
kwadratowe: maks. 28 x
28 cm

Wysokos$¢ stosu:

z kloszem: 800 mm

bez klosza: 785 mm
maks. tadownos¢: 160 kg

Dyspenser do talerzy INMOTION, podgrzewany

2 SHE 21-26

= =1
'

.."

2 SHE 26-31

e
r il

e T
h-

1

= |

2 SHE 21-26

Dyspenser do talerzy,

ze statycznym uktadem pod-
grzewania,

wraz z kloszem,

stopien ochrony: IP X5,
zakres temperatur

od +30°C do +110°C,
okragte tuby na talerze,

bez systemu ESS

2 SHE 26-31

Dyspenser do talerzy,

ze statycznym uktadem pod-
grzewania,

wraz z kloszem,

stopien ochrony: IP X5,
zakres temperatur

od +30°C do +110°C,
okragte tuby na talerze,

bez systemu ESS

ok. 120 talerzy @ 21-26 cm
wysokos¢ stosu:

z kloszem: 670 mm

bez klosza: 620 mm

maks. tadownos¢: 90 kg

ok. 120 talerzy @ 26-31 cm
wysokos¢ stosu:

z kloszem: 670 mm

bez klosza: 620 mm

maks. tadownos¢: 90 kg

Wymiary di. x szer. x Masa

wys. (mm) (kg)
680 x 44 kg
520 x
1030 mm

Wysokos¢ robo-
cza:
900 mm

Wysokosc¢ z klo-
szem: 1080 mm

1076 x 69 kg
520 x
1030 mm

Wysokos¢ robo-
cza:
900 mm

Wysokos¢ z klo-
szem: 1080 mm

1114 x 74 kg
520 x
1030 mm

Wysokos¢ robo-
cza:
900 mm

Wysokosé z klo-
szem: 1120 mm

885 x 45 kg
520 x 937 mm

1005 x 520 x 49,5 kg 1,8 kW

937 mm

Modele wyrdéznione podkresleniem sa do nabycia w ilosciach dostepnych w sprzedazy, w standardowych opakowaniach,

i gotowe do wysytki w ciagu 72 godzin (z zastrzezeniem mozliwosci wczesniejszej sprzedazy innemu nabywaey).

=7

Moc/ Nr art. Cena
przytacze  (model pod- w euro bez
elektr. stawowy) VAT
0,9 kW 573 775
220-240V (374 291)
50-60 Hz
1,2 KW 573778
220-240V (374 294)
50-60 Hz
1,5 kW 573 779
220-240V (374 295)
50-60 Hz
1,8 KW 574 836
220-240V (383 048)
50-60 Hz

574 837
220-240V (383 047)
50-60 Hz
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Akcesoria do dyspenseréw do talerzy

Opcje/akcesoria do dyspensera do talerzy TS

Doptata Klosz z EPP (zamiast klosza z PC) wszystkie dyspensery do talerzy ze
statycznym uktadem podgrzewania

llustr. z akcesoriami Korpus lakierowany proszkowo w 12 réznych kolorach, wszystkie mobilne dyspensery do na zyczenie
Kolory — patrz strona 104 talerzy
oprécz 2 SHE

4 dodatkowe prowadnice talerzy, stal, powfoka Rilsan wszystkie dyspensery do talerzy
(cena za tube)

Niskie prowadnice talerzy, stal, powtoka Rilsan wszystkie dyspensery do talerzy
(do gémej krawedzi kotnierza tuby na talerze)

Okalajagca listwa odbojowa wszystkie mobilne dyspensery do
talerzy
lustr. z akcesoriami Sygnat uzupetnienia, czerwony (cena za tube, zamonto-  wszystkie dyspensery do talerzy
wane 4 szt.)

Rama do zawieszania GN, na krotkim boku, stal nierdzew- wszystkie mobilne dyspensery do
na, talerzy
do zawieszania 3x GN 1/6 (476,5 x 165 x 42,5 mm)

llustr. z akcesoriami Szuflada do czyszczenia wszystkie mobilne dyspensery do
talerzy,
niedostepna dla dyspenserow 2 SHE

B.PRO
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Akcesoria do dyspenseréw do talerzy

Opcje/akcesoria do dyspensera do talerzy TS

llustr. z akcesoriami Klosz, kwadratowy, przezroczysty, wszystkie dyspensery do talerzy 573771
z poliweglanu (420 x 420 x 175 mm)

Klosz, kwadratowy, srebrnoszary, wszystkie dyspensery do talerzy 573 767
Z EPP (426 x 426 x 217 mm)

Uchwyt do kloszy, z tworzywa sztucznego wszystkie mobilne dyspensery do 573 814
talerzy
Sygnat uzupetnienia, czerwony (1 szt., niezamontowany)  wszystkie dyspensery do talerzy 573 838
brak ilustracji Kotka z obudowa z ocynkowanej stali, wszystkie mobilne dyspensery do
@ 125 mm, talerzy Obnizka ceny wersji
4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami z kétkami z tworzywa
sztucznego
brak ilustracii Kétka ze stali nierdzewnej, wszystkie mobilne dyspensery do
2125 mm, talerzy

4 koétka skretne, w tym 2 z hamulcami

Opcje/akcesoria do dyspensera do talerzy INMOTION

Klosz okragty SE 21-26, SHE 21-26, 315x315x125mm 146 581
okrag’ry, przezroczysty, z poliweglanu SHV 21-26, RE 21-26,
RHE 21-26, SEK 21-26

SE 26-31, SHE 26-31, 365 x 365 x 125 mm 146 582
SHV 26-31, RE 26-31,
RHE 26-31, SEK 26-31

Modele wyréznione podkresleniem sa do nabycia w ilosciach dostepnych w sprzedazy, w standardowych opakowaniach,
i gotowe do wysytki w ciagu 72 godzin (z zastrzezeniem mozliwosci wczesniejszej sprzedazy innemu nabywaey). B.”RO 69
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Dyspensery platformowe B.PRO h

e Ze stali nierdzewne;j

® Z kotkami z tworzywa sztucznego, nierdzewnymi wg DIN 18867-8, kdtka @ 125 mm, 4 kétka skretne, w tym 2 z hamulcem

e Ochraniacze na wszystkich naroznikach

e Stabilny, ergonomiczny uchwyt do pchania ze stali nierdzewne;j h
¢ Oktadzina wewnetrzna lakierowana proszkowo i

e Chronione przed strumieniem wody (IP X5)

* Maks. tadownos¢: 200 kg

Dyspenser platformowy, niepodgrzewany

llustracja Model Pojemnosé/ Wymiary dt. x szer. x Masa Moc/ Nr art. Cena
Wysokos$¢ stosu (mm) wys. (mm) / Platforma  (kg) przytacze  (model pod- w euro bez
dt. x szer. (mm) elektr. stawowy) VAT
CE 58/58 CE 58/58 w zaleznosci od rodzaju 805 x 700 x 911 mm 58 kg 574 891
Dyspenser platformowy, naczyn 581 x 581 mm (383 373)
g - niepodgrzewany
Wysokos$¢ stosu: Wysokos$¢ robocza:
z kloszem: 680 mm 900 mm
i j bez klosza: 540 mm
CE 88/61 CE 88/61 w zaleznosci od rodzaju 1115 x 730 x 911 mm 77 kg 574 892
Dyspenser platformowy, naczyn 881 x 611 mm (383 374)
- niepodgrzewany
Wysokos¢ stosu: Wysokos¢ robocza:
z kloszem: 680 mm 900 mm
i bez klosza: 540 mm
Dyspenser platformowy, ze szczelinami do chtodzenia
CEK 58/58 CEK 58/58 w zaleznosci od rodzaju 805 x 700 x 911 mm 58 kg 574 893
Dyspenser platformowy, naczyn 581 x 581 mm (383 375)
g - ze szczelinami do chtodzenia
; Wysokos¢ stosu: Wysokos¢ robocza:
=] do wjezdzania i chtodzenia z kloszem 680 mm 900 mm
e naczyn w chtodniach bez klosza 540 mm
Dyspenser platformowy, podgrzewane (powietrze obiegowe)
CHV 58/58 CHV 58/58 w zaleznosci od rodzaju 945 x 700 x 911 mm 85kg 1,8 kW 574 890
o Dyspenser platformowy, naczyn 581 x 581 mm 220-240V (383 372)
i podgrzewany (powietrze ) ) 50-60 Hz
;‘ obiegowe) Wysokos¢ stosu: Wysokos¢ rgg Oo cza:
+30°C do +110°C z kloszem: 680 mm mm
bez klosza: 540 mm Wysoko$é z kloszem:
i r f wraz z kloszem 1079 mm
Dyspensery do podktadek do podgrzewania =
T
e Ze stali nierdzewnej '

® 7 kétkami z tworzywa sztucznego, nierdzewnymi wg DIN 18867-8
e Kotka @ 125 mm, 4 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami,

® Ochraniacze na wszystkich naroznikach

e Stabilny, ergonomiczny uchwyt do pchania ze stali nierdzewne;j

e Chronione przed strumieniem wody (IP X5)

llustracja Model Pojemnosé/ Wymiary dt. x szer. x Masa Moc/ Nr art. Cena
Wysokos$¢ stosu (mm) wys. (mm) (kg) przytacze  (model pod- w euro bez
elektr. stawowy) VAT
2 SHVS 26 2 SHVS 26 98 podktadek do podgrze- 1168 x 548 x 82 kg 3,0 kW 574 902
Dyspenser do podktadek wania 1067 mm 220-240V (383 371)
e i do podgrzewania @ 26 cm 50-60 Hz

: podgrzewany (powietrze obie-

gowe), podwyzszona moc
grzewcza, wraz z pokrywa

Wysokos$¢ robocza:
ok. 970 mm

Wysokos¢ stosu:
Z pokrywa przegubowa
montaz na state: 664 mm

z ze stali nierdzewnej maks. tadownos¢: 120 kg
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Dyspensery do koszy B.PRO

e Ze stali nierdzewnej

o 7 kétkami z tworzywa sztucznego, nierdzewnymi wg DIN 18867-8

e Kdotka @ 125 mm, 4 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami

¢ Ochraniacze na wszystkich naroznikach
e Stabilny, ergonomiczny uchwyt do pchania ze stali nierdzewne;j
® Maks. tadownosé: 200 kg

Dyspenser do koszy, niepodgrzewany

llustracja

CCE 53/53

(llustr. z akcesoriami — kosz)

L

-

irﬁr

CCE 66/54

Lo

-

i..d"

CE 53/53

B

CE 66/54

¥

Modele wyrdéznione podkresleniem sa do nabycia w ilosciach dostepnych w sprzedazy, w standardowych opakowaniach,

Model

CCE 53/53
Dyspenser do koszy
Wersja otwarta

CCE 66/54
Dyspenser do koszy
Wersja otwarta

CE 53/53
Dyspenser do koszy
Wersja zamknieta

CE 66/54
Dyspenser do koszy
Wersja zamknigta

Wymiary kosza/
pojemnosé/
Wysokos$¢ stosu (mm)

Wymiary kosza:

500 x 500/525 x 525 mm
Pojemnogé:

6 koszy (wys. 115 mm) lub
9 koszy (wys. 75 mm)

Wysokos¢ stosu: 700 mm

Wymiary kosza:

650 x 530 mm
Pojemnosé:

6 koszy (wys. 115 mm) lub
9 koszy (wys. 75 mm)
Wysokos¢ stosu: 700 mm

Wymiary kosza:

500 x 500/525 x 525 mm
Pojemnosé:

6 koszy (wys. 115 mm) lub
9 koszy (wys. 75 mm)
Wysokos¢ stosu:

z kloszem: 680 mm

bez klosza: 540 mm

Wymiary kosza:

650 x 530 mm
Pojemnosé:

6 koszy (wys. 115 mm) lub
9 koszy (wys. 75 mm)
Wysoko$¢ stosu:

z kloszem: 680 mm

bez klosza: 540 mm

i gotowe do wysytki w ciagu 72 godzin (z zastrzezeniem mozliwosci wczesniejszej sprzedazy innemu nabywaey).

Wymiary
Dt. x szer. x wys. (mm)

810 x 5655 x 900 mm

810 x 712 x 900 mm

745 x 700 x 911 mm

Wysokos¢ robocza:
900 mm

885 x 700 x 911 mm

Wysokos$¢ robocza:
900 mm

stawowy) VAT

33kg 574917
(383 253)

37kg 574918
(383 253)

43kg 574905
(383 378)

48kg 574906
(383 379)

B.PRO
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Dyspensery do koszy B.PRO

e Ze stali nierdzewne;j

® 7 kétkami z tworzywa sztucznego, nierdzewnymi wg DIN 18867-8
e Kétka @ 125 mm, 4 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami

¢ Ochraniacze na wszystkich naroznikach
e Stabilny, ergonomiczny uchwyt do pchania ze stali nierdzewne;j
® Maks. tadownosé: 200 kg

Dyspenser do koszy, chfodzony

llustracja

CE-UK 53/53

r
e

Model

CE-UK 53/53

Dyspenser do koszy,
chtodzony

(aktywne chtodzenie obie-
gowe), czynnik chtodniczy:
R290, wolny od freonu,
+2°C do +15°C, chroniony

Wymiary kosza/

pojemnosé/

Wysokos¢ stosu (mm)
Wymiary kosza:

500 x 500/525 x 525 mm
Pojemnosé:

5 koszy (wys. 115 mm) lub
8 koszy (wys. 75 mm)

Wysokos¢ stosu:
z kloszem: 680 mm

przed rozpryskujaca sie wodg bez klosza: 540 mm

(1P X4)

Dostepny réwniez jako
dyspenser uniwersalny,
wyposazony w prowadnice

Dyspenser do koszy ze szczelinami do chtodzenia
CEK 53/53

CEK 53/53

Dyspenser do koszy,
ze szczelinami do chto-
dzenia

do wjezdzania i chtodzenia
naczyn w chtodniach

Wymiary kosza:

500 x 500/525 x 525 mm
Pojemnosé:

6 koszy (wys. 115 mm) lub
9 koszy (wys. 75 mm)
Wysokos¢ stosu:

z kloszem: 680 mm

bez klosza: 540 mm

Dyspenser do koszy, podgrzewany (powietrze obiegowe)
CHV 53/53

LS

!

T

i

-

CHV 66/54

72

B.PRO

CHV 53/53

Dyspenser do koszy,
podgrzewany (powietrze
obiegowe)

+30°C do +110°C,
chroniony przed strugami
wody pod cisnieniem (IP X5)

wersja zamknigta

wraz z kloszem

CHV 66/54

Dyspenser do koszy,
podgrzewany,

(powietrze obiegowe)
+30°C do +110°C,
chroniony przed strugami
wody pod cinieniem (IP X5)

wersja zamknigta

wraz z kloszem

Wymiary kosza:

500 x 500/525 x 525 mm
Pojemnosc:

6 koszy (wys. 115 mm) lub
9 koszy (wys. 75 mm)
Wysokos¢ stosu:

z kloszem: 680 mm

bez klosza: 540 mm

Wymiary kosza:

650 x 530 mm
Pojemnosc:

6 koszy (wys. 115 mm) lub
9 koszy (wys. 75 mm)
Wysokos¢ stosu:

z kloszem: 680 mm

bez klosza: 540 mm

Wymiary Masa  Moc/ Nr art. Cena
Dt. x szer. x wys. (mm) (kg) przytacze  (model pod- w euro bez
elektr. stawowy) VAT
zaleznie od wyposazenia 0,4 kW 383386 Cenana
220-240V zyczenie
50 Hz
745 x 700 x 911 mm 42 kg 574 907
(383 380)
Wysokos$¢ robocza:
900 mm
885 x700x911 mm 70kg 1,8kW 574 903
220-240V (383 376)
Wysokos¢ robocza: 50-60 Hz
900 mm
Wysokos¢ z kloszem:
1067 mm
1025 x 700 x 911 mm  75kg 1,8 kW 574 904
220-240V (383 377)
Wysokos¢ robocza: 50-60 Hz

900 mm



Dyspensery do tac B.PRO

e Ze stali nierdzewnej

o 7 kétkami z tworzywa sztucznego, nierdzewnymi wg DIN 18867-8
e Kdétka @ 125 mm, 4 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami

¢ Ochraniacze na wszystkich naroznikach

e Stabilny, ergonomiczny uchwyt do pchania ze stali nierdzewne;j

® Maks. tadownosé: 200 kg

-w
if ~

llustracja Model Pojemnosé/ Wymiary Masa Nr art. Cena
wysokos$¢é stosu (mm) Dt. x szer. x wys. (mm)  (kg) (model pod- w euro bez
stawowy) VAT
CCE 54/38 CCE 54/38 Pojemnosc: 810 x 555 x 900 mm 38,2 kg 574 927
Dyspenser do tac, ok. 100 tac, (383 253)
wersja otwarta maks. 530 x 370 mm
Wysoko$¢ stosu: 700 mm
—
[ F . ]
CCE-V CCE-V 54/33 Pojemnosd: 810 x 555 x 900 mm 38,2 kg 574 928
Dyspenser do tac, ok. 100 tac (383 253)
- wersja otwarta w formacie GN
- E— 530 x 325 mm
Wysokos¢ stosu: 700 mm
[ ¥ v
CCE-A CCE-A Pojemnosc: 810 x 5655 x 900 mm 40,2 kg 574 929
Dyspenser do tac, ok. 100 tac, (383 253)
J— wersja otwarta maks. 530 x 370 mm
= | =3 Wysokos$¢ stosu: 700 mm
Z bocznymi
prowadnicami tac
[ F 4 ’T
CCE-A CCE-A 38,5 kg 574 930
Dyspenser do tac, (383 253)
wersja otwarta
i . e
bez bocznych
prowadnic tac
[ F v
CE 54/38 CE 54/38 Pojemnos¢: 775 x 520 x 911 mm 40,0 kg 574 908
Dyspenser do tac , ok. 80 tac (383 381)
wersja maks. 530 x 370 mm Wysokos¢ robocza:
- zamknigta Wysokos¢ stosu: 540 mm 900 mm
Wysokos¢ z kloszem:
1027 mm
¥ r"f
Modele wyrdéznione podkresleniem sa do nabycia w ilosciach dostepnych w sprzedazy, w standardowych opakowaniach,
i gotowe do wysytki w ciagu 72 godzin (z zastrzezeniem mozliwosci wczesniejszej sprzedazy innemu nabywaey). B.PRO 73
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Dyspensery uniwersalne B.PRO

e Ze stali nierdzewne;j

® 7 kétkami z tworzywa sztucznego, nierdzewnymi wg DIN 18867-8

e Kdétka @ 125 mm, 4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami

¢ Ochraniacze na wszystkich naroznikach
e Stabilny, ergonomiczny uchwyt do pchania ze stali nierdzewne;j
e Chronione przed strumieniem wody (IP X5)
* Maks. tadownos¢: 200 kg

Dyspenser uniwersalny, niepodgrzewany

llustracja

Model

UNI 59/29 (lustr. z akceso- UNI 59/29

riami — klosz)

UNI 58/58 (ilustr. z akceso-

L} o g

riami — klosz)

-
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"

I
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Dyspenser uniwersalny ze szczelinami do chtodzenia
UNI-K 59/29

UNI-K 58/58
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Dyspenser uniwersalny, podgrzewany
UNI-H 59/29

p

UNI-H 58/58

=

T
-

!
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Dyspenser uniwersalny,
niepodgrzewany,

wersja zamknieta, wraz

z 6 pretami prowadzacymi

UNI 58/58

Dyspenser uniwersalny,
niepodgrzewany,

wersja zamknieta, wraz

z 8 pretami prowadzacymi

UNI-K 59/29
Dyspenser uniwersalny
ze szczelinami do chtodzenia,

do wjezdzania

i chtodzenia naczyn w chtod-
niach, wraz

z 6 pretami prowadzacymi

UNI-K 58/58
Dyspenser uniwersalny
ze szczelinami do chtodzenia,

do wjezdzania

i chtodzenia naczyn w
chtodniach, wraz

z 8 pretami prowadzgcymi

UNI-H 59/29

Dyspenser uniwersalny,
podgrzewany (powietrze
obiegowe)

+30°C do +110°C,
wersja zamknieta, wraz z
kloszem

i 6 pretami prowadzgcymi

UNI-H 58/58

Dyspenser uniwersalny,
podgrzewany,

(powietrze obiegowe)
+30°C do +110°C,
wersja zamknigeta, wraz z
kloszem

i 8 pretami prowadzgcymi

Pojemnosé¢/
Wysokos$¢ stosu (mm)

w zaleznosci od rodzaju
naczyn

Wysokos$¢ stosu:
z kloszem: 680 mm

bez klosza: 540 mm

w zaleznosci od rodzaju
naczyn

Wysokos¢ stosu:
z kloszem: 680 mm
bez klosza: 540 mm

w zaleznosci od rodzaju
naczyn

Wysokos$¢ stosu:
z kloszem: 680 mm

bez klosza: 540 mm

w zaleznosci od rodzaju
naczyn

Wysokos¢ stosu:
z kloszem: 680 mm
bez klosza: 540 mm

w zaleznosci od rodzaju
naczyn

Wysokos¢ stosu:
z kloszem: 680 mm
bez klosza: 540 mm

w zaleznosci od rodzaju
naczyn

Wysokos¢ stosu:
z kloszem: 680 mm
bez klosza: 540 mm

Wymiary dt. x szer. x
wys. (mm) / Platforma
dt. x szer. (mm)

774,6 x 520 x 944 mm 48,5 kg

590 x 290 mm

Wysokos$¢ robocza:
900 mm

805 x 700 x 944 mm
581 x 581 mm

Wysokos$¢ robocza:
900 mm

775 x 520 x 944 mm
590 x 290 mm

Wysokos¢ robocza:
900 mm

805 x 700 x 944 mm
581 x 581 mm

Wysokos$¢ robocza:
900 mm

885 x 520 x 944 mm
590 x 290 mm

Wysokos$¢ robocza:
900 mm

Wysokos$¢ z kloszem:
1027 mm

944 x 700 x 944 mm
581 x 581 mm

Wysokos$¢ robocza:
900 mm

Wysokos¢ z kloszem:
1079 mm

Masa Moc/ Nr art. Cena
(kg) przytacze (modelpod- w euro bez
elekitr. stawowy) VAT
574 911
(383 244)
66 kg 574 912
(383 390)
46 kg 574 913
(383 248)
60 kg 574 914
(383 392)
68,5 kg 1,8 kW 574 909
220240V (383 387)
50-60 Hz
91 kg 1,8kwW 574 910

220-240V (383 389)
50-60 Hz



Dyspensery do talerzy do zabudowy B.PRO

¢ Ze stali nierdzewnej

e Kwadratowe tuby na talerze
e System ESS, upraszczajacy regulacje sprezyn

Dyspenser do talerzy do zabudowy, niepodgrzewany

llustracja

TSE-1 18-33 GZ: 630

|

TSE-1 18-33 GZ: 750

Model

TSE-1 18-33 GZ: 630
Dyspenser do talerzy,
niepodgrzewany

TSE-1 18-33 GZ: 750
Dyspenser do talerzy,
niepodgrzewany

Pojemnosé/

Wysokos$¢ stosu (mm)/
Glebokos¢ zabudowy (mm)
ok. 70 talerzy

okragte: @ 18-33 cm
kwadratowe:

maks. 28 x 28 cm
Wysokos¢ stosu:

z kloszem: 685 mm

bez klosza: 670 mm

Gtebokos¢ zabudowy:
630 mm

ok. 80 talerzy
okragte: @ 18-33 cm
kwadratowe:

maks. 28 x 28 cm
Wysokos¢ stosu:

z kloszem: 800 mm
bez klosza: 785 mm

Gtebokos¢ zabudowy:
750 mm

Dyspenser do talerzy do zabudowy, podgrzewany

TSE-H1 18-33 GZ:
684

=
TSE-H1 18-33 GZ:
800

E .

Wymiary wyciecia

Modele wyrdéznione podkresleniem sa do nabycia w ilosciach dostepnych w sprzedazy, w standardowych opakowaniach,

TSE-H1 18-33 GZ: 684
Dyspenser do talerzy,
ze statycznym uktadem
podgrzewania,

stopien ochrony: IP X4,

wraz z kloszem z poliweglanu,

temperatura regulowana
w zakresie od
+30°C do +85°C

TSE-H1 18-33 GZ: 800
Dyspenser do talerzy,
ze statycznym uktadem
podgrzewania,

stopien ochrony: IP X4

wraz z kloszem z poliweglanu,

temperatura regulowana
w zakresie od
+30°C do +85°C

ok. 70 talerzy
okragte: @ 18-33 cm
kwadratowe:

maks. 28 x 28 cm
Wysokos¢ stosu:

z kloszem: 685 mm
bez klosza: 670 mm

Gtebokos¢ zabudowy:
684 mm

ok. 80 talerzy

okragte: @ 18-33 cm
kwadratowe: maks. 28 x
28 cm

Wysokos¢ stosu:

z kloszem: 800 mm

bez klosza: 785 mm

Gtebokos¢ zabudowy:
800 mm

i gotowe do wysytki w ciagu 72 godzin (z zastrzezeniem mozliwosci wczesniejszej sprzedazy innemu nabywaey).

255.6x1 mm
303+1 mm
_|
n
m
I
—
i
i
|
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i
i
i
i
i
i
i
i

Wymiary Masa
dt. x szer. x wys.  (kg)
(mm)
425 x 13 kg
425 x
760 mm

425 x 14 kg
425 x
875 mm

480 x 29 kg
480 x
810 mm

Wysokos¢ z klo-
szem: 860 mm

480 x 31 kg
480 x
930 mm

Wysokosc¢ z klo-
szem: 980 mm

Moc/ Nr art.

przytacze
elektr. stawowy)

573 780

(374 296)

573 781
(374 297)

0,825kW 573782
220-240V (374 298)
50-60 Hz

0,825kW = 573783
220240V (374 299)
50-60 Hz

453 mm
369.5*> mm
320*5 mm
i
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Dyspensery do koszy do zabudowy B.PRO

e Ze stali nierdzewne;j

Dyspenser do koszy do zabudowy, niepodgrzewany

CEB 50/50 CEB 50/50 Wymiary kosza: 600 x 545 x min. 765 19 kg 590 025
Dyspenser do koszy, 500 x 500 mm — maks. 865 mm (294 079)
do zabudowy od dotu, Pojemnosé: (z regulacja wyso-

E niepodgrzewany, 6 koszy (wys. 115 mm) lub kosci)
ﬂ 9 koszy (wys. 75 mm)
wersja otwarta Wysokos$¢ stosu:

z kloszem: 680 mm
bez klosza: 540 mm

Kotnierz do zabudowy od géry 590 103

Dyspenser do koszy do zabudowy, podgrzewany

CEBH 50/50 CEBH 50/50 Wymiary kosza: 700 x 691 x 785 mm 64,5 kg 1,8 KW 572 206
Dyspenser do koszy, 500 x 500 mm 220-240V (362 960)
) do zabudowy, Pojemnosé: 50-60 Hz
Z "‘H podgrzewany (powietrze 6 koszy (wys. 115 mm) lub
obiegowe) 9 koszy (wys. 75 mm)
+30°C do +110°C Wysokos¢ stosu:

bez klosza: 540 mm
wersja zamknieta

Dyspensery uniwersalne do zabudowy

e Ze stali nierdzewnej

UNI-B 59/29 UNI-B 59/29 w zaleznosci od rodzaju 613 x 375 xmin. 765 32 kg 572 470
Dyspenser uniwersalny naczyn — maks. 865 mm (364 826)
do zabudowy od dotu, (z regulacja wysokosci)
niepodgrzewany, Wysokos¢ stosu:
wraz z 6 pretami prowadzg-  z kloszem: 680 mm
cymi bez klosza: 540 mm
Kotnierz do zabudowy od géry 572 472

76 B.PRO



Dyspensery do tac do zabudowy B.PRO

¢ Ze stali nierdzewnej

CEB 47/36

=

CEB 47/36

 —

—

CEB 53/37

CEB 53/37

Modele wyréznione podkresleniem sa do nabycia w ilosciach dostepnych w sprzedazy, w standardowych opakowaniach,
i gotowe do wysytki w ciagu 72 godzin (z zastrzezeniem mozliwosci wczesniejszej sprzedazy innemu nabywaey).

CEB 47/36

Dyspenser do tac

Zabudowa od dotu

CEB 47/36
Dyspenser do tac
(wraz z okalajgcym kotnierzem)

Zabudowa od goéry

CEB 53/37
Dyspenser do tac

Zabudowa od dotu

CEB 53/37
Dyspenser do tac
(wraz z okalajgcym kotnierzem)

Zabudowa od goéry

ok. 100 tac
470 x 360 mm

Wymiary wycigcia:
500 x 390 mm

ok. 100 tac
470 x 360 mm

Wymiary wyciecia:
585 x 400 mm

ok. 100 tac
530 x 370 mm

Wymiary wyciecia:

550 x 390 mm

ok. 100 tac
530 x 370 mm

Wymiary wyciecia:

635 x 400 mm

569 x 391 x min. 765 16,5 kg

— maks. 878 mm
(z regulacja wysokosci)

621 x 456 x min. 765 19 kg
— maks. 878 mm
(z regulacjg wysokosci)

619 x 391 x min. 768 17 kg
— maks. 858 mm
(z regulacja wysokosci)

671 x 456 x min. 758 19,5 kg

— maks. 858 mm
(z regulacja wysokosci)

590 023
(294 077)

564 021
(294 077)

590 024
(294 078)

564 022
(294 078)

B.PRO
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Akcesoria do dyspenseréw

Akcesoria

UNI, UNI-H, UNI-K, UNI-B, CE-UK 53/53

Prety prowadzace (8 szt.)

I-I|ll-||
o L
il

Kosze

Kosz z drutu stalowego

Kosz ze stali nierdzewnej

78 B.PRO

Prety prowadzace z two-
rzywa sztucznego (1 szt.)

Kosz z drutu stalowego
pokrytego tworzywem
sztucznym,

wielkos$¢ oczek: 35 x 25 mm,

Srednica drutu siatkowego:
22,5 mm

Drut ramy: @ 6 mm

Kolor: szary

Kosz ze stali nierdzewnej
polerowany elektrolitycznie,

wielkos$¢ oczek: 35 x 25 mm,

Srednica drutu siatkowego:
22,5 mm
Drut ramy: @ 6 mm

CE 53/58, CHV 53/563, CCE 53/53,
CE-UK 53/53, CEBH 50/50, CEB 50/50,
CEK 53/53, CEE 50/50

CE 66/54, CHV 66/54, CCE 66/54

CHV 53/53, CE 53/563, CEK 53/53,
CCE 58/53, CE-UK 53/53

CE 53/53, CHV 53/53, CCE 53/53,

CE-UK 53/53, CEBH 50/50, CEB 50/50,

CEK 53/563, CEE 50/50

CE 66/54, CHV 66/54, CCE 66/54

CHV 58/53, CE 53/53, CEK 53/58,
CCE 53/53, CE-UK 53/53

500 x 500 x 75 mm

500 x 500 x 115 mm

650 x 530 x 75 mm

650 x 530 x 115 mm

525 x 525 x 75 mm

525 x 525 x 115 mm

500 x 500 x 75 mm

500 x 500 x 115 mm

650 x 530 x 75 mm

650 x 530 x 115 mm

525 x 525 x 75 mm

525 x 525 x 115 mm

379 653

144 801

144 802

952 032

952 033

296 284

296 285

144 803

144 804

952 030

952 031

296 286

296 287



Akcesoria do dyspenseréw

Pokrywy

llustracja

Klosz kwadratowy

Klosz 88/61

Okalajgca listwa odbojowa Okalajgca listwa odbojowa wszystkie mobilne dyspensery, niedostepna dla

Nazwa

Klosz
kwadratowy, przezroczysty,
z poliweglanu

Klosz 88/61
z EPP

Do modelu

UNI 59/29, UNI-H 59/29,
UNI-K 59/29, UNI-B 59/29

CHV 66/54, CE 66/54

CHV 58/58, UNI 58/58,
UNI-H 58/568, UNI-K 58/58,
CE 58/58, UNI-B 58/58

CHV 563/53, CEBH 50/50, CEB 50/50,
CEK 53/58, CE-UK 53/583, CE 53/53

CE 88/61

CE-UK 53/53

Modele wyrdéznione podkresleniem sa do nabycia w ilosciach dostepnych w sprzedazy, w standardowych opakowaniach,

i gotowe do wysytki w ciagu 72 godzin (z zastrzezeniem mozliwosci wczesniejszej sprzedazy innemu nabywaey).

Srednica/
Wymiary dt. x szer. x
wys. (mm)

642 x 342 x 125 mm

710 x 590 x 165 mm

625 x 625 x 175 mm

570 x 570 x 165 mm

983 x 710 x 178 mm

Nr art. Cena

w euro bez

VAT

146 904

296 815

296 814

296 813

367 558

B.PRO
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Akcesoria do dyspenseréw

Nadstawka na sztuéce

Nadstawka na sztuc¢ce
bez dyspensera do ser-

wetek

Nadstawka na sztuéce CCE 53/53, CCE 54/38

bez dyspensera do ser-
wetek

ok. 260 sztuécow

Nadstawka na sztuéce CCE 53/53, CCE 54/38

z dyspenserem do ser-
wetek

Kétka do mobilnych dyspenseréw

brak ilustraciji

brak ilustraciji

brak ilustraciji

B.PRO

Koétka antystatyczne

Kétka ze stali
szlachetnej

Kotka z obudowa
z ocynkowanej stali

ok. 260 sztuécow

2 kotka podporowe i 2 kétka skretne z
hamulcami,

nierdzewne wg DIN 18867-8; z tworzywa

sztucznego,

2 125 mm

4 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami
2125 mm

2 kotka podporowe i 2 kétka skretne z
hamulcami,
2 125 mm

4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami
2 160 mm

2 kotka podporowe i 2 kdtka skretne z
hamulcami,
2 160 mm

4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami
2 125 mm

2 koétka podporowe i 2 kdtka skretne z
hamulcami,
2 160 mm

2 koétka podporowe i 2 kétka skretne z
hamulcami,
2 200 mm

2

525 x 455 x 365 mm

525 x 455 x 365 mm

W

CE-UK 53/53

wszystkie mobilne dyspensery

CE-UK 53/53

CE-UK 53/53

CE-UK 53/53

wszystkie mobilne dyspensery
oprécz
CE-UK 53/53

CE-UK 53/53

CE-UK 53/53

Obnizka ceny
wersji z kdtkami

z tworzywa sztucz-
nego



Tasmociagi B.PRO

® Materiat — stal nierdzewna
* \Wiacznik/wytacznik, wytacznik krancowy na koncu tasmociagu,
wytacznik awaryjny na poczatku i koncu tasmociagu, wytacznik gtéwny na szafce rozdzielczej
¢ Predkosc¢ regulowana w zakresie od 2,5 do 12 m/min
e Zgarniacz zanieczyszczen z opréznianym zbiornikiem (tylko GSPV)
® Bezobstugowy silnik w bebnie
¢ Wymiary (szer. x wys.): 500 x 900 mm

Tasmociag z pasami o przekroju okragtym RSPV

RSPV 5,0 Tasmociag z pasami RSPV 3,0 3000 mm 383735
o przekroju okragtym,
stacjonarny RSPV 3,5 1 3500 mm
i L RSPV 4,0 2 4000 mm
jednoczesciowy do
maks. 3500 mm RSPV 4,5 2 4500 mm
na zyczenie
do 6000 mm RSPV 5,0 2 5000 mm
RSPV 5,5 2 5500 mm
RSPV 6,0 2 6000 mm
RSPV 6,5 3 6500 mm
RSPV 7,0 3 7000 mm
RSPV 7,5 3 7500 mm
RSPV 8,0 3 8000 mm
RSPV 8,5 3 8500 mm
RSPV 9,0 3 9000 mm
RSPV 9,5* 4 9500 mm
*Wskazdwka: mozna
stosowag tylko z do-
datkowym napgdem
(wliczonym w cene)
inne dtugosci na zyczenie
Tasmociag GSPV
GSPV 5,0 Tasmociag, GSPV 3,0 3000 mm 383 736
stacjonarny
GSPV 3,5 1 3500 mm
jednoczesciowy do GSPV 4.0 1 4000 mm
maks. 3500 mm ’
na zyczenie GSPV 4,5 1 4500 mm
do 6000 mm
GSPV 5,0 1 5000 mm
GSPV 5,5 1 5500 mm
- GSPV 6,0 1 6000 mm
GSPV 6,5 3 6500 mm
GSPV 7,0 3 7000 mm
GSPV 7,5 3 7500 mm
GSPV 8,0 3 8000 mm
GSPV 8,5 3 8500 mm
GSPV 9,0 3 9000 mm
GSPV 9,5 4 9500 mm
GSPV 10,0 4 10000 mm

inne dtugosci na zyczenie

Modele wyréznione podkresleniem sa do nabycia w ilosciach dostepnych w sprzedazy, w standardowych opakowaniach,
i gotowe do wysytki w ciagu 72 godzin (z zastrzezeniem mozliwosci wczesniejszej sprzedazy innemu nabywaey). B.”RO 81
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Tasmociagi B.PRO

e Zakres temperatur od +7 do +15°C #
® Przytacze do zewnetrznego centralnego uktadu chtodzenia

o \Wymiary (szer. x wys.): 630 x 900 mm ""'-'..--""r | &
-y | —
[}
" #
Chtodzony obiegowo tasmociag do dystrybuciji potraw RSPV-UK
llustracja Nazwa Model Diugosé Przyt. Nr art. Cena
(mm) elektr. w euro bez
VAT
RSPV-UK Chtodzony obiegowo RSPV-UK 3,0 3000 mm 400V 383 737 na
tasmociag do dys- 3N PE zyczenie
trybucji potraw, RSPV-UK 4,0 4000 mm
-~ stacjonarny RSPV-UK 5,0 5000 mm
RSPV-UK 6,0 6000 mm
a RSPV-UK 7,0 7000 mm
ff d RSPV-UK 8,0 8000 mm
= RSPV-UK 9,0 9000 mm
£y
:' g RSPV-UK 10 10000 mm
* RSPV-UK 11 11000 mm
RSPV-UK 12 12000 mm
inne diugosci na zyczenie
Akcesoria do tasmociggow
Akcesoria/opcje do RSPV, RSPV-UK i GSPV
Nazwa Wersja Do modelu Doptata w euro
bez VAT
Tasmociag na kétkach 4 kotka skretne z hamulcami, stal ocynkowana, @ 125 mm,
(Niedostepny dla RSPV-UK, RSPV maks. dtugos¢ tasmociagu 3500 mm
mobilnego do maks. 10 m) 6 kotek skretnych z hamulcami, stal ocynkowana g 125 mm, dtugo$¢ tasmociggu od

3600 do maks. 6000 mm

4 kotka skretne z hamulcami, stal nierdzewna, @ 125 mm,
maks. dtugos¢ tasmociagu 3500 mm

6 koétek skretnych z hamulcami, stal nierdzewna, @ 125 mm,
dtugos¢ tasmociggu od 3600 do maks. 6000 mm

4 kotka skretne z hamulcami, tworzywo sztuczne (nierdzewne wg DIN 18867-8),
@ 125 mm, maks. dlugos¢ tasmociagu 3500 mm

6 kotek skretnych z hamulcami, tworzywo sztuczne (nierdzewne wg DIN 18867-8),
o2 125 mm, dtugos¢ tasmociagu od 3600 do maks. 6000 mm
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Akcesoria do tasmociggéw

Akcesoria/opcje do RSPV, RSPV-UK i GSPV

Nazwa Wersja Do modelu Doptata w euro
bez VAT
Gniazdo ze stykiem ochronnym 230 V Pojedyncze, wraz z uchwytem (konsolg), maks. 12 szt. /szt.
Parami, przeciwlegte, wraz z uchwytem (konsolg), maks. 6 par /para
Gniazdo CEE 230 V Pojedyncze, wraz z uchwytem (konsolg), maks. 12 szt. /szt.
Parami, przeciwlegte, wraz z uchwytem (konsolg), maks. 6 par /para
Gniazdo CEE 400 V Pojedyncze, wraz z uchwytem (konsolg), maks. 4 szt. /szt.
Parami, przeciwlegte, wraz z uchwytem (konsola), maks. 2 pary /para
Kanat kablowy Kanat kablowy, obustronny, tworzywo sztuczne na metr
biezacy
Wiacznik/wytacznik 1 dodatkowy wiacznik/wytacznik (na poczatku tasmociagu) RSPV/GSPV
F"‘ RSPV-UK
Q@ 2 dodatkowe wiaczniki/wytaczniki
Bﬁ 3 dodatkowe wiaczniki/wytaczniki
4 dodatkowe wiaczniki/wytaczniki
-
Przycisk nozny Przycisk nozny z transformatorem odcinajagcym (na koncu tasmociagu/ szafce rozdzielczej)
i ___.-" ¥
- =
Profil odbojowy Profil odbojowy obustronny na metr
— biezacy
|
Obrotowy blat na karty pacjentéw Obrotowy blat na karty pacjentéw, wymiary 350 x 325 mm, /szt.
montowany po prawej* lub lewej stronie* na poczatku lub korcu tasmociaggu
— * (patrzac z gory w kierunku biegu tasmy)
i maks. obcigzenie: 5 kg
Stolik sktadany Sktadany stolik, wymiary 600 x 400 mm,

montowany po prawej* lub lewej stronie* na poczatku lub koricu tasmociggu
* (patrzac z géry w kierunku biegu tasmy)

Modele wyrdéznione podkresleniem sa do nabycia w ilosciach dostepnych w sprzedazy, w standardowych opakowaniach,
i gotowe do wysytki w ciagu 72 godzin (z zastrzezeniem mozliwosci wczesniejszej sprzedazy innemu nabywaey). B.PRO
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Stacja chtodzaca B.PRO

* Aktywne chtodzenie obiegowe

¢ Stacja chtodzaca podtaczona jest do instalacji chtodniczej uzytkownika

e Temperatura regulowana z dokfadnoscig co do stopnia w zakresie od +4 do +12°C (w temperaturze otoczenia +32 °C)
* Moc chtodnicza do zainstalowania: 2,4 kW (przy ty = —=10°C)

Stacja chtodzaca KS-UK RWR 3-A

KS-UK RWR 3-A

Stacja chtodzaca KS-UK RWR 3-A ok. 1290 x 1110 220240V AC 372599

do wozkdw regatowych RWR 3 KS i RWR 3-A KS, x 1375 mm 50 Hz zyczenle
do utrzymywania w stanie zimnym potraw, przygotowanych na 0,2 KW

wdzku regatowym do porcjowania na przenosniku, ok. 210 kg

czynnik chtodniczy opcjonalnie R134a lub R404A, inne czynniki
chtodnicze na zyczenie,

po stronie obstugi zamontowane jest 2 drzwi o podwajnych
Sciankach, izolowanych,

dzielonych w stosunku 2:1

Wézki regatowe jako akcesoria do stacji chtodzgcej KS-UK RWR 3-A

RWR 3 KS

NE
.?Fi

RWR 3-A KS
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RWR 3 KS Wozek regatowy 24 par 24 xGN 1/1  ok. 1180 x 625 x Tworzywo 573 384
do przygotowywania 82 mm lub 900 mm sztuczne, zyczenle
potraw do porcjowania 48 x GN 1/2 nierdzewne wg
na przenosniku, ok. 30 kg DIN 18867-8
do wjezdzania do stagiji
chtodzacsj,

chtodzenie posrednie

w stacji chtodzacej,

z jednoczesciowa plyta

podtogowa, Stal 573 385
ze stali nierdzewnej, ocynkowana

4 kotka skretne, w tym

2 z hamulcami

RWR 3-A KS 27 par 27 x GN 1/1  ok. 1180 x 823 x Tworzywo 573 386
82 mm lub 1200 mm sztuczne,
54 x GN 1/2 nierdzewne wg

ok. 38 kg DIN 18867-8

Stal 573 387
ocynkowana



Stacja chtodzaca B.PRO

¢ Aktywne chtodzenie obiegowe

® Temperatura regulowana z doktadnoscig co do stopnia w zakresie od +4 do +12°C (w temperaturze otoczenia +32 °C)
e Opcjonalnie: drzwi o podwdjnych sciankach, izolowane, umozliwiajgce stosowanie stacji chtodzacej w charakterze
lodéwki wjazdowej

Stacja chtodzaca

llustracja

KS-UK RWR-VP 163

(llustr. z akcesoriami)

LT
-

Nazwa

Stacja chtodzaca KS-UK RWR-VP 163
do woézkow regatowych RWR-VP 163 KS

do utrzymywania w stanie zimnym potraw przygotowanych na

wozku regatowym
do wstepnego porcjowania na przenosniku,

Stacja chtodzaca podtgczona jest do instalacji chtodniczej uzyt-

kownika,

czynnik chtodniczy opcjonalnie R134a lub R404A, inne czynniki

chtodnicze na zyczenie,
moc chfodnicza do zainstalowania: 2,8 kW (przy ty = -10°C)

Wymiary di. x szer. Przyt. elektr. Nr art. Cena
X wys. (mm) w euro bez
Masa (kg) VAT
ok. 780 x 1185 x 220-240 V AC 372514 na
1940 mm 50 Hz zyczenie
0,2 KW
ok. 255 kg

Waézki regatowe RWR-VP 163 KS jako akcesoria do stacji chtodzacej KS-UK RWR-VP 163

llustracja Model Odstep migdzy Pojemnoscé
parami potek/
potkami
RWR-VP 163 KS Wozek regatowy RWR-VP 163 KS 12 par 24 tace GN
do przygotowywania potraw wstepnie 115 mm  lub EN
porcjowanych na tacach na przenosniku,
do wjezdzania do stacji chtodzacej,
| ] chtodzenie posrednie w stacji chtodzacej,
— z jednoczesciowa ptyta podiogowa,
— ze stali nierdzewnej,
iy 4 kétka skretne, w tym 2 z hamulcami
o

Modele wyrdéznione podkresleniem sa do nabycia w ilosciach dostepnych w sprzedazy, w standardowych opakowaniach,

i gotowe do wysytki w ciagu 72 godzin (z zastrzezeniem mozliwosci wczesniejszej sprzedazy innemu nabywaey).

Wymiary dt. x szer. Kétka Nr art. Cena
X wys. (mm) 2125 mm w euro bez
Masa (kg) VAT
ok. 671 x 832 x Tworzywo 573 388 na
1675 mm sztuczne, zyczenie
nierdzewne wg
ok. 20 kg DIN 18867-8
Stal 573 389
ocynkowana
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Centralna stacja chtodzgca do dyspenserow

e Stacja dokujgca do dyspenserow uniwersalnych UNI 60/60 ZKS i UNI 88/60 ZKS

® Do schfadzania i utrzymywania w stanie zimnym naczyn lub wstepnie porcjowanych
potraw w dyspenserze uniwersalnym ZKS

* Aktywne chtodzenie obiegowe

e Temperatura regulowana z doktadnoscig co do stopnia w zakresie od +4 do +12°C
(w temperaturze otoczenia +32 °C)

¢ Opcjonalnie: wersja wiszgca na scianie

Stacja chtodzaca

llustracja

ZKS-UK 1

ZKS-UK 2

|

l';'_:_-.

e
=1 T

ZKS-UK 3

Nazwa Wymiary di. x szer. Przyt. elektr.

X wys. (mm)

Masa (kg)
Centralna stacja chtodzaca ZKS-UK 1 ok. 890 x 600 x 220-240V AC
do 1 dyspensera uniwersalnego ZKS, 930 mm 50 Hz
stacja chtodzgca podtaczona jest do instalacji chtodniczej 0,1 KW
uzytkownika, ok. 50 kg

czynnik chtodniczy opcjonalnie R134a lub R404A, inne
czynniki chtodnicze na zyczenie,

moc chtodnicza do zainstalowania:

0,6 kW (przy to = -10°C)

Centralna stacja chtodzgca ZKS-UK 2 ok. 1690 x 600 x 220-240 V AC

do 2 dyspenseréw uniwersalnych ZKS, 930 mm 50 Hz
stacja chtodzgca podtaczona jest do instalacji chtodniczej 0,1 kW
uzytkownika, ok. 95 kg

czynnik chtodniczy opcjonalnie R134a lub R404A, inne
czynniki chtodnicze na zyczenie,

moc chtodnicza do zainstalowania:

1,2 kW (przy tg = -10°C)

Centralna stacja chtodzgca ZKS-UK 3 ok. 2490 x 600 x 220-240 V AC

do 3 dyspenseréw uniwersalnych ZKS, 930 mm 50 Hz
stacja chtodzaca podtaczona jest do instalacji chtodniczej 0,1 kW
uzytkownika, ok. 145 kg

czynnik chtodniczy opcjonalnie R134a lub R404A, inne
czynniki chtodnicze na zyczenie,

moc chtodnicza do zainstalowania:

1,8 kW (przy tq = -10°C)

Nr art.

372138

372135

371 451

Gastro Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40
GASTR(VECONOM \'4 ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow

Cena
w euro bez
VAT
na
zyczenie



Dyspensery uniwersalne do centralnych stacji chtodzgcych

¢ Do utrzymywania w stanie zimnym i przygotowywania naczyn lub wstepnie porcjowanych potraw do porcjowania na przenosniku
* Dyspenser uniwersalny jest zadokowany na centralnej stacji chtodzacej

e Chtodzenie posrednie naczyn lub wstepnie porcjowanych potraw w centralnej stacji chtodzacej

* Réwnomierny rozktad zimnego powietrza zapewnia specjalny system prowadnic

* Pokrywa dyspensera z tworzywa sztucznego zapobiega utracie chtodnego powietrza

¢ O podwajnych Sciankach, z termoizolacjg zapobiegajaca utracie chtodnego powietrza i tworzeniu sie kondensatu wodnego

® Pojemnos¢: zalezna od stertowanych naczyn, wysokosé stosu: 495 mm

Dyspenser uniwersalny UNI ZKS

UNI 80/60 ZKS Dyspenser uniwersalny UNI 60/60 ZKS ok. 929 x 751 x 911 mm 383 384 na
Platforma do stertowania naczyn: 597 x 597 mm (wysokos¢ z pokrywa: zyczenie
995 mm)

4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami,
tworzywo sztuczne, nierdzewne wg DIN 18867-8 ok. 100 kg

Akcesoria/opcje do UNI-ZKS

brak ilustracji Prety prowadzace z tworzywa sztucznego 379 652 na
zyczenie
Kosz z drutu stalowego, pokrytego tworzywem sztucz- 500 x 500 x 75 mm 144 801
nym
500 x 500 x 115 mm 144 802
525 x 525 x 75 mm 296 284
525 x 525 x 115 mm 296 285
Kosz ze stali nierdzewne;j 500 x 500 x 75 mm 144 803
500 x 500 x 115 mm 144 804
525 x 525 x 75 mm 296 286
525 x 525 x 115 mm 296 287

Kétka do UNI ZKS

brak ilustracii Kotka ze stali nierdzewne;j, 2125 mm na
4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami, zyczenie
Koétka z obudowa z ocynkowanej stali, 2125 mm

4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcami,

Modele wyréznione podkresleniem sa do nabycia w ilo$ciach dostepnych w sprzedazy, w standardowych opakowaniach,
i gotowe do wysytki w ciagu 72 godzin (z zastrzezeniem mozliwosci wczesniejszej sprzedazy innemu nabywaey). B.”RO 87

SAG, SAW, STW,

dyspensery,

tasmociagi,
stacje chtodzace





