
Grab-and-go-Kombination aus TopLine-Rotisserie RT406 + Quickserve-Mini
QSM.

Features:
§ Grillen und verkaufen direkt am Point of Sales.
§ Attraktive Foodpräsentation + live-Grillen auf geringster Stellfläche.
§ Rotisserie = das perfekte Grillprodukt mit dem unnachahmlichen Ge-

schmack.
§ QSM = Warmhaltung bei > 65°C + optimale Präsentation der Grill-

produkte.

Starke Konstruktion für Stabilität und lange Lebensdauer. Schlankes, an-
sprechendes Design. Kombinierbar auch mit anderen Rotisserien der Se-
rien TopLine und CONVEX®. Beide Geräte – TopLine und QSM – auch
einzeln erhältlich.

Grab-and-go combination made of TopLine-Rotisserie RT 406 + Quick-
Serve-Mini QSM.

Features:
§ Grilling and selling directly at POS.
§ Attractive food presentation + live grilling on smallest footprint.
§ Rotisserie = the perfect grilled food with its inimitable taste.
§ QSM = maintains product temperature at > 65°C + presents food

appealingly.

Strong construction provides for stability and long lifetime. Slim and
agreeable design. Also combinable with other TopLine- and CONVEX
models. Both units - TopLine and QSM - also singly available.

Grill&Serve Duo
RT406QSM

Technische Details
Technical details:

§ 6,0kW, 400V
+ 3,1kW, 230V

§ 900 x 865 x 2130 mm

Gastro Economy Sp. k.           
ul. Zakopiańska 163a
30-435 Kraków

tel.: +48 12 260 26 40
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl


