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Gotowi, by stuzyc
Twojej irmie

Zapewnij przyjemnos$c¢ Swoim klientom, a Swojej firmie rozwaj. O kazdej porze dnia.

Mtynki do Systemy mielenia Precision Brew PrecisionBrew
kawy - GR i parzenia kawy - GNB Zaparzacze do kawy - PB Zaparzacze do kawy - PB

Super automatyczne Super automatyczne Super automatyczne Ekspresy do kawy
ekspresy do kawy ekspresy do kawy ekspresy do kawy na saszetki/kapsutki
- TANGO® STP/ST - TANGO® ACE - TANGO® ACE MT (Single Serve) - PONY
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Tradycyjne (kolbowe) Tradycyjne (kolbowe) Tradycyjne (kolbowe) Profesjonalne mtynki

ekspresy do kawy - AURA ekspresy do kawy - AURA ekspresy do kawy - Classic do espresso



Dozowniki Automaty do gorgcych
gorgcej wody - ME napojéw - GH

GASTRO / ECONOMY

Automaty do gorqgcej
czekolady - LL

Gastro Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

tel.: +48 12 260 26 40
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl




Dozowniki zimnych Dozowniki zimnych Dozowniki zimnych
napojoéw - CS napojoéw - CS napojoéw - CS

Dozownik zimnego
soku - FJ

Automaty do mrozonej granity,

mrozonej Smietanki i lodéw wtoskich
Strony 42 - 49
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Automaty do mrozonej Automaty do mrozonej Automaty do mrozonej Automaty do szerbetéw i mrozonej
granity - I-PRO granity - F granity - S $mietanki - SP
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Automaty do mrozonej Automaty do mrozonej $mietanki
$mietanki - NN i lodéw wtoskich - GT
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Automaty do lodow Automaty do lodow Automaty do lodéw wtoskich, Automaty do lodéw wtoskich,
wtoskich, do 85 rozkéw wtoskich, do 150 rozkéw blatowe, duza pojemnos¢, blatowe, duza pojemnos¢,
na godzine - K-Soft na godzine - Karma do 290 rozkéow do 600 rozkéw
na godzine - Capri na godzine - Portofino
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Pozwdl nam
o jecha¢ z Tobg

Czy szukasz instrukcji obstugi,
czy moze potrzebujesz innych
materiatéw pomocniczych?

E-Tandem* - Cyfrowy Serwis
Electrolux Professional pomoze
Ci uzyskac bezposdredni dostep

' ‘I" ' ' do licznych narzedzi.

Automaty do lodéw wioskich,  Automaty do lodéw wioskich, b Al Fe LGNS LI
podtogowe, duza pojemnosé¢, podtogowe, duza pojemnosc, Q,R “ przgdu maszyny, ktorejl
do 380 rozkéw do 650 rozkéw uzywasz I mozemy zaczynac.

na godzine - Firenze na godzine - Roma )
*w wybranych modelach. Szukaj Tandemu.
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Gorgce napoje

Doswiadczenie gorgcego napoju, zapewniajgce satysfakcje iinspiracje,
wczesnym rankiem, pdznym popotudniem lub o kazdejinnej porze.

Niezawodno$é Doskonate napoje za
i funkcjonalnos¢ kazdym razem
Szybkosc i tatwosc, bez Oszczedzagj energie,
zadnych kompromisow przestrzen i wydatki, bez

narazania jakosci




MtynKki
do kawy - GR

Mtynki do kawy, ktore sprostajg wszystkim potrzebom duzych i matych firm.

Niezawodne i mocne

dla gwarantowanej $wiezosci

Kompaktowe urzgdzenia o wysokiej sprawnosci
z precyzyjnymi mtynkami dla idealnego profilu
mielenia. Niezaleznie od tego, ktéry model

jest najlepiej dopasowany do Twojej firmy,
mtynki Electrolux Professional to wydajne,
mochne i kompaktowe rozwigzanie do kazdej
przestrzeni.

Wymiary
(szerokosé x
gtebokosé x
wysokos$c)

Opis

600655 Mtynek na jednqg porcje, 216x381x559 mm
jeden pojemnik 2,7 kg

600656 Mtynek na jednqg porcje, 178x356x559 mm
jeden pojemnik 0,7 kg,
mtynek $redniej wielkosci

600657 Mtynek na jednqg porcje, 178x381x559 mm
jeden pojemnik 0,7 kg

600659 Mtynek na jednq porcje, 178x381x711 mm
jeden pojemnik 1,4 kg

600661 Mtynek na jednq porcje, 178x381x711 mm
z zarnami, z jednym
pojemnikiem 1,4 kg
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GASTRO/ ECONOMY

Gastro Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

]

tel:+48 122602640 -
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl.
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Systemy mielenia
i parzenia kawy - GNB

Dwie potrzeby, jedno rozwigzanie. Swiezo zmielona i $wiezo parzona kawa.

Wiecej kawy,

wiekszy zysk

Precyzyjny mtynek do kawy i zaparzacz w jednym:
bardziej optacalny, wymagajgcy mniej miejsca.
Bezposrednio z mtynka do zaparzaczaq, co zapewnia
prawdziwy aromat $wiezo mielonej kawy.

Wymiary
. (szerokos$é x
o gtebokosé x
wysokos$¢)
600689 Mtynek i zaparzacz, 235x616x787 mm
pojedynczy 2,5 kg,
dzbanek
600690 Mtynek i zaparzacz, 235x616x667 mm
pojedynczy 2,5 kg,
termos
600691 Mtynek i zaparzacz, 241x616x832 mm
podwojny
3 kg, dzbanek
600692 Mtynek i zaparzacz, 241x616x940 mm
podwajny
3 kg, termos

— \ =

* Dzbankiitermosy NIEWCHODZA w zakres dostawy.




PrecisionBrew
Zapdarzacze
do kawy - PB

Zaoferuj Swoim klientom $wiezo parzonqg kawe.

Zapewnij gorgcq i Swiezq kawe

Pierwsza w branzy technologia Encapsulair i Java-
tate, zastosowana w topowym modelu PrecisionBrew
ogrzewanym powietrzem, pozwala utrzymad na dtuzej
najlepszy profil smakowy napoju. Zaawansowany ekran
dotykowy utatwia i optymalizuje parzenie oraz obstuge.

Wymiary
(szeroko$é x
gtebokos¢ x
wysokos$c)

Opis

600671 PrecisionBrew - ogrzewany powietrzem  232x479x765 mm
zaparzacz do kawy, pojedynczy -
pojemnik nalezy zaméwi¢ osobno (ilo$¢
pojemnikéw 1 - 600681, grafika na
pojemnik 1 - 870015)

600673 PrecisionBrew - zaparzacz do kawy 232x479x765 mm
z podgrzewaczem, pojedynczy -
pojemnik nalezy zamdwi¢ osobno (ilo$¢
pojemnikow 1 - 600682, grafika na
pojemnik 1 - 870017)

600675 PrecisionBrew - prézniowy zaparzacz 232x486x852 mm
do kawy, ze zintegrowanqg podstawg
na pojemnik prézniowy, bez stojaka,
pojedynczy - pojemnik nalezy zamowic¢
osobno (ilos¢ pojemnikow 1 - 600633,
grafika na pojemnik 1 - 870016)

600677 PrecisionBrew - prézniowy zaparzacz 312x486x889 mm
do kawy, na pojemnik prézniowy, ze
stojakiem, pojedynczy - pojemnik
nalezy zamowi¢ osobno (ilosé
pojemnikéw 1 - 600634, grafka na
pojemnik 1 - 870016)

Najnowsza innowacja w parzeniu kawy
Technologia Encapsulair
i Java-tate Electrolux Professional

Hermetyczny pojemnik Encapsulair wykorzystuje izolacyjng
moc powietrza, aby otacza¢ i chroni¢ zaparzong kawe.
System grzania konwekcyjnego zapewnia utrzymanie
rownomiernej temperatury kawy i jej smaku, dla satysfakcji
Twoich klientow. Wytrzymaty system parzenia pozwoli Ci
zwiekszy¢ zysk, przy jednoczesnym ograniczeniu ilosci
odpadodw i naktadu pracy.

— .
Funkcja Java-tate delikatnie miesza kawe, aby zachowac
idealne wymieszanie i zapewnic spojny profil smakowy. Pyszna =
kawa to zadowoleni klienci. * Przedstawione pojemniki i grafika
p— NIE wchodzg w zakres dostawy.
12
—— = - ——

S



Wymiary
(szerokosé x
gtebokos¢ x
wysokosc)

Opis

600672 PrecisionBrew - ogrzewany powietrzem  460x479x765 mm
zaparzacz do kawy, podwadjny -
pojemniki nalezy zamowic¢ osobno
(ilo$¢ pojemnikdw 2 - 600681, grafika
na pojemnik 2 - 870015)

600674 PrecisionBrew - zaparzacz do kawy z 4L60x479x765 mm
podgrzewaczem, podwaojny - pojemniki
nalezy zamowi¢ osobno (ilosé
pojemnikéw 2 - 600682, grafika na
pojemnik 2 - 870017)

600676 PrecisionBrew - prézniowy zaparzacz 460x486x852 mm
do kawy, ze zintegrowang podstawq
na pojemnik prézniowy, bez stojaka,
podwajny - pojemniki nalezy zamowic
osobno (ilos¢ pojemnikow 2 - 600633,
grafika na pojemnik 2 - 870016)

600678 PrecisionBrew - prézniowy zaparzacz 460x486x889 mm
do kawy, na pojemnik prézniowy, ze
stojakiem, podwadjny - pojemniki nalezy
zamowic osobno (ilos¢ pojemnikow
2 - 600634, grafika na pojemnik 2 -
870016)

Maksymalna wydajnosé
dla maksymalnego
zysku
Serwuj do ,
na godzine*

* Rozmiar filizanki to 236 ml. Wydajnos¢ odnosi sie do
modelow z dwoma hermetycznymi pojemnikami.
Wydajnos$¢ dla modeléw z jednym hermetycznym
pojemnikiem to 174 filizanki/ 41 litréw. Maksymalna
ilo$¢ filizanek na godzine przy zatozeniu temperatury
dostarczanej wody 16 °C i temperatury wody do parzenia
90 °C. Wydajnosc zalezy od temperatury dostarczanej

* Przedstawione pojemniki i grafika wody, temperatury porzenioi_pq:_cinetréw czasowych
NIE wchodzg w zakres dostawy cyklu parzenia. —=
13
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Opcjonalne
Akcesoria - PB

870040

870059

870024

600681
600682

600633

600634

600679

600680

870015
870016
870017
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Opis

Koszyk z tworzywa sztucznego do parzenia kawy

Koszyk ze stali nierdzewnej do parzenia kawy

Filtry papierowe, 35,5x15,2 cm (500 sztuk na pudetko)

Hermetyczny pojemnik ogrzewany powietrzem 5,7 |

Hermetyczny pojemnik z podgrzewaczem 5,7 |

Hermetyczny pojemnik prézniowy bez stojaka 5,7 |

Hermetyczny pojemnik prézniowy ze stojakiem 5,7 |

Zewnetrzny stojak do hermetycznego pojemnika ogrzewanego powietrzem

Zewnetrzny stojak do hermetycznego pojemnika z podgrzewaczem

Grafika na hermetyczny pojemnik ogrzewany powietrzem PrecisionBrew
Grafika na hermetyczny pojemnik prézniowy PrecisionBrew

Grafika na hermetyczny pojemnik z podgrzewaczem PrecisionBrew

Zapoznaj sie z naszym cennikiem, gdzie znajdziesz kompletny asortyment dostepnych akcesoriéw
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Super automatyczne
ekspresy do kawy
- TANGO®

Trend w kierunku specjalizacji

Technologia TANGO®
. 0 Model DUO

Asortyment TANGO® ST-STP w petni

wykorzystuje opatentowang Komore Podwaojnej R

Infuzji (Dual Infusion Chamber) TANGO® oraz przygotowuje ll
fachowq wiedze Electrolux Professional na T v e
temat produkcji ekspresdw do kawy, dia napoje jednoczesnle

niezréownanych wynikow i jakosci ekstrakcji.
Najwyzszej jakosci podzespoty i materiaty,
bojlery o duzej pojemnosci, precyzyjne mtynki

i szczegotowe programowanie skutkujg
doskonatym wynikiem w twojej filizance. DUQ,
jeden z nielicznych modeli w branzy, ktory
moze jednoczesnie przygotowywaé 4 napoje,
natomiast modele SOLO oferujg niezrownang
predkosc¢ i spetniajg wszystkie wymagania
sektora kawowego i branzy hospitality.




Chtodziarka TANGO® ST w potgczeniu z
urzqgdzeniem Cappuccinatore* w modelach
TANGO® STDUQO i SOLO utatwia przygotowanie

napojow kawowych segmentu Specialty na DOSkonCﬂ'e
bazie mleka. C .

Dla personalizacji kompletnego menu napojow Qpp{JCCan
z podgrzanym, zimnym lub spienionym Zd qudym
mlekiem, dla uzyskania jedwabistej i gtadkiej

konsystencji, nowa chtodziarka TANGO®STP, razem
podtqgczona do TANGO® STP Duo i Solo, oferuje
idealne rozwigzanie dla przechowywania
mleka w doskonatej temperaturze, dzigki
wyjmowanemu pojemnikowi o pojemnosci 4 1.

*Opcja wTANGO® STSOLO 9|
TANGO® STP
Wymiary
A (szerokos¢ x
Opis gtebokos¢ x
wysoko$c)
602552 1 grupa 270 filizanek espresso 40 ml na godzine ,TANGO® SOLO" - Ekskluzywny 453x629x752 mm

system pompowania zimnego i cieptego mleka z technologiq pompy spieniajacej -
6,5 | bojler parowy/kawowy - 2 mtynki do kawy - 1x1,7 kg i 1 x 1,2 kg pojemnik na kawe
- Regulacja temperatury PID - Ekran dotykowy LCD - Progr. wody i pary - Program
automatycznego czyszczenia - lampki LED na korpusie urzqdzenia

602553 2 grupy 440 filizanek espresso 40 ml na godzine ,TANGO® DUQ" - Ekskluzywny 851x629x752 mm
system pompowania zimnego i cieptego mleka z technologig pompy spieniajgcej
-2 x 6,5 | bojler parowy/kawowy - 2 mtynki do kawy - 2 x 1,7 kg pojemnik na kawe
- Regulacja temperatury PID - Ekran dotykowy LCD - Progr. wody i pary - Program
automatycznego czyszczenia - lampki LED na korpusie urzgdzenia

TANGO® ST

Wymiary
(szerokos¢ x
gtebokos¢ x
wysokos$c)

Opis

602547 1 grupa - 270 filizanek espresso 40 ml na godzing ,TANGO® SOLO" - 6,5 | bojler 453x629x752 mm
parowy/kawowy - 2 mtynki do kawy - 1x 1,7 kg i1x 1,2 kg pojemnik na kawe -
Regulacja temperatury PID - Ekran dotykowy LCD - Progr. wody i pary - Program
automatycznego czyszczenia - lampki LED na korpusie urzgdzenia

602549 1 grupa - 270 filizanek espresso 40 ml na godzine ,TANGO® SOLO” - 6,5 | bojler 453x629x752 mm
parowy/kawowy - 2 mtynki do kawy - 1x 1,7 kg i1x 1,2 kg pojemnik na kawe
- Regulacja temperatury PID - Ekran dotykowy LCD - Progr. wody i pary - 1 x
urzqgdzenie TANGO® Cappuccinatore do wszystkich napojéw kawowych na
bazie mleka - Program automatycznego czyszczenia - lampki LED na korpusie
urzqdzenia

602550 2 grupy - 440 filizanek espresso 40 ml na godzine ,TANGO® DUQO" - 2 x 6,5 603x629x752 mm
| bojler parowy/kawowy - 2 mtynki do kawy - 2 x 1,7 kg pojemnik na kawe -
Regulacja temperatury PID - Ekran dotykowy LCD - Progr. wody i pary - Program
automatycznego czyszczenia - lampki LED na korpusie urzgdzenia - 1 x urzqdzenie
Cappuccinatore do wszystkich napojéw kawowych na bazie mleka

ze STEAMAIR®

602548 1 grupa - 270 filizanek-espresso-40 ml na godzine ,TANGO®.SOLO" - 6,5 | bojler 453x629x752 mm
parowy/kawowy - 2 mtynki do kawy - 1x 1,7 kg i 1 x 1,2 kg pojemnik na kawe -
Regulacja temperatury PID - Ekran dotykowy LCD - Progr. wody - STEAMAIR® -
Program automatycznego czyszczenia - lampki LED na korpusie urzgdzenia

T e —,
602551 2 grupy - 440 filizanek espresso 40 ml na godzing ,TANGO® DUO" - 2 x 6,5 | bojler 603x629x752 mm
parowy/kawowy - 2 mtynki do kawy - 2 x 1,7 kg pojemnik na kawe - Regulacja
temperatury PID - Ekran dotykowy LCD - Progr. wody - STEAMAIR® - lampki LED
na korpusie urzqgdzenia - 1 x urzqgdzenie TANGO® Cappuccinatore do wszystkich
napojow kawowych na bazie mleka



TANGO® ACE

Wymiary
Opis (szeroko'sclz X
gtebokos¢ x
wysokos$¢)
602554 1 grupa - 220 filizanek espresso 40 ml na godzing - 6,5 | bojler parowy/kawowy -2 448x627x766 mm
mtynki do kawy - 1x1,7 kg i1 x 1,2 kg pojemnik na kawe - Regulacja temperatury
PID - Ekran dotykowy LCD - Progr. wody i pary - Program automatycznego
czyszczenia
602555 1 grupa - 220 filizanek espresso 40 ml na godzine - 6,5 | bojler parowy/ 4L48%x627x766 mm
kawowy - 2 mtynki do kawy - 1x 1,7 kg i1x 1,2 kg pojemnik na kawe - Regulacja
temperatury PID - Ekran dotykowy LCD - Progr. wody - STEAMAIR® - Program
automatycznego czyszczenia
602556 1 grupa - 220 filizanek espresso 40 ml na godzing - 6,5 | bojler parowy/kawowy -2 448x627x766 mm
mtynki do kawy - 1x1,7 kg i1x 1,2 kg pojemnik na kawe - Regulacja temperatury
PID - Ekran dotykowy LCD - Progr. wody i pary - 1 x urzgdzenie TANGO®
Cappuccinatore do wszystkich napojéw kawowych na bazie mleka - Program
automatycznego czyszczenia
z konfiguracjg samoobstugi (TANGO® ACE SELF)
602557 1grupa - 220 filizanek espresso 40 ml na godzine - z konfiguracjg samoobstugi 4L48x627x766 mm
- 6,5 bojler parowy/kawowy - 2 mtynki do kawy -1x1,7kgilx1,2 kg pojemnik na
kawe - Regulacja temperatury PID - Ekran dotykowy LCD - Gorgca woda - Program
automatycznego czyszczenia - Blokady bezpieczenstwa
602558 1 grupa - 220 filizanek espresso 40 ml na godzine z konfiguracjg samoobstugi 448x627x766 mm

- 6,51 bojler parowy/kawowy - 2 mtynki do kawy - 1x1,7 kg i1x1,2 kg pojemnik

na kawe - Regulacja temperatury PID - Ekran dotykowy LCD - Progr. wody - 1

x urzgdzenie TANGO® Cappuccinatore do wszystkich napojéw kawowych na
bazie mleka - Program automatycznego czyszczenia - Blokady bezpieczerstwa

TANGO® ACE w petni wykorzystuje
niezawodnosc, przydatnosc i niezwyktq
jakos$¢ ekstrakcji, ktore uczynity asortyment
TANGO® tym, czym jest dzis.

Model samoobstugowy TANGO® ACE

jest wyposazony w szafki na pojemniki

na ziarna oraz szuflade na odpady z

kawy. Idealne urzgdzenie do obszarow
samoobstugowych z tatwym w obstudze
interfejsem z siedmiocalowym, kolorowym
ekranem dotykowym. Dzieki urzgdzeniu
Cappuccinatore, Tango® ACE Self zapewnia
wybor $wiezych napojow na bazie mleka po
jednym nacisnieciu przycisku.




TANGO® ACE MT

Opis

602559 1 grupa - 220 filizanek espresso 40 ml na godzing - 6,5 | bojler parowy/kawowy - 1x 1,7 kg
pojemnik na kawe i mtynki + (0,8 przy 1,5) kg pojemnik na proszek - Regulacja temperatury PID -
Ekran dotykowy LCD - Progr. wody i pary - Program automatycznego czyszczenia

602560 1 grupa - 220 filizanek espresso 40 ml na godzine - 6,5 | bojler parowy/kawowy - 1x1,7 kg
pojemnik na kawe i mtynki + (0,8 przy 1,5) kg pojemnik na proszek - Regulacja temperatury PID
- Ekran dotykowy LCD - Progr. wody - 1 x urzgdzenie TANGO® Cappuccinatore do wszystkich
napojow kawowych na bazie mleka - Program automatycznego czyszczenia

z konfiguracjg samoobstugi (TANGO® ACE ACE SELF)

602561 1grupa - 220 filizanek espresso 40 ml na godzine - z konfiguracjg samoobstugi - 6,5 | bojler parowy/
kawowy - 1x1,7 kg pojemnik na kawe i mtynek + (0,8 przy1,5) kg pojemnik na proszek - Regulacja
temperatury PID - Ekran dotykowy LCD - Gorgca woda - Program automatycznego czyszczenia -
Blokady bezpieczenstwa

602562 1grupa - 220 filizanek espresso 40 ml na godzing - z konfiguracjg samoobstugi - 6,5 | bojler parowy/
kawowy - 1x1,7 kg pojemnik na kawe i mtynek + (0,8 przy1,5) kg pojemnik na proszek - Regulacja
temperatury PID - Ekran dotykowy LCD - 1x urzgdzenie TANGO® Cappuccinatore do wszystkich napojow
kawowych na bazie mleka - Blokady bezpieczerstwa

TANGO® ACE BTC

Opis

602563 Super automatyczny ekspres do kawy ,drip / French press” i ,pour over” - 1 grupa - 65 filizanek
parzonej kawy 355 ml na godzineg - 6,5 | bojler parowy / kawowy - 2 mtynki do kawy - mtynki
1x1,7kgilx1,2 kg - regulacja temperatury PID

Super automatyczny ekspres TANGO®
ACE MT korzysta z niezwyktej jakosci
asortymentu TANGO?®, z dodatkowqg
funkcjg pracy z produktami w proszku,
jak kakao.

Wymiary
(szerokos$é x
gtebokos¢ x
wysokos$c)

4L448x627x766 mm

L48x627x766 mm

4L48x627x766 mm

4L448x627x766 mm

Wymiary
(szerokosé x
gtebokos¢ x
wysokos$c)

4L448x627x766 mm

Urzgdzenie Cappuccinatore utatwia
przygotowanie napojow na bazie
Swiezego mleka, takich jak wy$mienita
gorqgca czekolada, a wszystko to po
jednym nacisnieciu przycisku.

—




Ekspresy do kawy
na saszetki/kapsutki
(Single Serve) - PON

Idealne profesjonalne rozwigzanie dla urzqdzen na saszetki i kapsutki.

tatwe i praktyczne

Linia PONY ESPRESSO to idealna odpowiedz
dla firm, ktore chcq korzystac z kawy w
pojedynczych porcjach, w formie saszetek
(E.S.E) lub kapsutek (FAP lub Caffitaly). Filizanka
pysznej kawy za kazdym razem. Zaprogramuj
i wybierz opcje Swojego napoju, a takze
przygotuj jednoczes$nie 4 kawy dzieki 2
grupom PONY. Spieniqj i podgrzewaj mleko
o gtadkiej konsystencji dzieki automatycznej
rurce STEAMAIR® do przygotowania idealnej
kawy cappuccinoilatte, tylko po nacisnieciu
przycisku.

GASTRO,/ ECONOMY



PONY na saszetki (pody)

602530

602533

602536

602539

Opis

SASZETKA (POD) - 1 grupa na 2 saszetki/flizanki - bojler 6,3 | - 2 programy dozowania
do zaprogramowania - rurka gorgcej wody i pary - cykl automatycznego czyszczenia -
wyjmowania szuflada na zuzyte saszetki - regulowany uchwyt na filizanke

SASZETKA (POD) - 2 grupy na 4 saszetki/flizanki - bojler 10,1 | - 2 programy dozowania
do zaprogramowania - rurka gorqgcej wody i pary - cykl automatycznego czyszczenia -
wyjmowania szuflada na zuzyte saszetki - regulowany uchwyt na filizanke

ze STEAMAIR®

SASZETKA (POD) - 1 grupa na 2 saszetki/filizanki - bojler 6,3 | - 2 programy dozowania do
zaprogramowania - Programowalna regulacja wody - STEAMAIR® - cykl automatycznego
czyszczenia - wyjmowania szuflada na zuzyte saszetki - regulowany uchwyt na filizanke

SASZETKA (POD) - 2 grupy na 4 saszetki/filizanki - bojler 10,11 - 2 programy dozowania do
zaprogramowania - Programowalna regulacja wody - STEAMAIR® - cykl automatycznego
czyszczenia - wyjmowania szuflada na zuzyte saszetki - regulowany uchwyt na filizanke

PONY na kapsutki

602532

602535

602538

602541

Opis

Kapsutka (typu FAP) - 1 grupa na 2 kapsutki/filizanki - bojler 6,3 | - 2 programy dozowania do
zaprogramowania - gorqgca woda i para - cykl automatycznego czyszczenia - wyjmowania
szuflada na zuzyte kapsutki - regulowany uchwyt na filizanke

Kapsutka (typu FAP) - 2 grupy na 4 kapsutki/filizanki - bojler 10,1 | - 2 programy dozowania do
zaprogramowania - gorgca woda i para - cykl automatycznego czyszczenia - wyjmowania
szuflada na zuzyte kapsutki - regulowany uchwyt na filizanke

ze STEAMAIR®

Kapsutka (typu FAP) - 1 grupa na 2 kapsutki/filizanki - bojler 6,3 | - 2 programy dozowania do
zaprogramowania - Programowalna regulacja wody - STEAMAIR® - cykl automatycznego
czyszczenia - wyjmowania szuflada na zuzyte kapsutki - regulowany uchwyt na filizanke

Kapsutka (typu FAP) - 2 grupy na 4 kapsutki/filizanki - bojler 10,11 - 2 programy dozowania do
zaprogramowania - Programowalna regulacja wody - STEAMAIR® - cykl automatycznego

czyszczenia - wyjmowania szuflada na zuzyte saszetki - regulowany uchwyt na filizanke

Wymiary
(szerokos$é x
gtebokos¢ x
wysokos¢)

343x570x580 mm

642x570x580 mm

343x570x580 mm

642x570x580 mm

Wymiary
(szerokos$¢ x
gtebokos¢ x
wysokos¢)

343x570x580 mm

642x570x580 mm

343x570x580 mm

642x570x580 mm




Tradycyjne (kolbowe)
ekspresy do kawy
- AURA

Doskonata harmonia: projekt i technologia dla doskonatych wynikow.

Solidno$é¢, smak i wyniki
bez zarzutu

Szukasz wysokiej sprawnoséci? Spojnego
procesu ekstrakcji, ktdry zaowocuje niebiariskim
napojem w filizance? Ekspresy do kawy AURA
dadzqg Ci wtadnie to i jeszcze wiecej. tgczqg
intuicyjne programowanie i nowy interfejs H &~

z ekranem dotykowym, a takze obstuge PrzyjemnOSC z espresso
bez wysitku dzieki systemowi EASYLOCK,
pomagajgcemu zablokowac i uszczelnic
portafiltr. Opcjonalna opatentowana
technologia DOSAMAT® rozpoznaje wielko$¢
witozonej kolby(1 lub 2 filizanki) i automatycznie
dozuje odpowiedniqg objetosc.

Ekspresowe wyniki




AURA

602522

602523

602528

602529

602524

602525

602526

602527

Opis

2 grupy Meastro - bojler 10,1 | - 2 niezalezne panele sterownicze z 4 programami dozowania
do zaprogramowania - Regulacja temperatury PID - Elektroniczne wstepne zaparzanie -
Progr. pary i wody - Automatyczny cykl czyszczenia - Blokada kolby easylock

3 grupy Maestro - bojler 15,6 | - 3 niezalezne panele sterownicze z 4 programami
dozowania do zaprogramowania - Regulacja temperatury PID - Elektroniczne wstepne
zaparzanie - Progr. pary i wody - Automatyczny cykl czyszczenia - Blokada kolby easylock

ze STEAMAIR®

2 grupy Meastro - bojler 10,11 - 2 niezalezne panele sterownicze z 4 programami dozowania
do zaprogramowania - Regulacja temperatury PID - Elektroniczne wstepne zaparzanie
- Progr. wody - STEAMAIR® - Automatyczny cykl czyszczenia - Blokada kolby easylock

3 grupy Maestro - bojler 15,6 | - 3 niezalezne panele sterownicze z 4 programami dozowania
do zaprogramowania - Regulacja temperatury PID - Elektroniczne wstepne zaparzanie
- Progr. wody - STEAMAIR® - Automatyczny cykl czyszczenia - Blokada kolby easylock

z DOSAMAT®

2 grupy Meastro - bojler 10,1 | - 2 niezalezne panele sterownicze z 4 programami
dozowania do zaprogramowania - z funkcjg samo-rozpoznania koloy DOSAMAT®

- Regulacja temperatury PID - Elektroniczne wstepne zaparzanie - Progr. pary i wody
- Automatyczny cykl czyszczenia - Blokada kolby easylock

3 grupy Maestro - bojler 15,6 | - 3 niezalezne skrzynki sterownicze z 4 programami
dozowania do zaprogramowania - z funkcjg samo-rozpoznania koloy DOSAMAT®

- Regulacja temperatury PID - Elektroniczne wstepne zaparzanie - Progr. pary i wody
- Automatyczny cykl czyszczenia - Blokada kolby easylock

z funkcjg DOSAMAT® i STEAMAIR®

2 grupy Maestro - bojler 10,11 - 2 niezalezne panele sterownicze z 4 programami dozowania
do zaprogramowania - z funkcjg samo-rozpoznania kolby DOSAMAT® - Regulacja
temperatury PID - Elektroniczne wstepne zaparzanie - Progr. wody - STEAMAIR® -
Automatyczny cykl czyszczenia - Blokada kolby easylock

3 Maestro groups - 15.6 ltrs. boiler - 3 independent control boxes with 4 progr. dosing
program with DOSAMAT® self recognition of portafilter - PID Temp. control - Electronic pre
infusion - Progr. water- STEAMAIR® - Automatic cleaning cycle - Easylock portafilter

_— T Y o

Wymiary
(szerokos$¢ x
gtebokos¢ x
wysoko$c)

784x593x490 mm

974x593x490 mm

784x593x490 mm

974x593x490 mm

784x593x490 mm

974x593x490 mm

784x593x490 mm

974x593x490 mm
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Tradycyjne (kolbowe
ekspresy do kawy
- MIRA

Pierwszy w swojej klasie automat do espresso dla doswiadczenia pethego smaku.

Zaprojektowany i stworzony

dla zapewnienia optymalnych
wynikéw

Tradycyjny ekspres do kawy, zaprojektowany
do zapewnienia najlepszych wynikéw w kazdej
filizance, zardwno z ziaren, jak i saszetek czy
kapsutek. Electrolux Professional opracowat
I$Snigce, dynamiczne i solidne urzgdzenie,

ktore mozna skonfigurowac zaleznie od twoich
potrzeb biznesowych.

Najnowoczes$niejsze technologie dla pysznych
napojow. Dzwignia Steamglide® pozwala
kontrolowac poziom pary horyzontalnie,

W precyzyjny sposob. Ekskluzywny system
STEAMAIR® spienia mleko, automatycznie
regulujgc temperature, zapewniajgc gtadkqg i
jedwabistqg pianke.

R

Electrolux

EEaIANEEABAL




MIRA !
Opis
602500 1 grupa - bojler 6,3 | - 4 programy dozowania do zaprogramowania - Progr. pary i wody -
Automatyczny cykl czyszczenia
602501 1 grupa - Konfiguracja dla wysokich kubkow - bojler 6,3 | - 4 programy dozowania do
zaprogramowania - Progr. pary i wody - Automatyczny cykl czyszczenia
602502 2 grupy - bojler 10,11 - 2 niezalezne skrzynki sterownicze z 4 programami dozowania do
zaprogramowania - Progr. pary i wody - Automatyczny cykl czyszczenia
602503 2 grupy - Konfiguracja dla wysokich kubkéw - bojler 10,1 | - 2 niezalezne skrzynki sterownicze
z 4 programami dozowania do zaprogramowania - Progr. pary i wody - Automatyczny cykl
czyszczenia
602504 3 grupy - bojler 15,6 | - 3 niezalezne skrzynki sterownicze z 4 programami dozowania do
zaprogramowania - Progr. pary i wody - Automatyczny cykl czyszczenia
602506 4 grupy - bojler 21,9 | - 4 niezalezne skrzynki sterownicze z 4 programami dozowania do
zaprogramowania - Progr. pary i wody - Automatyczny cykl czyszczenia
ze STEAMAIR®
602507 1 grupa - bojler 6,3 | - 4 programy dozowania do zaprogramowania - Progr. wody - STEAMAIR® -
Automatyczny cykl czyszczenia
602508 1 grupa - Konfiguracja dla wysokich kubkdw - bojler 6,3 | - 4 programy dozowania do
zaprogramowania - Progr. wody - STEAMAIR® - Automatyczny cykl czyszczenia
602509 2 grupy - bojler 10,11 - 2 niezalezne skrzynki sterownicze z 4 programami dozowania do
zaprogramowania - Progr. wody - STEAMAIR® - Automatyczny cykl czyszczenia
602510 2 grupy - Konfiguracja dla wysokich kubkéw - bojler 10,11 - 2 niezalezne skrzynki sterownicze z 4
programami dozowania do zaprogramowania - Progr. wody - STEAMAIR® - Automatyczny cykl
czyszczenia
602511 3 grupy - bojler 15,6 | - 3 niezalezne skrzynki sterownicze z 4 programami dozowania do
zaprogramowania- Progr. wody - STEAMAIR®- Automatyczny cykl czyszczenia
602513 4 grupy - bojler 21,9 | - 4 niezalezne skrzynki sterownicze z 4 programami dozowania do
zaprogramowania - Progr. wody - STEAMAIR® - Automatyczny cykl czyszczenia
MIRA na saszetki (pody)
Opis
602514 SASZETKA (POD) - 1 grupa - bojler 6,3 | - 4 programy dozowania do zaprogramowania - parowy
i wodny - Automatyczny cykl czyszczenia
602516 SASZETKA (POD) - 2 grupy - bojler 10,1 | - 2 niezalezne skrzynki sterownicze z 4 programami
dozowania do zaprogramowania - parowy i wodny - Automatyczny cykl czyszczenia
602519 SASZETKA (POD) - 3 grupy - bojler 15,6 | - 3 niezalezne panele sterownicze z 4 programami
dozowania do zaprogramowania - parowy i wodny - Automatyczny cykl czyszczenia
ze STEAMAIR®
602517 SASZETKA (POD) - 2 grupy - bojler 10,1 | - 2 niezalezne panele sterownicze z 4 programami
dozowania do zaprogramowania - Progr. wody - STEAMAIR® - Automatyczny cykl czyszczenia
602520 SASZETKA (POD) - 3 grupy - bojler10,1 | - 2 niezalezne panele sterownicze z 4 programami
dozowania do zaprogramowania - Progr. wody - STEAMAIR® - Automatyczny cykl czyszczenia
MIRA na kapsutki
Opis
602515 Kapsutki (typu FAP) - 1 grupa - bojler 6,3 | =4 programy dozowania do zaprogramowania -
parowy i wodny - Automatyczny cykl czyszczenia
602518 Kapsutki (typu FAP) - 2 grupy - bojler 10,1 | - 2 niezalezne panele sterownicze z 4 programami
dozowania do zaprogramowania - parowy i wodny - Automatyczny cykl czyszczenia
602521 Kapsutki (typu FAP) - 3 grupy - bojler 15,6 | - 3 niezalezne panele sterownicze z 4 programami

dozowania do zaprogramowania - parowy i wodny - Automatyczny cykl czyszczenia

Wymiary
(szerokosé x
gtebokos¢ x
wysoko$c)
343x570x510 mm
343x570x581 mm

642x570x510 mm

642x570x581 mm

862x570x510 mm

1130x570x510 mm

343x570x510 mm

343x570x581 mm

642x570x510 mm

642x570x581 mm

862x570x510 mm

1130x570x510 mm

Wymiary
(szerokosé x
gtebokos¢ x
wysokos$c)

343x570x510 mm

642x570x510 mm

862x570x510 mm

642x570x510 mm
862x570x510 mm
Wymiary
(szerokos$é x
gtebokos¢ x
wysoko$¢)
343x570x510 mm

642x570x510 mm

862x570x510 mm

—




Tradycyjne (kolbowe
ekspresy do kawy
- Classic

Urzqdzenia z sercem baristy, ktére uzupetniq Twojg dziatalnosc.

Ekspresy do kawy zaprojektowane
do zastosowan profesjonalnych, w

rozsqgdnym budzecie
Wybierz urzqdzenie z jedng, dwoma lub dia kdidego

trzema grupami. Kazdy model jest wyposazony
w wytrzymate podzespoty, ma spawanqg
konstrukcje, bezposrednio montowang gtowice
grupy bojlera dla zapewnienia stabilnosci
termicznej i niezawodnej ekstrakcji, zapewnia G STRO/ECO NOMY
tatwy dostep do podzespotdw dla prostego

serwisu oraz nieograniczongq ilo$¢ pary.

Espresso

__-_'———___
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602627

602633

602634

602635

602628

602629

602643

Opis

1 grupa - bojler 6,3 | - 4 programy dozowania do zaprogramowania
do zaprogramowania - reczny parowy i wodny - automatyczny cykl
czyszczenia - korpus ze stali nierdzewnej

2 grupy - 230V/50Hz Mono - bojler 10,1 | - 2 niezalezne skrzynki
sterownicze z 4 programami dozowania do zaprogramowania - reczny
wodny i parowy - automatyczny cykl czyszczenia - korpus ze stali
nierdzewnej

2 grupy - bojler 10,11 - 2 niezalezne panele sterownicze z 4 programami
dozowania do zaprogramowania - reczny wodny i parowy -
automatyczny cykl czyszczenia - korpus ze stali nierdzewnej

3 grupy - bojler 15,6 | - 3 niezalezne panele sterownicze z 4 programami
dozowania do zaprogramowania - reczny wodny i parowy -
automatyczny cykl czyszczenia - korpus ze stali nierdzewnej

1 grupa - bojler 6,3 | - 4 programy dozowania do zaprogramowania -
reczny parowy i wodny - automatyczny cykl czyszczenia - korpus ze stali
nierdzewnej - wtyczka UK

2 grupy - bojler 10,1 - 2 niezalezne panele sterownicze z 4 programami
dozowania do zaprogramowania - reczny wodny i parowy -
automatyczny cykl czyszczenia - korpus ze stali nierdzewnej - wtyczka
UK

3 grupy - bojler 15,6 | - 3 niezalezne panele sterownicze z 4 programami
dozowania do zaprogramowania - reczny wodny i parowy -
automatyczny cykl czyszczenia - korpus ze stali nierdzewnej - wtyczka
UK

Wymiary
(szerokos$é x
gtebokos¢ x
wysokos$c)

343x570x510 mm

642x570x510 mm

642x570x510 mm

862x570x510 mm

343x570x510 mm

642x570x510 mm

862x570x510 mm




Akcesoria do
ekspresow do kawy

Akcesoria do super automatycznych ekspreséw do kawy - TANGO®

871020

871022

871023

871005

871024

871025

-}

g=al

Opis
Wylot mieszanej gorgcej wody dla TANGO® ST1i STP
Zestaw serwisowy hotelowy / $niadaniowy TANGO®

Bezposredni zsyp zmielonej kawy

Zestaw podniesionych stopek

Boczna lodéwka do mleka do pojemnikéw na mleko do @ | dla TANGO® ST

Boczna lodéwka do mleka z ekskluzywnym systemem pompowania do TANGO® STP
- pojemnosc¢ 9 |

Akcesoria do ekspreséw do kawy na saszetki/kapsutki (Single Serve) - PONY

87101

871012

871013

871014

871015

a !

Opis

Cappuccinatore/urzqgdzenie spieniajgce z dwoma pozycjami dla gorgcego mleka i pianki, jedynie
dla ekspresu bez STEAMAIR®

System Cappuccino / automatyczne urzgdzenie spieniajgce przez wtrysk powietrza dla urzqdzen
bez STEAMAIR®

Teflonowa rurka do spieniania tylko do urzgdzen bez STEAMAIR®

Boczna lodéwka do mleka o nominalnej pojemnosci 8 | do pojemnikéw na mleko do 4 |
(dla L/C oraz STEAMAIR® + TANGO®)

Boczna lodéwka do mleka o nominalnej pojemnosci 8 | do pojemnikéw na mleko do 4 |
z wyswietlaczem cyfrowym (dla L/C oraz STEAMAIR® + TANGO®)

Zapoznaj sie z naszym cennikiem, gdzie znajdziesz kompletny asortyment dostepnych akcesoriéw
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Akcesoria do tradycyjnych ekspreséw do kawy - AURA
Opis
871005 Im Zestaw podniesionych stopek

871008 Obsada fltra Aura dla jednej filizanki

871009 "f“ ' Obsada fitra Aura dia dwéch filizanek
|(}

871010 Rurka do spieniania ,cold touch” tylko do urzqdzen bez STEAMAIR®

.l

602687 Mtynek do kawy tylko dla modeléw z samo-rozpoznawaniem portafiltra DOSAMAT® - ptaski 80 mm

Akcesoria do tradycyjnych ekspreséw do kawy - MIRA

Opis

g ™

871000 Wylot pary z regulowanym przeptywem

871001 T Gorgca woda z regulowanym przeptywem

871002 d—: Obsada fltra Mira dla jednej filizanki

-

871003 d’:*l Obsada filtra Mira dla dwdch filizanek

871004 ;" Obsada filtra Mira dla trzech filizanek
ey

871005 im Zestaw podniesionych stopek

871006 Szuflada z odbijakiem dla Mira2 - 2 grupy

F

871007 @ Szuflada z odbijakiem dla Mira3 - 3 grupy
= T e ——
Zapoznaj sie z haszym cennikiem, gdzie znajdziesz kompletny asortyment dostepnych akcesoriow
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Opcjonalne
Akcesoria

Inne akcesoria / materiaty eksploatacyjne dla tradycyjnych ekspreséw do kawy

Opis

871016 Tamper ze stali nierdzewnej 57 mm Electrolux Professional

871017 @I Filtr na jedng filizanke - 12 g
871018 Q Filtr na dwie filizanki - 12 g

871019 = Szuflada z odbijakiem ze stali nierdzewnej

Zapoznaj sie z naszym cennikiem, gdzie znajdziesz kompletny asortyment
opcjonalnych akcesoriow.

Uzdatnianie wody do ekspreséw do kawy

Opis

System Purity C 150 Quell ST - pojemnos$c¢ 2408 | przy 10° dH z bypassem 40%. Temperatura
0S1628 robocza 4°C-30°C. min/maks. ci$nienie 2-8,6 bar. Podtgczenia gtowicy 3/8". Wymiar @ mm 117 x
417h. Wyposazony w licznik litrow oraz zestaw do badania twardosci wody

’ System Purity C 300 Quell ST - pojemno$c¢ 4000 | przy 10° dH z bypassem 40%. Temperatura robocza
0S1629 ) [ | £4°C-30°C. min/maks. ci$nienie 2-8,6 bar. Podtgczenia gtowicy 3/8". Wymiar @ mm 125 x 464h.
' ' ‘.._I_ | Wyposazony w licznik litrdw oraz zestaw do badania twardosci wody

- ] System Purity C 500 Quell ST - pojemno$¢ 6800 | przy 10° dH z bypassem 40%. Temperatura robocza
0S1630 £4°C-30°C. min/maks. ci$nienie 2-8,6 bar. Podtgczenia gtowicy 3/8". Wymiar @ mm 149 x 553h.
Wyposazony w-licznik litréw oraz zestaw do badania twardosci wody

System Purity C 1100 Quell ST - pojemnos¢ 11500 | przy 10° dH z bypassem 40%. Temperatura robocza

0S1631 £4°C-30°C. min/maks. ci$nienie 2-8,6 bar. Podtgczenia gtowicy 3/8". Wymiar @ mm 184 x 553h.
Wyposazony w licznik litrdw oraz zestaw do badania twardosci wody

Zapoznaj sie z naszym cennikiem c_zeéci zamiennych, gdzie znajdziesz kompletny
asortyment opcjonalnych akcesoriow.
30
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Profesjonalne
mtynki do espresso

Doskonate espresso o najlepszym
aromacie.

Gtadkosé i delikatnosc¢

Gdy poszukujesz rownomiernie zmielonej kawy,
potrzebny Ci wyjgtkowy mtynek do espresso.
Automatyczny ptaski mtynek jest tatwy w uzyciu
i zapewnia idealnie rownomiernie zmielong
kawe za kazdym razem.

Wymiary
i (szerokosé x
P gtebokosé x
wysokos$c)
602543 Mtynek do kawy z 230x370x600 mm
automatycznym dozowaniem,
ptaski 65 mm
602544 Mtynek do kawy z 250x360x635 mm
automatycznym dozowaniem,
ptaski 75 mm
602546  Mtynek do kawy na zgdanie, 230x370x600 mm

ptaski 75 mm

Dla doskonatego
mielenia






Dozowniki
gorgcej wody - ME

Gorgca woda jest zawsze pod reka.

Automatyczne napetnianie,
niezawodnos$é
i gotowos¢ do uzytku

Asortyment produktow, ktéry dotrzyma
tempa wszystkim twoim potrzebom.
Automatyczne urzgdzenie napetniajgce
gwarantuje twoj spokd;j.

Wymiary
i (szerokosé x
o) gtebokosé x
wysoko$c)
600824  Stal nierdzewnq, 38 |, 457x508x660 mm
1 faza
600826  Stal nierdzewnaq, 38 |, 457x508x660 mm
3 fazy
600825  Stal nierdzewna, 57 |, 457x508x787 mm
1 faza
600827  Stal nierdzewnq, 57 |, 457x508x787 mm
3 fazy

Wystarczajgca
ilos¢ gorqgcej
wody, by sprostac

wszystkim
potrzebom



Automaty do gorgcych
hapojow - GH

Praktyczne, tatwe w uzyciu rozwigzanie do napojow rozpuszczalnych,
zapewnigjgce szybkie dozowanie gorgcych napojow.

Proste, funkcjonalne i eleganckie

Zyskaj wiecej klientow dzieki lepszej widocznosci
twoich napojow poprzez przyciqgajacy wzrok,
podswietlany przedni panel.

Automat pasuje do kazdego otoczenia i stanowi
warto$¢ dodang dla Twojej firmy.

Praktyczny oraz tatwy w uzyciu i konserwacji.

Wymiary
(szerokos$é x
Opis gtebokos¢ x
wysoko$c)
560024 2 pojemniki, rozpuszc- 212x450x495 mm

. zalne sktadniki, 500 g w
m kazdym pojemniku + 2,4 |
zbiornik na wode

Electrolux

Wysokiej
jakosci gorgce
napoje na
koniuszkach
Twoich palcow




Automaty do gorqgcej
czekolady - LL

Dozowanie gorqcej czekolady

Lekkos$é, kompaktowosé i
funkcjonalnosé.
Idealnie wywazone

Lekkie, kompaktowe i funkcjonalne, nasze
automaty mozna tatwo rozmontowac do
czyszczenia.

Wymiary
szerokos¢ x
SRS ;iebokoéé X
wysoko$c)
560018 misa 3 | 233x281x436 mm
560019 misa 6 | 270x318x465 mm

Tu rozpoczyna
sie Twoje
doswiadczenie
czekolady




..




Zimne napoje

Swiezoé¢ i smak na koniuszkach Twoich palcéw. Inteligentne dozowniki zimnych
napojow, dopasowane do potrzeb kazdej wymagajqgcej firmy.

tatwosé Sprawnosé

uzycia i Swiezos¢

Mniej stresu, wiecej Swieze chtodne napoje

inspiracji dodadzq energii Twoim
klientom.

-




Oryginalny dozowni
zimnych napojow
Dozowniki zimnych
hapojow - CS

Wybierz modeliréznorodnosc, ktorg chcesz oferowac.

Wiecej za mniej dzieki
dozownikom Simplicity

Elastyczny wybdr, tatwosc uzycia - dozowniki
zimnych napojow to odpowiedz, pozwalajgca
na zaoferowanie Twoim klientom innowacyjnych,

pysznych i nowych opcji napojow.

Mniej miejsca na ladzie dzieki kompaktowym
rozmiarom. Mniej czasu na czyszczenie. Mniej
odpadoéw dzieki produktowi dozowanemu do
ostatniej kropli. Dzieki temu zyskasz duzo, duzo
wiecej.

Wybdr wymiennych mis z zamykang
pokrywq dla lepszego zabezpieczenia przed
manipulowaniem.

Doskonate rozwigzanie, by sprostac potrzebom
Twojej firmy, generowac zyski i zyskac nowych,
zadowolonych klientow.

Wymiary
. (szerokosé x
O
pis gtebokos¢ x
wysokos$¢)
600925 2 x misa 9 |, mieszadto 267x451x729 mm
600931 4 x misa 9 |, mieszadto 521x451x729 mm
600933 1 x misa 18 1i2 x misa 91, 521x451x729 mm
mieszadto
600927 1 x misa 18 |, mieszadto 267x451x729 mm
Electroluy e

600932 2 x misa 18 |, mieszadto 521x451x729 mm et ﬁ
600935 3 x misa 18 |, mieszadto 518x451x818 mm - ﬁ
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Dozownik
Zimnhego soku
- FJ

Orzezwiajqcy, zimny sok dostepny zawsze i wszedzie.

Sok po nacisnieciu
jednego przycisku

Profesjonalne, pojemne rozwigzanie do
serwowania zimnych napojéw. Maksymalna
Swiezos¢ dzieki mocnemu systemowi
chtodzeniaq, ktéry zawsze utrzymuje wtasciwg
temperature. L$nigcy i nowoczesny projekt z
jasnym, personalizowanym panelem LED.

Wymiary
: (szerokos$é x
O
e gtebokosc x
wysoko$c)
560029 4 x dozownik 3 | 580x315x770 mm

(mozesz oferowa¢ napoje
w 4 smakach, lub napoje
w 3 smakach i wode)

Electrolux

FEOFESSIGNAL
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Automaty do
mrozonej granity,
mrozonej Smietanki
| lodow wtoskich

Elastycznosc iinnowacja, nieskonczone spektrum mozliwosci w zakresie mrozonych
napojow i kremow, ktére zaspokojg smaki twoich klientow przez caty rok.

Projekt Elastyczne

i technologia W UZyciu
Przyjazny dla uzytkownika, Serwuj wtasciwe
niewymagajqcy mrozone napoje za
konserwacji system kazdym razem

chtodzenia




Automaty do mrozonej
granity - I-PRO

Doskonata granita, zawsze i wszedzie.

Innowacyjne, wydajne i witasciwie
zaprojektowane

Od matych bardw po duze firmy.
Konsystencja napoju slush jest caty czas idealna dzieki
OPATENTOWANEJ** technologii I-Tank, innowacyjnemu
projektowi sterowania misy oraz izolacji temperatury

w gorqce letnie dni. Zapewnij bezpieczenstwo Twoich
klientéw dzieki nUV LED*, ktore odkazajg misy, ograniczajg
namnazanie sie bakterii oraz zapewniajg wysokq jakosc i
zawsze $wieze produkty.

Eleganckie, btyszczqgce i kolorowe urzqgdzenie przyciggnie
klientdw po orzezwiajgcy napaj.

560126

560000

(CZ27¢)

560058
56011

560004
(5870
560005

560006

560115

560008

560009

* w wybranych modelach. Sprawdz nasz cennik, by zapoznacd sie z petnym asortymentem.

Opis

1 x misa 111, sterowanie
mechaniczne, 1 izolowana misa

2 x misa 11 |, sterowanie
mechaniczne, panel LED, 2
izolowane misy

3 x misa 11 |, sterowanie
mechaniczne, panel LED, 3
izolowane misy

3 x misa 11 |, sterowanie
mechaniczne, 3 izolowane misy,
nUV LED

2 x misa 11|, sterowanie
mechaniczne, 2 izolowane misy

1 x misa 11 1, sterowanie
elektroniczne, 1 izolowana misa

2 x misa 11 |, sterowanie
elektroniczne, 2 izolowane misy

2 x misa 11 |, sterowanie
elektroniczne, 2 izolowane misy,
panel LED, nUV LED

3 x misa 11 |, sterowanie
elektroniczne, 3 izolowane misy

3 x misa 11 |, sterowanie
elektroniczne, 3 izolowane misy,
panel LED

Wymiary
(szerokos$é x
gtebokos¢ x
wysoko$c)
200x580x870 mm

400x580x870 mm

600x580x870 mm

600x580x870 mm

400x580x870 mm

200x580x870 mm
400x580x870 mm

400x580x870 mm

600x580x870 mm

600x580x870 mm

** Ochronione patentem (EP2680708 i powigzane)
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Siegaj po wieksze
zyski z naszymi

automatami do
napojow slush
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Automaty do
mrozonej granity -

Napoje slush w wystarczajqcejilosci, by dotrzymac Citempa

Duza pojemnosé, wysoka
sprawnos¢

Idealne rozwigzanie, gdy potrzebujesz duzych
iloscii wysokiej sprawnosci za rozsqgdng kwote.

Napoje slush, sorbety i inne mrozone przysmaki
sq tworzone z wykorzystaniem podwojnego
systemu mieszania, ktory zapewnia gtadkqg
konsystencje. System podwdjnego mieszania
mozna dostosowac, co pozwala na osiggniecie
idealnej konsystencji Twojego produktu.

Dzieki podéwietlanej grafice LED
przyciqggajqcej uwage klientow i wbudowanym
zabezpieczeniom, automaty do napojow

slush Electrolux Professional sq idealnym
uzupetnieniem Twojej dziatalnosci.

Wymiary
. (szerokos$é x
Gpis gtebokosé x
wysokos$c)
560086 2 x misa 12 |, sterowanie 400x555%x825 mm

mechaniczne, biate
wykoriczenie

560088 3 x misa 12 |, sterowanie 600x555x825 mm
mechaniczne, biate ' . )
wykonczenie

Idealnie gtadka
konsystencja w
kazdym kubeczku




Automaty do

mrozonej granity - S

Kompaktowe rozwigzanie do napojow slush i sorbetow,
gdy chcesz zaoferowac¢ Swoim klientom ochtode na wiele sposobow.

Napoje slush dopasowane do
Twoich potrzeb

Nowoczesny projekt i niezawodna praca -
nasze kompaktowe automaty przygotowujqg
napoje slush iinne mrozone specjaty w idealny
sposoéb. Jest to doskonate rozwigzanie dla firm,
ktore chcqg dodac¢ mrozone napoje do menu,
lecz dysponujq ograniczong ilo$cig miejsca.
Idealne do kawiarni, restauracji i hoteldw.
Przedstaw Swoim klientom chtodnq strone
Twojej dziatalnosci.

Wymiary
. (szerokos$é x
CRL gtebokosé x
wysoko$c)
560090 2 x misa 10 |, sterowanie 390x515x685 mm

mechaniczne

FRE RN R R e ng




Automaty do sorbetow i
mrozonej Smietanki - SP

Projektitechnologia oszczedzajgca czas oraz poprawiajgca przeptyw pracy,
podnoszqgca zyski i satysfakcje klientow.

Proste i niezawodne.
Niezwykle trwate

Uwolnij Swojqg kreatywnos$c¢ dzieki nowym urzqgdzeniom TWO] Wybor.
Electrolux Professional do sorbetéw i mrozonej $mietanki. N iekoﬁczqce SiQ

Przyciggnij uwage klientdow dzieki nowoczesnemu projektowi o H &t
oraz podswietleniu LED*. mOZ"WOSCl

Przezroczyste misy bez zawartosci BPA, wykonane

z odpornego na uderzenia kopoliestru gwarantujg
bezpieczeristwo, niezawodnos¢ i ochrone przed korozjqg.
Rozne konfiguracje sprawiajq, ze mrozone produkty zachowujg
doskonaty smak i konsystencje.

Utrzymaj statg temperature i konsystencje do ostatniej porcji,
dzieki OPATENTOWANE!J funkcji ** Hybrid Texture Control.

OPATENTOWANA technologia*** I-Tank® umozliwia
oszczedno$¢ energii oraz szybsze uzyskanie gestosci produktuy,
atakze zapobiega powstawaniu lodu lub kondensatu po
zewnetrznej stronie misy.

Zapewnij bezpieczenstwo klientéw dzieki lampom nUV LED*
gwarantujgcym sanityzacje misy i ograniczajgcym rozmnazanie
sie bakterii. Serwuj tylko $wieze produkty najlepszej jakosci.

Wymiary
) (szerokos$¢ x
Opls gtebokos¢ x
wysoko$c)
560096 1 x izolowana misa 5 | 262x426x613 mm
GedO
560097 1 x izolowana misa 5 1, 262x426x613 mm
m oswietlenie LED
560098 1 x izolowana misa 5 |, 262x426x613 mm
m oswietlenie LED, nUV LED
560099 2 x izolowana misa 5 | LATXL4L0x613 mm
560100 2 x izolowana misa 5 | LLTXL40x613 mm
(Z)?!E?Q oswietlenie LED
560101 2 x izolowana misa 5 | LLTXL40x613 mm

m oswietlenie LED, nUV LED

————— . =

~ *wwybranych modelach

~**Ochronione patentem (EP331375B1i powigzane)
— ione P2680708 i powigzane)




Automaty do
mrozonej Smietanki
- NN

Doskonate rozwigzanie dla rozwoju Twojej firmy.

Jedna z najmniejszych
maszyn tego typu

Rozszerz Swojq oferte, zwieksz zyski

i przyciggnij nowych klientéw dzieki
najnowszej gamie kompaktowych urzgdzen
do mrozonych napojoéw firmy Electrolux
Professional.

Wymiary
i (szerokos$é¢ x
2EE gtebokosé x
wysokos$c)
560020 1x misa2l, 160x385x473 mm

1 misa bez izolacji

560021 1x misa 2 |, 1izolowana 160x385x473 mm

misa

560022 2x misa2l, 281x391x498 mm
2 misy bez izolacji

560023 2 x misa2l, 281x391x498 mm

2 izolowane misy

Eleg

"D“"llﬂul

tatwy i pyszny
sposoéb na

rozbudowanie
Twojego menu



Automaty do
mrozonej Smietanki
| lodow wtoskich - GT

tatwy w obstudze ekran dotykowy, gtadki, [Snigcy i prosty projekt -
to nasza odpowiedz na zqgdania Twoich klientow.

Jedno rozwigzanie,

pie¢ mozliwosci

Stworz 5 réznych schtodzonych specjatéow
deserowych w jednym unikalnym
rozwigzaniu: lody wtoskie, mrozony jogurt,
schtodzona $mietanka kawowa, sorbeti slush,
zaleznie od potrzeb w danym momencie. -
OPATENTOWANA* technologia I-Tank®
zapewnia, ze w misie nie gromadzi sie 16d, ani
kondensat, co oznacza tatwosc konserwaciji

i stanowi doskonaty dodatek dla Twojej stale
rozwijajqce;j sie firmy.

Wymiary

(szerokosé x
Opis gtebokos¢ x

wysoko$c)

560014 1 x misa 51, 1izolowana 260x425x650 mm

misa
(5‘0
560015 2 x misa 5], 450x435x650 mm

2 izolowane misy

560016 1x misa 51, 1izolowana 260x425x650 mm
misa, ekran dotykowy

560017 2 x misa 5|, 450x435x650 mm
2 izolowane misy, ekran
dotykowy

Dla wszystkich
smakoéw Twoich

klientow.







Automaty do

loddw wtoskich

Wszyscy marzymy o aksamitnych lodach wtoskich.
Mate, ciche i mocne automaty do lodoéw przyczyniq sie do rozkwitu Twojej firmy.

Wyniki Cichei
dozowania kompaktowe
Doskonaty |dealne dla matych
produkt za przestrzeni

kazdym razem




Automaty do lodow
wtoskich, do 85 rozkow™
na godzine - K-Soft

Kompaktowe i ISnigce, Twoja odpowiedz na lody wtoskie i mrozony jogurt,
serwowane prosto z Twojej lady.

Profesjonalne i zajmujgce
mato miejsca

Idealne dla firm, ktére chcg zdoby< nowych
klientow bez inwestowania w kosztowny sprzet.
Electrolux Professional opracowat kompaktowy
asortyment urzgdzen blatowych do lodéw

i mrozonych jogurtéw, idealny dla matych
przestrzeni. tatwe w obstudze, praktyczne

i niezawodne; nasze automaty do lodow
wtoskich sg ciche i tatwe do czyszczenia.

Dostepna wersja grawitacyjna lub z pompaq.

Odnajdz w sobie

dziecko! Odkryj na
nowo pyszne lody
wtoskie

Wymiary
i (szerokosé x
SRk gtebokosé x '
wysokos$c)
560025 2,5+11,do 85 240x580x700 mm

732 rozkéw na godzine (5
QoD kg), grawitacyjny
560026 2+11,do 85 240x580x700 mm
25T rozkéw na godzine (5
GO kg), pompowy

BC
€ Tandem

*przyblizona waga rozka 70 g
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Automaty do lodéw
wtoskich, do 150 rozkow*
ha godzine - Karma

Wysokosprawne automaty do lodow wtoskich dla najlepszych
wynikow za kazdym razem.

Wysokiej jakosci lody wtoskie
dla mocno obcigzonych lokali

Asortyment automatow blatowych Electrolux
Professional do lodéw wtoskich i mrozonego
jogurtu. Asortyment K nalezy do najmniejszych i
najbardziej ekonomicznych na rynku.

Innowacyjny chtodzony pojemnik zapewnia
wysoka produktywno$¢, z zachowaniem
jakosci.

Wybierz pomiedzy dwoma podawania:
grawitacyjnym lub pompowym.

S|

PEOrELE iGNy

L R
A,
L
L - - R

Wymiary
. (szerokos¢ x "
Opis gtebokosé x

wysokos$c)

560027 6,5+231,do150 357x521x647 mm

p rozkdw na godzine (9

GedO kg), grawitacyjny

560028 4,5+231, dol150 357x521x657 mm

@ﬁcb rozkow na godzine (9

kg), pompowy

*przyblizona waga rozka 70 g
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Automat do lodow
wtoskich
Duza pojemnos¢

Lody wtoskie dla kazdego. Automaty do lodéw wtoskich o duzej pojemnosci,
zbudowane by nadqzyc¢ za potrzebami Twojej irmy, nawet w najbardziej zajete dni.

Lekkie i miekkie lody wtoskie dla
nieograniczonego potencjatu
Twojego menu

Oferuj Swoim klientom szeroki wachlarz
deserdw. Lody wtoskie, sorbety, ciastka z lodami
i duzo wiecej, dzieki automatom do lodow
wtoskich o duzej pojemnosci.

Utatw sobie zycie dzieki intuicyjnemu
sterowaniu dotykowemu oraz tatwej
do ustawienia temperaturze zbiornika.
Uszczesliwiaj Swoich klientow idealng
konsystencjg lodow.

Gotowy do dziatania? Od rozpoczecia do
podania wystarczy mniej niz 20 minut!

Zawsze jest sezon

na lody wtoskie
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Automaty do Coutertop
lodow wtoskich, do

290 rozkéw™ na godzine
- Capri

Serwowanie lodow wtoskich i mrozonych jogurtow jest tatwiejsze niz zwykle.

Jednosmakowe urzgdzenie
blatowe serwujgce Twoim klientom
ulubione desery lodowe

Asortyment urzgdzen do lodéw wtoskich Capri
o duzej pojemnosci to doskonate rozwigzanie
dlaTwojej szybkiej, tatwej i optacalnej

oferty. Wybierz pomiedzy dwoma systemami
podawania: grawitacyjnym lub pompowym.

Zastosowanie pompy pozwala na osiggniecie
znaczqcej przewdagi, zawarcie wiekszej

ilo$ci powietrza w mrozonym produkcie,
uzyskanie |zejszej i delikatniejszej konsystencji,
co zwieksza Twoj zysk. Skuteczny system
chtodzony powietrzem nie wymaga
podtqczenia do wody przy instalacji, a obstuga
jesttatwaioszczednal

Wymiary
. (szerokos$é x
SR gtebokosé x
wysoko$c)
Dactroion
560062 Zbiornik o pojemnoséci 12 | + 465x831x791 mm
cylinder o pojemnosci 1,951, 1 " } ]
smak, sterowanie elektroniczne
i panel z ekranem dotykowym,
urzgdzenie blatowe, do = .,
240 rozkow/h, grawitacyjne
560063 Zbiornik o pojemnosci 8 | + 465%x831x791 mm
cylinder o pojemnosci 1,95 |, 1
smak, sterowanie elektroniczne
i panel z ekranem dotykowym,
urzqgdzenie blatowe, do
290 rozkéw/h, z pompqg
o

560066 Zbiornik o pojemnos$ci 13 | + 465x831x846 mm
cylinder o pojemnosci 1,951, 1
smak, sterowanie elektroniczne
i panel z ekranem dotykowym,
urzqgdzenie blatowe, do
240 rozkéw/h, grawitacyjne

560067 Zbiornik o pojemnosci 11 | + 465x831x846 mm
cylinder o pojemnosci 1,951, 1
smak, sterowanie elektroniczne
i panel z ekranem dotykowym,
urzqdzenie blatowe, do
290 rozkéw/h, z pompg

*przyblizona waga rozka 75 g 55



Automaty do Countertop
lodow wtoskich, do

600 rozkéw™ na godzin
- Portofino

Automaty do lodow wtoskich, ktore sprawig, ze klienci wrocq do Ciebie po wiece).

Urzgdzenie blatowe, dwu-smakowe, by
podkresli¢ Twojqg kreatywnos$é

Asortyment urzgdzen do lodow wtoskich o duzej
pojemnosci Portofino pozwala na serwowanie

dwoch smakéw oraz naich zmieszanie, dajgc trzecig
kreatywnqg opcje. Przyjazne dla operatora cyfrowe
sterowanie z ekranem dotykowym sprawia, ze nastawa
i monitorowanie pracy urzgdzenia jest bardzo tatwe.
Wybierz pomiedzy dwoma systemami podawania:
grawitacyjnym lub pompowym.

Zastosowanie pompy pozwala ha osiggniecie
zZnaczqgcej przewagi, zawarcie wiekszej ilosci
powietrza w mrozonym produkcie, uzyskanie Izejszej

i delikatniejszej konsystencji, co zwieksza Twoj zysk.
Skuteczny system chtodzony powietrzem nie wymaga

LU

podtqgczenia do wody przy instalacji, a obstuga jest

tatwa i oszczedna. - =
Wymiary

. (szerokos¢ x
Opis gtebokosé x
wysokosc) T
560074 2 x zbiornik o pojemnosci 12 | + 572x875x931 mm

cylinder o pojemnosci 1,95 |, 2 smaki +

1 mieszany, sterowanie elektroniczne

i panel z ekranem dotykowym,
urzqdzenie blatowe, do 500 rozkow/h,
grawitacyjne

560075 2 x zbiornik o pojemnosci 8 | + 572x875x931 mm
cylinder o pojemnosci 1,95 |, 2 smaki +
1 mieszany, sterowanie elektroniczne
i panel z ekranem dotykowym,
urzqgdzenie wolnostojgce, do 600
rozkéw/h, z pompg

56 *przyblizona waga rozka 75 g



Automaty do

Floor Standing

High Capacity

lodow wtoskich, do
380* rozkéw na godzin

- Firenze

To wtasciwy automat do lodow wtoskich, gdy potrzebujesz wiecej produktu

W mniejszej przestrzeni.

Jednosmakowe urzgdzenie podtogowe,
oferujgce smak, ktéry stanie sie Twojqg
wizytéwkag

Asortyment automatow do lodow wtoskich Firenze to
nasz najbardziej pojemny automat jednosmakowy, ktory
zapewni ze sprostasz wymaganiom Swoich klientow.
Wybierz pomiedzy dwoma systemami podawania:
grawitacyjnym [ub pompowym.

Zastosowanie pompy pozwala na osiggniecie znaczgcej
przewagi, zawarcie wiekszej ilosci powietrza w mrozonym
produkcie, uzyskanie Izejszej i delikatniejszej konsystenciji,
co zwigksza Twaj zysk. Skuteczny system chtodzony
powietrzem nie wymaga podtqczenia do wody przy
instalacji, a obstuga jest tatwa i oszczedna.

Wymiary
Opis (szeroko'éc'f X
gtebokos¢ x
wysoko$¢)
560070 Zbiornik o pojemnoséci 13 | + cylindero  470x831x1529 mm
pojemnosci 1,95 |, 1 smak, sterowanie
elektroniczne i panel z ekranem
dotykowym, urzqdzenie blatowe, do
310 rozkéw/h, grawitacyjne
560071 Zbiornik o pojemnosci 11 | + cylindero  470x831x1529 mm

pojemnosci 1,95 |, 1 smak, sterowanie
elektroniczne i panel z ekranem
dotykowym, urzqgdzenie blatowe, do
380 rozkdw/h, z pompg

*przyblizona waga rozka 75 g
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Automaty do
lodow wtoskich, do

650 rozkow™ na godzine
- Roma

Najmocniejsze urzgdzenie w naszym asortymencie automatow do loddw wtoskich, dzieki
ktdremu obstuzysz wiecej klientow, serwujgc lody w rozkach.

Dwu-smakowe urzgdzenie podtogowe,
by zwiekszy¢ Twdj potencjat serwowania
lodéw wtoskich

Asortyment automatéw do loddw wioskich Roma to nasze
urzqdzenie do najwiekszych ilosci. Oferuje dozowanie
dwoch smakow oraz opcje ich wymieszania, by$ mogt
zapewnic obstuge w nawet najbardziej zajete dni. Wybierz
pomiedzy dwoma systemami podawania: grawitacyjnym
lub pompowym.

Zastosowanie pompy pozwala na osiggniecie znaczgcej

przewagi, zawarcie wiekszej ilosci powietrza w mrozonym

produkcie, uzyskanie Izejszej i delikatniejszej konsystenciji,

co zwieksza Twdj zysk. Skuteczny system chtodzony

powietrzem nie wymaga podtqczenia do wody przy
instalacji, a obstuga jest tatwa i oszczedna.

Wymiary
. (szerokosé x
Opis ‘x
gtebokos¢ x
wysokos$c)
560078 2 x zbiornik o pojemnos$ci 131+  571x834x1528 mm

cylinder o pojemnoséci 1,951, 2
smaki + 1 mieszany, sterowanie
elektroniczne i panel z ekranem
dotykowym, urzqgdzenie
wolnostojqce, do 550 rozkow/h,
grawitacyjne

560079 2 x zbiornik o pojemnosci 11 | + 571x834x1528 mm
cylinder o pojemnosci 1,95 |, 2

smaki + 1 mieszany, sterowanie
elektroniczne i panel z ekranem
dotykowym, urzqdzenie

wolnostojqce, do 650 rozkow/h,
Z pompq

58 *przyblizona waga rozka 75 g
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Doskonato$¢ ma centralne znaczenie dla wszystkiego, co robimy.
Przewidujqc potrzeby naszych klientow, dgzymy do doskonatosci
w aspekcie naszych ludzi, innowacji, rozwigzan i ustug.

Chcemy sprawic, ze praca i zycie naszych klientéw bedg
tatwiejsze i bardziej optacalne - oraz naprawde zrbwnowazone -
kazdego dnia.

You
Sledz nas na u m n

www.electroluxprofessional.com

Excellence
Z myslqg o srodowisku

» Wszystkie nasze fabryki posiadajqg certyfikacje ISO 14001.

» Wszystkie nasze rozwigzania zaprojektowano pod kgtem niskiego zuzycia wody,
energii, detergentdw oraz ograniczenia szkodliwych emisji.

» W ciggu ostatnich lat ponad 70% cech naszych produktéw zostato zaktualizowanych,
majgc na wzgledzie potrzeby Srodowiskowe naszych klientow.

» Nasze technologie sq zgodne z dyrektywg RoHS i rozporzgdzeniem REACH
oraz nadajq sie do recyklingu w ponad 95%.

» Nasze produkty zostaty w 100% zbadane \ ’
przez ekspertow pod kgtem jakosci.
~AQ / Gastro Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40
GASTRO ECONOMY ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow ’ '

Firma zastrzega sobie prawo do zmiany specyfkaciji bez powiadomienia. Zdjecia nie stanowiq zobowigzania umownego.





