Specyfikacja

Flexeserve Hub

Flexeserve Hub jest zamknietym urzadzeniem grzewczym stuzagcym do przechowywania
zywnosci umieszczonej w pudetkach o roznych ksztattach i wymiarach.
Unikalna technologia goracego powietrza zapewnia idealna temperature potraw.

Wyjatkowe funkcje

© Jedyne utrzymujace ciepto urzgdzenie zaprojektowane w celu zwiekszenia
liczby realizowanych zamowieh na wynos i sprawnej obstugi zamowien na
wynos, podczas dostawy i odbioru dan.

. . . . L . . Model 600
© Zamkniety system konwekcji powietrza, ktory w przeciwienstwie do innych

urzadzen utrzymujacych ciepto, zapewnia najwyzszg jakoS¢ produktow,
dtuzszy okres przydatnosci do spozycia i wiodgca w branzy efektywnosc
energetyczna.

@ Elastyczny system regulacji regatow - umozliwia przesuwanie ich w gore, w
dot oraz zmiane kata pochylenia.

Podwojnie przeszklone, samodomykajace sie drzwi ze zintegrowanym
inteligentnym oSwietleniem LED i systemem ostrzegajacym personel sklepu,
jesli drzwi pozostaja zbyt dtugo otwarte.

© Szeroka gama dostepnych akcesoriow dla lepszej widocznosci Model 1000

przechowywanych produktow oraz zwiekszajaca wydajnosc podczas

uzytkowania.

© Modele dostepne w 2 wariantach o roznej szerokosci, z pojedynczymi lub
podwojnymi drzwiami.

Przekonulace zalety POJEMNOSC PRODUKTU

Pomiesci do 60 pudetek z

@ Przedtuza okres przydatnosci do spozycia - jakoSc i temperatura sa zachowane w pizza w jednym urzadzeniu.

catym procesie przechowywania, minimalizujgc marnwanie zywnosci.

OPATENTOWANA
TECHNOLOGIA
Najwyzsza jakos¢ potraw i
wydajnos¢ energetyczna

dtuzej i zgodnie z przeznaczeniem, w odpowiedniej temperaturze. Unikalna
technologia recyrkulacji goracego powietrza Flexeserve zapewnia stata
temperature w catym urzadzeniu.

& Wszechstronnosc - doskonale sprawdza sie zarowno na przodzie, jak i na tytach
domu. Wielofunkcyjne akcesoria zapewniaja petna elastycznosc przechowywania

dowolnego rodzaju produktow. POJEMNOSC PRODUKTU
Pomiesci do 140 kurczakow

.. . . .. . jed dzeniu.
& EnergooszczednoSc — wykonany z materiatow o wysokiej izolacji i z podwojnymi W jednym urzadzeni

szybami oraz zintegrowanym oSwietleniem LED, Flexeserve Hub jest
bezkonkurencyjny pod wzgledem oszczedzania energii.

¢ Skuteczne trzymanie ciepta - zapakowane produkty spozywcze sa przechowywane @

¢ Bezpieczefistwo - zintegrowane zabezpieczenie przed przegrzaniem, bezpieczne w
dotyku powierzchnie i alarm dzwigkowy w przypadku zbyt dtugiego otwarcia drzwi.

filmik o Flexeserve Hub

Zeskanuj mnie by obejrzec ]

Unikalna technologia recyrkulacji powietrza

Flexeserve Hub korzysta z wiodacej w branzy technologii konwekcji goracego powietrza.
Gorace powietrze stale krazy po catej trojwymiarowej objetosci urzadzenia, tworzac spojne i
stabilne Srodowisko dla Twoich produktow.

W Flexeserve Hub temperatura powietrza jest regulowana i rownomiernie rozprowadzana po
catej powierzchni urzadzenia. Jest to niewatpliwa przewaga nad innymi witrynami grzewczymi
uzywajacymi przestarzatych technologii wykorzystujacych przewodzenie lub podczerwien,
ktore powoduja gotowanie sie zywnosci. Witryna Flexeserve Hub pozwala w petni zachowac
integralnoSc produktu, co skutkuje najwyzsza jakoScia zywnosci, niespotykana wczesniej w
urzadzeniach do utrzymywania temperatury. Jest to jedyne urzadzenie przeznaczone do

przechowywania duzych ilosci pakowanej, goracej zywnosci na wynos, z dostawa i odbiorem.



Specyfikacja

Flexeserve Hub
Dostepne w 2 szerokosciach i o profilu kwadratowym w standardzie

Standardowe fukcje

Regulowane potki ze stali nierdzewne;j. @ Polerowana tylna Sciana z lustrzanym odbiciem.

Model 600 dostarczany 5 potkami, @ Drzwi z podwdjna szyba, samozamykajace sie.
Model 1000 z 10 potkami.

Daszek i falbana ze stali nierdzewne;j -
magnetyczna.

@ Standardowa listwa na etyliety (wysokos$¢ 53mm).
@ Inteligentne oSwietlenie LED.

Model 600
Standardowe wykonczenie

Opcje personalizacji
Dopasuj urzadzenie indywidualnie do dziatalnosci Twojej firmy i sklepu.
Skorzystaj z opcji dodatkowych, dopasowanych do potrzeb roznych klientow.

@ Personalizowana tablica tytutowa @ Grafika / kolory paneli bocznych
© Niestandardowe uchwyty na etykiety/P0S. & Personalizowany gtowny panel
© Na zamowienie inne kolory daszku, falbany,
krawedzi potek
HA())‘“ EOO)ID Regulowane potki ze stali
nierdzewnej (w standardzie)

Oplaska e 10 st. e 20 st.

Stojak dystrybucyjny - taca

Stojak dystrybucyjny
waski [N s

Stojak dystrybucyjny
standardowy

0odbojnik

Akcesoria

Nasza gama innowacyjnych akcesoriow polepsza widocznosc produktow
oraz wydajnosc eksploatacyjng urzadzenia. Zostaty one opracowane tak
by pasowaty do siebie i mozna byto je tatwo wymieniac.

akcesoriow dla tego modelu

Zeskanuj mnie by zobaczyc wiecej }

Pojemnosc urzadzenia*

KATEGORIA OPAKOWANIA MODEL 600 MODEL 1000 AKCESORIA
TORBY DO ZAMOWIEN NA WYNOS 32 Na urzadzenie 64 Na urzadzenie

PUDELKA NA PIZZE 30 Na urzadzenie 60 Na urzadzenie

POJEMNIKI NA KURCZAKA Z ROZNA 70 Na urzadzenie 140 Na urzadzenie

POJEMNIKI NA ZUPE 175 Na urzadzenie 350 Na urzadzenie

*Pojemnosc produktu jest jedynie wskazowka oparta na 0ogolnych opakowaniach Zywnosci

flexeserve®
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Flexeserve Hub

TYP MODELU 600 1000 RODZAJE WTYCZEK
FH-60R-GB / FH-60L-GB FH-10D-GB I : .
KOD PRODUKTY Drzwi z prawej / lewej strony FH-60R-AU / FH-60L-AU FH-10D-AU " @ X
FH-60R-EU / FH-60L-EU FH-10D-EU :
WYMIARY H /W /D mm 1871/ 559 / 864 1871/ 984 | 864 oL U
ROZMIAR POEKI W / D mm / POJEMNOSC m2 ~ 445/517/0.23 445 [ 517 | 0.23 (each shelf) @ @
UNIT WEIGHT Kg 190 288
Austria/Niemcy/Szwecja Australia
INFORMACJA ELEKTRYCZNA* Ty F Typl
ZASILANIE** UK / EU 13A 1Ph / 16A 1Ph 16A 1Ph @
CALKOWITA MOC 6.1A / 1400W 11.7A | 2700W Szwajcaria Wtochy
Typ J/Typ 23 Typ L
ZUZYCIE ENERGII
GODZINOWO 0.65 kWh 1.284 kWh
SKRZYNIA DO WYSYEKI 3 ki
Commando

ROZMIAR H / W / D mm / WAGA Kg*** 2230/750/1110/ 30 2230/1000 /1110 / 40

* Wszystkie modele wymagaja dedykowanego zrédta zasilania.
** Model 600 Australia / Nowa Zelandia - 10A 1Ph. Model 1000 Australia / Nowa Zelandia - 15A 1Ph.
*** |/ celu uzyskania doktadnych wag i wymiaréw oraz akcesoriéw oraz ich dostosowania skontaktuj sie: biuro@gastroeconomy.pl

WENTYLACJA URZADZENIA - Pomiedzy tytem urzadzenia a wszystkimi
statymi powierzchniami wymagana jest szczelina wentylacyjna o
szerokosci 50 mm. W przypadku umiejscowienia w obudowie lub pod
przegroda wymagana jest otwarta wentylacja powyzej.

Widok od przodu Widok z profilu
MODEL 600 MODEL 1000 864mm
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FLEXESERVE | © 2021 THE ALAN NUTTALL PARTNERSHIP LTD Zastrzega si¢ prawo do zmiany informacji ze wzgtdu na ciagte doskonalenie konstrukcji. Flexeserve Hub testowany jest w srodowisko +18°C.

Gastro Economy sp. komandytowa
ul. Zakopianska 163a

GASTRO/ECONOMY
30-435 Krakow

tel.: +48 12 260 26 40
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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