PIEC HYBRYDOWY

FIT EXPRESS 350-200v

Karta katalogowa

m www.gastroeconomy.pl



PIECE PRATICA FIT EXPRESS

Urzgdzenia Pratica Fit Express to kompaktowych rozmiardw piece, ktére bardzo szybko i
wydajnie stuzq do przygotowywania Swiezej, schtodzonej lub mrozonej zywnosci.

Potrafig az o 80% skroci€ czas podgrzewania i pieczenia dah dzigki zaawansowanym
technologiom wykorzystujgcym mikrofale, ciepto konwekcyjne oraz powietrze o duzej
predkosci. Precyzyjna kontrola temperatury oraz szybkosci nawiewanego powietrza
umozliwiajq perfekcyjne przygotowanie positkdw. Gotowe dania wyglgdajg bardzo
apetycznie i znakomicie smakujaq.

System dziata bez odpowietrznika i koniecznosci instalacji okapu kuchennego, co
pozwala zaoszczedzi€ miejsce w kuchni. tatwo wyjmowany katalizator zapobiega
osadzaniu sig ttuszczu, zas zaokrgglone rogi sprawiajqg, ze piec tatwo utrzymac w

czystosci.

Prosty i intuicyjny w obstudze interfejs z ekranem dotykowym umozliwia sprawne
zarzgdzanie procesami pieczenia oraz zapamietanie nawet 1024 przepisow.
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CHARAKTERYSTYKA

e Atrakcyjny, wysoce funkcjonalny design

e Niewielkie, kompaktowe rozmiary

e Ekran dotykowy z intuicyjnym oprogramowaniem w wielu jezykach, utatwiajgcy
konfigurowanie, uruchamianie oraz tworzenie przepisow

e MozliwoS¢ przesytania danych do programowania za pomocg USB lub Wi-Fi

e Technologia filtra katalizatora pozwala na uzycie pieca w dowolnych pomieszczeniach
bez okapu kuchennego

e tatwo wyjmowany katalizator umozliwia tatwe czyszczenie i konserwacje

e Reczny tryb gotowania umozliwia szybkie i intuicyjne przygotowanie niestandardowych
pozycji z menu

e Niezalezna regulacja mocy mikrofal, temperatury oraz predkosci powietrza

e Zawiera funkcje codziennego czyszczeniaq, ktdéra schtadza piec do bezpiecznej
temperatury oraz wyswietla film z zalecanymi krokami czyszczenia

e Mozliwo§¢ zapamietania do 1024 przepiséw (kazdy w 8 krokach) w 16 kategoriach

e Nienagrzewajqgca sig obudowa pieca

¢ Stojak ze stali nierdzewnej do przechowywania produktow

e Regulowana temperatura od 30°C do 280°C

e Brak emisji ciepta na zewnqtrz

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

e Napiecie: 380 - 400V

e Natezenie prqdu: 32 /16 A

e Czestotliwosé: 50 Hz

e Maksymalna moc: 6,8 kW

e Waga: 67 kg

e Wymiary produktu (WxSxG): 619 x 386 x 693 mm

e Wymiary komory (WxSxG): 170 x 355 x 341 mm

e Wymiary opakowania (WxSxG): 820 x 550 x 900 mm
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