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Urządzenia Prática Fit Express to kompaktowych rozmiarów piece, które bardzo szybko i
wydajnie służą do przygotowywania świeżej, schłodzonej lub mrożonej żywności.  

Potrafią aż o 80% skrócić czas podgrzewania i pieczenia dań dzięki zaawansowanym
technologiom wykorzystującym mikrofale, ciepło konwekcyjne oraz powietrze o dużej
prędkości. Precyzyjna kontrola temperatury oraz szybkości nawiewanego powietrza
umożliwiają perfekcyjne przygotowanie posiłków. Gotowe dania wyglądają bardzo
apetycznie i znakomicie smakują. 

System działa bez odpowietrznika i konieczności instalacji okapu kuchennego, co
pozwala zaoszczędzić miejsce w kuchni. Łatwo wyjmowany katalizator zapobiega
osadzaniu się tłuszczu, zaś zaokrąglone rogi sprawiają, że piec łatwo utrzymać w
czystości.

Prosty i intuicyjny w obsłudze interfejs z ekranem dotykowym umożliwia sprawne
zarządzanie procesami pieczenia oraz zapamiętanie nawet 1024 przepisów.
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CHARAKTERYSTYKA

Atrakcyjny, wysoce funkcjonalny design
Niewielkie, kompaktowe rozmiary 
Ekran dotykowy z intuicyjnym oprogramowaniem w wielu językach, ułatwiający
konfigurowanie, uruchamianie oraz tworzenie przepisów
Możliwość przesyłania danych do programowania za pomocą USB lub Wi-Fi 
Technologia filtra katalizatora pozwala na użycie pieca w dowolnych pomieszczeniach
bez okapu kuchennego
Łatwo wyjmowany katalizator umożliwia łatwe czyszczenie i konserwację
Ręczny tryb gotowania umożliwia szybkie i intuicyjne przygotowanie niestandardowych
pozycji z menu
Niezależna regulacja mocy mikrofal, temperatury oraz prędkości powietrza
Zawiera funkcję codziennego czyszczenia, która schładza piec do bezpiecznej
temperatury oraz wyświetla film z zalecanymi krokami czyszczenia
Możliwość zapamiętania do 1024 przepisów (każdy w 8 krokach) w 16 kategoriach
Nienagrzewająca się obudowa pieca
Stojak ze stali nierdzewnej do przechowywania produktów
Regulowana temperatura od 30°C do 280°C
Brak emisji ciepła na zewnątrz

PARAMETRY TECHNICZNE

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Napięcie: 380 - 400 V
Natężenie prądu: 32 / 16 A
Częstotliwość: 50 Hz
Maksymalna moc: 6,8 kW
Waga: 67 kg
Wymiary produktu (WxSxG): 619 x 386 x 693 mm
Wymiary komory (WxSxG): 170 x 355 x 341 mm
Wymiary opakowania (WxSxG): 820 x 550 x 900 mm
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