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GASTRO,/ ECONOMY

Doskonate maszyny
| ludzki dotyk.
Kultura Soft Serve
jest tutaj.

W dqzeniu do perfekcji w serwowaniu softow
Gel Matic jest liderem. Od technologii po smak,
naszym celem jest ustanowienie standardu
doskonatosci i bycie dostepnym dla kazdego.

Prostota lezy u podstaw wszystkiego, co robimy:
nasze maszyny sqg zaprojektowane z myslg

o prostocie uzytkowania, przy jednoczesnym
zapewnieniu maksymalnej wydajnosci i
minimalnej iloSci odpadéw. To nie tylko
innowacja: to zaangazowanie w sukces naszych
klientéw i ich zadowolenie.

Jako Wiosi, projektujemy kazdg maszyne z
naszym dziedzictwem jakosci i dbatosci o
szczegoty, jednoczesnie moéwigc uniwersalnym
jezykiem funkcjonalnosci i eleganciji. Kazda
maszyna, ktérg produkujemy, tgczy w sobie
design i zaawansowang technologig z naszym
ludzkim podejsciem, tworzqgc nie tylko narzedzia,
ale niezawodnych partneréw dla Twojej firmy.

Kiedy technologia napedza proces, a prostota
prowadzi, doskonatos¢ nie jest tylko celem,
ale punktem docelowym. Wtaénie dlatego
mozemy powiedzie¢, ze doskonatos¢ staje sie
rzeczywistosciq.
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GASTRO,/ ECONOMY

Perfekcyjna tatwos¢c
obstugi to nasz standard.

Gama Standard obejmuje maszyny zalewane od gory, ktore
tgczq intuicyjny system z zaawansowanymi technologiami:
zbiornik jest chtodzony i utrzymuje mieszanke w temperaturze
+4°C, a mieszadto zapewnia jej gtadkos¢ i jednorodnos¢.
Dostgpne z grawitacyjnym lub z pompg zebatg systemem
zasilania cylindra, maszyny zapewniajq wszechstronnosé

i dostosowujq sie do kazdej potrzeby biznesowej dzigki
przyjoznemu dla uzytkownika systemowi operacyjnemul.
Wystarczy jeden gest, aby uzyska¢ doskonate owocowe lub
mleczne lody miekkie. Zmniejsza to ilos€ strat i maksymalizuje
wydajnos¢, poniewaz mieszanka jest stale mieszana i
zamrazana wewngtrz cylindra.
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GASTRC/ECONOMY

JEDEN SMAK
NABLATOWY

Prostota serwowania
loddWw.

Jednosmakowe maszyny nablatowe sq dostepne
w trzech réznych rozmiarach cylindréow (17-26

- 3,5 litra), aby zaspokoi¢ kazde zapotrzebowanie
produkcyjne. Modele te sq tatwe do ustawienia i
mozna je dopasowac do kazdego miejsca.

PRODUKTY:

Lody Miekkie ' @

GELMATIC

Mrozony Jogurt
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Modele:

BC EASY 1, BC 151 HT, MC EASY 1
MC 153 HT, HC EASY 1

y



GASTRO,/ ECONOMY

O naszej wyjgtkowosci Swiadczy

» Zaawansowane systemy sterowania
INCODIS 2.0 z 7-calowym ekranem dotykowym lub ECOS z pojemnos$ciowym wysSwietlaczem LCD.

» System napowietrzenia

Opcjonalnie opad grawitacyjny lub pompy zebate, spetniajgcq kazde oczekiwania produkcyjne.
« Zbiorniki Chtodzone

Zbiorniki o pojemnosci od 10 do 22 litréw, spetniajgce wszystkie wymagania

produkcyjne. Wyposazone w czujnik poziomu mieszanki.
 Mikser w zbiornikach

Zainstalowane w standardzie zapewniq ciggty ruch mieszanki,

aby byta gtadka i jednorodna, zapobiegajgc rozwarstwianiu sie czesci statych i ptynnych.
» Wysokowydajne cylindry ze stali nierdzewnej

Cylindry zamrazajgce z bezposSrednim rozprezaniem zapewniajq szybkie,

nieprzerwane cykle produkcyjne, gwarantujgc jednoczesSnie maksymalng wydajnoseE.

« Fotokomérka do inteligentnego dozowania
Automatyczne rozpoznawanie rozka lub kubka.

» Nowoczesna kompaktowa konstrukcja
Szerokq przestrzeni robocza, eleganckie linie i kompaktowe wymiar pasujgce
do wszystkich warunkéw otoczenia, zapewniajgce ergonomiczne dozowanie.

BC EASY1 BC 151 HT MC EASY 1 MC 153 HT HC EASY 1

SZCZEGOLY TECHNICZNE

Liczba smakéw 1 1 1 1 1

ECOS ® ® ®
Sterowanie
INCODIS 2.0 ® °
Grawitacja ° ° °
System produkciji
Pompo L] L] L] L] L]
Heat treatment ° °
Rozmiar (hxwxd) 815x456x688 mm  815x456x688 mm 867x450x796 mm 867x450x796 mm  867x450x837 mm
Waga 109 kg 121 kg 149 kg 147 kg 151 kg
Pojemnosé Grawitacja n5L 18 L 18 L
Zeeral Pompa 981 981 15,5 L 155 L 21
Pojemnos¢ cylindra 7L 7L 26 1L 26 1L B L

WYDAJNOSE PRODUKCYJNA*

Godzinowa wydajnos¢ produkcyjna 22 kg 22 kg 27 kg 27 kg 33 kg
ZASILANIE

Faza I I~- 3~ 1~- 3~ 1~ -3~ I~- 3~
Hertz 50 - 60 Hz 50 - 60 Hz 50 - 60 Hz 50 - 60 Hz 50 - 60 Hz
Moc 2650 W 2700 W 3050 W 3150 W 3700 W

SYSTEM CHtODZENIA

Powietrze ° * ° ° *
Chtodzenie
V\/Od0 L] L] L] L] L]
Liczba sprezarek 1 x Hermetczna 1x Hermetczna 1x Hermetczna 1x Hermetczna 1 x Hermetczna

*Wydajno$¢ produkcyjna moze zaleze¢ od temperatury otoczenia, zastosowanej mieszanki i ustawien urzqdzenia. Podane informacje majq charakter ogéiny, dlatego nalezy
zweryfikowaé konkretne szczegdty wydania. Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji bez wczedniejszego powiadomienia.



GASTRC/ECONOMY

KOMPAKTQWE

DWU-SMAKOWKI

Podwojenie

MozliwoSCi

Kompaktowe, wydajne i wszechstronne: te dwusmakowe

maszyny nablatowe zapewniajg wysokq wydajnos¢ dzigki
niezaleznemu zarzqdzaniu zbiornikami i cylindrami, dzigki
czterem oddzielnym obiegom chtodzenia zasilanym przez

pojedynczq sprezarke i dwa silniki ubijajgce. Podwéjne
mozliwosci na ograniczonej przestrzeni.

PRODUKTY:

Lody Miekkie

Mrozony Jogurt

Modele:
BC EASY 2, BV EASY 2




GASTRO,/ ECONOMY

O naszej wyjgtkowosci Swiadczy

* Przyjazny dla uzytkownika system sterowania
ECOS z pojemnosciowym wyswietlaczem LCD zapewnia intuicyjng obstuge.

* Sposo6b napowietrzenia
Opcjonalnie opad grawitacyjny lubzpompamizebatymi,dostosowane dowszystkichwymaganh produkcyjnych.

« Podwéjna wanna ze stali nierdzewnej
Dwie chtodzone wanny z czujnikami poziomu, oferujgce pojemnosé do 11,5 litra (kazdy),
aby zaspokoi¢ rézne potrzeby.
 Miksery zainstalowane w wannach jako standard
Zapewniajq ciggty ruch mieszanki, aby byta gtadka i rbwnomierna, zapobiegajqc rozdzielaniu sig
czesci statych od ciektych.

» Wysokowydajne cylindry ze stali nierdzewnej
Cylindry zamrazajgce z bezposrednim rozprezaniem do szybkich cykli produkcyjnych (non-stop),
gwarantujgce maksymalng wydajnosg.

* Niezalezny system chtodzenia
Cztery niezalezne obwody chtodzenia dla precyzyjnej kontroli kazdego cylindra i zbiornikéw.

 Fotokomérka do inteligentnego dozowania
Automatyczne rozpoznawanie rozka lub kubka.

» Nowoczesna, kompaktowa konstrukcja z szerokq przestrzeniq roboczqg
Eleganckie linie i kompaktowe wymiary dla tatwego ustawienia i ergonomicznej obstugi.

BC EASY 2 BV EASY 2

SZCZEGOLY TECHNICZNE

Liczba smakoéw 2+ mix 2+1 mix
Sterowanie ECOS ° °
Grwitacja ° °
System produkciji
Pompa ° °
Rozmiar (hxwxd) 850:530x774 mm 1483x555x774 mm
Waga 176 kg 192 kg
Grwitacja 2415 L 215 L
Pojemnos¢ zbiornika
Pompa 2x9,8 L 2x9,8 L
Pojemnos¢ cylindra 247 L 21,7 L

WYDAJNOSC PRODUKCYJNA*

Godzinowa wydajno$¢ produkcyjna 31kg 42 kg
ZASILANIE

Faza =8 =8~
Hertz 50 - 60 Hz 50 - 60 Hz
Moc 3600 W 3850 W

SYSTEM CHLODZENIA

Powietrze ® °
Chtodzenie
Woda * °
1Ph 1x Hermetczna 1xHermetczna
Liczba sprezarek
3Ph 1x Hermetczna 1x Pot-hermetyk

*Wydajno$¢ produkcyjna moze zaleze¢ od temperatury otoczenia, zastosowanej mieszanki i ustawien urzqdzenia. Podane informacje majq charakter ogéiny, dlatego nalezy
zweryfikowaé konkretne szczegdty wydania. Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji bez wczedniejszego powiadomienia.



GASTRC/ECONOMY

DWA SMAKI
WYSOKA .
WYDAJNOSC

Wysoko
ustaw swoj cel.

Te dwusmakowe maszyny wolnostojgce sq wyposazone
w cztery oddzielne obwody chtodzenia, zasilane przez
dwie sprezarki i dwa silniki z motoreduktorami, zapewniajq
petng kontrole nad kazdym zbiornikiem i cylindrem.
Wydajne, precyzyjne i niezalezne, podwajajg wydajnos¢,
jednoczesnie zmniejszajgc naktad pracy o potowe.

PRODUKTY:

Lody Miekkie

Mrozony Jogurt

.
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Modele:
BV 261 HT, MV EASY 2, MV 255 HT, . _
HV EASY 2 i



GASTRO,/ ECONOMY

O naszej wyjgtkowosci Swiadczy

» Zaawansowany systemy sterowania
INCODIS 2.0 z 7-calowym ekranem dotykowym lub ECOS z pojemnos$ciowym wysSwietlaczem LCD.

* Sposo6b napowietrzenia
Opad grawitacyjny lub pompy zebate dostosowane do wysokich wymagan produkcyjnych.

« Podwadjny zbiornik
Dwa zbiorniki, kazdy wyposazony w czujnik poziomu, oferujgce pojemnosci od 10 do 22 litréw,
aby zaspokoi¢ kazde potrzeby.

» Wysokowydajne cylindry ze stali nierdzewnej
Cylindry zamrazajgce z bezposrednim rozprezaniem do szybkich cykli produkcyjnych non-stop,
gwarantujgce maksymalng wydajnos¢.

« Fotokomérka do inteligentnego dozowania
Automatyczne rozpoznawanie rozka lub kubka.

» Dwa niezalezne systemy chiodzenia
Dwie sprezarki zapewniajq w petni niezalezng kontrole nad dwoma smakami:
to tak, jakby mie¢ dwie maszyny w jednej. Ponadto, oszczednoS¢ czasu i energii dzigki
wykorzystaniu tylko jednego systemu w razie potrzeby.

» Nowoczesna, kompaktowa konstrukcja z szerokq przestrzenig roboczqg
Eleganckie linie i kompaktowe wymiary pasujg do wszystkich Srodowisk pracy
i zapewniajg wysokg wydajnos¢.

BV 261 HT MV EASY 2 MV 255 HT HV EASY 2

SZCZEGOLY TECHNICZNE

Liczba smakéw 2+] mix 2+1 mix 2+1 mix 2+1 mix
ECOS ® ®
Sterowanie
INCODIS 2.0 ° ®
Grawitacja ° °
System produkciji
Pompa ° ° * *
Heat treatment ® ®
Rozmiar (hxwxd) 1483655774 mm  1522x640:797 mm  1522x640x797 mm  1522x640x916 mm
Waga 243 kg 285 kg 305 kg 316 kg
Grawitacja 2415 L 248 L
Pojemnos$¢ zbiornika
Pompa 2x9,8 L 2455 L 2455 L 2:22 L
Pojemnos¢ cylindra 24,7 L 22,6 L 226 L 2x35 L

WYDAJNOSC PRODUKCYJNA*

Godzinowa wydajnos¢ produkcyjna 42 kg 58 kg 58 kg 70 kg

Faza 3~ S 3~ 3~
Hertz 50 - 60 Hz 50 - 60 Hz 50 - 60 Hz 50 - 60 Hz
Moc 4500 W 5500 W 7000 W 6350 W

SYSTEM CHtODZENIA

Powietrze ¢ ¢ ¢ ¢
Chtodzenie
\N()(jc1 L L] L] L]
Liczba sprezarek 2 xHermetczna 2xPot-hermetyk  2xPot-hermetyk 2 xPét-hermetyk

*Wydajno$¢ produkcyjna moze zaleze¢ od temperatury otoczenia, zastosowanej mieszanki i ustawien urzqdzenia. Podane informacje majq charakter ogéiny, dlatego nalezy
zweryfikowaé konkretne szczegdty wydania. Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji bez wczedniejszego powiadomienia.



ETOILE
TRZY SMAKI

Podroz z
piecioma celami.

Etoile Gel Plus oferuje szerokqg game smakéw

i nieograniczone kombinacje dzigki trzem
niezaleznym cylindrom, umozliwiajgc dostarczanie
lodéw, mrozonego jogurtu, sorbetéw lub
niestandardowych kreacji. Centralny cylinder,
zaprojektowany z wigkszg wydajnosciq, jest idealny
do najpopularniejszych smakéw lub produktéw o
wysokim popycie. Poznaj wysokowydajng maszyne
o kompaktowej konstrukciji, zaprojektowang tak, aby
przekraczaé oczekiwania kazdego klienta.

PRODUKTY:

Lody Miekkie

Mrozony Jogurt

Modele:
ETOILE GEL PLUS

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
GASTRVECONOMY ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl




GASTRO,/ ECONOMY

O naszej wyjgtkowosci Swiadczy

» Wiele smakéw na niewielkiej powierzchni
Etoile Gel Plus moze dostarczy€ do pigciu produktow: trzy smaki plus dwa miksy. Jego kompaktowe wymiary
- 70 cm szeroko$ci - sprawiajq, ze idealnie nadaje sig¢ do matych Srodowisk pracy o ograniczonej przestrzeni.

* Petna kontrola
INCODIS 2.0 z 7-calowym ekranem dotykowym.

* Pompa zebata
Pompa wykonana w 100% ze stali nierdzewnej z kontrolg napowietrzenia, zaprojektowana
z myslg o tatwym demontazu i czyszczeniu..

» Wysokowydajne cylindry mrozgce ze stali nierdzewnej
Cylindry mrozqgce klasy premium, ktére zapewniajg najwyzszg wydajnos¢,
gwarantujgc wysokq jakoS¢ tekstury, szybkqg produkcje i oszczednos¢ energii.
» Odprowadzenie gorgcego powietrza
Chtodzona powietrzem wersja urzgdzenia zostata zaprojektowana do odprowadzania ciepta
w gére, dzieki czemu mozna jg umiesci¢ w dowolnym miejscu, nawet przy §cianach.

« Kratki filtracyjne
Kratki filtracyjne ze stali nierdzewnej, ktére mozna szybko i tatwo wyjq€, zapewniajgc doskonate czyszczenie.

*» Uproszczone dozowanie
Samozamykajqgce sie dzwignie i liczniki porcji sq standardowym wyposazeniem.

ETOILE GEL PLUS

SZCZEGOLY TECHNICZNE

Liczba smakoéw 3+2 mix
Sterowanie INCODIS 2.0 °

System produkciji Pompa °

Rozmiar (hxwxd) 1528x720x840 mm
Waga 318 kg
Pojemnos$¢ zbiornika 3x9,8 L
Pojemnosé cylindra 24,7 L (L-R), 22 L (C)

WYDAJNOSC PRODUKCYJNA*

Godzinowa wydajnos¢ produkcyjna 70 kg
ZASILANIE

Faza 3~
Hertz 50 - 60 Hz
Moc 6300 W

SYSTEM CHtODZENIA

Powietrze °
Chtodzenie
Woda *
Liczba sprezarek 3 xHermetczna

*Wydajno$¢ produkcyjna moze zaleze¢ od temperatury otoczenia, zastosowanej mieszanki i ustawien urzqdzenia. Podane informacje majq charakter ogéiny, dlatego nalezy
zweryfikowaé konkretne szczegdty wydania. Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji bez wczedniejszego powiadomienia.
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GAMA
GIOTTO

GIOTTO 11| GIOTTO 12 | GIOTTO 21 | GIOTTO DR 14







DO,
LODOW

Najlepszy 16d,
gdziekolwiek jest podawany.

Jedno i dwusmakowe maszyny nablatowe Giotto zostaty zaprojektowane
tak, aby idealnie pasowaty do kazdej przestrzeni. Ta gama produktéw tqczy
kompaktowy rozmiar z zaawansowang technologiq i wszechstronnoscig,
aby sprostaé r6znym potrzebom produkcyjnym. Wystarczy dotkngé

ekran, aby wybra¢ jednq z czterech wstepnie ustawionych opcji i wybraé
kluczowe parametry, takie jak gestos¢€ i napowietrzenie, czyniqgc je
odpowiednimi do szerokiej gamy produktéw. Przemyslana konstrukcja
tgczy w sobie kompaktowosé, wydajnosc i tatwosé obstugi.

PRODUKTY:

Lody Miekkie

Mrozony Jogurt

'//////

Modele:
GIOTTO 11, GIOTTO 12, GIOTTO 21

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
GASTR(VECONOMY ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



GASTRO,/ ECONOMY

O naszej doskonatosci Swiadczy

» Rozwiniety system sterowania
Wszystkie maszyny posiadajqg system INCODIS 3.0, wyposazony w 7-calowy ekran dotykowy i
mozliwo$¢ zdalnego sterowaniai kontroli. Intuicyjny interfejs zapewnia ptynng obstuge, umozliwiajgc
tatwe monitorowanie i dostosowywanie wydajnosci w czasie rzeczywistym.

System produkcyj

W zaleznosci od pozgdanej konsystencji i gestosdci dostgpne sq dwa rodzaje opciji zasilania
cylindra: zasilanie grawitacyjne, inteligentne rozwigzanie wykorzystujgce naturalng site grawitacji
do dostarczania mieszanki; zasilanie pompq ttokowq, wersja zapewniajgca bardziej precyzyjng
kontrole napowietrzenia.

Smart placement

Ergonomiczne i zajmujgce niewiele miejsca modele zostaty zaprojektowane z myslg o maksymalnej
wszechstronnosci. System przeptywu powietrza w gére umozliwia instalacje nawet w ciasnych
przestrzeniach, a kompaktowa konstrukcja sprawia, ze ustawienie jest proste w kazdym lokalu.

Samouczki wideo

Zaawansowany system sterowania zapewnia petne wsparcie dla prawidtowego uzytkowania
maszyny. Samouczki wideo na ekranie dotykowym maszyny prowadzq uzytkownika przez procedury
krok po kroku, zapewniajgc proste, niezawodne dziatanie i skrocenie czasu pracy.

Standardy higieny

Funkcja Heat Treatment podgrzewa mieszanke w zbiorniku i cylindrze, redukujgc bakterie i
wydtuzajgc zywotnos$¢ produktu. Protokét Health Protocol - wytqczna cecha serii Giotto - wykrywa
zanieczyszczenia i zapobiega produkcji i wydawaniu, zgdajgc w razie potrzeby pasteryzacji.

Unikalna tozsamos$é

Wykonane z solidnych materiatéw i z niezrownang dbatosciq o szczegdty, nasze maszyny fgczq w
sobie elegancije, funkcjonalnos$¢ i najnowoczesniejszq technologie. Dumnie noszgc znak ,Made in
Italy”, uosabiajq najwyzszy kunszt i doskonato$¢ estetycznaq.

GIOTTO 1 GIOTTO 12 GIOTTO 21

SZCZEGOLY TECHNICZNE

Liczba smakoéw 1 1 2+ mix
Sterowanie INCODIS 3.0 ° * °

Grwitacja ° ° °
System produkciji

Pompa ° ° °

Heat treatment ° ° °
Rozmiar (hxwxd) 780x300x764 mm 814x400x937 mm 799540785 mm
waga 84 kg 120 kg 133 kg
Pojemnos$¢ zbiornika 6,5L 18 L 2x6,5 L
Pojemnos¢ cylindra 15L 32L 24,5 L

WYDAJNOSC PRODUKCYJNA*

Godzinowa wydajnos¢ produkcyjna 18 kg 33 kg 24 kg

Faza 1~ 1~ - 3~ 1~ - 3~
Hertz 50 - 60 Hz 50 - 60 Hz 50 - 60 Hz
Moc 2500 W 2800 W 3500 W

SYSTEM CHLODZENIA

Ar L] L] L]
Chtodzenie
Woda Na rzgdanie Na rzgdanie
Liczba sprezarek I xHermetczna I xHermetczna 1xHermetczna

*Wydajno$¢ produkcyjna moze zaleze¢ od temperatury otoczenia, zastosowanej mieszanki i ustawien urzqdzenia. Podane informacje majq charakter ogéiny, dlatego nalezy
zweryfikowaé konkretne szczegdty wydania. Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji bez wczedniejszego powiadomienia.



DO
MROZONYCH
NAPOJOW

Mrozony dotyk
wydajnosci.

Podobnie jak inne urzqgdzenia z serii Giotto, model ten
zapewnia wydajng produkcje na niewielkiej przestrzeni,
umozliwiajgc szybkie i tatwe wydawanie mrozonych
napojow. Wersja grawitacyjna jest idealna do slushies,
milkshakes i mrozonych napojéw, réwniez w wersjach
alkoholowych; wersja z pompq ttokowq jest szczegdlnie
odpowiednia do koktaijli z wiekszym napowietrzeniem.

PRODUKTY:

% Napoje Mrozone

Modele:
GIOTTO DR 14

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
GASTR(VECONOMY ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



GASTRO,/ ECONOMY

O naszej doskonatosci Swiadczy

* Rozwiniete systemy sterowania
INCODIS 3.0 z 7-calowym ekranem dotykowym i zdalnym streowaniem, intuicyjnym interfejsem,
ktory zapewnia ptynne dziatanie, umozliwiajgc tatwe monitorowanie i dostosowywanie wydajnosci
W czasie rzeczywistym.

System produkcji

W zaleznosci od pozgdanej konsystencji i gestosci, istniejg dwa rodzaje opcji zasilania cylindra:
zasilanie grawitacyjne, inteligentne rozwiqzanie wykorzystujgce naturalng site grawitacji do
dostarczania mieszanki; zasilanie pompg ttokowq, wersja zapewniajgca bardziej precyzyjng
kontrole napowietrzenia.

Smart placement

Ergonomiczny i zajmujqcy niewiele miejsca model zostat zaprojektowany z mysig o maksymalnej
wszechstronnosci. System przeptywu powietrza w gére umozliwia instalacje nawet w ciasnych
przestrzeniach, a kompaktowa konstrukcja sprawia, ze ustawienie staje sie proste w kazdym otoczeniu.

Samouczki wideo

Zaawansowany system sterowania zapewnia petne wsparcie dla prawidtowego uzytkowania
maszyny. Samouczki wideo na ekranie dotykowym maszyny prowadzqg uzytkownikéw przez
procedury krok po kroku, zapewniajqc proste, niezawodne operacije i krotszy czas pracy.

Standardy higieny

Funkcja Heat Treatment ciepinej podgrzewa mieszanke w zbiorniku i cylindrze, redukujgc bakterie
i wydtuzajgc zywotnos§¢ produktu. Protokét Health Protocol - wytgczna cecha serii Giotto - wykrywa
zanieczyszczenia i zapobiega produkcji i wydawaniu, wymagajgc w razie potrzeby obrdbki cieplne;j.

Unikalna tozsamosé

Wykonany z solidnych materiatéw i z niezrbwnanq dbatoscig o szczegdty, model ten tgczy w sobie
elegancje, funkcjonalnos¢ i najnowoczesniejszg technologie. Dumnie noszqcy znak ,Made in Italy”,
uosabia najwyzszy kunszt i doskonatos¢ estetyczn.

GIOTTO DR 14

SZCZEGOLY TECHNICZNE

Liczba smakéw 1

Sterowanie INCODIS 3.0 °

Grwitacja °
System produkciji

Pompa °

Heat Treatment °
Rozmiar (hxwxd) 780x430x764 mm
Waga 100 kg
Pojemnos¢ zbiornika 15 L
Pojemnos¢ cylindra 58 L

WYDAJNOSC PRODUKCYJNA*

Godzinowa wydajnos¢ produkcyjna 66 kg
ZASILANIE

Faza IS
Hertz 50 - 60 Hz
Moc 2500 W

SYSTEM CHtODZENIA

Powietrze

Chtodzenie
Woda Na rzgdanie

Liczba sprezarek 1x Pot-hermetyk

*Wydajno$¢ produkcyjna moze zaleze¢ od temperatury otoczenia, zastosowanej mieszanki i ustawien urzqdzenia. Podane informacje majq charakter ogéiny, dlatego nalezy
zweryfikowaé konkretne szczegdty wydania. Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji bez wczedniejszego powiadomienia.



GASTRO,/ ECONOMY

GAMA
LAB

POWER GEL | PASTRY GEL




Pracownia
najwyzszej klasy.

Gama Lab zostata zaprojektowana, aby podniesé

poziom Twojej firmy, oferujgc laboratoryjng precyzje dia
pojedynczych porcji i deseréw na wynos. Kompaktowe i
wszechstronne maszyny zapewniajq nieskazitelng teksture,
wydajnos¢ i fatwos¢ obstugi, co sprawia, ze idealnie nadajq
sie do tworzenia wysokiej jakosci dziet cukierniczych.

tel:-+48 12 260 26 40,+48°512 564 400

Gastro-Economy Sp. k.

GASTRO/ECONOMY ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl

30-435Krakow www.gastroeconomy:-pl



GASTRO,/ ECONOMY

POWER
GEL

Moc wydajnosci.

Idealny na produkcje, Power Gel zapewnia dobrze
ustrukturyzowane lody miekkie, idealny do ciggtej
produkcji opakowah na wynos i pojedynczych
porcji. Kompaktowy i tatwy do ustawienia w
dowolnym miejscu pracy, rozszerza oferte o wiele
opciji wyjsciowych. Wyposazony w rézne akcesoria,
upraszcza napetnianie pojemnikéw, zachowujgc
teksture lodéw od momentu ich przygotowania do
ekspozyciji i ostatecznej konsumpciji.

PRODUKTY:

@ Patisserie Dessert 1

[ I ¥

HC 1, XC 1, MV 2, HV 2



GASTRO,/ ECONOMY

O naszej doskonatosci Swiadczy

» Rozwiniety system sterowania
ECOS z pojemnosciowym wyswietlaczem LCD zapewnia intuicyjne i tatwe w obstudze sterowanie.

» System produkcyjny
Dzigki trzem regulatorom pomp zgbatych mozna dostosowa¢ napowietrzenie do réznych
potrzeb produkcyjnych.

« Chiodzone zbiorniki
Zbiorniki o pojemnosci od 15,5 do 22 litréw, wyposazone w czujniki poziomu zapewniajgce ptynng
prace i nieprzerwang produkcije. Zintegrowany mikser zapewnia ciggty ruch mieszanki, aby byta
gtadka i rbwnomierna, zapobiegajqc rozdzielaniu sie czgsci statych od ptynnych.

» Wysokowydajne cylindry
Cylindry ze stali nierdzewnej z bezposSrednim rozprezaniem zapewniajq szybkq,
nieprzerwang produkcije przy jednoczesnej maksymalizacji wydajnosci.

» Nowoczesna, kompaktowa konstrukcja
Eleganckie i zajmujqce niewiele miejsca linie zapewniajqg szerokq przestrzen roboczq i
ergonomiczne dozowanie.

» Wszechstronne dysze
Szeroka gama regulowanych dysz umozliwia tatwe napetnianie kubkoéw i pojemnikow.

 Zestaw myjgcy
Zintegrowany kran zbiornika, wyposazony w dysze lub ramig natryskowe, przyspiesza
proces czyszczenia i zmiany smakow.

POWER GEL POWER GEL POWER GEL POWER GEL
HC1 XC1 MV 2 HV 2

SZCZEGOLY TECHNICZNE

Liczba smakoéw 1 1 2+ mix 2+1 mix
Sterowanie ECOS * * ° °

System produkciji Pompa ° ° ° °
Rozmiar (hxwxd) 1042x450x850 mm  1134x450x856 mm 1633x640x833 mm 1633x640x955 mm
Waga 165 kg 160 kg 305 kg 316 kg
Pojemnos$¢ zbiornika 22 L 22 L 2x15,5 L 2x22 L
Pojemnos¢ cylindra gp L 78L 226 L 23,5 L

WYDAJNOSC PRODUKCYJNA*

Godzinowa wydajnos¢ produkcyjna 38kg 54 kg 56 kg 84 kg
ZASILANIE

Faza B B B B
Hertz 50 - 60 Hz 50 - 60 Hz 50 - 60 Hz 50 - 60 Hz
Moc 3750 W 3950 W 6100 W 6900 W

SYSTEM CHtODZENIA

Powietrze * °
Chtodzenie
WodO L] L] L] L]
Liczba sprezarek 1xPot-hermetyk  1xPot-hermetyk 2 xPot-hermetyk 2 x Pot-hermetyk

*Wydajno$¢ produkcyjna moze zaleze¢ od temperatury otoczenia, zastosowanej mieszanki i ustawien urzqdzenia. Podane informacje majq charakter ogéiny, dlatego nalezy
zweryfikowaé konkretne szczegdty wydania. Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji bez wczedniejszego powiadomienia.



PASTRY
GEL

Stodkie marzenia
nabierajq ksztattu.

Zaprojektowany do mrozonych deseréw
cukierniczych, Pastry Gel przeksztatca przestrzeh
produkcyjng we wszechstronne centrum biznesowe.
Wyposazony w innowacyjny dozownik z elastycznym
wezem i zaawansowany proces zamrazania,
umozliwia tworzenie niezliczonych produktéw
(tqkich jak lizaki, herbatniki, ciasta, monoporcje i
semifreddos), wszystkie o kremowej teksturze i
gtadkiej konsystenciji. Kompaktowy, ergonomiczny
i wydajny, jest idealny do tatwego tworzenia
monoporciji lub kreatywnych opcji na wynos.

PRODUKTY:

@ Patisserie Dessert

Modele:
HC1,XC1

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
GASTR(VECONOMY ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl




GASTRO,/ ECONOMY

O naszej doskonatosci Swiadczy

 Doskonata wydajnosé
22-litrowy zbiornik zapewnia ciqgtg produkcje bez koniecznosci czgstego uzupetniania.

» Wysokowydajny cylinder
Cylinder ze stali nierdzewnej z bezposrednim rozprezaniem zapewnia doskonatq teksture,
szybkq produkcje i oszczednoS¢€ energii.

« tatwos¢ obstugi i zarzgdzania
Pompa zebata cisnieniowa wykonana w 100% ze stali nierdzewnej zapewnia precyzyjng
kontrole napowietrzenia, tatwe czyszczenie i wydajng prace. Uzupetnieniem jest chtodzony
zbiornik wyposazony w czujniki poziomu i mikser.

* Interaktywny system sterowania
INCODIS 2.0 zapewnia intuicyjne sterowanie lokalne i zdalne, umozliwiajgc monitorowanie
i optymalizacje kazdej funkcji maszyny.

* Elastycznos$¢ i mobilnosé
Dozownik z elastycznym wezem umozliwia tatwe napetnianie form silikonowych i
pojemnikéw o dowolnym ksztaicie.

» Kompaktowa i ergonomiczna konstrukcja
Oszczedno$¢ miejsca sprawia, ze urzqdzenie doskonale wpasowuje sie w kazde pomieszczenie.

 Zestaw myjgcy
Zintegrowany kran zbiornika, wyposazony w dysze lub ramig natryskowe, przyspiesza proces
czyszczenia i zmiany smakow.

PASTRY GELHC 1 PASTRY GEL XC 1

SZCZEGOLY TECHNICZNE

Liczba smakow 1 1

Sterowanie INCODIS 2.0 ° °
System produkciji Pompa ° °
Rozmiar (hxwxd) 1042x450x828 mm 1134x450x842 mm
Waga 145 kg 160 kg
Pojemnos¢ zbiornika 221 221
Pojemnos$¢ cylindra 35L 78 L

WYDAJNOSC PRODUKCYJNA*

Godzinowa wydajnos¢ produkcyjna 57 kg 70 kg
ZASILANIE

Faza = &= = &=
Hertz 50 - 60 Hz 50 - 60 Hz
Moc 1950 W 2500 W

SYSTEM CHtODZENIA

Powietrze * °
Chtodzenie
Woda * °
Liczba sprezarek 1xHermetczna 1xHermetczna

*Wydajno$¢ produkcyjna moze zaleze¢ od temperatury otoczenia, zastosowanej mieszanki i ustawien urzqdzenia. Podane informacje majq charakter ogéiny, dlatego nalezy
zweryfikowaé konkretne szczegdty wydania. Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji bez wczedniejszego powiadomienia.



GAMA
COMBI

Nieskonczone mozliwosci
w jednym.

Gama Combi to idealne rozwigzanie dla restauracji
szybkiej obstugi, ktére serwujqg szerokg game
deseréw, zapewniajgc wysokowydajne opcje

dla koktajli mlecznych, deseréw lodowych,
dekorowanych rozkdéw, gofrow i nie tylko.

Dostgpne w kompaktowych jednocylindrowych i
wysokowydajnych dwucylindrowych modelach
stojgcych, maszyny te gwarantujq bezbtednqg
produkcje lodéw i milkshak-6w. Niezalezne
zarzqdzanie obiegiem zapewnia optymalng
gestos¢ i produkcje dla kazdego produktu, podczas
gdy zintegrowany system wtrysku umozliwia
dodawanie syropéw do koktajli mlecznych, oferujgc
nieskonczone mozliwo$ci smakowe.

PRODUKTY:

Lody Miekkie

% Napoje Mrozone

Modele:
SHG-M 150, SHG-M 250

Gastro-Economy Sp. k.
GASTRO/ ECONOMY ul. Zakopiahskay163a
30-435 Krakow
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tele: +4812 260 2640, +48 512 564 400
e-mail biuro@gastroeconomy.pl
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GASTRO,/ ECONOMY

O naszej doskonatosci Swiadczg

* Intuicyjny system sterowania
Ekran dotykowy INCODIS 2.0 zapewnia tatwe zarzgdzanie, od dozowania po Heat Treatment cieping.

+ Ulepszone mieszanie
Mikser z regulacjg predkosci zapewnia gtadkie tekstury. Technologia Powder Fill System
jest dostepna w standardzie, umozliwiajgc przygotowanie mieszanki bezposrednio w zbiorniku.

* Heat Treatment
Heat Treatment cieplna gwarantuje zaréwno higieng wszystkich czesci majgcych kontakt
z produktem, jak i Swiezo§€ mieszanki.
* Precyzyjna pompa cisnieniowa
Pompa zgbata wykonana w 100% ze stali nierdzewnej z precyzyjnq kontrolg napowietrzeniaq,
zaprojektowana z myslg o tatwym demontazu i czyszczeniu.

* Wydajne cylindry
Cylindry ze stali nierdzewnej o duzej pojemnosci zapewniajq niezawodng wydajnos¢,
spetniajgcqg wszystkie wymagania produkcyjne.

* Inteligentne dozowanie spersonalizowanych koktajli mlecznych

Automatyczne napetnianie kubkdéw za pomocq czujnikéw, w potgczeniu z podawaniem syropu
za pomocq wtrysku sprezonego powietrza, zapewnia statg jakoS¢ i roznorodnos¢ smakow.

 Energooszczedna konstrukcja i mobilno§é
Wszystkie komponenty sq zoptymalizowane pod kgtem wydajnosci przy minimalnym
zuzyciu energii, a obrotowe kétka z hamulcami umozliwiajq tatwe pozycjonowanie.

SHG-M 150 SHG-M 250

SZCZEGOLY TECHNICZNE

Liczba smakéw 116d lub 5 szejkoéw 116d i 5 szejkow
Sterowanie INCODIS 2.0 ° °
System produkciji Pompa ° °

Heat treatment * °
Rozmiar (hxwxd) 1618x500x1021 mm 1618x735x1091 mm
Waga 2938 kg 493 kg
Pojemnos$¢ zbiornika 20 L 2x22 L
Pojemno$é cylindra Lod [ Szejk 26 L 78/261L

WYDAJNOSC PRODUKCYJNA*

Godzinowa wydajnosé produkciji (lody) 28 kg 27 kg
Godzinowa wydajnosé (szejki) 65 L 721
Faza 3~ =
Hertz 50 - 60 Hz 50 - 60 Hz
Moc 6000 W 6150 W

SYSTEM CHtODZENIA

Powietrze

Chtodzenie
Woda ® °

Liczba sprezarek 1x Pot-hermetyk 2 x Po-hermetyk

*Wydajno$¢ produkcyjna moze zaleze¢ od temperatury otoczenia, zastosowanej mieszanki i ustawien urzqdzenia. Podane informacje majq charakter ogéiny, dlatego nalezy
zweryfikowaé konkretne szczegdty wydania. Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji bez wczedniejszego powiadomienia.



GAMA
AUTOMATYCZNY

Niech maszyna
zrobi magie.

Ekskluzywna technologia tej serii zmienia sprzedaz
lodéw, umozliwiajgc wstepne ustawienie ksztattu

i wagi lodéw w celu uzyskania statych rezultatow.
To zaawansowane oprogramowanie bez trudu
dostosowuije sie do réznych kubkow i rozkow,
zapewniajgc precyzyjne i stabilne porcjowanie.
Wbudowana kontrolka ostrzega operatoréw o
btedach Iub usterkach, zapewniajgc wydajnos¢ i

g
AU

bezbtedne dziatanie za kazdym razem.
PRODUKTY:
Samoobstuga
-
AT |

T'-‘*._
Modele: . ez [
SELF GEL 1 UP, SELF GEL 1 KOLORUP L

Gastro-Economy Sp: k. tel +4812 260 2640, +48 512 564 400
GASTRO/ECONOMY ul. Zakopiarﬁskay1 Gga e-mail: biuro@gastroeconomy.pl

30-435 Krakow www.gastroeconomy:pl



GASTRO,/ ECONOMY

O naszej doskonatosci Swiadczg

» Zaawansowany system sterowania
INCODIS 2.0 jest wyposazony w 10,1-calowy ekran dotykowy o wysokiej rozdzielczosci, ktéry upraszcza
proces wydawania dzieki intuicyjnym ikonom i dostosowywanej grafice (obrazy, filmy i opcje
jezykowe). Diagnostyka i szczegbtowe raporty, takie jak liczba porcji, sq dostepne w celu uzyskania
petnych danych dotyczgcych efektywnosci.

* Zintegrowany system
Pozwala na rozpoczecie dystrybucji po witozeniu tokena lub monety, co staje sig idealnym
rozwigzaniem dla zarzqdzanego dostepu i konfiguracji opcji ptatniczych.

 Obrébka cieplna
Obrébka cieplnazapewnia odpowiedniq higieng, zmniejszajqc obcigzenie bakteryjne iminimalizujgc
czestotliwo$¢ czyszczenia. Panele z pleksiglasu i pokrywa zamykana na kluczyk zapewniajq
dodatkowq ochrone, zachowujqc jako$€ produktu i bezpieczenstwo klientow.

 Trwatos¢ i tatwos¢ czyszczenia
Panele ze stali nierdzewnej ze specjalng powtokqg zapewniajq trwatos¢ i tatwos¢ konserwacii,
nawet w Srodowiskach o duzym natezeniu ruchu i trudnych warunkach.

SELF GEL SELF GEL
1UP 1 KOLOR UP

SZCZEGOLY TECHNICZNE

Liczba smakoéw 1 1+3 fale
Sterowanie INCODIS 2.0 * *

System produkciji Pompa ° °

Heat treatment o .
Rozmiar (hxwxd) 898x456x755 mm 1626x456x797 mm
Waga 150 kg 210 kg
Pojemnos¢ zbiornika 13L 13L
Pojemnos¢ cylindra 7L 7L

WYDAJNOSE PRODUKCYJNA*

Godzinowa wydajnosé produkcyjna 22 kg 22 kg
ZASILANIE

Faza == &= =8~
Hertz 50 - 60 Hz 50 - 60 Hz
Moc 2600 W 2600 W

SYSTEM CHtODZENIA

Powietrze ° °
Chtodzenie
Woda ° °
Liczba sprezarek 1x Hermetczna 1x Hermetczna

*Wydajno$¢ produkcyjna moze zaleze¢ od temperatury otoczenia, zastosowanej mieszanki i ustawien urzqdzenia. Podane informacje majq charakter ogéiny, dlatego nalezy
zweryfikowaé konkretne szczegdty wydania. Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji bez wczedniejszego powiadomienia.



GAMA

FANTASY

Wiele odcieni
doskonatoSci.

Najlepsze rozwigzanie dla niekohczqcych sie
kombinaciji. MV EASY 2 KOLOR to maszyna o
dwoch smakach z unikalnym dozownikiem,
ktéry moze dodawac trzy rézne smaki. Obudowa
ze stali nierdzewnej miesci trzy pojemniki na
syrop, a kontrola cisnienia umozliwia tatwqg
regulacje iloSci syropu. Dzigki zaawansowanej
technologii zamrazania, idealna konsystencja jest
gwarantowana przy kazdej porcji. Kompaktowy

i fatwy w uzyciu, jest idealny do oferowania
réznorodnych, przyciggajgcych wzrok lodéw w
niewielkiej przestrzeni.

PRODUKTY:

Lody Miekkie

Mrozony Jogurt

Modele:
MV EASY 2 KOLOR

Gastro-Economy Sp: k.

GASTRO/ECONOMY ul. Zakopiariska 163a
30435 Krakow

tel:: +4812 260 2640, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy:pl



GASTRO,/ ECONOMY

O naszej doskonatosci Swiadczy

» Wiele smakéw na niewielkiej przestrzeni
Bez trudu rozszerz swoje menu o trzy rézne warianty i zaoferuj klientom wigkszy wyboér produktow.

* tatwy w obstudze system sterowania
Upro$¢ obstuge dzieki intuicyjnemu systemowi ECOS, zapewniajgc szybkie i precyzyjne zarzgdzanie.
» Wydajne cylindry
Wysokowydajne cylindry ze stali nierdzewnej z bezposrednim rozprezaniem zapewniajg doskonate
zamrazanie, szybkq produkcje i oszczednos¢ energii.

« Pompa zebata napowietrzajgca
Trwata pompa zgbata wykonana w 100% ze stali nierdzewnej z kontrolqg napowietrzenia zapewnia
tatwy demontaz, czyszczenie i statg wydajnos¢.

« Zbiorniki o duzej pojemnosci
Kazdy zasobnik jest standardowo wyposazony w mieszadto i czujnik poziomu, co pozwala utrzymaé
gtadkgq, jednolitqg mieszanke w celu uzyskania optymalnych wynikow.

« Wentylacja
Chtodzona powietrzem wersja maszyny zostata zaprojektowana tak, aby odprowadzaé ciepto do
gory, dzieki czemu mozna jg ustawi€¢ w dowolnym miejscu, nawet przy scianach.

MV EASY 2 KOLOR

SZCZEGOLY TECHNICZNE

Numero di gusti 2+3 fale
Liczba smakoéw ECOS °
Sterowanie Pompa *
Rozmiar (hxwxd) 1540600895 mm
Waga 295 kg
Pojemnos$¢ zbiornika 247 L
Pojemnos¢ cylindra 22,6 L

WYDAJNOSC PRODUKCYJNA*

Godzinowa wydajno§¢ produkcyjna 58 kg

Faza B
Hertz 50 - 60 Hz
Moc 4000 W

SYSTEM CHtODZENIA

Powietrze °
Chtodzenie
Woda ¢
Liczba sprezarek 1x Pot-hermetyk

*Wydajno$¢ produkcyjna moze zaleze¢ od temperatury otoczenia, zastosowanej mieszanki i ustawien urzqdzenia. Podane informacje majq charakter ogéiny, dlatego nalezy
zweryfikowaé konkretne szczegdty wydania. Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji bez wczedniejszego powiadomienia.
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