Frytownice OPTIMA Przysztios¢ cyfrowych kuchni

Fry Safe®* - Innowacja i bezpieczeristwo
Funkcja bezpieczenstwa dla zwigkszonej
ochrony przeciwpozarowej we frytownicach:

¢ Przeglad wszystkich podtaczonych urzadzen i
o\\\ lokalizacji w MKN Connected Kitchen.

e Zarzadzanie procesami gotowania, rejestrowanie

world of cooking

¢ Elektroniczny ogranicznik temperatury bezpieczenstwa z kontrolg kosztow eksploatacji, aktualizacje oprogramowania.
temperatury. ¢ Monitorowanie zuzycia energii, monitorowanie
e System diagnostyczny monitorujacy prace, bezpieczny i bezbtedny. danych HACCP i innych funkcii.
* Monitorowanie minimalnego poziomu oleju. ) e Fatwa konfiguracja i rejestracja urzadzen za pomoca
¢ Bezpieczenstwo potwierdzone certyfikatem TUV. aplikacji MKNConnect App.
. . e Urzadzenia OPTIMA muszg by¢ wyposazone w
Bezpieczna obstuga jedna reka: opcjonalng sie¢ WLAN.

¢ Obstuga jedng reka ze specjalnym przegubem obrotowym do tatwego,
bezpiecznego i wygodnego wsuwania i wysuwania elementu grzejnego.

¢ Bezpieczne pozycjonowanie, bez koniecznosci regulaciji druga reka, zapobiega
przypadkowemu wpadnieciu elementu grzejnego do gorgcego oleju i
spowodowaniu oparzen.

* Opcja

OPTIMA Indukcja
Nastepny poziom inteligentnego, energooszczednego gotowania:

¢ Funkcja chwilowego podniesienia moc do 10 kW — dodatkowy przyptyw energii.
¢ Induction Efficiency Control — inteligentna funkcja do sterowania wyposazeniem patelni.
e Elastycznos¢ — odpowiednia konfiguracja do kazdego zastosowania.

Indukcja punktowa Indukcja powierzchniowa Wok
Wyspa kuchenna z Wyspa kuchenna z indukcja indukcyjny
indukcja punktowg powierzchniowag (kuweta)
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Przeglad grup produktow

Urzadzenia elektryczne z linii Nowa OPTIMA

Najlepsza OPTIMA w historii

Poczatek nowej ery

- Kuchenki elektryczne - Multicookery -Patelnie uchylne Magnum
- Frytownice - Podgrzewacze zywnosci -Kotty warzelne

- Frytownice przemystowe - Grille na podczerwien -Stoty robocze
- Bemary - Patelnie uchylne na -Ptyty/patelnie grillowe
podstawie
Gastro-Economy Sp. komandytowa
) -t ul. Zakopianska 163a

Urzadzenia gazowe z linii Nowa OPTIMA 30-435 Krakow
- Kuchenki gazowe - Kotty warzelne Nowa generacja urzadzen z linii tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
- Kuchenki gazowe z plyta grzewcza _ Piyty grilowe OPTIMA jest réwniez dostepna z e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
- Grille gazowe z kamieniem lawowym gtebokoscig 700 mm.* www.gastroeconomy.pl/

- Patelnie uchylne PL

*Zakres dostawy i design réznia sie od urzadzen o gtebokosci 850 mm.



Najlepsza OPTIMA w historii

Poczatek nowej ery

MKN MultiSafe Connect

¢ Bezpieczenstwo: Bezpieczenstwo pracy
dzieki separacji mediow, tatwe przenoszenie
naczyn.

¢ Higiena: Wodoodpornosc i odpornosc na
zabrudzenia, dostosowana krawedz
zanurzeniowa, fatwe czyszczenie.

¢ |Instalacja: Prosta instalacja i ustawienie.

ECONOMY Automatyczne napetnianie wodag

e Automatyczne, elektroniczne napetianie woda

* Najwyzsza precyzja

e Standardowa funkcja dla kottéw i patelni uchylnych
Magnum

® Zimna, ciepta i gorgca woda

40 mm

Krawedzi dla wiekszej ochrony przed wilgocia

System tatwej obstugi

® Przegub obrotowy pokrywy porusza sie tatwo i precyzyjnie, z
bezstopniowym umiejscowieniem pokrywy.

¢ Dwuscienna pokrywa, odporna na zuzycie, bez uszczelki, z
uchwytem ze stali nierdzewnej w ksztatcie okragtej rury.

® Bezszwowe powierzchnie zapewniajg higiene i tatwe czyszczenie.

Wyzszy poziom ergonomicznego designu

Nowa wysokos¢ korpusu wynoszgca 750 mm zapewnia wiecej miejsca w szafkach.
Doskonata kompatybilnos¢ z MKN FlexiChef.

/ Sonda temperatury rdzenia* Nowy standard higieny i ochrony przed woda
Sonda wielopunktowa lub do gotowania sous vide
Przeznaczona do kottéw do gotowania, ptyt grillowych/patelni,

i patelni uchylnych, ptyt indukcyjnych, ptyt witroceramicznych,

bemarow H 2

Hygienic cabinets

e Ochrona IPX6 przed silnymi strumieniami wody jako funkcja w standardzie.

¢ Higieniczne szafki H2 w standardzie umozliwiajg tatwe czyszczenie dzieki
szczegolnie duzym promieniom (R20).

e Brak widocznych srub.

¢ | aserowo spawane, zamkniete potaczenia.

¢ \Wyttaczane prowadnice szuflad z zabezpieczeniem przed przechyleniem.

(G

Protection against powerful water jets

850 mm

Nowa generacja linii OPTIMA ma
gtebokosé 850 mm.

* Opcja

OPTIMA Control - Komfortowa obstuga i design
Intuicyjne, elektroniczne i manualne sterowanie z OPTIMA Control,
pokrettem premium ze stali nierdzewnej i wySwietlaczem.

OPTIMA Pilot
Z nowymi, rozszerzonymi funkcjami::

- Automatyczne napetnianie wodg
- Sonda temperatury rdzenia
- Kompilacja programéw za pomoca aplikacii
- Zegar
itd.etc.

Wyswietlacz OPTIMA
Zapewnia widocznosc i kontrole z kazdego kata, z bliska i z daleka.

Wyznacza nowe standardy tatwosci obstugi.

- Duzy wyswietlacz bezpiecznego szkta o grubosci 6 mm.

- |[dealne umiejscowienie dla optymalnego widoku i obstugi
zapewnia ergonomiczne warunki pracy.

- Odpornosc na wysoka temperature powyzej 100 °C i
wodoodpornos¢ IPX8 dla wyswietlacza.

Pokretto premium ze stali nierdzewnej OPTIMA
Jakos¢ w Twoich rekach kazdego dnia.
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Automatyzacja

¢ Funkcja Easy Lift we frytownicach, niezawodnos¢
procesu z automatycznym systemem podnoszenia.
e Zautomatyzowane procesy gotowania z funkcjg zegara.

Wiecej informacii:

ECONOMY

Gastro Economy sp. komandytowa
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl

www.gastroeconomy.pl






