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MKN SteelPlus – Stal nierdzewna z niższą o 40 % 
emisją CO2e*

Większa dbałość o środowisko naturalne

MKN Steel Plus to opcja, w której po zakupie firma MKN zobowiązuje się do 
wykorzystywania w swojej fabryce stali nierdzewnej, której produkcja generuje o 
ponad 40% mniej emisji CO2e (gazów cieplarnianych). Pamiętaj, że nie oznacza 
to, że Twoje urządzenie będzie bezpośrednio wykonane z tej ekologicznie 
przetworzonej stali. Wybierając tę opcję, wspierasz ogólne wysiłki MKN na rzecz 
zmniejszenia śladu węglowego w procesie produkcyjnym, a oszczędności CO2 
są "przypisane" do Twojego zakupu.

Zeskanuj kod QR, aby uzyskać więcej 
informacji na temat MKN Steel Plus.

*Opcja, Zakres 1, 2, 3

Przyszłość cyfrowych kuchni

• Przegląd wszystkich podłączonych urządzeń i
lokalizacji w MKN Connected Kitchen.

• Zarządzanie procesami gotowania, rejestrowanie
kosztów eksploatacji, aktualizacje oprogramowania.

• Monitorowanie zużycia energii, monitorowanie
danych HACCP i innych funkcji.

• Łatwa konfiguracja i rejestracja urządzeń za pomocą
aplikacji MKNConnect App.

• Urządzenia OPTIMA muszą być wyposażone w
opcjonalną sieć WLAN.

• Elektroniczny ogranicznik temperatury bezpieczeństwa z kontrolą
temperatury.

• System diagnostyczny monitorujący pracę, bezpieczny i bezbłędny.
• Monitorowanie minimalnego poziomu oleju.
• Bezpieczeństwo potwierdzone certyfikatem TÜV.

Bezpieczna obsługa jedną ręką:

• Obsługa jedną ręką ze specjalnym przegubem obrotowym do łatwego,
bezpiecznego i wygodnego wsuwania i wysuwania elementu grzejnego.

• Bezpieczne pozycjonowanie, bez konieczności regulacji drugą ręką, zapobiega
przypadkowemu wpadnięciu elementu grzejnego do gorącego oleju i
spowodowaniu oparzeń.

• Funkcja chwilowego podniesienia moc do 10 kW – dodatkowy przypływ energii.
• Induction Efficiency Control – inteligentna funkcja do sterowania wyposażeniem patelni.
• Elastyczność – odpowiednia konfiguracja do każdego zastosowania.

Indukcja punktowa 
Wyspa kuchenna z 
indukcją punktową

Indukcja powierzchniowa 
Wyspa kuchenna z indukcją 
powierzchniową

Wok 
indukcyjny 
(kuweta)

Przegląd grup produktów

- Kuchenki elektryczne
- Frytownice
- Frytownice przemysłowe
- Bemary

- Multicookery
- Podgrzewacze żywności
- Grille na podczerwień
- Patelnie uchylne na

podstawie

-Patelnie uchylne Magnum
-Kotły warzelne
-Stoły robocze
-Płyty/patelnie grillowe

- Kotły warzelne
- Płyty grillowe

- Kuchenki gazowe
- Kuchenki gazowe z płytą grzewczą
- Grille gazowe z kamieniem lawowym
- Patelnie uchylne

Urządzenia elektryczne z linii Nowa OPTIMA

Nowa generacja urządzeń z linii 
OPTIMA jest również dostępna z 
głębokością 700 mm.*

*Zakres dostawy i design różnią się od urządzeń o głębokości 850 mm.

* Opcja

Frytownice OPTIMA

Fry Safe®* – Innowacja i bezpieczeństwo
Funkcja bezpieczeństwa dla zwiększonej 
ochrony przeciwpożarowej we frytownicach: 

OPTIMA Indukcja

Następny poziom inteligentnego, energooszczędnego gotowania: 

Urządzenia gazowe z linii Nowa OPTIMA

Najlepsza OPTIMA w historii
Początek nowej ery
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Nowa wysokość korpusu wynosząca 750 mm zapewnia więcej miejsca w szafkach.
Doskonała kompatybilność z MKN FlexiChef.

40 mm
Krawędzi dla większej ochrony przed wilgocią

850 mm
Nowa generacja linii OPTIMA ma 
głębokość 850 mm.

IPX6 
Protection against powerful water jets

H2
Hygienic cabinets

• Automatyczne, elektroniczne napełnianie wodą
• Najwyższa precyzja
• Standardowa funkcja dla kotłów i patelni uchylnych

Magnum
• Zimna, ciepła i gorąca woda

• Ochrona IPX6 przed silnymi strumieniami wody jako funkcja w standardzie.
• Higieniczne szafki H2 w standardzie umożliwiają łatwe czyszczenie dzięki

szczególnie dużym promieniom (R20).
• Brak widocznych śrub.
• Laserowo spawane, zamknięte połączenia.
• Wytłaczane prowadnice szuflad z zabezpieczeniem przed przechyleniem.

Więcej informacji:

• Bezpieczeństwo: Bezpieczeństwo pracy
dzięki separacji mediów, łatwe przenoszenie
naczyń.

• Higiena: Wodoodporność i odporność na
zabrudzenia, dostosowana krawędź
zanurzeniowa, łatwe czyszczenie.

• Instalacja: Prosta instalacja i ustawienie.

- Automatyczne napełnianie wodą
- Sonda temperatury rdzenia
- Kompilacja programów za pomocą aplikacji
- Zegar

itd.etc.

Wyświetlacz OPTIMA
Zapewnia widoczność i kontrolę z każdego kąta, z bliska i z daleka.
Wyznacza nowe standardy łatwości obsługi.

- Duży wyświetlacz bezpiecznego szkła o grubości 6 mm.
- Idealne umiejscowienie dla optymalnego widoku i obsługi

zapewnia ergonomiczne warunki pracy.
- Odporność na wysoką temperaturę powyżej 100 °C i

wodoodporność IPX8 dla wyświetlacza.

Pokrętło premium ze stali nierdzewnej OPTIMA 
Jakość w Twoich rękach każdego dnia.

• Przegub obrotowy pokrywy porusza się łatwo i precyzyjnie, z
bezstopniowym umiejscowieniem pokrywy.

• Dwuścienna pokrywa, odporna na zużycie, bez uszczelki, z
uchwytem ze stali nierdzewnej w kształcie okrągłej rury.

• Bezszwowe powierzchnie zapewniają higienę i łatwe czyszczenie.

* Option

System łatwej obsługi

Wyższy poziom ergonomicznego designu

Sonda temperatury rdzenia*

Sonda wielopunktowa lub do gotowania sous vide
Przeznaczona do kotłów do gotowania, płyt grillowych/patelni, 
patelni uchylnych, płyt indukcyjnych, płyt witroceramicznych, 
bemarów

* Opcja

Nowy standard higieny i ochrony przed wodą

• Funkcja Easy Lift we frytownicach, niezawodność
procesu z automatycznym systemem podnoszenia.

• Zautomatyzowane procesy gotowania z funkcją zegara.

Automatyzacja

Automatyczne napełnianie wodą

MKN MultiSafe Connect

OPTIMA Control – Komfortowa obsługa i design
Intuicyjne, elektroniczne i manualne sterowanie z OPTIMA Control, 
pokrętłem premium ze stali nierdzewnej i wyświetlaczem.

OPTIMA Pilot 
Z nowymi, rozszerzonymi funkcjami:: 

Najlepsza OPTIMA w historii
Początek nowej ery
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