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Nowe trendy
ksztattujg
rynek kawy...
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Kawa to cos
znacznie wiecej niz
tylko napg;

Szybki rozwdj swiatowych trendéw kawowych
sprawia, ze konsumenci coraz bardziej interesujg
sie kawg i pogtebiajg swojg wiedze na jej temat.

To rosngce uznanie dla wyszukanych napojow
zacheca klientow do eksperymentowania z
réznymi rodzajami i smakami kawy. W efekcie
pojawiajg sie nowe, wyzsze wymagania
dotyczace zaréwno samych odmian, jak i technik
parzenia.

Kluczowe jest, aby niezaleznie od tych
skomplikowanych trendéw, kawa byta
serwowana bezproblemowo i z petnym
uwzglednieniem oczekiwan klientow.
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Liczy sie stata,
doskonata jakosc
kawy

Zdolnos¢ do serwowania wysmienitej kawy
zawsze i wszedzie stanowi podstawe sukcesu w
branzy kawowej. Klienci majg coraz wyzsze
oczekiwania: chca, aby smak kawy byt
niezmiennie doskonaly i aby oferta umozliwiata
personalizacje napojow.

Bez wzgledu na dzien czy miejsce, klienci
oczekuja, ze ich ulubiony smak kawy bedzie
konsekwentnie dostepny w kazdej Twojej
placéwce.

Wysoka
wydajnosc¢ to
Klucz do sukcesu

Niewazne, czy kawe serwujesz w sklepie,
piekarni, biurze czy na stacji paliw —
kluczowe jest posiadanie automatycznych
ekspresow, ktore sg szybkie, niezawodne i
majg duzg wydajnosc.

Kawa jest nieodtgcznym elementem naszej
codziennosci. Wiasnie dlatego
niezawodnos¢, prosta obstuga i duza moc
przerobowa maszyn majg fundamentalne
znaczenie dla zadowolenia klientéw na co
dzien.
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Wspoitczesne
spoteczenstwo
Kieruje sie
wygoda

Niezaleznie od miejsca i pory dnia Twoi
klienci oczekujg szybkiego i
bezwysitkowego dostepu do swoich
ulubionych napojéw. Oczekujg wygody
zatrzymujac sie w lokalu typu drive-thru,
uzywajgc aplikacji mobilnych do
sktadania zamoéwien z wyprzedzeniem,
czy parzac kawe w ekspresach
samoobstugowych. Czynnik ten stat sie
kluczowym aspektem doswiadczenia
zakupowego kawy.

Zajeci konsumenci, bez wzgledu na to,
gdzie sie znajdujg, poszukujg wygody
bez kompromiséw w kwestii jakosci,
smaku i doswiadczenia.

Wyzwania
wspotczesnego
biznesu: rosngce
koszty | braki
kadrowe

Niedobory pracownikéw utrudniajg
codzienng dziatalnos¢, poniewaz
znalezienie odpowiedniej kadry staje sie
coraz wigkszym wyzwaniem.

Ponadto, rosnace ceny sktadnikow,
energii, czynszu i stopy procentowe
stanowig powazne zagrozenie dla
rentownosci kazdego biznesu opartego na
kawie. Co wigcej, inflacja zmniejsza site
nabywczg klientéw, co potencjalnie
ogranicza ich che¢ kupowania napojow
poza domem.
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.. ale znamy droge Linia A:
do zwyciestwa NiezawodnoscC

| wydajnosc
na pierwszym miejscu

Zapewnij wygode i
bezkompromisowa
jakosc¢

Obecnie, prowadzac kawiarnig czy punkt gastronomiczny, musisz
zaoferowac¢ klientom zaréwno wygode, jak i niezmiennie wysokg
jakos¢ kawy. Liczy sie nie tylko smak, ale cate do$wiadczenie,
ktére ptynnie dopasowuje sie do napietego harmonogramu Twoich
klientow.

Zaréwno na ruchliwej ulicy, jak i w biurze, ludzie potrzebujg kawy,
ktéra nie wymaga od nich rezygnacji ze smaku na rzecz szybkosci.
To wiasnie tutaj rodzi sie szansa na rozwoj dla kazdej firmy
serwujgcej kawe.

Wartos¢ czasu jest coraz wigksza, a poszukiwanie wygody i jakosci
jest odzwierciedleniem wspéfczesnego stylu zycia.

Zagwarantuj idealne
doswiadczenia kawowe

Znakomita kawa to nie tylko zastuga najlepszych ziaren. Kluczowy
jest réwniez ekspres, ktory musi serwowac napoje tatwo i
powtarzalnie, jesli zalezy Ci na lojalnosci klientéw. Niezawodnos$c¢
nie jest dodatkiem — to podstawa budowania zaufania.

Inwestycja w wydajny i prosty w obstudze, w petni automatyczny
ekspres pomoze Ci spetnic te oczekiwania, przeksztatcajac je w
realng przewage konkurencyjna.

W dobie, gdy rynek definiuje potrzeba statej jakosci,
spersonalizowanych napojow i braki kadrowe, potgczenie
doskonatej kawy z niezawodng maszyng stanowi dowdd na Twoje

- zaangazowanie w satysfakcje klienta.
Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 7
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Linia A — perfekcyjnie
dopasowana do
kazdego rodzaju

bizhesu.

»*
3 111}

Hotele i restauracje

Zaoferuj swoim klientom kawe
0 niezmiennie najlepszej jakosci

Wspotczesni klienci oczekujg od kawy najwyzszego poziomu.
Poszukujg maksymalnej wygody, a dbato$¢ o najdrobniejsze
szczegoOly jest dla nich kluczowa.

Urzadzenia z Linii A, dzigki modutowej budowie i elastycznym
opcjom konfiguracji, idealnie dopasowujg sie do oczekiwan
Twoich gosci. L3czac zaawansowang technologie z tatwg obstuga
— zaréwno dla personelu, jak i w trybie samoobstugowym — Linia
A pomaga hotelom i restauracjom poprawiaé¢ opinie i budowac
lojalnos¢. Ekspresy gwarantujg niezmiennie wysokg jakos¢
napojow, oferujac petng game ulubionych kaw, w tym opcje z
mlekiem bezlaktozowym i weganskim, z gwarancjg braku
zanieczyszczen krzyzowych.

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl

Sklepy samoobstugowe
i kawa na wynos

Zapewnij klientom trwate i pozytywne
wspomnienia z kawg na wynos.

Pomimo ogromnej konkurencji, klienci nie akceptujg kompromiséw
w kwestii smaku, nawet jesli kawa pochodzi z automatu.

Technologia iQFlow™, zastosowana w ekspresach Linii A,
zapewnia absolutnie statg jako$¢ kazdej serwowane; filizanki.

To fundamentalnie wzmacnia reputacje Twojej marki jako
wiarygodnej i niezawodnej. Rynek nie toleruje juz ztych
doswiadczen kawowych, dlatego Linia A, gwarantujgca
niezawodnos$¢ i najwyzszg wydajnosc, jest idealnym rozwigzaniem
dla Twojej firmy.

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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Kawiarnie i piekarnie

Kiedy ekspres pracuje efektywnie,
Ty mozesz skupicC sie na obstudze klienta

Kiedy klienci odwiedzajg Twojg piekarnie, szukajg wigcej niz tylko
Swietnej kawy i pysznych wypiekéw. Oczekujg wyjatkowego
doswiadczenia — od szerokiego wyboru napojéw po
spersonalizowang obstuge.

Modutowa budowa Linii A pozwala idealnie dopasowa¢ ekspres do
potrzeb Twojej piekarni, a technologia iQFlow™ zapewnia
niezmienng, najwyzszg jakos¢ kawy. tatwa obstuga i intuicyjny
ekran dotykowy sprawiaja, ze barisci moga pracowac wydajnie;j i
bardziej angazowac sie w kontakt z klientem, co naturalnie skraca
kolejki.

Sieci kawiarni

Uwolnij potencjat swojego biznesu dzigki
niezawodnemu partnerowi kawowemu

Wyréznienie sie na tle konkurenc;ji i jednoczesne zadowolenie
wymagajacych, swiadomych kawoszy to spore wyzwanie.
Rozumiemy, jak wysokie sg oczekiwania Twoich klientéw wobec
jakosci i jak wazna jest kazda chwila spedzona przy kawie.

Dlatego Linia A daje Ci gwarancje, ze idealnie trafisz w
indywidualne gusta — niezaleznie od tego, kto w danym momencie
obstuguje maszyne. Duze ekrany dotykowe umozliwiajg
personalizacje menu, co nadaje Twojej ofercie wyjgtkowy
charakter, a wszystko to z zachowaniem niezmiennie wysokiego
standardu jakosci.

£
—

Restauracje szybkiej
obstugi

Jesli tempo pracy jest wysokie, niezbedny
jest w petni automatyczny ekspres

W miejscach, gdzie liczy si¢ kazda sekunda, kluczowe znaczenie
ma szybka i efektywna obstuga — tylko w ten sposéb zbudujesz
lojalnos¢ klientow.

W takich sytuacjach z pomocg przychodzi Linia A. Dzigki
naszemu doswiadczeniu w branzy szybkiej obstugi, dostarczamy
rozwigzania kawowe, ktore idealnie odpowiadajg dynamice
Twojego biznesu. Nasze zaawansowane, a jednoczesnie
intuicyjne w obstudze ekspresy oszczedzajg czas i znacznie
utatwiajg wszystkie procesy: szkolenia zatogi, czyszczenie,
wprowadzanie zmian w menu oraz zarzgdzanie promocjami
sezonowymi.
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Miejsca pracy

Dobra kawa w biurze to kluczowy element
dla motywacji pracownikow

Maszyny z Linii A, oprécz gwarancji najwyzszej jakosci kawy, sg w
petni automatyczne, intuicyjne i proste w obstudze. Pozwalajg
pracownikom skupi¢ sie na gtéwnych zadaniach, a nie na
obstudze ekspresu.

Kawa to réwniez narzedzie komunikacji. Dzieki Ustugom
Cyfrowym Franke (Franke Digital Services) mozesz wyswietla¢ na
ekranie ekspresu spersonalizowane wiadomosci i komunikaty.
Poprawiajgc w ten sposob jakos¢ przerw kawowych, w naturalny
sposob zwiekszasz ogding efektywnosc¢ i morale w firmie.



Jakosc pochodzi

z wnetrza

iQFlow™

Dla statej jakosci w kazdej filizance

iQFlow™ to rewolucyjny system Franke, ktéry zmienia
zasady tradycyjnej ekstrakcji espresso.

Technologia ta wyciska maksimum smaku z kazdego ziarna
kawy, przenoszac jej aromat z poziomu dobrego na
wyjatkowy. W efekcie otrzymujesz napdj o optymalnym
profilu smakowym.

Overall intensity

Aftertaste .. Sweetness

Astrigency . Acidity
Body Bitterness
Roasted ; Floral
flavour
Aromatic . v o © Fruity

Nutty Herbal

= Espresso bez iQFlow™
= Espresso z iQFlow™
I Rozszerzenie smaku dzigki iQFlow™

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

iQFlow™ — Klucz do Twojego sukcesu w smaku

Wyjatkowy smak to podstawa udanego biznesu kawowego. Utrzymuj lojalnosé

obecnych klientéw i przyciggaj nowych entuzjastéw, serwujgc kawe o

najlepszym aromacie i smaku, ktérej jakos¢ jest niezmienna w kazdej kolejnej

filizance.

Wykreuj smak, ktory stanie si¢ znakiem firmowym Twojej marki

iQFlow™ pozwala Ci stworzy¢ autorski profil smakowy kawy, ktéry nie tylko
wzmocni tozsamos$¢ Twojej marki, ale takze trafi w gusta Twoich klientow.

Mozesz tatwo modyfikowaé menu i wprowadza¢ unikalne receptury we
wszystkich ekspresach i punktach sieci.

Niezmienna i wyjatkowa jakos¢, gwarantowana w kazdym kubku
Kazdy napdéj serwowany przez Twoje maszyny ma potencjat, by sta¢ sie
najlepszym kawowym doswiadczeniem dla klienta. iQFlow™ gwarantuje
absolutng i statg jakos¢ kawy, na ktérg klienci moga liczy¢ w kazdym
momencie, kazdego dnia i we wszystkich Twoich placowkach.

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl

CleanMaster

W petni automatyczny system czyszczenia

Koncepcja czyszczenia Franke CleanMaster to nic innego jak rewolucja. Po
uruchomieniu procesu czyszczenia, cata sekwencja jest wykonywana w petni

automatycznie, a po jej zakonczeniu maszyna przefgcza sig¢ w tryb oszczedzania
energii. Podczas gdy Ty zajmujesz sie innymi rzeczami, CleanMaster zapewnia, ze

najsurowsze standardy higieny sg spetniane przez caly czas.

Wydajny proces czyszczenia

e W petni automatyczny proces ze zintegrowanym wktadem
czyszczacym dla catkowitej wygody.

. Bezpieczny i praktyczny dzieki zintegrowanemu zbiornikowi
czyszczgcemu.

° Najwyzszy poziom czystosci dzieki Srodkom czyszczacym

Franke, specjalnie opracowanym do mleka i kawy.

Zgodny z HACCP.

Zbiornik czyszczacy

Modut pompy

Monitorowanie mleka i sygnat pustego zbiornika
Przetagcznik trybu czyszczenia

Adapter bezpieczenstwa

Monitorowanie poziomu mleka

Pojemnik z systemem dokowania

Pomiary temperatury mleka

cfoQ-~QoRoR-Qolng-

Wkiad czyszczacy

EasyClean

Proste czyszczenie z zaawansowang technologig

CleanMaster A1000

System mleczny

Inteligentne, zintegrowane technologie

System EasyClean firmy Franke i jego sprawdzona, zaawansowana
technologia sprawiajg, ze czyszczenie ekspresu do kawy jest bardzo
proste. Przy minimalnym wysitku manualnym, za kazdym razem
uzyskasz maksymalny i niezawodny wynik higieniczny.

Jest niezwykle tatwy i intuicyjny w uzyciu. Wystarczy doda¢ wymagang
dawke $rodkéw czyszczacych, a maszyna jest gotowa do pracy w ciggu
kilku minut, zapewniajgc staty, wspaniaty smak kawy przez caty dzien.

EasyClean to idealny sposéb na utrzymanie zadowolenia i lojalnosci
klientow.

System mleczny Franke sprawia, ze posiadanie ekspresu do
kawy Franke jest przyjemnoscig. Jest zaréwno niezwykle
higieniczny, jak i praktyczny w uzyciu dzigki systemowi dokowania
pojemnika na mleko bez wezykow.

System mleczny daje mozliwo$¢ wyboru do dwéch odmian mieka,
podczas gdy zintegrowane czujniki do pomiaru temperatury i iloci
mleka utrzymujg maszyne w dostarczaniu napojow o wysokiej
jakosci w filizance

1



FoamMaster™

Przenie$ swojg pianke mleczng
na wyzszy poziom

IndividualMilk Technology

Gwarancja zerowego
zanieczyszczenia krzyzowego

Niezaleznie od tego, czy wmieszasz jg do napoju, czy bedziesz jg
popija¢ z wierzchu, mozesz delektowa¢ sie kazdg filizanka dzigki
gtadkiej konsystencji perfekcyjnie przygotowanej pianki mlecznej.

Nasza unikalna i sprawdzona technologia FoamMaster™ zostata
zaprojektowana tak, aby kremowa tekstura jedwabistej pianki

subtelnie tgczyta sie z bogatymi aromatami $wiezo parzonej kawy.

Ponadto, utatwiliSmy unikanie niepotrzebnych strat i rozlewania
dzieki naszemu systemowi rozpoznawania filizanki. Nasze
maszyny po prostu nie rozpoczng przygotowania napoju, dopoki
nie zostanie potwierdzone, ze filizanka znajduje sie na swoim
miejscu.

FoamMaster™ jest dostepny dla catej Linii A.

Zadowdl swoich klientéw, reagujac na rosngcg swiadomos¢ alergii
na nabiat i laktoze oraz inne preferencje dietetyczne.

Technologia Individual Milk firmy Franke zapewnia catkowitg
separacje réoznych rodzajéw mieka (oferty mleczne) od jednostki
chtodzacej az do filizanki.

Zapobiega to zanieczyszczeniu krzyzowemu migdzy opcjami mleka
roslinnego, bezlaktozowego i mleka tradycyjnego.

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl
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Iced Coffee Module (Modut kawy mrozonej)

Zwieksz wybor i poszerz mozliwosci

Chodzi o to, aby oferowanie klientom wiekszego wyboru zwiekszato Twoje mozliwosci Czyszczenie Automatyczne
biznesowe.

Modut Kawy Mrozonej Franke rozszerza asortyment wysokiej jakosci napojéw na Wigkszy wybor

sezonowe oferty, o pysznie orzezwiajgca, $wiezo parzong kawe mrozona. Kawe mrozong mozna serwowag

samodzielnie jako zimng kawe lub tgczyé

Serwowana samodzielnie lub w potgczeniu z mlekiem, pianka mleczng lub syropami, z mlekiem, piankg mleczna iflub syropem.

Twoi klienci bedg cieszy¢ sie smakiem petnym aromatu, Swiezo parzonej, gorgcej kawy,
schiodzonej tuz przed dozowaniem do filizanki. To jest kompetencja kawowa w
najlepszym wydaniu!

Dotyczy modeli A600
A800

A1000

S700

SB1200

n Stata, wysoka jako$¢ kawy mrozonej dzieki iQFlow™

E Catg game nowych napojéw mozna przygotowac¢ i dozowac¢ za
pomocg nowego Modutu Kawy Mrozone;j.

n Modut Kawy Mrozonej jest umieszczony w tym miejscu
zamiast jednostki dozujgcej proszek.
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Dotyk doskonatej kontroli

Nasze panele sterowania z ekranem dotykowym oferujg intuicyjny wybor napojow,
atrakcyjne opcje personalizacji, szybka realizacje zamoéwien oraz efektowne mozliwosci
umieszczania reklam. Uzywane razem z naszymi Ustugami Cyfrowymi Franke (Franke
Digital Services), zyskujesz rowniez wiekszg elastycznosé, lepsze wglady w wydajnos¢ i
mozliwos¢ zdalnego kontrolowania menu napojow.

. G
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Przyjazne dla uzytkownika
Podaruj swojemu personelowi i klientom
prezent: intuicyjne ekrany dotykowe

Innowacyjnos¢

Zaskocz swoich klientéw sezonowymi
napojami lub lokalnymi specjatami.
Dzieki Franke Digital Services mozesz
fatwo zdalnie dostosowa¢ menu
napojow we wszystkich swoich

sprawiajg, ze wybdr napojow jest szybki i
tatwy zaréwno w opcjach serwowanych

(przez personel), jak i samoobstugowych.
maszynach.

&»
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Multimedia

Zwro6¢ uwage klientéw na swoje
najsmaczniejsze napoje w punkcie
sprzedazy. Dzigki obrazom i wideo
nasze wyswietlacze pozwalajg Twoim
reklamom btyszczec.

ST,

i)
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Skrojone na miare

Zainspiruj swoich klientéw opcjami
dostosowywania napojow i zwigksz
rentownos¢ w obszarach
samoobstugowych. Niezwykle proste
prowadzenie uzytkownika umozliwia
Twoim klientom samodzielne
zamoéwienie duzego cappuccino z
dodatkowym shotem espresso oraz
smakiem truskawkowym. Twoi klienci
otrzymajg doktadnie taki napoj, jakiego
chca. A Ty jednoczes$nie zwigkszysz
swoj zysk poprzez upselling.

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl
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Spersonalizowany interejs
uzytkownika

Wzmocnij tozsamos$¢ swojej
marki i upro$¢ proces wyboru
napoju.

Unikalne rozwigzania
oparte na chmurze

Franke oferuje Ci szereg Ustug Cyfrowych, aby uczyni¢ Twoj biznes bardziej
elastycznym i responsywnym, jednoczesnie tworzgc unikalne doswiadczenie klienta.

Potacz swojg flote ekspreséw do kawy z naszym rozwigzaniem chmurowym, aby

uzyskac jasny przeglad wszystkich informacji kluczowych dla Twojej firmy.

Q
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Zwigkszone zyski

Uzyskaj dostep do danych handlowych
i operacyjnych w czasie rzeczywistym,
aby uzyskac¢ wglad potrzebny do
napedzania wynikéw sprzedazy i
programow.

iz
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Zarzadzane centralnie

Zarzgdzaj catg flotg ekspresow do
kawy zdalnie, w tym modyfikacjami
menu i sezonowymi ofertami
napojow.

Wspieranie sukcesu Twojego

biznesu

Osiagaj swoje cele razem z nami. Nasze lata doswiadczenia w branzy kawowej i wspierania
firm takich jak Twoja oznaczajg, ze dostarczamy zaawansowane rozwigzania kawowe,
ktére spetniajg Twoje specyficzne potrzeby, dzis i przez lata.

©

Utrzymuj przeptyw kawy

Oszczedzaj czas i ogranicz wsparcie na
miejscu dzieki zdalnym kontrolom stanu
maszyny i aktualizacjom

oprogramowania.

5.4

Oznakowanie cyfrowe

Kiedy masz petng uwage klienta,
wykorzystaj ten moment do
komunikowania si¢ za posrednictwem
ekranu ekspresu do kawy. Promuj
dodatkowe produkty lub informuj lokalne
spotecznosci.

Lepsze, bezpieczniejsze doswiadczenie
Zwieksz swojg reaktywnos¢ na potrzeby i
oczekiwania swoich klientow i
pracownikow, tgczac ekspres do kawy z
naszym rozwigzaniem chmurowym.

L

Stale wysoka jakos¢

Uzyskaj informacje potrzebne do
utrzymania wysokiego poziomu
jakosci i spojnosci w filizance we
wszystkich lokalizacjach i
oddziatach.

——y

Zamawianie bezdotykowe

Pozwdl klientom wybra¢ napdj za
pomocy telefonéw komorkowych, co
zapewnia szybkie, catkowicie
bezkontaktowe i higieniczne zamawianie.
Dzieki kodowi QR na wyswietlaczu
ekspresu do kawy, Twoi goscie moga
zamawia¢ bezposrednio ze swojego
smartfona bez koniecznosci instalowania
aplikaciji.



A300 A400

Wielki efekt, maly rozmiar Najwyzsza jakos¢ w kazdym miejscu

Szukasz profesjonalnego ekspresu do kawy, ktéry zmiesci sie w matej przestrzeni? Dzienna wydajnos¢ do 80 filizanek Niezaleznie od tego, czy serwujesz kawe w kawiarni specjalistycznej, hotelu czy restauracji, Dzienna wydajnos$é do 100 filizanek
Wiasnie go znalaztes. A400 z tatwoscig poradzi sobie w kazdej sytuaciji.
Interfejs 8" ekran dotyk i "
Dzieki intuicyjnemu, tatwemu w obstudze ekranowi dotykowemu i niezmiennej jakosci w ) ekran dotykowy Ten kompaktowy, ale wysokiej klasy ekspres do kawy jest wyposazony w automatyczny Interfejs 8" ekran dotykowy
filizance, nasz model A300 zapewnia doskonate wrazenia kawowe w najbardziej system czyszczenia i interaktywny ekran dotykowy, ktéry mozna dostosowa¢ do wtasnych
kompaktowym formacie. System czyszczacy EasyClean potrzeb. Dzieki temu jest tatwy w obstudze dla kazdego uzytkownika. System czyszczacy CleanMaster
EasyClean
Nli)efalez.nie od tego, izy ser\g.ujesz kltientc')w (;N Ip.iekta(lj'ri, cv;v n;.a’fejcrest?uralcji, czy Standardowy system mleczny S S A dzie;k.iloEcjém ta?kirn ji!( nas.z FoartnMast(,erTM, ktlc:ry pozwala nr—jl'przz??towani:(a idealnej
o s.ugu1esz pra'cowm ova iurze — ten model jest dla Cie |'e. o WIQCB}, zawsz.e FoamMaster™ &S goracg u .zm?nej Plan i, mozesz stworzy¢ szerokg game napojow, ktére przekrocza Standardowy system mleczny & < S
mozesz polega¢ na A300, ze dostarczy doskonatg kawe zaréwno w opcji obstugi przez oczekiwania klientow. FoamMaster™ S SHSS
personel, jak i samoobstugowej. A300 gwarantuje wysokg jakos$¢ w filizance. W koncu
ograniczona przestrzen nigdy nie powinna stanowi¢ przeszkody dla dobrej kawy. Franke Digital Services v
Franke Digital Services 4
n Do 2 precyzyjnych mtynkéw z trwatymi ceramicznymi zarnami Kolory [ ] n Do 2 precyzyjnych mlynkéw z trwatymi
mielgcymi. ceramicznymi zarnami mielgcymi. Kolory ]

Interaktywny 8-calowy ekran dotykowy intuicyjnie i efektywnie
prowadzacy uzytkownika przez proces wyboru napoju.

DESIGN
AWARD
2021

&,
@ E Interaktywny 8-calowy ekran dotykowy

intuicyjnie i efektywnie prowadzacy uzytkownika
reddot winner 2021 przez proces wyboru napoju.
FoamMaster™ zapewniajacy pianke mleczng o jakosci baristy,
unikalng dla ekspresu tej wielkosci. n FoamMaster™ zapewniajacy pianke mleczna taka,

jaka zrobitby barista

Opatentowany, zintegrowany i w petni automatyczny system
odkamieniania gwarantujgcy najlepsza jako$¢ w filizance. Opatentowana jednostka zaparzajaca,
wyjmowana od przodu.

Opatentowany system grzewczy z kartridzami (wktadami
grzewczymi) umozliwiajacy ustawienie réznych poziomoéw
temperatury dla poszczegoélnych napojéw (kawa, herbata lub
produkty w proszku).

B W petni automatyczny proces czyszczenia
CleanMaster spetnia najwyzsze standardy higieny.

4 Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
16 @A@TR@ ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl 17
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl



ABO0

Ulubieniec ttumoéw, serwujacy doskonatg kawe

Niezaleznie od tego, czy masz do czynienia z klientami ttumnie odwiedzajacymi kawiarnie,
czy z goscmi hotelowymi, ktdrzy wolg samodzielnie przygotowac kawe, model A600 jest w
stanie obstuzy¢ duze grupy klientéw, jednoczesnie produkujac szerokg game napojow
premium.

Ekspres jest wyposazony w opcjonalne technologie, takie jak iQFlow™ i FoamMaster™. W
potgczeniu z tatwym w obstudze ekranem dotykowym, zaréwno barisci, jak i klienci moga
przygotowa¢ dowolng kawe. Jest to mozliwe, poniewaz maszyna potrafi wydoby¢
maksimum smaku z kazdego ziarna kawy.

Wybierajac opcje w petni automatycznego systemu czyszczenia, zyskujesz pewnosé¢, ze
Twoj A600 spetnia najbardziej rygorystyczne standardy higieny — a Ty masz wiecej czasu,
by skupi¢ sie na zapewnieniu najlepszej mozliwej obstugi klienta.

n Do 2 precyzyjnych mtynkéw z trwatymi ceramicznymi zarnami
mielgcymi.

E Interaktywny 8-calowy ekran dotykowy intuicyjnie i efektywnie
prowadzacy uzytkownika przez proces wyboru napoju.

Flavor Station (Stacja Syropéw) z maksymalnie trzema smakami.

FoamMaster™ zapewniajgcy pianke mleczng taka, jakg zrobitby
barista

Opatentowana jednostka zaparzajaca, wyjmowana od przodu.

taczona wylewka skonfigurowana tak, aby automatycznie
dostosowywac sie do Twojego menu napojow.

W petni automatyczny proces czyszczenia CleanMaster
spetnia najwyzsze standardy higieny.

Gastro-Economy Sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

Dzienna wydajnos¢ do 150 filizanek

Interfejs 8" ekran dotykowy

CleanMaster
EasyClean

System czyszczacy

Standardowy system mleczny S oS

FoamMaster™ SS9
Syropy 000
iQFlow™ v

zgodnos¢ z modutem Mrozonej Kawy

Franke Digital Services v

Kolory |

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl

AS00

Nieograniczona wydajnos¢

Setki réznych zamoéwien kawowych — a kazde z nich przygotowane zgodnie z tym samym,
wysokim standardem? Z modelem A800 to fatwe. Duzy, intuicyjny ekran dotykowy
ekspresu mozna skonfigurowa¢ zgodnie z Twoimi oczekiwaniami, zapewniajgc petng
elastycznos$¢ kazdemu cztonkowi Twojego zespotu.

Dodaj zintegrowany FoamMaster™ i opcjonalny iQFlow™ — wraz z mozliwoscig wyboru az
trzech rodzajéw ziaren kawy — a kazde doswiadczenie klienta stanie sie wyjgtkowe i
niezapomniane.

Dzieki systemowi trzech niezaleznych bojleréw, A800 jest mistrzem wielozadaniowosci:
moze jednoczes$nie przygotowywaé kawe dla jednego klienta, parzy¢ herbate dla drugiego
i spienia¢ mleko dla kolejnego. Wszystko to dzieje sie jednoczes$nie, co pozwala Twojemu
personelowi na szybkg i nieprzerwang obstuge klientow.

Do 3 precyzyjnych mlynkoéw z trwatymi ceramicznymi zarnami
mielgcymi.

Interaktywny 10,4-calowy ekran dotykowy intuicyjnie i
efektywnie prowadzgcy uzytkownika przez proces wyboru napoju.

Stacja Syropow z maksymalnie trzema smakami.

FoamMaster™ zapewniajgcy pianke mleczng taka, jakg zrobitby
barista (lub: pianke mleczng o jakosci baristy).

Opatentowana jednostka zaparzajaca, wyjmowana od przodu.

taczona wylewka skonfigurowana tak, aby automatycznie
dostosowywac sie do Twojego menu napojow.

Trzy niezalezne bojlery o wysokiej mocy.

BB BBQAa 0 B

Dzienna wydajnosé do 250 filizanek
Interfejs 10.4" ekran dotykowy
System czyszczacy EasyClean
FoamMaster™ SO0 0
n0n
iQFlow™ v

zgodnos$¢ z modutem Mrozonej Kawy

Franke Digital Services v

Kolory |
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AT000

Czysta przyjemnos¢ w kazdym tyku

Niezaleznie od tego, jakiego napoju kawowego pragng Twoi wymagajacy klienci, A1000
dostarczy go w najwyzszej jakosci. Kawa, pianka mleczna, aromat. Ten w petni
automatyczny, wszechstronny ekspres tgczy nasza rozlegtg wiedze, doswiadczenie i
innowacyjne technologie, aby przygotowywac duze ilosci kawy i wszelkiego rodzaju
napojéw mlecznych.

Dzieki zintegrowanym funkcjom, takim jak FoamMaster™ i iQFlow™, mozliwosci sg
nieograniczone. Dodatkowo, opcjonalna Stacja Syropéw pozwala na wybor sposrod
szesciu smakéw do napojéw aromatyzowanych.

Duzy, indywidualnie konfigurowalny ekran dotykowy zapewnia maksymalng elastycznos¢ i
tatwosc¢ obstugi. Ponadto, zintegrowany, w petni automatyczny system czyszczenia
CleanMaster gwarantuje idealng higiene.

n Do 3 precyzyjnych mtynkéw z trwatymi ceramicznymi
zarnami mielgcymi.

E Interaktywny 10,4-calowy ekran dotykowy intuicyjnie i
efektywnie prowadzacy uzytkownika przez proces wyboru
napoju.

Stacja Syropow z maksymalnie sze$cioma smakami.

FoamMaster™ zapewniajgcy pianke mleczng taka, jaka
zrobitby barista.

Opatentowana jednostka zaparzajaca, wyjmowana od
przodu.

taczona wylewka skonfigurowana tak, aby automatycznie
dostosowywac sie do Twojego menu napojow.

B B B 0A

3 oddzielne, wysokowydajne bojlery.

Do dwéch rodzajéw mileka
z dwoma réwnolegtymi
obwodami chtodzgcymi.

W petni automatyczny proces czyszczenia
CleanMaster spetnia najwyzsze
standardy higieny.

Gastro-Economy Sp. k.

20 e I. Zakopiariska 163
GASTRO/ ECONOMY ke

Dzienna wydajnos¢ do 300 filizanek
Interfejs 10.4" ekran dotykowy
System czyszczacy CleanMaster
FoamMaster™ 5SS
Syropy 000000

iQFlow™ v

Zgodnos¢ z Modutem Mrozonej Kawy

Franke Digital Services v

Kolory O

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
www.gastroeconomy.pl

SO0

Inspiruje do tworzenia nowych pomysiow

Chcesz stworzy¢ niezapomniane i spersonalizowane doswiadczenia dla swoich
klientéw, jednoczesnie zapewniajgc najwyzszg jakos¢ w filizance? Odpowiedzig jest
S700. Laczy on wygode i inteligencje w petni automatycznego ekspresu z pasjg i
kreatywnoscig maszyny dwustopniowe;.

Model S700 zostat stworzony, aby pomoc baristom uwolni¢ ich peten potencjat
tworczy. Wszystko dzieki przetomowej technologii iQFlow™, zdolnos$ci do produkc;ji
160 espresso na godzing oraz systemowi trzech bojleréw, ktéry sprosta wszystkim
Twoim wymaganiom dotyczgcym pary i pianki.

Jesli szukasz najlepszego potgczenia ludzkiej kreatywnosci, kompetencji kawowych,
pasji i zaawansowanej technologii ekspreséw do kawy, postaw na S700.

Dwa miynki dla szerszego wyboru ziaren kawy.

Interaktywny 8-calowy ekran dotykowy intuicyjnie i efektywnie
prowadzacy uzytkownika przez proces wyboru napoju.

Opatentowana jednostka zaparzajaca, wyjmowana od przodu.
System trzech bojleréw dla nieograniczonej ilosci pary i piany.

Duzy zasieg dyszy i solidna konstrukcja, ze zintegrowanym
czujnikiem temperatury dla idealnej pianki.

Dysza parowa moze wspiera¢ reczny proces spieniania mleka
lub moze spienia¢ mleko w petni automatycznie.

Dzienna wydajnos¢ do 250 filizanek

Interfejs 8" ekran dotykowy

iQFlow™ v

Zgodnosé z Modutem Mrozonej Kawy v

Dysza Autosteam
lub Autosteam Pro

Franke Digital Services v

Kolory |
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Stacja do Napojow Specjalistycznych Franke jest dostarczana bez
zabudowy (szafek/mebli). Meble nalezy zamowic¢/zapewnié osobno.

Maksimum mozliwosci, minimum zaangazowania

Dzieki naszej rewolucyjnej i wszechstronnej Stacji do Napojow Specjalistycznych, Dzienna wydajnos¢ do 250 filizanek
kluczowy jest moment, w ktérym wiodgca technologia pomaga Ci przenie$¢ satysfakcje
klienta na zupetnie nowy poziom.

Interfejs 12.1" ekran dotykowy

SB1200
ekspres do kawy

Nasz model SB1200 oferuje maksymalny wybor i modutowos$¢, dzieki czemu pasuje do
kazdego $rodowiska klienta. A dla jeszcze wiekszej elastycznosci, SB1200 jest dostepny w System czyszczacy CleanMaster
konfiguracji Twin (podwdjnej), aby podwoi¢ Twojg wydajnosé. il ; , % \ >d
|

FoamMaster™ T Xwiw) - " | Dihj igkszej elastycznosci,

SB1200, oferujgc ogromng réznorodnos$¢ napojéw — od tych na bazie espresso, przez camiaster | ° Jeszcz,e W_'e_szej ¥ ?s yczr.].osm.
dostepny réwniez w konfiguracji Twin|
kawe mrozong, cold brew, az po napoje smakowe — stwarza ekscytujacg mozliwo$é | j . fl
przekroczenia oczekiwan klientéw i przyspieszenia rozwoju Twojego biznesu. Syropy D D D D D D [ |
Unikalna dla Franke, Stacja SB1200 pozwala na przygotowanie napojow z mlekiem )
. . e . ) i Media chiodzace Do 401

tradycyjnym oraz z alternatywami weganskimi, z gwarancjg braku zanieczyszczen
krzyzowych dzieki naszej technologii IndividualMilk.

iQFlow™ v

Nasza najnowoczesniejsza technologia iQFlow™ jest zintegrowana jako standardowe
wyposazenie. Intuicyjny 12,1-calowy ekran dotykowy SB1200 umozliwia klientom szybkie i
tatwe samodzielne serwowanie pysznych gorgcych i zimnych napojéw na zgdanie.

zgodnos$¢ z modutem Mrozonej Kawy

Wszystko to jest dodatkowo wzmocnione przez w petni automatyczny system czyszczenia Franke Digital Services v
CleanMaster, zaprojektowany w celu zapewnienia optymalnej higieny przy minimalnym
wysitku.

n Dwa miynki dla szerszego wyboru ziaren kawy.

Interaktywny 12,1-calowy ekran dotykowy prowadzi
klienta do wybranego napoju, uzywajgc realistycznych

zdjeé napojéw oraz procesu wyboru krok po kroku. CleanMaster

Jednostka chtodzgca UT40 CM

o z Modutami Pompy Mediéw

Stacja syropow

Wylewka typu "wszystko w jednym" dozuje
wszystkie napoje, wigcznie z gorgca woda.

A 0O

FoamMaster™ zapewnia pianke mleczng takg, jakg
zrobitby barista.

Opatentowana jednostka zaparzajaca, wyjmowana
od przodu.

Gastro-Economy Sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl ‘ .= ’ ; . "
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30-435 Krakow

|dealnie dostosowane Sasiao/ ccononv

Poznaj nasze moduty dodatkowe

KE200 (4 1)

Jednostka chtodzaca (4l), zamykana na klucz.

SUOS (51) SUO3 (3 1) UCO9 (91)

Jednostka chtodzgca (91), zamykana na klucz.

Jednostka chtodzaca w stylistyce produktu Kompaktowa, pojemnos¢ mleka 3l.

(80). zamykana na klucz. Rozszerzenie funkcjonalnosci
jednostki chtodzgcej SUO3 o
opcjonalny, zintegrowany system
rozliczeniowy.

Odpowiednia dla matych i $rednich potrzeb

pojemnosciowych. Odpowiednia jako podstawa pod ekspres (do uzytku

. Perfekcyjna higiena: Inteligentne ztgcze w restauracjach szybkiej obstugi lub sklepach typu
Czyszczenie manualne.

weza mlecznego do bezkontaktowego convenience).

Komunikat pojawia sie na
wyswietlaczu , gdy wymagane jest
uzupetnienie.

napetniania.
Odpowiednia dla $rednich potrzeb

Komunikat pojawia sie na wyswietlaczu , pojemnosciowych , gdy przestrzen na blacie jest
Perfekcyjna higiena: Inteligentne
ztgcze weza mlecznego do

bezkontaktowego napetniania

gdy wymagane jest uzupetienie. ograniczona.

SU12 (12 1) Systemy rozliczeniowe Podgrzewacz filizanek

Jednostka chtodzgca w stylistyce Jednostka chtodzgca w stylistyce produktu (121), Moze by¢ uzywany do réznych W nowoczesnej stylistyce Linii A.

produktu (12l), zamykana na klucz. zamykana na klucz. systemow ptatnosci, np. monet, kart.

Podgrzewanie do 120 filizanek, szklanek i
spodkow.

Perfekcyjna higiena: Inteligentne ztacze Perfekcyjna higiena: Inteligentne zlgcze weza Idealnie nadaje sie do automatow

Cztery podgrzewane pétki do przechowywania

publicznych/wewnetrznych. wykonane ze szczotkowanej stali nierdzewnej.

weza mlecznego do bezkontaktowego mlecznego do bezkontaktowego napetniania.

napetniania. )
Komunikat pojawia sie na wyswietlaczu , gdy Wersja obudowy jako modut Woudowany termostat dia statej temperatury.

Komunikat pojawia sie na wyswietlaczu, wymagane jest uzupetnienie. dodatkowy.

gdy wymagane jest uzupetnienie.

Mozliwy montaz pod blatem, bezposrednio pod Kompaktowa obudowa systemu

SU12 Twin (12 1)

ekspresem do kawy.

UT40 (40 1,4 x10 1)

rozliczeniowego.

Stacja syropow

Podblatowa stacja syropow

24

Jedna jednostka chtodzaca obstuguje

dwa ekspresy do kawy mlekiem.

Jednostka chtodzgca w stylistyce
produktu (12l), zamykana na klucz.

Perfekcyjna higiena: Inteligentne
ztgcze weza mlecznego do

bezkontaktowego napetniania.

Komunikat pojawia sie na
wyswietlaczu, gdy wymagane jest

uzupetnienie.

Zwitikszona pojemnoST , do 40 litr-w.

1-4 Modujy Pomp Medi-w dla mleka, cold
brew lub innych wymaganych piyn - w.

Komunikat pojawia sifi, gdy wymagane jest
uzupejnienie.

ZiNcza wtykowe (CMB).

Automatyczna stacja dozujgca dla
trzech lub szesciu syropow
smakowych, zamykana na klucz.

Moze by¢ réwniez zaopatrzona w
alkohole.

Automatyczna stacja dozujgca dla
trzech lub szesciu syropéw smakowych.

Moze by¢ réwniez zaopatrzona w
alkohole.

Oszczedno$¢ miejsca.

Uproszczona obstuga butelek.
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Serwis dla

zadowolonych

klientow

Franke przoduje dzigki swoim produktom, kompetentnej i
przyjaznej obstudze oraz wsparciu klienta. Nasi wysoko
wykwalifikowani eksperci sprawiajg, ze prawdziwe i przyjemne
chwile z kawg stajg sie dla Ciebie rzeczywistoscig. Nasza
kompleksowa oferta ustug minimalizuje koszty operacyjne i
maksymalizuje wydajno$¢ ekspresu do kawy. Od dnia
wyprodukowania i dostarczenia Twoich ekspresow, nasz zespot
obstugi klienta jest do Twojej dyspozyciji, aby stuzy¢ radg i
wsparciem, gdy tylko tego potrzebujesz.

Nasze wewnetrzne centrum szkoleniowe zapewnia edukacje
technikow i personelu serwisowego zgodnie z jasno okreslonymi
standardami i procesami, dzieki czemu zawsze mozesz mie¢
pewnosé, ze konserwacje Twojego urzadzenia wykonuje wytacznie
specjalista.

Kompleksowy zakres ustug

Regularna konserwacja elementéw podlegajgcych zuzyciu
umozliwia nam zagwarantowanie, ze Twoj ekspres do kawy bedzie

nadal dziatat niezawodnie. Oferujemy:

e  Umowy serwisowe obejmujace konserwacje umozliwiajg
dtugoterminowe planowanie i monitorowanie kosztow.

° Subskrypcje na srodki czyszczace i produkty do
utrzymania higieny promuja optacalne zakupy i
zapewniajg niezawodng dostgpnos¢ dla Twoich potrzeb.

e Konsultacje techniczne sg dostepne po skontaktowaniu
sie z personelem naszego call-center, ktory jest gotow
niezwtocznie i kompetentnie dostarczy¢ rozwigzania
Twoich problemow.

° Ciesz sie statym, optymalnym aromatem i smakiem po
tym, jak nasz zespot skalibruje filtr wody zgodnie z Twoim
specyficznym profilem wody.

Kompleksowa obstuga klienta

Nasz personel obstugi klienta zapewnia wszystkie krytyczne
elementy, zanim uruchomisz maszyne — od planowania instalacji i
koordynaciji logistyki, po okreslenie przepiséw na Twoje
indywidualne napoje na bazie kawy i mleka.

Autoryzowani partnerzy serwisowi na catym swiecie

Nasz serwis nie kofnczy sie na instalacji. Bedziemy przy Tobie
jako Twdj niezawodny partner przez caty cykl zycia Twojej
maszyny. Udzielamy tej gwarancji serwisowej we wspotpracy z
naszymi autoryzowanymi partnerami serwisowymi na catym
Swiecie w ponad 80 krajach.

Franke
dla
Franke

Zadbaij, aby Twoi klienci nadal cieszyli sie wyjgtkowymi
doswiadczeniami kawowymi, nalezycie dbajgc o swoj ekspres do kawy.

Regularna i niezawodna pielegnacja przy uzyciu srodkéw czyszczgcych
i odkamieniajgcych Franke wydtuza zywotno$¢ maszyny i utrzymuje
optymalny stan dla statej jakosci kawy.

Optymalna ochrona dla Twojego ekspresu do kawy: Oryginalne $rodki
czyszczace i wktady Franke s3 precyzyjnie dopasowane do naszych
ekspreséw do kawy. Franke definiuje réwniez specyficzne systemy
filtrow wody dla optymalnej wydajnosci maszyny.
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Przeglad
produktow

LINIA PRODUKTOW A300 A400 A600

mmm mmm mmmm

System czyszczacy

Filizanek na d2|en do 100 do 150
——— N IS N S S

Panel uzytkownika (Ul)

Video/audio

___ ___ ----

Ristretto/Espresso

Kawa v v v v v v v v v v
Kawa parzona v v v v v v v v v v
Kawa Cold brew
Kawa mroZzona v v v + + + +
Cappuccino / Latte macchiato v v v v v v v
Gorgca czekolada / Chococcino + + + + + + + + + +
Ciepte mleko/Gorgca pianka mleczna v/ v/ v/ v/ VIiv VIV VIV
Zimne mleko/Zimna pianka mleczna v/ Vv v/ ViV /v
Syropy + +
Goraca woda v v v v v v v v v v
Para

— — EE — — - - - -
2 mtynek
3 miynek
Dozownik proszku + + + + + + + + + +
2 dozownik proszku + + + + + + + + + +
Para (S1) + + + + + + +
Autosteam (S2) + + + +
Autosteam Pro (S3) +
Wylewka do dzbanka kawy
Wyrzutnik fuséw + + + + + + + + + +
Rozpoznawanie filizanki (kubka) + + + +
Zintegrowany zbiornik wody + + + + + + +
Zewnetrzny zbiornik wody + + + + + + + + + +
State podtgczenie wody + + + + + v v v v v
Zamykany pojemnik na ziarna + + + + + + + + + +
Podwyzszone nozki (40/100 mm) +/+ +/+ +/+ v /+ v/+ v /+ vi+ v+ v+ v/+
Franke Digital Services (loT) + + + + + + + + + +
iQFlow™ + + + +
First Shot v v v + + + + + + +
Modut Kawy MrozZonej +3 +3 +3 +3

I N ___ ----

KE200 (4 1)

SUO3EC(31) + + + +
UCO9EC(91) + +
SUO5EC(51)/UTO5EC(51) +/ +/ +/ +/+ +/+
SUO5CM (51) v v
SU12EC(121) /UT12 EC (121) +/ +/+ +/+
SU12CM (121) /UT12 CM (12 1)

SU12 EC (121) / UT12 EC (12 1) Twin +/+ +/+
SU12CM (121) / UT12 CM (12 1) Twin

2 rodzaj mleka (SU12/UT12) +
UT40CM (401)

1 1 5 ! | | ----

Stacja syropéw FS30/FSU30

Stacja syropow FS60/FSU60

Stacja syropow FSU60 CM

Modut Pompy Mediéw

Podgrzewacz filizanek + + + + + + +
System rozliczeniowy + + + + + + + + + +

NM Brak dostepnego systemu mlecznego MS System mleczny FM FoamMaster™ EC EasyClean CM CleanMaster
v Standard +Opcja 1zamiast 3. mlynka 2 Zamiast parownika 3 Zamiast prawego dozownika proszku
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A800 A1000 SB1200 S700
T T D N
EC CM CM
do 250 do 300 do 250 do 250
|
104" 104" 104" 121" 8"
v/ / v/v v/v v/
I D Y D
v v v v v
v v v v v
v v v v v
v
+ + + + +
v v v
+ + + v
/v / vi/v
/v /v vI/iv
+ + +
v v v v

+ + +
+ + +
+ + + +
+1 +1 +1 +
+ + +
+ + + v
+ + + +
+2 +2 +2
+ + + + +
+ + + +
+ + + + +
v v v v v
+ + + +
v/+ v+ v+ v+ v/+
+ + + + +
+ + v v +
+ + + +
+3 +3 +3 +3 +3
I D D Y
+
+
+/+
+/+
viv +/
+/+
viv
+ +
v
I D D Y D
+
+ +
+
+
+ + + +
+ + +

29



NASZA
OBIETNICA

W Franke nieustannie dgzymy do tworzenia unikalnych
rozwigzan i ustug, ktére umozliwiajg Ci konsekwentne
kreowanie wysokiej jakosci kawowych chwil, ktore nie tylko
zapadajg w pamiec, ale sg tez osobiste. To chwile, ktorych
chciatby$ doswiadczac wcigz od nowa.

Dlatego nasza obietnica zawiera sie w jednej filizance kawy:
w tej nastepnej. Dla nas jest to zawsze ta, ktora liczy sie
najbardziej. Poniewaz jesli bedzie ona niezmienna pod
wzgledem jakosci i smaku, obiecujemy, ze zdziata cuda dla
Twojego biznesu.
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