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FITLine

Czego potrzebuje Twoja gastronomia,
aby dziatac jak najlepiej?

Pn4irtica




FITLine

Rozne warunki i potrzeby
wymagaja roznych narzedzi.

Kazdy lokal potrzebuje tego witasciwego.
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'GASTRO/

FITLine Prarica

Jedna linia. Optymalne rozwiazania.
Seria FIT idealnie dopasowana do Twoich potrzeb.

( FIT Lite ) (FITSM ) ( FITST ) (FIT Express ) ( FITXL )

ldealny do |dealny do ldealny do madrego |ldealny przy |dealna pojemnosc¢
menu opartego rozszerzenia wykorzystania najwiekszym dla wiekszej
na przekaskach. oferty. przestrzeni. natezeniu ruchu. wydajnosci.




FITLine Prarica

FILOZOFIA

Zbudowana wokof
Prawdziwej] pracy w kuchni

Profesjonalna gastronomia dziata lepiej, gdy sprzet jest zaprojektowany pod
konkretny styl pracy — tak, aby wspieracC serwis, personel | jakosc jedzenia.

Dlaczego linia FIT to dobry wybor:

Moc dobrana do potrzeb: Funkcje, ktore naprawde
pomagaja:

Te same zasady w kazdym
piecu:

Kazdy model stworzylismy
pod konkretne natezenie
ruchu i typ menu — dostajesz
doktadnie takg wydajnosc,
jakiej potrzebujesz, bez
przeptacania.

Niezaleznie od modelu czy
Zmiany pracownikow, piece z
serii FIT gwarantujg swietne
jedzenie i identyczny efekt za
kazdym razem.

Nie ma tu zbednych elementow.

Kazde rozwigzanie ma utatwiac
prace i rozwigzywac codzienne
problemy w kuchni.

Wiasciwy model pieca FIT dla kazdego zadania.
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30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl 5




FIT Line

ST Lite &

ldealny do menu opartego
na przekaskach.

e Do menu opartego na przekagskach
Do statej, codziennej sprzedazy
Zorientowany na daniach, ktore najlepiej sie sprzedajg
Zaprojektowany, by tgczyc¢ przewidywalne
zapotrzebowanie z wydajnoscig operacyjng

Gastro-Economy, sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

tel.: +48 12 260186 40, ¥#8 512 56 40
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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https://www.praticaeurope.com/speed-ovens/fit-lite

FIT Line

11 SM ‘

ldealny do rozszerzenia
menu

Ta sama jakosc pieczenia i standardy co w catej linii FIT f
Pelny system katalizatora i zarzgdzanie wilgocig | Ve,

Zaprojektowany, by obstugiwa¢ menu wykraczajgce poza
same przekaski
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https://www.praticaeurope.com/speed-ovens/fit-sm

FITLine

v

-1 | EXpress |

Idealny przy najwiekszym [
natezeniu ruchu.

e Ten sam zakres menu i standardy pieczenia co w modelu SM
e Zaprojektowany, by utrzymac¢ odpowiednig wydajnosc¢ przy
statym, duzym natezeniu ruchu
Obstuguje pilne zamowienia i wieksze porcje bez spowalniania
pracy
Zaprojektowany by utrzymac wysokie tempo wydawania
positkow przy gwattownym natezeniu ruchu

Podwdjny magnetron *ﬁﬁf“ Przygotowanie dan schtodzonych i zamrozonych
&3
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https://www.praticaeurope.com/speed-ovens/fit-express

FIT Line

-1 XL

ldealna pojemnosc dla
wiekszej wydajnosci.

e Ten sam profil wydajnosci co FIT Express

o Zaprojektowany do wiekszych produktow lub wielu porcji
w jednym cyklu

o Zwieksza wydajnos¢ na cykl, poprawiajgc efektywnosc¢
ilosciowg

e Stworzony dla lokali potrzebujgcych elastycznosci:
szybkosci i objetosci

A

(Podwéjny magnetron *3%'* Przygotowanie danh schtodzonych i zamrozonyc@
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https://www.praticaeurope.com/speed-ovens/fit-xl

FITLine

ST ST

ldealny do madrego
wykorzystania przestrzeni.

e Ta sama jakosc pieczenia i standardy co w catej linii FIT

o Konstrukcja umozliwiajgca pietrowanie w celu zwiekszenia
wydajnosci bez zajmowania miejsca

e Stworzony do matych powierzchni, gdzie wydajnos¢ nadal ma
znaczenie

e Dostepny w wersjach o wydajnosci dopasowanej do Twoich potrzeb

A
. N
Pojedynczy magnetron Przygotowywanie dan sch’rodzonycr)
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Podwojny magnetron +§PT<‘$* Przygotowanie dan schtodzonych i zamrozonych
-
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FITLine Prarica

Ta sama jakosc¢ jakosc dan.
Te same metody pieczenia.
Wyniki dostosowane do roznych potrzeb.

Gastro-Economy, sp. k. tel.. +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl n




FITLine

PnrAarica

Korzysci, ktore sprawdzajg sie w rzeczywistosci.
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Powtarzalne efekty w kazdej
lokalizacji

Dzieki tym samym metodom
pieczenia i ustandaryzowanym
procesom w catej linii FIT.

mn

Brak okapu.
Instalacja typu Plug-and-Play
Dzieki technologii Ventless |

wyjmowanemu katalizatorowi, ktory
wylapuje ttuszcz u zrodta..

Gastro-Economy, sp. k.
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

Prosta, intuicyjna
obstuga

Dzieki interfejsowi
zaprojektowanemu pod katem
rzeczywistej pracy w kuchni.

www.gastroeconomy.pl

Nizsze koszty operacyjne

Dzieki btyskawicznemu
pieczeniu przy
Zmniejszonym zuzyciu
energii.

tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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Bardziej komfortowe
srodowisko pracy

Dzieki znakomitej izolacji, ktora
zatrzymuje ciepto w srodku pieca.,
ograniczajgc nagrzewanie sie
pomieszczenia.

(&)

Maksymalny czas pracy i
fatwa konserwacja

Dzieki drzwiom bez uszczelek |
katalizatorowi, ktory wyczyscisz
samodzielnie bez wzywania
serwisu..

=

Szybsze i tatwiejsze
czyszczenie

Dzieki zaokrgglonej
komorze i wymiennym
wktadom ochronnym
dostepnym w catej linii.
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FITLine

Rozwigzania dla roznych rodzajow dziatalnosci.™™

T
T

Restaurants C-Stores Grocery Stores Schools and Commercial Hospitals Hotels, Resorts,
Universities Kitchens and Casinos

COFFEE

)
=N =

Fast Foods Country Clubs Movie Theaters Theme Parks Stadiums Coffee Shops Food trucks
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Zarzgdzaj swoim biznesem z dowolnego miejsca.

Zarzgdzaj przepisami, standaryzuj menu i bgdz na biezgco z tym jak pracuje Twoj sprzet — wszystko w jednym miejscu.

\ Centralne zarzadzanie przepisami
(] Tworz | wysylaj przepisy z jednego miejsca.

o
%MIE F i B

wwine Powtarzalne efekty w wielu lokalizacjach
Te same przepisy. Te same wyniki. Za kazdym razem.
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a] Wyswietlanie zdjec

Wyswietlaj rzeczywiste zdjecia potraw na ekranie pieca.

:]Q Dostep z wielu urzadzen

Korzystaj z loK przez komputer, tablet lub telefon.

iyt Automatyczne aktualizacje oprogramowania
Nowe funkcje dostarczane przez Wi-Fi..

= .

«p  Ekskluzywna ksigzka kucharska Pratica
" W zestawie przepisy opracowane przez szefow kuchni.

€ Zintegrowany czat wsparcia
o Uzyskaj pomoc bezposrednio na platformie.

*Model FIT Lite uzywa USB do EESSS .
) aktualizacji IOK i przesytania przepiséw. = —
7  Bez dodatkowych optat. Bez subskrypcii. Wi-Fi nie jest obstugiwane. .

Gastro-Economy, sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakéw www.gastroeconomy.pl 14
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Ustuga w cenie urzadzenia
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FITLine

Status pieca jest jasno okreslony dzieki
kolorowym wskaznikom LED. *

Wiaczanie / Czuwanie Swiatto migajace
Nagrzewanie Swiatto wtgczone

Kontrola temperatury | Swiatto wtgczone
Czyszczenie S Swiatto wigczone
Uruchomiony przepis Swiatto wtgczone
Ukonczony przepis G Swiatto wigczone
Awaria Swiatto wtgczone

Biad S Swiatto migajace

*Dostepne w modelach FIT SM, rIT Express, FIT XL i FIT ST.

Gastro-Economy, sp. k. tel.. +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl
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FITLine Prarica

Praktyczne czyszczenie.
t atwosC wykraczajgca poza obstuge!

t@ Instrukcje czyszczenia wyswietlane bezposrednio na ekranie.

Operator jest prowadzony krok po kroku z pomocg szczegotowych instrukcii.

CLEANING PROCEDURE GUIDE
|}

-
B N ¥ _ OPEN THE DOOR AND WAIT ” |
@) FOR THE TEMPERATURE TO EXA ——————=
~ GET DOWN T0 122°F;

CURRENT TEMPERATURE:

Mozliwos¢ podgladu kazdego kroku
na wideo

®

Wspomagane czyszczenie z instruktazem
wideo wyswietlanym bezposrednio na ekranie
pieca, zapewniajgce doktadnosc procesu.

tatwo wyjmowany katalizator

Przyjazny dla uzytkownika demontaz i montaz — bez potrzeby wsparcia
technicznego oraz narzedzi.

Gastro-Economy, sp. k tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400

GAS ) ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroe’conomy.pl
{ @AQ%T 30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl




FITLine

Srodki do czyszczenia

Zaprojektowane, aby czyscic i chroni¢ piece hybrydowe z wiekszg wydajnoscia.

Skuteczne_
czyszczenie

e (Gotowy do uzycia — nie wymaga
rozcienczania,

e tatwo sptukuje sie wilgotng szmatka;

e Silne dziatanie odttuszczajgce: usuwa
nawet zaschniety i zweglony ttuszcz.

" Prdtica

y OVEN
CLEANER

Gastro-Economy, sp. k. tel.: +48 12 2@%0 26 40, +48 512 564 400
ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
ECONOMY 30-435 Krakow www.gastroeconomy.pl

Prarica

OVEN
GUARD

EASY CLEAN COATING

PnrAarica

f atwosc
ochrony

Tworzy filtr ochronny, ktéry utatwia kolejne
procesy czyszczenia, 0szczedza czas oraz
detergent do piecow.

{T@ Bezpieczne dla operatora

17




FITLine Prarica

A kceS O I‘i a Odblokuj nowe mozliwosci

Prasa do Panini:

Sekret panini z idealnymi sladami grilla

i wyjatkowa chrupkoscia! Wkitad ochronny

HEHEE® ]

--------------- e Aluminiowy korpus z powtokg nieprzywierajgca. ChrOﬁ SW()] piec FIT.
e Regulowane otwarcie: od 12 mm do 74,6 mm. Ao i 100 100
> e Idealne $lady grilla na panini, tostach, burrito i nie tylko. CZYSCIQ]. Bezplecznlej. SZybCIej
‘4{//, * Latwaw montazu, obstudze i czyszczeniu. Wkiad ochronny pozwala utrzymac piec FIT w czystosci i petnej sprawnosci,
2y Dedykowana fopatka do bezpiecznej obstugi. tworzac bariere dla thuszczu i osadéw. Utatwia to czyszczenie, ogranicza
» Pozostaje wewnatrz pieca nawet wtedy, gdy nie jest potrzebe stosowania silnych $rodkdéw chemicznych i wydiuza zywotnosé
uzywana. urzgdzenia; idealny do profesjonalnych kuchni o duzym natezeniu ruchu.

Inne akcesoria:

Ptyta grillowa Koszyk petny Koszyk perforowany Koszyk perforowany falisty Aluminiowa topatka




Pnrirtica FITLine

s 2P &

FIT Lite 1T SM 1T Express =T ST 1T XL

Cecha

Wieksza wydajnos¢ dzieki
wykorzystaniu rozwigzan pietrowych.

Typ operatora Kawiarnie i lokale niezalezne Sieci i restauracje szybkiej obstugi Duze sieci handlowe i gastronomiczne

Lokale o bardzo duzym natezeniu ruchu

Przekaski "Grab and Go"

Pizza

Menu / Zastosowania Regeneracja termiczna biatek

Zakres menu @ Zoptymalizowane pod przekaski QOO Peiny Q@O Opeiny QO Seiny QO Opreiny
Szybkosé
przygotovg'ania kanapek @ 60 sekund @ 60 sekund @ 40 sekund @ 40 sekund @ 40 sekund
40x40cm (4 pizzas)
Wymiary komory 30x30cm 30x30cm 30x30cm 30x30cm or stacked 20x20cm (18 snacks)
\ ) L ) U ) U ) L )
[ Nadmuch goracego powietrza+ | [ Nadmuch goracego powietrza + Mikrofale | [  Nadmuch goracego powietrza+ ) [ Nadmuch goracego powietrza + Mikrofale | [ Nadmuch goracego powietrza + Mikrofale |

LRI SEJE) Qs Mikrofale (pojedynczy magnetron)

Niska ekstrakcja positkow -
zaprojektowany do przekgsek

Maksymalna temperatura 280°C 280°C 280°C 280°C 280°C

(pojedynczy magnetron) Mikrofale (podwaojny magnetron) (pojedynczy lub podwdjny magnetron) (podwajny magnetron)

Zarzgdzanie wilgocig Wys. ekstrakcja positkéw / duzy zatadunek Wys. ekstrakcja positkow / duzy zatadunek Wys. ekstrakcja positkdw / duzy zatadunek [l Wys. ekstrakcja positkow / duzy zatadunek

Technologia Przeptyw powietrza @ © (Pre-set profiles, simple) @ O O(Przeptyw powietrza) @ O O(Przeptyw powietrza) @ O O (Przeptyw powietrza) @ O O(Przeptyw powietrza)

Interfejs 4,3" Kompaktowy ekran 5" Ekran 5" Ekran 5" Ekran 7" Ekran

IOK - Internet of Kitchen (v] (v] (V] (V]

¥ acznosé Q(tylko USB) @ O O (wi-Fi + USB) @ O O (wi-Fi + USB) @ O O (wi-Fi + USB) @ O O (wi-Fi + USB)

Pasek wskaznika stanu

Pietrowanie Q
Opcije kolorystyczne drzwi (v]
Reling ochronny na akcesoria (V]
Specyfi kacja Akcesoria w zestawie Ptyta grillowa, petny koszyk i Ptyta grillowa, petny koszyk i Ptyta grillowa, petny koszyk Ptyta grillowa, petny koszyk i Ptyta grillowa, petny koszyk i
techniczna aluminiowa topatka aluminiowa topatka i aluminiowa topatka aluminiowa topatka aluminiowa topatka
. : Prasa do panini, koszyk perforowany Prasa do panini, koszyk perforowany Prasa do panini, koszyk perforowany Prasa do panini, koszyk perforowany :
AESEE (S enEl i) falisty i wktad ochronny. falisty i wktad ochronny. falisty i wktad ochronny. falisty i wktad ochronny. NSRS PATIBTEENT
Wymiary (mm) (HxWxD) 619 x 386 x 680 619 x 386 x 693 659 x 386 x 693 423 x 523 x 696 658 x 488 x 795
. 230V - 32A 230V - 32A

Napiecie (V) 230V - 16A 230V - 16A 380V - 16A 380V - 16A 380V - 16A
Moc (kW) 3.4 3 6,5 6,5 6,5
Czestotliwos¢ (Hz) 50 50 50 50 50

\ y \ y \ J o y o J




PRATICA

Quality food without waste

WELL-BEING PRODUCTIVITY PRESERVATION

ol V% Gastro-Economy, sp. k. tel.: +48 12 260 26 40, +48 512 564 400
( @A@T@ . ul. Zakopianska 163a e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
: 30-435 Krakéw www.gastroeconomy.pl
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