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Czego potrzebuje Twoja gastronomia, 
aby działać jak najlepiej?

FIT Line
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Każdy lokal potrzebuje tego właściwego.

Różne warunki i potrzeby 
wymagają różnych narzędzi.

FIT Line
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FIT Lite FIT SM FIT ST

Jedna linia. Optymalne rozwiązania.
Seria FIT idealnie dopasowana do Twoich potrzeb.

FIT Line

Idealny do 
menu opartego 
na przekąskach.

Idealny do 
rozszerzenia 

oferty.

FIT Express

Idealny przy 
największym 

natężeniu ruchu.

FIT XL

Idealna pojemność 
dla większej 
wydajności.

Idealny do mądrego 
wykorzystania 
przestrzeni.
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FIT Line

Zbudowana wokół
Prawdziwej pracy w kuchni 
Profesjonalna gastronomia działa lepiej, gdy sprzęt jest zaprojektowany pod 
konkretny styl pracy – tak, aby wspierać serwis, personel i jakość jedzenia.

Dlaczego linia FIT to dobry wybór:

Właściwy model pieca FIT dla każdego zadania.

Moc dobrana do potrzeb:

Każdy model stworzyliśmy 
pod konkretne natężenie 
ruchu i typ menu – dostajesz 
dokładnie taką wydajność, 
jakiej potrzebujesz, bez 
przepłacania.

Funkcje, które naprawdę 
pomagają:

Nie ma tu zbędnych elementów. 
Każde rozwiązanie ma ułatwiać 
pracę i rozwiązywać codzienne 
problemy w kuchni.

Te same zasady w każdym 
piecu:
Niezależnie od modelu czy 
zmiany pracowników, piece z 
serii FIT gwarantują świetne 
jedzenie i identyczny efekt za 
każdym razem.

FILOZOFIA
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FIT Lite
Idealny do menu opartego
na przekąskach.

• Do menu opartego na przekąskach
• Do stałej, codziennej sprzedaży
• Zorientowany na daniach, które najlepiej się sprzedają
• Zaprojektowany, by łączyć przewidywalne

zapotrzebowanie z wydajnością operacyjną

FIT Line
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https://www.praticaeurope.com/speed-ovens/fit-lite


FIT SM
Idealny do rozszerzenia 
menu

• Ta sama jakość pieczenia i standardy co w całej linii FIT
• Pełny system katalizatora i zarządzanie wilgocią
• Zaprojektowany, by obsługiwać menu wykraczające poza

same przekąski

FIT Line
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https://www.praticaeurope.com/speed-ovens/fit-sm


FIT Express
Idealny przy największym 
natężeniu ruchu.
• Ten sam zakres menu i standardy pieczenia co w modelu SM
• Zaprojektowany, by utrzymać odpowiednią wydajność przy

stałym, dużym natężeniu ruchu
• Obsługuje pilne zamówienia i większe porcje bez spowalniania

pracy
• Zaprojektowany by utrzymać wysokie tempo wydawania

posiłków przy gwałtownym natężeniu ruchu

FIT Line

Click
to learn
more
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https://www.praticaeurope.com/speed-ovens/fit-express


FIT XL
Idealna pojemność dla 
większej wydajności.

• Ten sam profil wydajności co FIT Express
• Zaprojektowany do większych produktów lub wielu porcji 

w jednym cyklu
• Zwiększa wydajność na cykl, poprawiając efektywność 

ilościową
• Stworzony dla lokali potrzebujących elastyczności: 

szybkości i objętości 

FIT Line
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https://www.praticaeurope.com/speed-ovens/fit-xl


FIT ST
Idealny do mądrego 
wykorzystania przestrzeni.

• Ta sama jakość pieczenia i standardy co w całej linii FIT
• Konstrukcja umożliwiająca piętrowanie w celu zwiększenia 

wydajności bez zajmowania miejsca
• Stworzony do małych powierzchni, gdzie wydajność nadal ma 

znaczenie
• Dostępny w wersjach o wydajności dopasowanej do Twoich potrzeb 

FIT Line
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https://www.praticaeurope.com/speed-ovens/fit-st


Ta sama jakość jakość dań.
Te same metody pieczenia. 
Wyniki dostosowane do różnych potrzeb.

FIT Line

11







Organize recipes, standardize menus, and stay aligned with your equipment — all in one place.

* FIT Lite uses USB for IOK
updates and recipe transfers.
Wi-Fi not supported.

Centralized Recipe Management 
Create and send recipes from one place. 

Consistent Results Across Locations
Same recipes. Same results. Every time. 

Visual Recipe Display
Show real dish images on the oven screen. 

Multi-Device Platform Access
Access IoK from computer, tablet, or phone. 

Automatic Software Updates
New features delivered over Wi-Fi. 

Exclusive Prática Cookbook 
Chef-developed recipes included. 

Integrated Chat Support 
Get support directly in the platform.

Connect your operation from anywhere

Included at No Extra Cost 
No fees. No subscriptions.
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Click here to learn more

https://www.praticaeurope.com/iok


Oven status made clear
with LED color indicators.*

*Available in FIT SM, FIT Express, FIT XL, and FIT ST models.

Operating mode Color Status

Turning on / Stand-by Flashing light

Preheating Light on 

Temperature control Light on 

Cleaning Light on 

Running recipe Light on 

Finished recipe Light on 

Failure Light on 

Error Flashing light

FIT Line
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Practical cleaning
Ease extends beyond operation!

Cleaning instructions displayed directly on the screen. 
The operator is guided through detailed, step-by-step instructions.

Easy removable catalytic converter
User-friendly removal and installation—no technical support 
or tools required.

FIT Line

Option to view each step via video
Assisted cleaning with step-by-step video 
guidance displayed directly on the oven screen, 
ensuring accuracy throughout the process.



Efficiency
in cleaning

Ease of 
protection

• Ready to use — no dilution required;

• Rinses off easily with a damp cloth;

• Powerful degreasing action: removes even
dried and carbonized grease.

Forms a protective film that simplifies 
future cleanings, saving both on oven 
cleaner and time.

Safe for the Operator

Cleaning products
Designed to clean and protect speed ovens with greater efficiency.

FIT Line
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FIT Line

Accessories Unlock new possibilities

The secret to making paninis with 
irresistible grill marks and crispiness!

Protect your FIT oven. 
Cleaner. Safer. Faster.

•	 Aluminum body with non-stick coating.
•	 Adjustable opening: 12mm to 74.6mm.
•	 Perfect grill marks on paninis, melts,  

burritos & more.
•	 Easy to install, use, and clean.
•	 Exclusive paddle for safe handling.
•	 Stays inside oven even when not in use.

The Easy Clean Liner keeps the FIT oven clean and efficient 
by creating a barrier against grease and residues, making 
cleaning easier, reducing the need for harsh chemicals, 
and extending the equipment’s lifespan, ideal for high-
volume commercial kitchens.

Panini Press
Easy Clean Liner

Other accessories:

Speed Grill Solid Basket Perforated Basket Wave Perforated Basket Aluminum Paddle
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Feature Group Feature

Operator Type Cafes and Independents Chains & QSRs Multi-site operators Stacked efficiency High-volume menus

Grab and Go Snacks

Pizzas

Re-therm Proteins

Menu Range      Optimized for snacks        Full        Full        Full        Full

Cooking Speed
(toasted sandwich )     60 seconds     60 seconds     40 seconds     40 seconds     40 seconds

v Cavity Size 30x30cm 30x30cm 30x30cm 30x30cm or stacked
40x40cm (4 pizzas)

20x20cm (18 snacks)

Cooking Technology Impinged Air + Microwave
(single mag)

Impinged Air + Microwave
(single mag)

Impinged Air + Microwave
(dual mag)

Impinged Air + Microwave
(single mag or dual mag)

Impinged Air + Microwave
(dual mag)

Moisture Management Low Extraction - 
designed for snacks High Extraction for full meals / High loading  High Extraction for full meals / High loading  High Extraction for full meals / High loading  High Extraction for full meals / High loading  

Maximum Temperature 280ºC 280ºC 280ºC 280ºC 280ºC 

Cooking Airflow        (Pre-set profiles, simple)        (Advanced airflow)        (Advanced airflow)        (Advanced airflow)        (Advanced airflow)

Interface 4,3" Compact Screen 5" Screen 5" Screen 5" Screen 7" Screen

IOK - Internet of Kitchen 

Connectivity   (USB only)        (Wi-Fi + USB)        (Wi-Fi + USB)        (Wi-Fi + USB)        (Wi-Fi + USB)

Status Indicator Bar

Stackable

Door-colour options

Accessory Guard Rail 

Accessories (Included) Speed Grill, solid basket and
aluminum paddle

Speed Grill, solid basket and
aluminum paddle

Speed Grill, solid basket and 
aluminum paddle

Speed Grill, solid basket and
aluminum paddle

Speed Grill, solid basket and
aluminum paddle

Accessories (Optional) Panini Press,  Wave Perforated Basket
and Easy Clean Liner

Panini Press,  Wave Perforated Basket
and Easy Clean Liner

Panini Press,  Wave Perforated Basket
and Easy Clean Liner

Panini Press,  Wave Perforated Basket
and Easy Clean Liner Wave perforated Basket

Dimensions (mm) (HxWxD) 619 x 386 x 680 619 x 386 x 693 659 x 386 x 693 423 x 523 x 696 658 x 488 x 795

Voltage (V) 230V - 16A 230V - 16A 230V - 32A
380V - 16A

230V - 32A
380V - 16A 380V - 16A

Power (kW) 3.4 3 6,5 6,5 6,5

Frequency (Hz) 50 50 50 50 50

Menu / Applications

Technology

FIT Line

Technical
Specifications

FIT Lite FIT SM FIT Express FIT XLFIT ST
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